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Jezyk polski

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
Przed przystapieniem do obstugi tego piekarnika nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje i
zachowac jg na przyszios¢.
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Instrukcje bezpieczenstwa

m Wazne instrukcje bezpieczenstwa. Przed rozpoczeciem
uzytkowania piekarnika nalezy uwaznie przeczytac
niniejszg instrukcje i zachowac jg na przysztosc.

m Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 8 lat wzwyz oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej i umystowej lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jezeli znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia, w tym wydostajgca sie
pare. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem ani
bez nadzoru wykonywac czyszczenia i konserwacji
urzadzenia. Urzgdzenie i jego przewod nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci w
wieku ponizej 8 lat.

m Po zainstalowaniu tego piekarnika nalezy w fatwy sposob
odtgczyC urzgdzenie od sieci elektrycznej, wyciggajgc
wtyczke lub uruchamiajgc wytgcznik automatyczny.

m Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby
unikng¢ zagrozenia.

m Ostrzezenie! Wykonywanie jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub naprawczych wymagajacych zdjecia
ostony chronigcej przed dziataniem energii mikrofalowej
przez osoby nieposiadajgce odpowiednich kompetencji
jest niebezpieczne. W przypadku uszkodzonych drzwi
lub uszczelki drzwi nie nalezy korzystac z piekarnika do
czasu jego naprawy przez kompetentng osobe.
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Instrukcje bezpieczenstwa

Ostrzezenie! Nie nalezy probowac¢ manipulowac przy
drzwiczkach, obudowie panelu sterowania, przetgcznikach
blokady bezpieczenstwa lub innych czesciach piekarnika,
ani dokonywac jakichkolwiek regulacji lub napraw. Nie
nalezy zdejmowac zewnetrznego panelu z piekarnika,
ktory chroni przed dziataniem energii mikrofalowe;.
Naprawy powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego pracownika serwisu.

Ostrzezenie! Cieczy i innych produktéw spozywczych nie
wolno podgrzewac w szczelnie zamknietych pojemnikach,
poniewaz grozi to wybuchem.

Ostrzezenie! Nie umieszczaj tego piekarnika w poblizu
kuchenki elektrycznej lub gazowe;.

Ostrzezenie! Dzieciom mozna pozwala¢ na uzywanie
piekarnika bez nadzoru tylko po udzieleniu odpowiednich
instrukciji, tak aby dziecko byto w stanie korzysta¢ z niego
w bezpieczny sposdb i rozumiato zagrozenia wynikajgce
z niewtasciwego uzytkowania. Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie dotykaty gorgcej obudowy zewnetrznej po
uruchomieniu piekarnika.

Ten piekarnik jest przeznaczony wytgcznie do uzytku

na blacie. Nie jest przeznaczony do zabudowy ani do
uzywania w szafkach. Urzgdzenie nie powinno by¢
umieszczane w szafce.

Do stosowania na blatach:

Piekarnik musi by¢ umieszczony na ptaskiej, stabilnej
powierzchni 85 cm nad podtogg, a tylna czesc¢ piekarnika
musi by¢ umieszczona przy tylnej $cianie. Aby piekarnik
dziatat prawidtowo, musi mie¢ zapewniony odpowiedni
przeptyw powietrza, tj. 5 cm z jednej strony, przy czym
druga strona musi by¢ otwarta; 25 cm wolnej przestrzeni
nad blatem; 10 cm z tytu.

Podczas podgrzewania potraw w plastikowych lub
papierowych pojemnikach nalezy czesto sprawdzac
piekarnik, poniewaz tego typu pojemniki zapalajg sie w
przypadku przegrzania.
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Instrukcje bezpieczenstwa

m W przypadku pojawienia sie dymu lub pozaru w piekarniku

nalezy nacisngc¢ przycisk Stop/Anuluj i pozostawic
drzwiczki zamkniete, aby sttumi¢ ptomien. Odtgcz przewdd
zasilajgcy lub wytgcz zasilanie na panelu bezpiecznikéw lub
wytgcznikdw automatycznych.

m To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku

domowego.

Podczas podgrzewania w piekarniku ptynow, np. zup,
sosOw i napojow, moze dojs¢ do przegrzania ptynu powyzej
punktu wrzenia bez pojawienia sie bgbelkéw. Moze to
doprowadzi¢ do nagtego zagotowania sie gorgcego ptynu.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze
powodowac opdznione wrzenie erupcyjne, dlatego
nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z
pojemnikiem.

Zawarto$c¢ butelek do karmienia i stoiczkdw z jedzeniem dla
niemowlat nalezy mieszac lub wstrzgsac. Przed spozyciem
nalezy sprawdzi¢ temperature, aby unikng¢ poparzen.

Nie nalezy gotowa¢ w kuchence mikrofalowej jajek w
skorupkach ani catych jajek na twardo. Moze dojs¢ do
wzrostu cisnienia i eksplozji jajek, nawet po zakonczeniu
podgrzewania mikrofalowego.

Nalezy regularnie wnetrze piekarnika, uszczelki drzwiczek i
obszary uszczelnienia drzwiczek. Gdy odpryski jedzenia lub
rozlane ptyny przylegajg do Scianek piekarnika, podstawy
piekarnika, uszczelek drzwi i obszarow uszczelnienia drzwi,
nalezy wytrzec je wilgotng sciereczkg. Jesli bedg one
bardzo zabrudzone, nalezy uzyc¢ tagodnego detergentu.

Nie zaleca sie stosowania ostrych detergentéw ani srodkéw
Sciernych.

Nie nalezy uzywaé¢ komercyjnych srodkow do
czyszczenia piekarnikow.



Instrukcje bezpieczenstwa

m Podczas gotowania niektérych potraw ttuszcz moze
nieuchronnie pryskac na scianki piekarnika. Jesli piekarnik
nie bedzie od czasu do czasu czyszczony, moze zaczgc
,dymi¢” podczas uzytkowania.

m Nieutrzymywanie tego piekarnika mikrofalowego w
czystosci moze doprowadzi¢ do pogorszenia stanu jego
powierzchni, co moze wptyng¢ na zywotnosc urzgdzenia i
doprowadzi¢ do stworzenia zagrozenia.

m Ostrzezenie! Podczas korzystania z grilla, piekarnika,
pieca parowego i funkcji fgczonej dostepne czesci mogg
sie nagrzewac. Mate dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny
znajdowac sie z dala od urzagdzenia. Ze wzgledu na
wytwarzane temperatury dzieci powinny korzystac z
piekarnika wytgcznie pod nadzorem osoby doroste;.

m Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac myjki
parowe;.

m Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy
uzywac ostrych, sciernych srodkow czyszczgcych ani
ostrych metalowych skrobaczek, poniewaz mogg one
porysowac powierzchnig, co moze doprowadzi¢ do
pekniecia szyby.

m Zewnetrzne powierzchnie piekarnika, w tym otwory
wentylacyjne na obudowie i drzwi piekarnika, nagrzewajag
sie podczas pracy w trybie grilla, piekarnika, pieca
parowego i funkcji tgczonej, dlatego nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas otwierania i zamykania drzwi oraz
wkfadania i wyjmowania potraw i akcesoriow.

m Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

m W przypadku awarii uktadu elektronicznego piekarnik
mozna wytgczyc¢ tylko z gniazdka Sciennego.

m Nalezy uzywac tylko przyboréw kuchennych, ktore sg
odpowiednie dla kuchenek mikrofalowych.
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Instrukcje bezpieczenstwa

Ostrzezenie! To urzgdzenie wytwarza gorgca, wrzgcg pare.
Podczas gotowania wykorzystaniem funkcji pary i po jego
zakonczeniu nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika,

gdy twarz znajduje sie bardzo blisko piekarnika. Nalezy
zachowac ostroznosc¢ przy otwieraniu drzwiczek, poniewaz
para wodna moze spowodowac obrazenia.

Ostrzezenie! Po otwarciu drzwiczek moze wydobywac sie
para wodna. Jesli w piekarniku znajduje sie para, nie wolno
siegac do srodka gotymi rekami! Istnieje ryzyko poparzenia!
Nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Informacje na temat prawidtowego montazu pétki znajdujg
sie na str. 19-20.

Piekarnik jest wyposazony w elementy grzejne
umieszczone w jego gérnej i dolnej czesci. Po uzyciu
grilla, piekarnika, pieca parowego i funkcji taczonej
wewnetrzne powierzchnie piekarnika bedg bardzo gorgce.
Nalezy uwazac, aby nie dotykac¢ zadnych wewnetrznych
powierzchni w poblizu elementow grzejnych wewnagtrz
piekarnika. Uwaga: Po zakonczeniu pieczenia przy
uzyciu tych funkcji akcesoria piekarnika beda bardzo
gorace.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie nalezy
uzywac metalowych pojemnikéw ani naczyn z metalowym
wykonczeniem. W innym przypadku moze doj$¢ do
iskrzenia.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona wytgcznie do
podgrzewania zywnosci i napojow. Nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas podgrzewania zywnosci o niskiej
wilgotnosci, np. pieczywa, czekolady, herbatnikow i ciastek.
W przypadku zbyt dtugiego podgrzewani moga one tatwo
ulec spaleniu, wyschnieciu lub zapaleniu. Nie zalecamy
podgrzewania zywnosci o niskiej wilgotnosci, takiej jak
popcorn czy poppadom. Suszenie zywnosci, gazet lub
ubran oraz podgrzewanie poduszek grzewczych, kapci,
gabek, wilgotnych tkanin, workdw z pszenicg, butelek

Z gorgcg wodg itp. moze spowodowac ryzyko obrazen,
zaptonu lub pozaru.



Instrukcje bezpieczenstwa

m Wymiane lampy piekarnika nalezy zleci¢ serwisantowi
przeszkolonemu przez producenta. Nie nalezy prébowac
zdejmowac zewnetrznej obudowy z piekarnika.

m Przed uzyciem piekarnika nalezy umiescic tace ociekowg
na swoim miejscu. Prawidtowy sposob instalacji zostat
opisany na str. 21.

m Zadaniem tacki ociekowej jest zbieranie nadmiaru
wody podczas pracy w trybie parowania i taczonego
z parowaniem. Nalezy jg oproznia¢ po kazdym
uruchomieniu trybu parowania i tgczonego z
parowaniem.

m Nie nalezy uzywac zbiornika na wode, jesli jest
pekniety lub ztamany, poniewaz wyciekajgca woda
moze spowodowac awarie elektryczng i zagrozenie
porazeniem prgdem. Jesli zbiornik na wode jest
uszkodzony, nalezy skontaktowac sie z dealerem.

m Ostrzezenie! Aby unikng¢ zagrozenia zwigzanego
Z niezamierzonym zresetowaniem wytgcznika
termicznego, urzadzenie nie moze by¢ zasilane
przez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, takie jak
wytgcznik czasowy, ani podtgczone do obwodu, ktory
jest regularnie wigczany i wytgczany przez zakfad
energetyczny.

m Urzadzenia nie nalezy instalowac¢ za ozdobnymi
drzwiami, aby unikng¢ przegrzania.

m Piekarnik nalezy regularnie czyscic i usuwac z niego
wszelkie osady z zywnosci.
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Utylizacja starego sprzetu

Tylko dla krajéow Unii Europejskiej
i krajow posiadajacych systemy
recyklingu

I

Ten symbol umieszczony na produktach, opakowaniach i/lub dokumentach
towarzyszacych oznacza, ze zuzytych produktéw elektrycznych i elektronicznych nie
wolno mieszac¢ z ogolnymi odpadami domowymi.

W celu zapewnienia wtasciwego przetwarzania, odzysku i recyklingu zuzytych
produktow nalezy odda¢ je do odpowiednich punktow zbidrki, zgodnie z przepisami
obowigzujgcymi w danym kraju.

Pozbywajgc sie ich w prawidtowy sposdb, pomagasz oszczedzac¢ cenne zasoby i
zapobiegasz potencjalnym negatywnym skutkom dla zdrowia ludzi i Srodowiska.

Wiecej informacji na temat zbidrki odpadoéw i recyklingu mozna uzyskac¢ w lokalnym
urzedzie.

Za nieprawidtowe usuwanie tych odpadéw mogg grozi¢ kary, zgodnie z przepisami
krajowymi.

Instalacja i podtgczenie urzadzenia
Sprawdzanie piekarnika Instrukcja uziemiania

Rozpakuj piekarnik, usun wszystkie Jesli gniazdo prgdu zmiennego nie

materiaty opakowaniowe i sprawdz, czy
urzgdzenie nie ma zadnych uszkodzen,
takich jak wgniecenia, wytamane
zatrzaski drzwiczek lub pekniecia
drzwiczek. W przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek uszkodzen nalezy
natychmiast powiadomi¢ sprzedawce.
Nie nalezy instalowa¢ uszkodzonego
piekarnika.

A Wazne!

W celach bezpieczehstwa urzgdzenie
musi by¢ odpowiednio uziemione.

PL-10

jest uziemione, ponosisz osobistg
odpowiedzialno$¢ za wymiane gniazda o
odpowiednim uziemieniu.

Napiecie robocze

Napiecie musi by¢ zgodne z podanym
na etykiecie umieszczonej na piekarniku.
Uzycie napiecia wyzszego niz podane

w specyfikacji moze spowodowac pozar
lub inne uszkodzenia.



Umieszczenie piekarnika

Ten piekarnik jest przeznaczony
wytgcznie do uzytku na blacie
kuchennym. Nie jest przeznaczony

do zabudowy ani do uzywania w
szafkach. Urzgdzenie nie powinno by¢
umieszczane w szafach.

Zastosowanie na blacie

Piekarnik musi by¢ umieszczony na
ptaskiej, stabilnej powierzchni, 85 cm
nad podfogg, z tytem piekarnika przy
tylnej Scianie. Aby piekarnik dziatat
prawidtowo, musi mie¢ zapewniony
odpowiedni przeptyw powietrza, tj. 5
cm z jednej strony, przy czym druga
strona musi by¢ otwarta — 25 cm wolnej
przestrzeni nad blatem; 10 cm z tytu.

1. Nalezy umiesci¢ piekarnik na ptaskiej
i stabilnej powierzchni, na wysokosci
ponad 85 cm nad podtoga.

2. Gdy drzwiczki piekarnika otwierajg
sie, nie nalezy przeciggac pojemnika
przez szybe drzwiczek, a obcigzenie
drzwiczek nie powinno przekraczaé
3,5 kg.

3. Po zainstalowaniu piekarnika
odigczenie go od sieci elektrycznej
powinno odbywac sie z tatwoscia,
poprzez wyciggniecie wtyczki
lub uruchomienie wytgcznika
automatycznego.

4. Aby piekarnik dziatat prawidtowo,
nalezy zapewni¢ mu odpowiednig
cyrkulacje powietrza.

10.

1.

Nie nalezy umieszczac piekarnika w
poblizu kuchenek elektrycznych lub
gazowych.

Nie nalezy uzywac urzgdzenia na
zewnatrz.

Nie nalezy zdejmowac¢ ndzek
urzgdzenia.

Nalzy unika¢ uzywania kuchenki
mikrofalowej w miejscach o duzej
wilgotnosci.

9. Przewdd zasilajgcy nie powinien

dotyka¢ zewnetrznej czesci
piekarnika. Przewdd nalezy trzymac
z dala od gorgcych powierzchni. Nie
nalezy dopuszczac do tego, aby
przewod zwisat ponad krawedzig
stotu lub blatu roboczego. Nie nalezy
takze zanurzac przewodu, wtyczki
ani piekarnika w wodzie.

Nie nalezy zastania¢ otworéw
wentylacyjnych piekarnika. Jesli
otwory te zostang zatkane podczas
pracy, piekarnik moze sie przegrzac.
W takim przypadku piekarnik jest
chroniony przez zabezpieczenie
termiczne i wznawia prace dopiero
po ostygnieciu.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
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Wazne instrukcje bezpieczenstwa

Przeczytaj uwaznie i zachowaj do wykorzystania w przysztosci.

A Ostrzezenie!

Wazne wskazdéwki dotyczgce
bezpieczenstwa.

Uszczelki drzwiczek i obszary
uszczelnienia nalezy czysci¢ wilgotng
szmatka. Jesli drzwi lub uszczelki
drzwi sg uszkodzone, nie nalezy
uzywac piekarnika do czasu naprawy
przez kompetentng osobe.

2. Nie nalezy prébowaé manipulowac,

dokonywa¢ regulacji lub napraw
drzwiczek, obudowy panelu
sterowania, przetgcznikow blokady
bezpieczenstwa ani zadnej innej
czesci piekarnika. Nie nalezy takze
zdejmowac zewnetrznego panelu

z piekarnika, ktéry chroni przed
dziataniem energii mikrofalowej.
Naprawy powinny by¢ wykonywane
wylacznie przez wykwalifikowanego
pracownika serwisu.

3. Nie nalezy uzywac¢ tego urzadzenia,

jesli ma ono uszkodzony przewod lub
wtyczke, jesli nie dziata prawidtowo,
a takze jesli zostato uszkodzone lub
upuszczone. Wykonywanie napraw
przez osoby niebedace technikami
serwisowymi przeszkolonymi przez
producenta jest niebezpieczne.

4. Jedli przewdd zasilajgcy jest

uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub osobe o podobnych
kwalifikacjach, aby unikngé
zagrozenia.

5. Nie nalezy uzywac zbiornika na wode,
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jesli jest on pekniety lub ztamany,
poniewaz wyciekajgca woda moze
spowodowac awarig elektryczng i
niebezpieczenstwo porazenia prgdem.
Jesli zbiornik na wode ulegnie
uszkodzeniu, nalezy skontaktowac sie
z dealerem.

6. Dzieci mogg uzywac piekarnika

bez nadzoru tylko wtedy, gdy
zostang im udzielone odpowiednie
instrukcje, tak aby mogty z niego
korzysta¢ w bezpieczny sposéb i
rozumiaty zagrozenia wynikajgce z
niewtasciwego uzytkowania.

7. Ptynow i innych produktow

spozywczych nie nalezy podgrzewac
w szczelnie zamknietych pojemnikach,
poniewaz grozi to wybuchem.

A Ostrzezenie!

To urzadzenie wytwarza gorgca,
wrzacg pare.

8. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez

dzieci w wieku od 8 lat wzwyz oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych i
umystowych lub nieposiadajgce
stosownego do$wiadczenia i wiedzy,
jesli otrzymajg one nadzoér lub
instruktaz od osoby odpowiedzialnej
za ich bezpieczenstwo w zakresie
bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i zrozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia, w tym wydostajgcg
sie pare. Dzieci nie powinny bawi¢
sie urzadzeniem ani bez nadzoru
wykonywac czyszczenia i konserwacji
urzadzenia. Urzadzenie i jego przewod
nalezy przechowywa¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci w wieku
ponizej 8 lat.




Wazne instrukcje bezpieczenstwa

drzwiczki zamkniete, aby sttumi¢
ptomienie. Nalezy odtgczy¢ przewod
zasilajgcy lub wytgczy¢ zasilanie za
pomocg bezpiecznika lub wytgcznika
automatycznego.

Podczas gotowania z uzyciem funkgc;ji
parowania i po jego zakonczeniu nie
nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika,

Uzytkowanie piekarnika

1. Nie nalezy uzywac piekarnika do celdow
innych niz przygotowywanie potraw.
Ten piekarnik zostat zaprojektowany
specjalnie do podgrzewania lub 7.
gotowania zywnosci. Nie nalezy
uzywac go do podgrzewania

sjod
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chemikaliéw lub innych produktow
niezywnosciowych.

gdy twarz znajduje sie bardzo blisko
urzgdzenia. Nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas otwierania

2. Przed uz.YCiem piekarn.ika n.alez)./ . drzwiczek, poniewaz para wodna
sprav'vd2|.c, czy paczynla/pOJemnlkl moze spowodowac obrazenia.
nadajg sie do uzytku w kuchenkach
mikrofalowych. Patrz: str. 25-26. ..

3. Nalezy zachowac ostroznosé A Ostroznie!
podczas podgrzewania zywnosci
o niskiej wilgotnosci, np. chleba, Po otwarciu drzwiczek moze
czekolady, herbatnikéw i ciastek. wydobywac si¢ para wodna. Jesli
Moga one tatwo ulec spaleniu, w piekarniku znajduje sie para, nie
wyschnieciu lub zapaleniu, jesli nalezy sigga¢ do niego gotymi rekami!
bedg zbyt diugo gotowane. Nie Ryzyko poparzenia! Nalezy uzywac
zalecamy podgrzewania potraw rekawic kuchennych.

o niskiej wilgotnosci, takich jak

popcorn czy poppadom. Kuchenka Dziatanie grzatki

mikrofalowa jest przeznaczona . 1. Przed pierwszym uzyciem funkcji
wytgcznie do podgrzewania zywnosci Grill, Piekarnik, Gotowanie na

i napojow. Suszenie zywnosci, gazet parze lub Funkcji taczonej wigcz
lub odziezy oraz podgrzewanie piekarnik bez potraw i akcesoriéw
poduszek ocieplajgcych, kapci, na 220°C na 10 minut. Pozwoli
gabek, wilgotnych tkanin, workéw z to na wypalenie oleju uzywanego
pszenica, butelek z gorgcg wodg itp. do ochrony przed rdzg. Jest to
moze spowodowaé ryzyko obrazen, jedyny czas, w ktorym piekarnik
zaptonu lub pozaru. mo_ie pracowag catkowicie pusty .(z

4. Gdy piekarnik nie jest uzywany, nie wyjatkiem wstepnego nagrzewania).
nalezy przechowywac¢ w nim zadnych Ostroznie!
przedmiotéw na wypadek, gdyby zostat '
przypadkowo witgczony. Gorqce

5. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane powierzchnie!

w trybie mikrofalowym ani w trybie - . ;
taczonym z funkcja piekarnika Zewnetrzne pOW|erzchn.|e piekarnika,
mikrofalowego bez jedzenia w nim. w tym ot.wc_)ry wgntylgc_yme na

Taka eksploatacja moze spowodowaé ObUdOW'e,' dr_ZW'CZk' piekarnika, .
uszkodzenie urzadzenia. Wyjgtkiem Pagkr zf’\}Nan sie /po.(ljlc7a_s I? kty.vll/n/ej
jest punkt 1 dotyczacy dziatania grzatki. unkajitgczoneyigrifaipiekarnixal.

6. W przypadku pojawienia sie dymu lub gotowania na pgrz_e. Po ;alkonczenlu
pozaru w piekarniku nalezy nacisngé przygotowywanlg zywnosciw tych

. L - trybach akcesoria piekarnika bedg
przycisk Stop/Anuluj i pozostawi¢
bardzo gorgce.
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Wazne instrukcje bezpieczenstwa

2. Zewnetrzne powierzchnie piekarnika
i drzwi piekarnika nagrzewajg sie
podczas pracy w trybie fgczonym/
grilla/piekarnika/gotowania na
parze, dlatego nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas otwierania i
zamykania drzwi oraz wktadania i
wyjmowania potraw i akcesoriow.

3. Piekarnik jest wyposazony w
elementy grzejne umieszczone
w jego gornej i dolnej czesci. Po
uzyciu funkcji Grilla, Piekarnika,
Gotowania na parze lub funkcji
taczonej wewnetrzne powierzchnie
piekarnika bedg bardzo gorgce.
Nalezy uwazac, aby nie dotykac¢
zadnych wewnetrznych powierzchni
w poblizu elementéw grzejnych
wewnatrz piekarnika. Uwaga: Po
zakonczeniu pieczenia przy uzyciu
tych funkcji akcesoria piekarnika
beda bardzo goragce.

Ostroznie!
Gorace
powierzchnie!

Po zakonczeniu pieczenia w tych
trybach wyposazenie piekarnika
bedzie bardzo gorace.

4. Podczas uzywania funkcji tgczonej/
grilla/piekarnika/gotowania na parze
dostepne czesci mogg sie nagrzewac.
Mate dzieci ponizej 8 roku zycia powinny
znajdowac sie z dala od urzgdzenia,

a starsze dzieci powinny korzysta¢ z
piekarnika wytgcznie pod nadzorem
osoby dorostej ze wzgledu na wytwarzang
temperature.
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Dziatanie silnika wentylatora

Po uzyciu kuchenki mikrofalowej silnik
wentylatora moze pracowac w celu
schtodzenia elementéw elektrycznych.
Jest to normalne i podczas pracy
wentylatora mozna wyjmowac potrawy,
nawet jesli jego silnik wcigz dziata. W
tym czasie mozna nadal korzystac z
kuchenki mikrofalowe;.

Zbiornik na wode

Nie nalezy uzywac zbiornika na wode,
jesli jest on pekniety lub ztamany,
poniewaz wyciekajgca woda moze
spowodowac awarie elektryczng i
niebezpieczenstwo porazenia prgdem.
Jesli zbiornik na wode ulegnie
uszkodzeniu, nalezy skontaktowac si¢ z
dealerem.

Oswietlenie piekarnika

Jesli konieczna jest wymiana lampki
kontrolnej, nalezy skontaktowac sie z
dealerem.

Czasy gotowania

Czasy gotowania podane w tabelach sg
przyblizone. Czas gotowania zalezy od
warunkéw, temperatury, ilosci potrawy
oraz rodzaju naczynia.

Nalezy rozpoczg¢ od minimalnego czasu
gotowania, aby unikng¢ rozgotowania.
Jesli potrawa nie bedzie wystarczajgco
ugotowana, zawsze mozna gotowac jg
nieco dtuze;.

A Wazne

Jesli zalecany czas pieczenia
zostanie przekroczony, potrawa
ulegnie zepsuciu, a w skrajnych
okoliczno$ciach moze sig zapali€ i
uszkodzi¢ wnetrze piekarnika.




Wazne instrukcje bezpieczenstwa

Termometr do miesa

Termometr do migsa nalezy stosowac do
sprawdzania stopnia gotowosci pieczeni
i drobiu dopiero po wyjeciu migsa z
kuchenki mikrofalowe;.

Jesli danie bedzie niedopieczone, nalezy
wiozy¢ z powrotem do piekarnika i piec
jeszcze przez kilka minut, korzystajgc z
zalecanej mocy.

Podczas przygotowywania positku

w kuchence mikrofalowej nie nalezy
uzywac zwyktego termometru do

migsa, poniewaz moze on powodowac
iskrzenie.

Mate ilosci zywnosci

Mate ilosci zywnosci lub zywnos¢ o
niskiej zawartosci wilgoci mogg ulec
spaleniu, wyschnieciu lub zapaleniu w
przypadku zbyt dtugiego gotowania.
W przypadku zapalenia si¢ materiatow
wewnatrz piekarnika nalezy zamkng¢
jego drzwiczki, wytgczy¢ urzgdzenie i
wyjgc wtyczke z gniazdka.

Jajka

Nie nalezy gotowac jajek w skorupkach
ani catych jajek na twardo w kuchence
mikrofalowej. Moze spowodowac to
wzrost cisnienia i eksplozje jajek,
nawet po zakohczeniu podgrzewania
mikrofalowego.

Produkty spozywcze ze skérka

Ziemniaki, jabtka, zo6ttka jajek, cate
warzywa i kietbasy to przyktady zywnosci
0 nieporowatej skorce.

Przed gotowaniem nalezy je naktu¢
widelcem, aby zapobiec ich peknieciu.

A Ostrzezenie!

Cieczy i innych produktow
spozywczych nie nalezy podgrzewac
w szczelnie zamknietych pojemnikach,

poniewaz grozi to wybuchem.

Ciecze

Podczas podgrzewania ptynow, np.

zup, sosoéw i napojéw w kuchence
mikrofalowej, moze doj$¢ do przegrzania
ptynu powyzej punktu wrzenia bez
pojawienia sie bgbelkow.

Moze to spowodowac nagte zagotowanie
sie gorgcego ptynu. Aby temu zapobiec,
nalezy podja¢ nastepujace kroki:

B Unikaj stosowania pojemnikow
o prostych Sciankach i waskich
szyjkach.

B Nie przegrzewaj cieczy.

B Wymieszaj ptyn przed wtozeniem
naczynia do piekarnika i ponownie w
potowie czasu nagrzewania.

B Po podgrzaniu pozostaw ciecz w
piekarniku na krotki czas i ponownie
wymieszaj przed ostroznym wyjeciem
pojemnika.

Podgrzewanie napojéw w kuchence
mikrofalowej moze spowodowac
opoznione wrzenie erupcyjne, dlatego
nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas
obchodzenia sie z pojemnikiem.

Papier/Plastik

Podczas podgrzewania potraw

w plastikowych lub papierowych
pojemnikach nalezy obserwowaé
piekarnik ze wzgledu na mozliwos¢
zaptonu. Nie nalezy uzywac¢ drucianych
opasek zaciskowych z torebkami do
pieczenia, gdy tryb gotowania obejmuje
moc mikrofalowa, poniewaz moze

doj$¢ do powstania tuku elektrycznego.
Nie nalezy takze uzywac produktow

z papieru makulaturowego, np. rolek
kuchennych, chyba Ze jest na nich
napisane, ze sg przeznaczone specjalnie
do uzytku w kuchence mikrofalowej.
Produkty te zawierajg zanieczyszczenia,
ktére mogg powodowac iskrzenie i/lub
pozar podczas uzytkowania.

sjod
NAzdp

PL-15



Wazne instrukcje bezpieczenstwa

Przybory kuchenne/Folia

Nie nalezy podgrzewac¢ zamknietych
puszek lub butelek, poniewaz moga
wybuchngé.

Podczas gotowania w kuchence
mikrofalowej nie nalezy uzywac

metalowych pojemnikéw ani naczyn z
metalowymi wykonczeniami. Moze dojsé

do iskrzenia.

W przypadku uzywania folii aluminiowej,

szpikulcéw do miesa lub metalowych
przyborow, odlegtosé miedzy nimi a
Sciankami i drzwiczkami piekarnika

powinna wynosi¢ co najmniej 2 cm, aby

zapobiec iskrzeniu.

Butelki dla niemowlat i stoiczki

na zywnos¢

Podczas odgrzewania butelek
dla niemowlat nalezy za kazdym
razem zdjg¢ gorng czesé butelki i

smoczek. Ptyn na gorze butelki bedzie

znacznie goretszy niz na dole i przed
sprawdzeniem temperatury nalezy
nim dokfadnie wstrzasngc¢. Nalezy

réwniez zdjg¢ pokrywke ze stoiczkow

z jedzeniem dla niemowlat, a przed

sprawdzeniem temperatury zawartos¢

nalezy wymieszac lub wstrzgsnac.

Czynnosci te nalezy wykonywac przed

spozyciem, aby unikng¢ poparzen.

Krétki czas gotowania

Poniewaz czas gotowania w kuchence
mikrofalowej jest znacznie krotszy niz w
przypadku innych metod gotowania, nie
nalezy przekracza¢ zalecanego czasu
gotowania bez uprzedniego sprawdzenia

potrawy.

Czasy gotowania podane w tabelach
sg przyblizone. Czynniki, ktére moga
mie¢ wptyw na czas gotowania, to:
preferowany stopien ugotowania,
temperatura poczatkowa, wysokos¢,
objetosc¢, wielkos¢ i ksztatt potraw
oraz uzywane naczynia. Czynniki te
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mozna z tatwoscig dostosowywaé w
miare zapoznawania si¢ z dziataniem
urzadzenia.

Lepiej jest poczgtkowo nie dogotowac
niz przegotowac¢ zywnosc. Jesli potrawa
jest niedogotowana, zawsze mozna jg
witozy¢ z powrotem do piekarnika w celu
dalszego gotowania. Jesli potrawa jest
rozgotowana, nic nie mozna z nig zrobic.
Zawsze nalezy zaczyna¢ od minimalnych
czasow gotowania.

A Wazne

Jesli zalecane czasy gotowania
zostang przekroczone, potrawy ulegng
zepsuciu, a w skrajnych przypadkach
mogg sie zapali¢ i uszkodzi¢ wnetrze
piekarnika.

Mate ilosci zywnosci

Nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas
podgrzewania matych ilosci zywnosci,
poniewaz zbyt dtugie gotowanie

moze spowodowac ich przypalenie,
wyschniecie lub zapalenie sie. Zawsze
nalezy ustawia¢ krétki czas gotowania i
czesto sprawdzac jedzenie.

@ Uwaga

Nigdy nie nalezy uzywac piekarnika
bez jedzenia w Srodku w trybie
mikrofalowym lub tgczonym z
uzyciem mikrofal.




Wazne instrukcje bezpieczenstwa

Jajka gotowane

Jaj w skorupkach i catych jaj
ugotowanych na twardo nie

nalezy podgrzewa¢ w kuchenkach
mikrofalowych, poniewaz mogg one
eksplodowac nawet po zakonczeniu
podgrzewania w mikrofalowce.

Pokrywy

Zawsze zdejmuj pokrywki ze stoikow

i pojemnikow oraz z pojemnikéw na
zywnos$¢ na wynos, zanim zaczniesz

je podgrzewaé¢ w mikrofaléwce. Jesli
tego nie zrobisz, para i ciSnienie

mogg nagromadzic si¢ wewnatrz

i spowodowaé wybuch nawet po
zakonczeniu gotowania w mikrofaléwce.

Smazenie w glebokim ttuszczu

Nie nalezy probowa¢ smazy¢ potraw w
gtebokim tluszczu w piekarniku.

Ponowne podgrzewanie

Bardzo wazne jest, aby odgrzewane
potrawy byty podawane bardzo gorgce.
Wyjmij potrawe z piekarnika i sprawdz,
czy jest bardzo gorgca, tzn. czy ze
wszystkich jej czesci wydobywa sie
para, a sos bulgocze. (Jesli chcesz,
mozesz sprawdzi¢, czy potrawa
osiggneta temperature 72°C za pomoca
termometru spozywczego — pamietaj
jednak, aby nie uzywac tego termometru
w mikrofalowce).

W przypadku potraw, ktérych nie mozna
mieszac, np. lazania, ciasto pasterskie,
srodek nalezy nacig¢ nozem, aby
sprawdzi¢, czy jest dobrze podgrzany.
Nawet jesli instrukcje podane na
opakowaniu przez producenta byty
przestrzegane, przed podaniem zawsze
nalezy sprawdzi¢, czy potrawa jest
gorgca, a w razie watpliwosci wiozy¢ jg z
powrotem do piekarnika w celu dalszego
podgrzania.

Czas pozostawienia

Czas pozostawienia odnosi sie do
okresu po zakonczeniu gotowania lub
odgrzewania, kiedy jedzenie pozostaje
odstawione przed spozyciem, . jest

to czas odpoczynku, ktory pozwala na
dalsze przewodzenie ciepta do $rodka
potrawy, eliminujgc w ten sposob zimne
miejsca.

sjod

Utrzymywanie piekarnika w
czystosci

Regularne czyszczenie piekarnika

ma zasadnicze znaczenie dla jego
bezpiecznego dziatania. Nalezy uzy¢
cieptej wody z mydtem, dobrze wycisngé
szmatke i usungé ttuszcz lub resztki
jedzenia z wnetrza. Nalezy zwrdcic¢
szczegolng uwage na obszar uszczelki
drzwiczek. Podczas czyszczenia piekarnik
powinien by¢ odtgczony od zasilania.

Grillowanie

Piekarnik bedzie dziatat w funkcji Grill
tylko przy zamknietych drzwiczkach.

Przechowywanie akcesoriéw

Wewnatrz piekarnika nie nalezy
przechowywaé zadnych przedmiotéw
poza akcesoriami do piekarnika, aby
nie dopusci¢ do jego przypadkowego
wigczenia.

tuk elektryczny

Wytadowania tukowe mogg wystgpic,
jesli metalowy pojemnik zostat uzyty
nieprawidtowo, jesli uzyto zywnosci o
niewtasciwej wadze lub jesli akcesoria
zostaly uszkodzone. Zjawisko tuku
elektrycznego wystepuje, gdy w kuchence
mikrofalowej widoczne s3 niebieskie
btyski Swiatta. Je$li tak sie stanie, nalezy
natychmiast zatrzymac urzadzenie.
Jesli kuchenka zostanie pozostawiona
bez nadzoru, a zjawisko to bedzie sie
powtarza¢, moze doj$¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Mozna kontynuowaé
gotowanie tylko za pomoca funkcji Grilla,
Piekarnika lub Gotowania na parze.
PL-17
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Pielegnacja i czyszczenie piekarnika

A Wazne

W celu zapwnienia bezpiecznego
dziatania piekarnika istotne jest,

aby byt on utrzymywany w czystosci
i wycierany po kazdym uzyciu.
Nieutrzymywanie piekarnika w
czystosci moze doprowadzi¢ do
pogorszenia stanu powierzchni,

co moze negatywnie wptyng¢ na
zywotno$¢ urzadzenia i doprowadzi¢
do niebezpiecznej sytuaciji.

1.

Przed przystapieniem do
czyszczenia nalezy wytaczy¢
piekarnik i w miare mozliwosci wyjg¢
wtyczke z gniazdka.

2. Nalezy utrzymywa¢ wnetrze

piekarnika, uszczelki drzwi i
obszary uszczelnienia drzwi w
czystosci. Gdy odpryski jedzenia
lub rozlane ptyny przylegajg do
Scianek piekarnika, uszczelek drzwi i
obszaréw uszczelnienia drzwi, nalezy
wytrzec je wilgotng Sciereczka.

Jesli sg one bardzo zabrudzone,
mozna uzy¢ tagodnego detergentu.
Nie zaleca sie stosowania ostrych
detergentéw ani srodkow Sciernych.

3. Po grillowaniu, pieczeniu w
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piekarniku, gotowaniu na parze

i gotowaniu kombinowanym
Scianki piekarnika nalezy czysci¢
miekka Sciereczkg i wodg z mydtem.
Szczegdblng uwage nalezy zwrdci¢ na
utrzymanie w czystosci powierzchni
szyby, zwlaszcza po gotowaniu na
grillu, w piekarniku, na parze i w
trybie kombinowanym. Uporczywe
plamy wewnatrz piekarnika mozna
usung¢ za pomoca niewielkiej

ilosci konwencjonalnego $rodka do
czyszczenia piekarnikéw rozpylonego
na miekka, wilgotng Sciereczke.
Przetrze¢ problematyczne miejsca,
pozostawi¢ na zalecany czas, a

nastepnie wytrze¢. Nie nalezy
rozpyla¢ srodkéw czyszczacych
bezposrednio wewnatrz
piekarnika.

Po zakonczeniu gotowania na
parze nalezy usung¢ nadmiar wody,
ktéra mogta skropli¢ sie w komorze
piekarnika. Opréznic tacke ociekowg
(patrz str. 21).

Do czyszczenia szyby drzwiczek
piekarnika nie nalezy uzywac
Srodkoéw czyszczacych o ostrych
wihasciwosciach Sciernych ani
ostrych metalowych skrobakéw,
poniewaz mogg one porysowac jej
powierzchnig, co moze spowodowac
jej pekniecie.

. Zewnetrzng powierzchnie

piekarnika nalezy czysci¢
wilgotng Sciereczkg. Aby zapobiec
uszkodzeniu czesci roboczych
wewnatrz piekarnika, nie nalezy
dopusci¢ do przedostania sie wody
do otworéw wentylacyjnych.

. Jedli panel sterowania ulegnie

zabrudzeniu, nalezy go wyczysci¢
miekka, suchg Sciereczka. Do
czyszczenia panelu sterowania
nie nalezy uzywac ostrych
detergentéw ani Srodkéw Sciernych.
Podczas czyszczenia panelu
sterowania pozostaw drzwiczki
piekarnika otwarte, aby zapobiec
przypadkowemu witgczeniu sie
piekarnika. Po zakonczeniu
czyszczenia dotknij przycisku
Stop/Anuluj, aby wyczysci¢ okno
wyswietlacza.

. Jesli wewnatrz lub wokot zewnetrznej

strony drzwiczek kuchenki
zgromadzi sie para, nalezy
przetrze¢ je miekkg Sciereczka.
Moze to wystgpic, gdy kuchenka
mikrofalowa pracuje w warunkach
wysokiej wilgotnosci i w zaden
sposob nie wskazuje na wadliwe
dziatanie urzagdzenia lub wyciek
mikrofal.



Pielegnacja i czyszczenie piekarnika

9.

10.

1.

Dno komory piekarnika powinno
by¢ regularnie czyszczone.
Wystarczy przetrze¢ dolng
powierzchnig piekarnika fagodnym
Srodkiem czyszczgcym i cieptg woda,
a nastepnie wytrze¢ do sucha czystg
Sciereczka. Opary kuchenne zbierajg
sie podczas wielokrotnego uzywania,
ale w zaden sposoéb nie wptywajg na
dolng powierzchnie.

Podczas grillowania lub gotowania
w piekarniku, na parze lub w

trybie taczonym niektére potrawy
mog3 pryskac ttuszczem na Scianki
piekarnika. Jesli piekarnik nie jest
czyszczony w celu usuniecia tego
ttuszczu, moze sie on gromadzic i
powodowac ,dymienie” piekarnika
podczas uzytkowania. Slady te

beda trudniejsze do usuniecia w
poézniejszym czasie.

Do czyszczenia urzadzenia nie
nalezy uzywac¢ myjki parowej.

12.

13.

14.

Upewnij sie, ze taca grilla jest
utrzymywana w czystosci,
szczegOlnie podczas korzystania z
programoéw taczonych.

Nalezy zawsze utrzymywac drozno$c
otworéw wentylacyjnych. Nalezy
sprawdzi¢, czy zaden kurz ani

inny materiat nie blokuje otworéw
wentylacyjnych piekarnika. Jesli
otwory wentylacyjne zostang
zatkane, moze to spowodowaé
przegrzanie, co wptynie na dziatanie
piekarnika i moze doprowadzi¢ do
niebezpiecznej sytuaciji.

Nalezy uruchomic program
czyszczenia systemu, gdy na
wyswietlaczu pojawi sie symbol.
Patrz: str. 44-45. Przynajmniej raz w
tygodniu nalezy czyscic¢ zbiornik na
wode, aby zapobiec osadzaniu sie
kamienia. Patrz: str. 47.

Porady dotyczace akcesoriow

1.

Nie nalezy gotowa¢ potraw
bezposrednio na podstawie kuchenki.
Zawsze nalezy umieszczac jedzenie
W naczyniu przystosowanym do
mikrofalowki.

Dostarczona taca do grillowania moze
by¢ uzywana wytacznie zgodnie

z instrukcjami dla grillowania lub
gotowania w piekarniku, na parze
lub w trybie tgczonym. Nigdy

nie nalezy uzywa¢ metalowych
akcesoriow podczas gotowania

w trybie tylko mikrofalowym.

Nie nalezy uzywac akcesoriéw

w przypadku, gdy w piekarniku
znajduje sie mniej niz 200 g zywnosci
W recznym programie fgczonym.
Maksymalny ciezar, jaki moze by¢
uzyty na akcesoriach do piekarnika,
wynosi 3,2 kg. Nieprawidtowe
korzystanie z akcesoriow moze
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

3.

Podczas gotowania z
wykorzystaniem energii
mikrofalowej moze dojs¢ do
powstania tuku elektrycznego, jesli
uzyta zostanie niewtasciwa waga
zywnosci, metalowy pojemnik lub
uszkodzone zostanie akcesorium
kuchenki. Jesli tak sie stanie, nalezy
natychmiast wytgczy¢ urzadzenie.
Mozna kontynuowac gotowanie

tylko za pomocg funkcji grillowania,
gotowania na parze lub piekarnika.
W przypadku wszystkich programow
automatycznych nalezy zawsze
zapoznac sie z instrukcjami
dotyczgcymi wtasciwego akcesorium.

sjod
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Akcesoria do piekarnikow

Piekarnik jest wyposazony w akcesorium — tace do grillowania. Nalezy zawsze
postepowac zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi korzystania z tego akcesorium.

Akcesorium ma wiele zastosowan:

Taca do grillowania

Tryby gotowania

Mikrofaléwka

Nie podgrzewac wstepnie.

Przy przenoszeniu goracej tacy nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Przed gotowaniem nalezy usung¢ wszystkie
opakowania z zywnosci.

Na goracej tacy nie nalezy umieszczac¢ zadnych
materiatéw wrazliwych na ciepto, poniewaz moze
to spowodowac oparzenie.

Aby uzyskac informacje na temat prawidtowego
korzystania z tacki do grillowania w
poszczegolnych trybach gotowania. Patrz: str.
27-29.

Taca do grillowania Pozycja

X -

™ Grill

v [:::]

(Z] Piekarnik

Gotowanie na parze
wodnej

v (=1

+ taczony 1,2

+ taczony 3,4

+ taczony 5

+ |Z] taczony 6

Pielegnacja tacy do grillowania

1. Na tacy nie nalezy uzywac¢ zadnych ostrych narzedzi, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ nieprzywierajgca powierzchnie.

2. Po uzyciu nalezy umy¢ tace w gorgcej wodzie z mydtem, a nastgpnie wyptukac¢ w
gorgcej wodzie. Nie nalezy uzywac¢ zadnych sciernych srodkéw czyszczacych ani
szorujgcych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powierzchnie tacy.

3. Taca do grillowania nadaje si¢ do mycia w zmywarce.
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Czesci piekarnika

Widok z przodu
S

]

O ooooo
ooooo
g‘}

B

1. Panel sterowania
2. Taca ociekowa
3. Zbiornik na wode

e \n
\ |

Taca ociekowa

. Przed uzyciem piekarnika nalezy
zamontowac tace ociekowa,
poniewaz zbiera ona nadmiar
wody podczas gotowania. Tacka
ociekowa powinna by¢ regularnie
wyjmowana i czyszczona.

. Nalezy zamontowac tace
ociekowa, trzymajgc jg obiema
rekami i klikajgc na przednie nozki
piekarnika.

. Aby wyjgc¢ tacke ociekowa,

nalezy chwycic jg obiema rekami

i delikatnie przesun do przodu.
Nalezy umy¢ jg w cieptej wodzie

z mydfem, a nastepnie ponownie
umiesci¢ jg na miejscu, naciskajgc
na nozki.

. Do czyszczenia tacy ociekowej
nie nalezy uzywa¢ zmywarki do
naczyn.

Uwaga
Powyzsza ilustracja ma charakter pogladowy.

%‘) ® Widok z

tytu

4. Wyciag wentylacyjny
5. Etykieta ostrzegawcza
6. Etykieta identyfikacyjna

[]

O

\‘_' |
J t

Nalezy ponownie umiescic tace
ociekowg na miejscu, naciskajgc na
nézki.

Zbiornik wody

Do czyszczenia zbiornika na wode
nie nalezy uzywaé¢ zmywarki do
naczyn.

PL-21
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Czesci piekarnika

&——1+—F=
oA L

—
(]

7

ooooo
ooooo

O

@7/ﬂ// @
I|l

?

@

@ Uchwyt drzwi
Aby otworzy¢ drzwiczki, nalezy
pociggna¢ uchwyt w dét. Jesli
podczas pieczenia zostang otwarte
drzwiczki piekarnika, pieczenie
zostanie tymczasowo przerwane
bez kasowania zaprogramowanych
ustawien. Pieczenie zostanie
wznowione po zamknieciu drzwiczek
i nacisnieciu pokretta. Po otwarciu
drzwi piekarnika wigcza sie lampka
piekarnika.

Okno piekarnika

®®

System blokady bezpieczenstwa
drzwi

Aby unikng¢ obrazen, nie nalezy
wktadac¢ palca, noza, tyzki ani innego
przedmiotu do otworu w zatrzasku.
(® Wtyczka zasilacza

(® Przewdd zasilajacy

Uwaga

\E)

® Wyloty pary
@ Symbol ostrzegawczy
Etykieta ostrzegawcza

(® Etykieta menu
Umies¢ dostarczong etykiete menu.

elementow grilla

@® diod LED
Lampka piekarnika wigcza sig¢ zaraz
po otwarciu drzwiczek piekarnika.

@ Elementy pozycjonujace na poélce

@ Zawiasy drzwi
Aby unikng¢ obrazen podczas
otwierania lub zamykania drzwi,
nalezy trzymac palce z dala od
zawiasow drzwi.

Dolne podawanie mikrofalowe

Powyzsza ilustracja ma charakter pogladowy.
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Panel sterujacy

Combination

S

Cleaning

o © @ N R~ O

Mikro zasilanie (str. 33)

Grill (str. 34)

Gotowanie na parze (str. 35)
Piekarnik (str. 34)

Turbo odmrazanie (str. 40)

Tryb tgczony (str. 36-37)
Automatyczne gotowanie (str. 40)
Czyszczenie (str. 43-46)
Timer/blokada (str. 31-32)

. Stop/Anuluj

Przed gotowaniem:

Jedno nacis$niecie powoduje usuniecie
polecen.

Podczas gotowania:

Jedno dotkniecie powoduje
tymczasowe zatrzymanie programu
gotowania. Kolejne nacis$niecie
powoduje anulowanie wszystkich
polecen, a na wyswietlaczu pojawi sie
dwukropek lub zegar.

11. Pokretto (str 24)

PL-23
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Jak korzystac z pokretia

Pokretlo ma nastepujace 4 funkcje:

@/ e

o Nl

Przekre¢ pokretto

D/ e

1 ‘Czas/wagal/temperatura/wybér menu

Okno wyswietlacza

Wstepne

Wyswietlacz

podgrzewanie
(piekarnik)

wielostopniowy

Czyszczenie —

Ustawienie blokady —]
rodzicielskiej

Taca na grilla —L

Umieszczenie —
akcesoriow

-\ WAl nmo

MTI ]

—— Wyswietlacz
temperatury

—— Liczba/znak

Wyswietlanie czasu

(minuta/sekunda)

—— Wyswietlacz wagi
L Wyswietlanie
wiecej/mniej

Funkcja pary/
uderzenia pary

—— Symbol odmrazania/
zamrazania

Napetnienie wodg

Menu Junior

o =l VNS
rill =
| vy
Mikrofaléwka —4 v |@| ?_3('.0_
Piekarnik —to |35 [&
Program g
automatycznego _
gotowania
Program
automatycznego
czujnika
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Odpowiednie pojemniki

=
/8.3

X / Szkto do piekarnika
\ /‘

Szkto zaroodporne, np. Pyrex®, jest
idealne do kuchenki mikrofalowej,
piekarnika lub kombinacji tych urzgdzen.
Nie nalezy uzywac delikatnego szkta lub
krysztatu otowiowego, ktére moze pekac
lub wyginac¢ sie.

-~

gf Porcelana i ceramika
e

Na co dzien mozna uzywac porcelany
szkliwionej, porcelanowych lub
ceramicznych talerzy, misek, kubkéw

i filizanek, jesli sg one odporne na
dziatanie wysokiej temperatury. Delikatna
porcelana kostna powinna by¢ uzywana
do odgrzewania tylko przez krotki czas.
Nie nalezy uzywac naczyn z metalowym
brzegiem lub wzorem. Nie nalezy

takze uzywac dzbankoéw i kubkéw z
przyklejonymi uchwytami, poniewaz

klej moze sie stopi¢. Jesli naczynia

sg zaroodporne, mozna ich uzywac¢ w
piekarniku i w trybie fgczonym, ale nie
bezposrednio pod grillem.

] | Garncarstwo, wyroby
@ ; gliniane, kamionka

Naczynia te sg odpowiednie, jesli s
catkowicie szkliwione. Nie nalezy uzywac
naczyn czesciowo szkliwionych lub
nieszkliwionych, poniewaz mogg one
wchtania¢ wode, ktéra z kolei pochtania
energie mikrofalowg, co powoduje, ze
pojemnik jest bardzo goracy i spowalnia
gotowanie potraw.

Pojemniki foliowe/

o metalowe

"@\, /

Nigdy nie nalezy prébowaé¢ gotowac
positkow w folii lub metalowych
pojemnikach tylko w kuchence
mikrofalowej, poniewaz mikrofale nie
bedg w stanie przez nie przejs¢ i potrawa
nie bedzie podgrzewana rownomiernie,
moze to rowniez spowodowaé
uszkodzenie kuchenki. Folii i metalowych
pojemnikow mozna uzywac na grillu lub
w piekarniku.

“%@, . Plastik

Wiele plastikowych pojemnikéw jest
przeznaczonych do uzytku w kuchence
mikrofalowej, ale nie nalezy ich uzywac
do gotowania zywnosci o wysokiej
zawartosci cukru lub ttuszczu ani do
zywnosci, ktéra wymaga dtugiego czasu
gotowania, np. brazowego ryzu. Nalezy
uzywac pojemnikéw Tupperware® tylko
wtedy, gdy sg one przeznaczone do
mikrofalowki.

Nie nalezy uzywaé
melaminy. Nigdy nie nalezy
przygotowywac dan w

kartonach po margarynie lub jogurtach,
poniewaz stopig sie one pod wptywem
ciepta potrawy. Jesli sg zaroodporne,
mogg by¢ uzywane do grillowania,
gotowania w piekarniku lub w trybie
tgczonym.

sjod
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Odpowiednie pojemniki

Papier
N\
[
Zwykty biaty chtonny papier kuchenny
(recznik kuchenny) moze by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania w kuchence
mikrofalowej, np. do przykrywania
bekonu, aby zapobiec rozpryskiwaniu.

Nalezy uzywac¢ go tylko do krotkiego
gotowania.

Nigdy nie nalezy ponowne
wykorzystywac¢ tego samego kawatka
recznika kuchennego. Do kazdego
dania nalezy zawsze uzywa¢ nowego
kawatka papieru.

Nalezy unika¢ stosowania papieru
kuchennego zawierajgcego widkna
sztuczne. Jesli uzywasz markowego
recznika kuchennego z recyklingu,
sprawdz, czy jest on zalecany

do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych. Nie nalezy uzywaé¢
woskowanych lub pokrytych plastikiem
kubkoéw lub talerzy, poniewaz ich
wykonczenie moze sie stopi¢. Papier
ttuszczoodporny moze by¢ uzywany
do wykfadania dna naczyn oraz do
przykrywania podczas pieczenia ciasta
w blenderze. Talerze z biatego papieru
mogg by¢ uzywane do krétkiego
odgrzewania i wytgcznie w kuchence
mikrofalowe;.

Kosze wiklinowe,
drewniane, stomiane

Naczynia pekajg i moga sie zapali¢.
W kuchence mikrofalowej nie nalezy
uzywac naczyn drewnianych. Nie
nalezy tez uzywac ich w przypadku
ktéregokolwiek z trybow gotowania.

PL-26

Folia spozywcza

Folia do mikrofaléwki moze by¢ uzywana
wytgcznie do przykrywania zywnosci,
ktora jest odgrzewana w mikrofalowce.
Jest ona réwniez przydatna do
przykrywania zywnosci, ktéra ma byc¢
gotowana, ale nalezy uwazac, aby

nie miata bezposredniego kontaktu z
zywnoscig, np. nie nalezy wykfadac¢
naczyn folig spozywczg. Nie nalezy jej
uzywac w przypadku ktéregokolwiek z
trybéw gotowania.

Folia aluminiowa

Niewielka ilos¢ gtadkiej folii

aluminiowej moze by¢ uzywana do
ostaniania kawatkéw miesa podczas
rozmrazania i gotowania w kuchence
mikrofalowej, poniewaz mikrofale

nie mogg przechodzi¢ przez folie, co
zapobiega nadmiernemu ugotowaniu lub
rozmrozeniu ostonietych czesci. Nalezy
uwazac, aby folia nie dotykata bokow
lub dachu piekarnika, poniewaz moze
to spowodowaé wytadowania tukowe i
uszkodzi¢ piekarnik. Folia aluminiowa
moze by¢ uzywana do pieczenia w
piekarniku.

. Torby do pieczenia

Torebki do pieczenia sg przydatne

po rozcieciu z jednej strony w celu
naciggniecia ztgcza, do pieczenia w
kuchence mikrofalowej i z oszczednoscia
czasu. Nalezy uzywac dotgczonych
metalowych skrecanych torebek do
pieczenia w kuchence mikrofalowej lub w
trybie taczonym.



Tryby gotowania

Przedstawione ponizej schematy sg przyktadowymi akcesoriami. Mogg sie one rozni¢

w zaleznosci od uzywanego przepisu/ naczynia.

lkona [Z=3) na ponizszym wykresie oznacza tace na grilla.

Tryby gotowania

MIKROFALOWKA

Akcesoria

Zastosowanie

B Odmrazanie

B Odgrzewanie

B Roztapianie: masta, czekolady,
sera.

B Gotowanie ryb, warzyw, owocow,

jaj.

B Przygotowywanie: duszonych
owocow, dzemow, sosow,
kremow, choux, ciasta, karmelu,
miesa, ryb.

B Pieczenie ciast bez koloru.

Bez wstepnego podgrzewania

Pojemniki

Uzyj wiasnych naczyn Pyrex®,
talerzy lub misek, bezposrednio na
podstawie piekarnika.

Nadaje sie do mikrofalowki, nie
zawiera metalu.

GRILL

.

Akcesoria

(=

Zastosowanie

B Grillowanie migsa lub ryb.

Grillowanie tostow.

B Barwienie dan typu gratin lub
plackow bezowych.

Pojemniki

Zaroodporna, metalowa puszka
moze by¢ uzywana na tacy do
grillowania w dolnej lub gornej
pozycji potki.
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Tryby gotowania

Tryby gotowania

PIEKARNIK

122

11t

Akcesoria

(=

Zastosowanie

B Pieczenie matych produktéw o
krétkim czasie gotowania: ciasto
francuskie, ciastka, buteczki,
podptomyki.

B Specjalne wypieki: butki lub
brioszki, ciasta biszkoptowe.

B Pieczenie pizzy i tarty.

Zalecane podgrzewanie
wstepne

Pojemniki

Zaroodporna, metalowa forma

moze by¢ uzywana na tacy do
grillowania w dolnej lub gornej
pozycji pétki. Nie nalezy umieszczaé
naczyn bezposrednio na podstawie
piekarnika.

GOTOWANIE NA
PARZE

Akcesoria

)

Zastosowanie

B Gotowanie ryb, warzyw, kurczaka,
ryzu i ziemniakow.

Bez wstepnego podgrzewania

Pojemniki

Pojemnik zaroodporny moze by¢
uzywany na tacy do grillowania na
gornej lub dolnej potce.

Tryb tgczony 1, 2
(Grill + mikrofalowka)

RILR

Akcesoria

(=

Zastosowanie

B Przygotowywanie lazanii,
zapiekanek miesnych,
ziemniaczanych lub warzywnych.

Bez wstepnego podgrzewania

Pojemniki

Umiesc¢ jedzenie bezposrednio na
tacy grillowej na gérnej lub dolnej
potce lub umiesé¢ jedzenie w naczyniu
nadajgcym sie do mikrofalowki na
podstawie piekarnika.
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Tryby gotowania

Tryby gotowania

Tryby gotowania

B Gotowanie ryb, warzyw, kurczaka,

Ltaczony 3, 4 Zastosowanie ryzu i ziemniakow.
(Gotowanie na parze + Bez wsteon d .
Mikrofaléwka) ¢pnego podgrzewania
/K }‘ 4 ’4 1\
= Umies¢ jedzenie bezposrednio na
tacy grillowej na gérnej lub dolnej
¥ Pojemniki poétce lub umies¢ jedzenie w naczyniu
nadajgcym sie do mikrofaldowki na
podstawie piekarnika.
Akcesoria
[\
=
taczony 5 B Kratyny
(Gotowanie na parze + B Kebaby
Grill) B Filety rybne
Zastosowanie : m Ryba w calosci
B Chleb pieczony czesciowo
Bez wstepnego podgrzewania
Naczynia zaroodporne moga byé
uzywane na tacy do grillowania
Pojemniki w dolnej lub goérnej pozycji potki
lub bezposrednio na podstawie
Akcesoria piekarnika.
[
=
taczony 6 B Pieczenie ciast
(Gotowanie na parze + B Tarty z ciasta
Piekarnik) Zastosowanie
Zalecane podgrzewanie
; * * wstepne

ttt

taczony

(=

Pojemniki

Naczynia zaroodporne mogg by¢
uzywane na tacy grillowej w pozycji
dolnej lub gérnej potki. Nie nalezy
umieszczac naczyn bezposrednio na
podstawie piekarnika.
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Podpowiadanie stéw

Podpowiadanie stow

Podiacz "gg:-88" < Brak stéw
&/ e
Nacisnij "LANGUAGE"
"FRANCAIS" ------------1----- W jezyku
+ francuskim
"ITALIANO" -m-m e} W jezyku wioskim
"DEUTSCH" -------------1----- W jezyku
+ niemieckim
Przekreé "NEDERLANDS" -------1----- W jezyku
+ niderlandzkim
"ESPANOL" -------m-mmof-mm—- W jezyku
hiszpanskim
\
"ENGLISH" ~----------==~1----- W jezyku
| angielskim




Wybér sygnatu Ustawianie zegara
dzwiekowego

-» B

Nacisnij dwukrotnie
przycisk Timer/Kiodka.

Po pierwszym podtaczeniu
urzadzenia do pradu
nacisnij przycisk Dial.

godzine.

Nacis$nij pokretto, aby
ustawi¢ wybrany sygnat
dzwiekowy.

Nacisnij pokretto, aby
potwierdzi¢ wybér.

4 Po wprowadzeniu ustawien
stuknij przycisk Stop/ minute.
Anuluj, aby wyjs¢.

Nacis$nij pokretto, aby
potwierdzi¢ wybér.
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Korzystanie z timera

Opodznienie rozpoczecia
gotowania

1 B

Stuknij raz podktadke Timer/
Clock.

Ustaw czas op6znienia,
obracajac pokretto. (do 9
godzin).

Ustawi¢ program gotowania,
wprowadzajac tryb
gotowania i wymagany czas.

Nacisnij pokretto, aby
rozpoczac.

Aby ustawi¢ czas postoju

1 Wybierz tryb i czas

gotowania.

Zegar

Obracajac pokretto, ustaw
czas czuwania (do 9
godzin).

Nacisnij pokretto, aby
rozpoczgc.

Korzystanie z funkcji dodawania czasu

Poziom mocy jest taki sam jak na ostatnim etapie.

D/ e

o

Po zakonczeniu gotowania
obro¢ pokretto, aby wybraé
funkcje ,,Dodaj czas”.
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Nacisnij pokretto, aby
rozpoczac.



Blokada rodzicielska Gotowanie i
kuchence mikrofalowej

Nacisnij przycisk Stop/ .
Anuluj 3 razy. 1 Micro Power

Aby dezaktywowaé: Namsnl! raz piytke_ mocy
mikrofalowe;.

2

Nacisnij przycisk Stop/
Anuluj 3 razy.

2 Wybierz poziom mocy.
1000 W (wysoka), 800 W (Srednio
wysoka), 600 W (srednia), 440 W
(niska), 300 W (tryb gotowosci),

270 W (rozmrazanie), 100 W
(ciepta)..

Nacisnij pokretto, aby
potwierdzi¢ wybér.

4 Wybierz czas gotowania,
obracajac pokretto.
Maksymalny czas gotowania:
1000 W: 30 minut
Inne: 1 godz. 30 min

Nacis$nij pokretto, aby
rozpoczac.

sjod
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Grillowanie
1

Grill

Nacisnij raz przycisk Grill.

Wybierz poziom mocy.

Grill 1 (wysoka), Grill 2 (Srednia),

Grill 3 (niska).

Nacisnij pokretto, aby
potwierdzi¢ wybér.

4 Nacisnij pokretto, aby wigczy¢

podgrzewanie.
*Pomin ten krok, jesli nie
Jest wymagane wstepne

podgrzewanie.

5 Wybierz czas gotowania,
obracajac pokretto.
Maksymalny czas gotowania to
1 godzine i 30 minut.

Nacisnij pokretto, aby
rozpocza¢.

Pieczenie w piekarniku

1

Nacisnij raz przycisk
Piekarnik.

Wybierz temperature
piekarnika.

Nacisnij pokretto, aby
potwierdzi¢ wybér.

Nacisnij pokretto, aby wiaczy¢
podgrzewanie.
* Pomin ten krok, jesli wstepne
podgrzewanie nie jest wymagane.

5 U
Wybierz czas gotowania,
obracajac pokretio.
Maksymalny czas gotowania:
30-90 °C: 9 godzin
100-220 °C: 1 godzina i 30 minut.

Nacisnij pokretto, aby
rozpocza¢.



Gotowanie na parze

1 Steam
Nacisnij raz przycisk
Gotowania na pazre.

Wybierz poziom mocy.
Para1 (maksymalna), Para 2
(niska).

Nacisnij pokretto, aby
potwierdzi¢ wybér.

Wybierz czas gotowania,
obracajac pokretto.
Maksymalny czas gotowania to
30 minut.

Nacisnij pokretto, aby
rozpoczac.

Uderzenie parg

Ustaw i uruchom zgdany
program.

Steam

W razie potrzeby podczas
2 pracy urzadzenia przytrzymaj
przycisk Pary przez 2
sekundy, co spowoduje
dodanie 1 minuty.

B
Steam

Nieobowigzkowe
Jesli chcesz dodaé 2 lub 3
minuty, dotknij przycisk Pary
raz lub dwa razy w ciggu 3
sekund po wykonaniu kroku
2. Wyswietlany pozostaty czas
obejmuje czas uderzenia para.

sjod
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Tryb taczony: Grill i mikrofaléwka

Tryb taczony 1: Grill 1 + MW 300 W
Tryb taczony 2: Grill 2 + MW 300 W

1 Nacisnij raz przycisk Trybu tagczonego.
Combination

Przekreé¢ pokretto, az w oknie
wyswietlacza pojawi sie zgdana moc.
(Pomin ten krok w przypadku Trybu
taczonego 1)

Nacisnij pokretto, aby potwierdzi¢
wybor.

Wybierz czas gotowania, obracajac
pokretto.

Maksymalny czas gotowania wynosi 1
godzine i 30 minut.

Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢.
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Nacisnij: Gotowanie na parze

Tryb taczony 3: Gotowanie na parze 1 + MW 300 W
Tryb taczony 4: Gotowanie na parze 1 + MW 440 W
Tryb taczony 5: Gotowanie na parze 1 + Grill 1
Tryb taczony 6: Gotowanie na parze 1 + Piekarnik

1 Combination

Nacisnij raz przycisk Trybu taczonego.

Przekrec¢ pokretto, az w oknie
wyswietlacza pojawi sie zgdana moc.

N

Nacisnij pokretto, aby potwierdzi¢
wybor.

W

Obré¢ pokretto, aby wybraé temperature
w piekarniku (tylko Tryb taczon 6).
Zakresy temperatur 150-220 °C

1N

Nacisnij pokretto, aby potwierdzi¢
wybér. (tylko Tryb tgczony 6)

(&)

Nacisnij w przypadku podgrzewania
wstepnego (tylko Tryb taczony 6)

* Pomin ten Krok, jesli wstepne
podgrzewanie nie jest wymagane.

o

Wybierz czas gotowania, obracajac
pokretto.

Maksymalny czas gotowania:

Tryb tgczony 3, 4: 30 minut

Tryb tgczony 5, 6: 1 godzina

N

Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢.

oo

sjod
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Gotowanie wielostopniowe

Gotowanie 2- lub 3-stopniowe

1 Wybierz zadang funkcje.

5 Wybierz zadang funkcje.

Przekre¢ pokretto, az w oknie
wyswietlacza pojawi sie
zgdana moc.

Obracaj pokretto, az w oknie
wyswietlacza pojawi sie
zgdana moc.

Nacisnij pokretto, aby
potwierdzi¢ wybér.

Nacisnij pokretto, aby
potwierdzi¢ wybér.

Wybierz czas gotowania,
obracajac pokretto.

PL-38
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Programy odgrzewania czujnikowego

e Genius sensor

Odgrzewanie jednym
przyciskiem

Gdy wyswietlany jest zegar lub
dwukropek, nacisnij pokretto, aby
rozpoczac.

Aby zresetowac piekarnik i powroci¢ do
zegara lub dwukropka, dotknij przycisk
Stop/Anulu;j.

@ Uwaga

Po uptywie dwéch minut od
zamkniecia drzwiczek nacisnij
pokretto, w przeciwnym razie funkcja
odgrzewania jednym przyciskiem
zostanie odrzucona i rozlegng sie
sygnaty dzwiekowe. Otwarcie i
ponowne zamkniecie drzwiczek
spowoduje uruchomienie funkgc;ji
odgrzewania jednym przyciskiem.

sjod
NAzdp

Mrozony positek (nr 1)

$$
o
1 Auto

Nacisnij raz.
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Programy automatyczne

1 RIS ub R Nacisnij raz.
Auto Turbo

Wybierz menu.

Potwierdz wybér.

Nacisnij, jesli konieczne jest wstepne
podgrzanie.
(tylko dla nr 12)

Wybierz wage.

Nacisnij raz.

W przypadku menu nr 1 nalezy poming¢ kroki 2, 4 i 5.

W przypadku menu nr 17 nalezy poming¢ krok 5.

W przypadku menu nr 26 nalezy poming¢ kroki 2 i 4.

Krok 4 jest dostepny tylko dla menu nr 12.

Jesli w oknie wyswietlacza pojawi sie napis ,HOT” (,GORACE)”, oznacza to, ze
temperatura piekarnika jest zbyt wysoka na skutek wczesniejszego uzytkowania
i nie mozna ustawi¢ programu automatycznego.

6. ,6 & Napetnij zbiornik na wode.

gL
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Programy automatyczne

Nr Program Waga Umieszczenie
fu% Czujnik dogrzewania

1 | MROZONY POSILEK 200-1000g | Fodstawa

piekarnika

;%2 Funkcja automatycznego gotowania na parze

2 | SWIEZE WARZYWA 200-500g

3 |WARZYWA MROZONE 200-400g

4 |ZIEMNIAKI GOTOWANE NA PARZE 200 -500¢g

5 |FILETY Z KURCZAKA 200 - 650 g [:_j]
6 |SWIEZE FILETY RYBNE 200 -500g

7 |MROZONE FILETY RYBNE 200-500¢g

8 |RYZ 100-200g

Zdrowy grill i frytki

9 |SWIEZE FILETY RYBNE 200-800g [:_:]
10 [SWIEZA RYBA W CALOSCI 200 - 650 g

11 |FRYTKI WARZYWNE 100-350g [._<]
12 |MROZONE FRYTKI ZIEMNIACZANE 200 -500 g > <
13 |SKRZYDELKA | PODUDZIA Z KURCZAKA | 200-600g

;% Funkcja automatycznego gotowania

14 |PIECZONE ZIEMNIAKI 250 - 1000 g [:_:]
15 |PIZZA CHLODZONA 100-400g [,_41
16 |MROZONA PIZZA 300-500g >
17 |KASZA ZIEMNIACZANA - Podstawa

piekarnika

;% Ponowne pieczenie chleba

18 [BAGIETKA/BULKI CHRUPKIE 100 - 400 g

19 |MROZONA BAGIETKA/MROZONE BULKI 100-400g [:_:]
20 [ROGALIKI 50-350¢g
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Programy automatyczne

Nr Program Waga Umieszczenie

$55
=
Auto

Junior menu

21 |CIASTO KUBKOWE 1-2 Podstawa
piekarnika
22 |MAKARON JUNIOR 250/500/800 g [:_:]
23 |PUREE OWOCOWE 100-400g | odstawa
piekarnika
24 |PRZECIER WARZYWNY 100-400g | Fodstawa
piekarnika
25 |MROZONE PRODUKTY PANIEROWANE | 100-500 g [[_j]

* %

I Turbo odmrazanie
Turbo

26 |MALE SZTUKI 100-1200g | Podstawa
piekarnika
27 |DUZA SZTUKA 400-2000g | odstawa
piekarnika
28 |CHLEB 100 - 900 g Podstawa
piekarnika

Po wybraniu programu automatycznego na wyswietlaczu pojawig sie symbole
wskazujgce tryb gotowania, ktéry zostanie uzyty, oraz informacja o tym, czy potrzebna
jest taca grillowa.

Aby zidentyfikowaé symbole, spéjrz ponizej:

/=) Taca grillowa ,@ Moc mikro
Gotowanie na parze wodnej wwl o Grill
—1 Piekarnik @ Menu Junior
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& Ustawienia czyszczenia
F1. Usuwanie wody
W celu oczyszczenia rur przez system przepompowywana jest woda. Woda jest

odprowadzana do tacki ociekowe;.

Dodaj 100 g wody do zbiornika na wode. Upewnij
sie, ze tacka ociekowa jest pusta.

Obro¢ pokretto, aby wybraé F1. Usuwanie wody.

Nacisnij pokretto, aby potwierdzi¢ wybor.

Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé.

1. Program ten nalezy uruchamiac¢ tylko wtedy, gdy w zbiorniku znajduje sie 100 g
wody.

2. Nie nalezy wyjmowac¢ tacki ociekowej podczas programu usuwania wody.

3. Po zakonczeniu programu nalezy oprézni¢ tacke ociekowg i wyptukac jg
biezgcg woda.

A Ostroznie!

Jesli program usuwania wody jest uzywany bezposrednio po programie
gotowania na parze, gorgca woda moze sptywac do tacki ociekowej.
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& Ustawienia czyszczenia

F2. Czyszczenie systemu

Pierwszy etap tego programu polega na oczyszczeniu systemu za pomocg roztworu
kwasu cytrynowego.
W drugim etapie przez system przeptywa woda w celu przeptukania rur.

Przygotuj roztwér z 16 g kwasu cytrynowego i
200 g wody, dodaj roztwér do zbiornika na wode.
Upewnij sie, ze tacka ociekowa jest pusta.

Obré¢ pokretto, aby wybraé opcje F2.
Czyszczenie systemu.

W

Nacis$nij pokretto, aby potwierdzi¢ wybér.

1N

Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢.
Program bedzie dziatat przez ok. 29 minut.

ociekowg i napetnij zbiornik na wode woda (do
maksymalnego poziomu).

6 Po zatrzymaniu programu oproéznij tacke

Nacis$nij pokretto, aby rozpoczac¢.

Program bedzie dziatat przez ok. 1 minute.

Po zakonczeniu programu nalezy opréznic¢ tacke
ociekows.

N
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& Ustawienia czyszczenia

F2. Czyszczenie systemu

sjod
NAzdp

@ Uwaga

1. Gdy zostanie wyswietlona ikona 5 uruchom program ,Czyszczenie
systemu”.

2. Jesli program czyszczenia systemu nie jest stosowany regularnie, rura bedzie
sie blokowac, a wydajnos¢ parowania bedzie mniejsza.

3. Podczas programu czyszczenia systemu nie nalezy wyjmowac tacki ociekowe;j.

4. Po zakonczeniu programu nalezy oprézni¢ tacke ociekowsg i przeptukac ja
biezgcg wodg z kranu.

F3. Dezodoryzacja

Funkcja ta jest zalecana w celu wyeliminowania wszelkich zapachdw z piekarnika.

. Nacisnij raz przycisk Czyszczenie.
Cleaning

Obré¢ pokretto, aby wybraé opcje F3.
Dezodoryzacja.

Nacisnij pokretto, aby potwierdzi¢ wybor.

Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢.

W oknie wyswietlacza pojawi sie czas trwania
programu i rozpocznie sie jego odliczanie. Program
bedzie realizowany przez 20 minut.
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& Ustawienie czyszczenia

F4. Czyszczenie ubytkow

Ta funkcja jest odpowiednia do usuwania tluszczu lub smaru nagromadzonego we
wnece.

. Stuknij raz przycisk Czyszczenie.
Cleaning

Obré¢ pokretto, aby wybraé¢ opcje F4.
Czyszczenie ubytkow.

Nacis$nij pokretto, aby potwierdzi¢ wybér.

Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢.

W oknie wyswietlacza pojawi sie czas trwania
programu i rozpocznie sig jego odliczanie. Program
bedzie realizowany przez 20 minut.

1. Przed uzyciem nalezy napeni¢ zbiornik woda.
2. Po zakonhczeniu czyszczenia nalezy otworzy¢ drzwiczki i przetrze¢ wilgotng
Sciereczkg oraz oproznic¢ tacke ociekowa.
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Czyszczenie zbiornika na wode

Zbiornik nalezy czysci¢ migkka gabka zanurzong w wodzie.

Wyjmij zbiornik na wode i wyczys¢
komore, w ktorej umieszczony jest

Otworz korek doptywu wody, zdejmij
pokrywe i zaslepke rury, a nastepnie

zbiornik na wode. oczys¢ zbiornik.

Zaslepka rury
Upewnij sie, ze jest skierowana w dot

Jesli zaslepka rury jest trudna do zdjecia, nalezy nig poruszac z boku na bok.
Podczas ponownego montazu nalezy upewnic sie, ze rura jest skierowana w doét
(patrz: rysunek).

@ Uwaga

1.

2.

W otworze wlotowym rury znajduje sie sprezyna. Podczas czyszczenia nalezy jg
odpowiednio przechowywag, aby jej nie zgubié.

Przynajmniej raz w tygodniu nalezy czyscic¢ zbiornik na wode, aby zapobiec
osadzaniu si¢ kamienia.

Do czyszczenia zbiornika na wode lub jego czesci nie nalezy uzywa¢ zmywarki
do naczyn.
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Tabele odmrazania

Zywno$é  Waga il Metoda G2as
odmrazania ogolny
Mieso
Umiesci¢ w odpowiednim
] .| naczyniu, na odwréconym .
Wotowina/ 700g 19-20 min spodku lub uzy¢ stojaka. 60 min
baranina/ Obréci¢ 3-4 razy.
wieprzowina Umiescié w odpowiednim
Joint : naczyniu, na odwréconym .
1.0kg 30 min spodku lub uzy¢ stojaka. 60 min
Obrocic 4 razy.
Poledwica/ Umiescié w odpowiednim
Stek 500 g 14 min naczyniu. Rozdzieli¢ i obroci¢ | 15 min
zZrazowy dwukrotnie.
Migso Umiescié w odpowiednim
mielone 500 g 14 min naczyniu. Rozbi¢ i obroci¢ 3-4 15 min
wotowe razy.
Utozy¢ w odpowiednim
Dtuizony 400 g 13 min naczyniu w jednej warstwie. 30 min
ste Rozbi¢ i obroci¢ dwukrotnie.
Kotlety Utozy¢ w odpowiednim
L 300 g 8 min naczyniu w jednej warstwie. 15 min
Jagniece Obréci¢ dwukrotnie.
Utozy¢ w odpowiednim
: naczyniu w jednej warstwie.
Podudzia ,| 9009 19 min  |Rozdzieli¢ i obréci¢ 60 min
Jagniece x dwukrotnie. W razie potrzeby
ostaniac.
: Umiesci¢ w odpowiednim
Zeberka 700 g 16 min | naczyniu. Rozdzieli¢ i obrécié | 30 min
wieprzowe dwukrotnie.
Kotlet Umiesci¢ w odpowiednim
h by 500 g 11 min naczyniu. Rozdzieli¢ i obréci¢ | 20 min
schabowe dwukrotnie.
. Umiesci¢ w odpowiednim ,
, ) 1309 (2) 4 min naczyniu. Obrocic. 15 min
Kietbaski Umiesci¢ w odpowiednim
5409 (8) | 10-11 min naczyniu. Obroci¢ dwukrotnie. 20 min
Umiesci¢ w odpowiednim
naczyniu, na odwroconym
Kuirc’za.\k W 1,5 kg 35 min spodku lub uzy¢ stojaka. 60 min
catoscl Obréci¢ 3-4 razy. W razie
potrzeby ostaniac.
Filety z . Umiesci¢ w odpowiednim :
piersi kaczki 4009 12:min naczyniu. Obroci¢ dwukrotnie. 30 min
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Tabele odmrazania

o
: o
Zywnos¢é Waga Cza_s : Metoda Cz'as o

odmrazania ogolny =,

Ryby

Umies$ci¢ w odpowiednim
Ryba cata x 2 500 g 15 min naczyniu. W razie 20 min
potrzeby obréci¢ dwa razy
i oddzieli¢.
100-150g| 4-5min |Umies$ci¢ w odpowiednim 10 min
. naczyniu. W razie potrzeby

Filety rybne 600 g 10 min rozdzieli¢ i dwukrotnie 30 min

obrécic.
100 g 4 min Umm@mWOpran 10 min
naczyniu. Obrocic.

Steki rybne 270 g 8 min Umieéc_ié w odpc_)wiednim 15 min

naczyniu. W razie potrzeby
500 g 12-14 min |rozdzieli¢ i obréci¢ 20 min
dwukrotnie.
Umiesci¢ w odpowiednim
Krewetki 200 g 7 min naczyniu. I?odczas . 15 min
rozmrazania dwukrotnie
zamieszac.
Ogodlne
Utozy¢ na talerzu.
400 g 6 min Rozdzieli¢ i utozy¢ 10 min

Kromki chleba podczas rozmrazania.

409 1 r:g;( 30 Utozy¢ na talerzu. 5 min
Umiesci¢ w odpowiednim

Owoce 500 g 13min |N@CZyniu. Podczas 30 min

miekkie rozmrazania dwukrotnie
zamieszac.

Gateau 5159 4 min Utozy¢ na talerzu. 20 min

Sernik 500 g 7 min Utozy¢ na talerzu. 20 min

Deser bezowy 450 g 4 min Utozy¢ na talerzu. 20 min

Masto 2509 4 min Utozy¢ na talerzu. 20 min

Ciasto kr_uche/ 500 g 4 min Umiesc na talerzu. Obroc¢ 30 min

francuskie w potowie drogi.

Clasto 450 g 4-6 min  |Utozy¢ na talerzu. 15 min

czekoladowe
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Tabele odgrzewania

Zywnosé

WELET
ilos¢

Poziom
mocy

Czas do
wybrania (w

przyblizeniu)

Instrukcje/wytyczne

Chleb - pieczony - Swiezy - Uwaga: Chleb odgrzewany w kuchence
mikrofalowej bedzie miat miekki spod.

1 1000 W 10 sek. Umiesci¢ w naczyniu
4 1000 W 30 sek Pyrex® na podstawie.
Rogaliki/ sex. Nie przykrywac.
Brioche 2 min 30 sek. | Umiesci¢ na tacy
Kazdy taczony 1 | -3 min 30 |grillowej na dolnej
sek. potce.
Makaron w puszce
Umiesci¢ w
Ravioli/ makaron zaroodpornej misce i
z serem/ 400 g 1000 W |2 min 30 sek. | przykry¢. Umiesci¢ na
spaghetti spodzie i wymieszaé
w potowie czasu.
Zupy w puszkach
Umies¢ w
zaroodpornej misce
i wymieszaj z jedng
Skondensowane| 295¢g 1000 W 3-4 min puszkg wody.
Przykry¢ i umiesci¢
na spodzie, mieszajgc
w pofowie czasu.
Umiesci¢ w
. zaroodpornej misce i
Warzywal RSOV 451415 g | 1000 W 3min  |przykryé. Umiescié na
Smietana v ; .
spodzie i wymieszacé
w pofowie czasu.
Zupy schtodzone
1 porcia 250 ml 2 min - 2 min | Umiesci¢ w
pore] 30 sek. zaroodpornej misce i
1000 W ] . | przykry¢. Umiesci¢ na
2 porcje 500 ml 4 rr;g B 4km|n spodzie i wymieszac
sek.

w potowie czasu.
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Tabele odgrzewania

Zywnosé

Waga/
ilos¢

Poziom

mocy

Czas do
wybrania (w
przyblizeniu)

Instrukcje/wytyczne

Warzywa w puszkach

Fasola 200 g 1 min 30 sek.
pieczona/ . .
Fasola 415 g 2 min-2 Iimn 30 o
maslana Sek. Umiescic w
: : zaroodpornej misce i
MarCheVYk' 3009 1000 W 4 min przykryé. Umiescié na
geczarllzlll spodzie i wymieszac
rosze P w pofowie czasu.
Pomidory/ 300 g 2 m'"sze o 30
Stodka '
kukurydza
Positek na talerzu — schiodzony
Maty - porcja 4-5 min
dla dziecka 1 1 Przykry¢ i umiescié
. : 000 W X
Duzy - porcja 7 min na podstawie.
dla dorostych
Napoje
1 kubek
zimnego 235 ml 1 min 30 sek.
mleka
1 dzbanek 568 ml
zimnego . 4 min Umiesci¢ w naczyniu
1 pint
mleka (1 pinta) 1000 W zaroodpornym na
1 kubek zimnej 1 min 20 sek spodzie.. Wymieszac
kawy/herbaty W p0l0W|e czasu
1 kubek zimnej 235 mi | po ponownym
K ) 1 min 20 sek. |podgrzaniu.
awy mlecznej
. B 709 10-20 sek.
zywnosé dia o80T gogw | 20-30 sek.
niemowlat
190 g 30-40 sek.
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Tabele odgrzewania

Zywnosé

Waga/
ilos¢

Poziom
mocy

Czas do
wybrania (w

przyblizeniu)

Instrukcje/wytyczne

Wyroby ciastkarskie - wstepnie ugotowane
Ciastka odgrzewane w mikrofaléwce beda miaty miekki spéd.

Umiesci¢ na talerzu

150 g 1000 W | 1 min 30 sek. .
. na podstawie.
Paszteciki/ - —
Kromki 150 g Tryb 7-9 min U(nleSC{c na tacy_
' 1 . grillowej na dolnej
300 g (2) | 1aczony 10-11 min polce.
150 g 1000 W 1 min SQ sek. |Umiescic na talerzu
-2 min na podstawie.
Placki z 150 g Tryb 6-7 min W)_/jqé produk} z
migsem 300g(2) | faczony2 | 7-8min  |Pojemnika foliowego
250 78 mi i umiescic na tacy
9 Tryb - min grillowej na dolnej
550 g taczony 2 15 min poice.
150 g 7-8 min Wyja¢ produkt z
Trvb pojemnika foliowego
Quiche ' czrgn 5 _ i umiescic¢ na tacy
400 g aczony 10-11min | grillowej na dolne;
potce.
Umiesci¢ w naczyniu
1000 W | 1 min 10 sek. |Pyrex® na dnie
Butka z 150 g piekarnika.
kietbasg x 1 Trvb
Y 6-8 min
tgczony 1
Butka z Umiesci¢ na tacy
k|e+ba§q 300g Combi 1 5-7 min gr’|llowej na dolnej
Rozmiar potce.
przekagski x 5
Precle 300g 180 °C 13-15 min
Precle 300g | 160°C | 15-17 min
(zamrozone)
Chlebki Co
czekoladowe Umiesci¢ na tacy
. 360 g 180 °C 12-14 min | grillowej na dolnej
(wstepnie .
) potce.
upieczone)
Mini rogaliki -~ 550 300 g | 150 °C 16-17 min
(zamrozone)
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Tabele odgrzewania

Zywnosé

Waga/

ilos¢

Poziom mocy

Czas do
wybrania (w

przyblizeniu)

Puddingi i desery - w przypadku uzywania wytgcznie mikrofaléwki
przenies jedzenie z pojemnika foliowego do naczynia zaroodpornego o
podobnej wielkosci.

Instrukcje/wytyczne

sjod
NAzdp

Umiesci¢ w duzym
dzbanku. Przykry¢ i
sg:qodzony 500 g 1000 W 3 min umiesci¢ na podstawie, a
nastgpnie wymiesza¢ w
potowie drogi.
180 g 1 min Umies$¢ na podstawie.
Schiodzony Umiesci¢ w naczyniu
pudding 1000 W _ _iaroodpg’rnym. I_Drzykryc':
ryzowy 500 g 2 min i postawi¢ na dnie.
Wymieszac¢ w potowie
drogi.
Schtodzona . .
kruszonka | 550 g | Tryb tgczony 1 12 min ‘.J*°ZV° W naczyniu
zaroodpornym na dnie.
owocowa
, 1109 2 min . o
B_udyn z x1 Tryb taczony 3 Pol_<r¥w.e’ z folii przebllc i
biszkoptow | 220 g 3 min 30 sek umiescic¢ na podstawie.
X2 '

Dania gotowe - schtodzone. Przenies potrawy z pojemnika foliowego do
naczynia zaroodpornego o podobnej wielkosci. Ze wzgledu na mniejszg
zawartos¢ ttuszczu zdrowe produkty stang sie jedynie lekko bragzowe w

trybie tagczonym.

Ser : Utozy¢ w naczyniu

kalafiorowy 4009 | Trybigczony 1 7/min iarogdpornymyna dnie.

Chata/ 1000 W 4 min

pierogi 4509 Tryb tgczony 1 10 min Umiescic¢ na podstawie.

pasterskie 800 g | Tryb taczony 1 15 min

Ryba/ 450 g 1000 W 5 min

pieczen Tryb taczony 1 12 min Umiesci¢ na podstawie.

warzywna 900 g | Trybtgczony 1 17 min

Cebulowe Umiesci¢ na tacy

bhajis/ 200 g | Trybtaczony 1 5 min grillowej na gérnej potce.

samosy Obréci¢ w potowie czasu.
450 g 1000 W 6 min

Lazania Tryb tgczony 1 8 min Umiesci¢ na podstawie.
800 g | Trybtgczony 1 16 min
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Tabele odgrzewania

; Waga/ Poziom Czas do
Zywnos¢é S wybrania (w  Instrukcje/wytyczne
ilos¢ mocy S
przyblizeniu)
Makaron 2 450 g Tryb 10 min Umiesci¢ na podstawie.
serem taczony 1
Schiodzone E;fizzlcciépg; ocld(gtlawie
puree 500g | 1000W 4-5 min - Na poc '
. . W potowie drogi
ziemniaczane ; g
zamieszac.
1 min 30 s - 2 | Umiesci¢ w naczyniu
200 g : X :
Ryz (z 30 ml min zaroodpornym i
zi?nne' wody) 1000 W . przykryé na dnie
) y 500 g 3 mmn?ig s-4 piekarnika. Wymieszac

w potowie drogi.

Dania gotowe - mrozone. Przet6z jedzenie z pojemnik
naczynia zaroodpornego o podobnej wielkosci.

a foliowego do

Ser Tryb :
kalafiorowy 4009 taczony 2 25 min
Chata/ryby/ 1000 W 12 min
pierogi 450 g
pasterskie iaclgyr?y 5 25 min
Lasagne! 1000 W 10 min Umiesci¢ na podstawie
cannelloni 4009 Tryb 20 min
taczony 2
1000 W 10-12 min
Makaron z 400 Trvb
serem 9 Y 18 min
taczony 2
Bulka 2 1609 (1) Tryb 8-9 min Umiescié na tacy
kielbasa 260 g (6) | taczony 1 |  11-13 min ggi'fe‘” &) na dolnej
Umiesci¢ na tacce do
. Tryb ) . grillowania na dolnej
Quiche 4009 (1) taczony 2 14-16 min potce. Pozostawic na 5
minut.
Sos
250 2 min-2 min 30 | Umiesci¢ w naczyniu
9 sek. zaroodpornym. Przykry¢
Sosy 1000 W i postawic na dnie.
500 g 4-5 min Wymieszac w potowie

drogi.
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Wykresy odgrzewania

o
; Waga/ Poziom SEDCL %
Zywnos¢ ilo$é oc wybrania (w Instrukcje/wytyczne =,

y przyblizeniu)
Quorn®
Umiesci¢ na tacy
Tryb . grillowej na gorne;j
Burgery 1809 (2) taczony 5 10 min poétce. Obroéci¢ w
potowie czasu.
Trvb Umiesci¢ na tacy
Escalopes 240 g (2) ; czrgln 1 4-6 min grillowej na gérnej
a y potce.
Desery
. Umiesci¢ na tacy

Brownie Tryb . : . o)

(mrozone) 120 g (2) taczony 1 3-4 min grllllowej na gornej

potce.

Nalesniki na 709 (1) 20-30 sek.

stodko 1409 (2) 40-50 sek. | Umiesci¢ w naczyniu

Nalesniki 70g (1) | 1000W | 40-50 sek. ﬁafooqpl?mYT na

na stodko 1 in-1 min 20 nie piekarnika.

(mrozone) 1409 (2) sek.

509 (1) 2-3 min Umiesci€ na tacy
grillowej w pozycji

Paczki zwykte Tryb dolnej potki. Obrécic

(mrozone) 100 g (2) | taczony 1 3-4 min w pofowie czasu.

Pozostawi¢ na 2
minuty.

Kruszonka Trvb Umies$ci¢ w naczyniu

jabtkowa 600 g ' czlgln 1 12-13 min | Zzaroodpornym na

(mrozona) a y dnie piekarnika.

Ciasto

czekoladowe 1 min 30 sek. -

z roztopionym 1309 (1) 2 min

srodkiem Tryb Umiesci¢ na dnie

Ciasto laczony 4 | 3 min -3 min |piekamnika. Pokrywe z

czekoladowe 130g(1) | "4 y 30 sek. folii naktuc.

z roztopionym

srodkiem 220g (1) 3-4 min

(mrozone)

Strudel Rozgrza¢ piekarnik.

jabtkowy o ) . Umiesci¢ na tacy do

(wstepnie 4609 (1) 200°C 18-20 min grillowania na dolnej

ugotowany) potce.

PL-55

NAzdp



Tabele gotowania

Punkty do sprawdzenia

: Waga/ Poziom EIC
Zywnosé o wybrania (w  Instrukcje/wytyczne
ilos¢ mocy S
przyblizeniu)

Chleb
Czesciowo s
upieczone 300 g (6) ! Tryb > 8-10 min Ur_ﬂlesm_c nadtalcy. x
butki gczony grillowej na dolnej potce.
Bekon i wieprzowina - z surowego miesa - Uwaga: Goracy tluszcz!
Ostroznie zdejmowac akcesoria.

- Umiesci¢ na tacy
Tartinki z . . . . L
boczkiem 300 g (8) Grill 1 8 min gg}l{?ewej na gornej

Rozgrzaé piekarnik.
przez 30 min, | Umiesci¢ pieczenh na
p . 220 °C, a |a nastepnie 60 |tacy do grillowania
otgczenie ) . . .
WieDrzowe nastepnie | min na 500 g |na dolnej pétce. Po
P 190 °C Maks. masa |upieczeniu i przed
1,5 kg pokrojeniem pozostawi¢
na 10 minut.
Steki z Umiesci¢ na tacy
poledwicy | 5009 (5)|  Grill 1 18-20 min gg,’{'{fg"%g@ggr&q
wieprzowey potowie czasu.

Fasola i nasiona roslin strgczkowych - powinny by¢ wstepnie namoczone
w zimnej wodzie przez noc (groch z6ity nalezy przeptukaé wrzatkiem), z
wyjatkiem soczewicy, ktéra nie wymaga wstepnego namaczania.

Groch (groch S i
czarnooki, 1000W | 10mina |20 g”zlft’)r\',‘v'fzk';’:’e'.av‘;ffo
ciecierzyca, 250 g potom nastepnie 40 Prz kp ¢ Umiaeécjic’: nay'
groch zotty, 300 W min YKIYC.
: podstawie.
groch wioski)
Do duzej miski wla¢ 600
. ml (1 pkt) wrzgcej wody.
Soczewica 250g Przykry¢. Umiesci¢ na
podstawie.

Wotlowina - Ostroznie: Goracy tluszcz! Naczynie nalezy ostroznie
zdejmowac¢. Zalecane temperatury dla wotowiny to: Rare 60 °C; Medium 70

°C; Well Done 80 °C.

Burgery
wotowe
(Swieze)

227 g (2)

Grill 1

12-14 min

Umiesci¢ na tacy
grillowej na gornej
potce. Obrécic w
potowie czasu.
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Tabele gotowania

T
: Czas do o
; o Waga/ Poziom : : 7]
Zywnos¢ L wybrania (w Instrukcje/wytyczne =,
ilos¢ mocy e
przyblizeniu)
20 min na 450
g/11b A~ .
Rare 20 | E020756 kel
Pieczen - 220 °C Medium: 30 . . y do .
min grillowania na dolnej pétce.
Well Done: 40- Obroci¢ w potowie czasu.
50 min
Medium: 14 Y . .
. . Umiesci¢ na tacy grillowej
Udziec/ 250 Grill 1 min na gérnej péice. Obrécic w
poledwica 9 Well Done: 18 gorne] p ’
. potowie czasu.
min
Umiesci¢ w naczyniu do
zapiekanek z pokrywka.
Dodac bulion i warzywa.
450- o 1 godz. 1 godz. A C
Duszony stek 6759 160 °C 30 min Przykry¢, umiescic tace do

grillowania na dolnej pétce.
Wymieszac w potowie
czasu.

Surowe mieso
wyjmowac akc

esoria.

kurczaka - Uwaga:

Goracy ttuszcz

! Nalezy ostroznie

Caly kurczak

190 °C

30 minut na
450 g

Rozgrzac piekarnik.
Umiesci¢ kurczaka na tacy
do grillowania na dolnej
potce.

Jajka sadzone

1 jajko

45 ml
wody

1000
W, a
nastepnie
600 W

1 min 10 sek.,
a nastepnie 1
min

1. Umiesci¢ wode w
ptytkim naczyniu i
podgrzewac przez
czas podany jako
pierwszy na podstawie
piekarnika.

. Dodac¢ jajko (rozmiar 3).

. Rozbi¢ zottko i biatko.

. Przykry¢ przebita folig
Spozywcza.

. Gotowac przez czas
gotowania podany jako
drugi.

. Nastepnie odstawi¢ na

1 min.
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Tabele gotowania

Czas do
wybrania (w Instrukcje/wytyczne
przyblizeniu)

Waga/ Poziom
ilos¢ mocy

Zywnosé

Jajka - jajecznica. Nalezy uzy¢ miski przystosowanej do mikrofaléwki.

1. Do kazdego uzytego
jajka dodac1 tyzke
mleka.

2. Ubi¢ razem jajka,
mleko i gatke masta.

3. Umiesci¢ miske na

podstawie.
30 sek., a |4. Podgrzewac przez
1 jajko - 1000 W | nastepnie 30 czas podany jako
sek. pierwszy, a nastepnie
zamieszac.

5. Podgrzewac przez
czas podany jako
drugi, mieszajgc w
potowie gotowania, a
nastepnie odstawi¢ na
1 minute.

Ryby - Swieze lub surowe

F|Ie’Fy 350 g (2) Tryb 12-14 min Ur_nlesc[c na tacy. )
panierowane taczony 2 grillowej na dolnej potce.
. Umiesci¢ w naczyniu
3009 7min oy rex®. Dodaé 1 lyzke
Filety 600 W (15 ml) wody. Przykryé
700 g 9 min i umies$ci¢ na dnie
piekarnika.
Steki 300g(2) | , WP 13-15min |Umiescié natacy
taczony 5 grillowej na dolnej potce.
Umiesci¢ w naczyniu
295 o/ Pyrex® i przektu¢ skore.
Catosé x 1 30099 1000 W 4 min Dodaj 30 ml ptynu.

Przykry¢ i umiesci¢ na
dnie piekarnika.

Ryby - mrozone lub surowe

Filety 200 q (2 Tryb Umiesci¢ na tacy

panierowane 9(2) taczony 2 . grillowej na dolnej potce.
- 10-12 min

Filety 300 g Gotowanie Obrdci¢ w potowie czasu.

na parze 1
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Tabele gotowania

. Czas do
Poziom

sjod
NAzdp

Zywnosé Wagalilosé wybrania (w Instrukcje/wytyczne

mocy przyblizeniu)

Owoce - obierz, pokréj w plastry, posiekaj na réwnej wielkosci kawatki.
Umies¢ w ptytkim naczyniu zaroodpornym na dnie piekarnika.

Owoce - Tryb . Umiescic¢ na
duszone 5004 taczony 4 10/min podstawie piekarnika.
Doda¢ 300 mi
) (Y2 puszki) wody.
Ogrgv(\:/zne 400 g 1000 W 6-8 min Napetni¢ naczynie
9 tylko do potowy.
Przykryé.

Dréb - Ostroznie: Goracy ttuszcz! Ostroznie wyjmuj akcesoria.

Filety z piersi R . Rozgrzac¢ piekarnik.
kaczki 4004 200°C 40 min Nakiu¢ skore i

umiesci¢ na tacy do

Kaczka, cata , 190 °c | 2927 mnna | ghiiowania na dolnej

450 g potce.

2025 mine | TR R

Bazant, caly - 180°C | 450 g plus 20 | - . y do

min grillowania na dolnej

potce.

Jagniecina - z surowego miesa - Ostroznie: Goracy ttuszcz! Ostroznie
wyjmuj akcesoria.

Rozgrzac¢ piekarnik.

Medlum: 20 Umiesci¢ mieso na
Maksymalna min na 450 g . -
_ waga plus 20 min lub tacce do_grlllowanla
Pieczen . . 180 °C . na dolnej pétce. Po
pieczeni - Well Done: 30 . . .,
- upieczeniu odstawic
1,5 kg min na 450 g . .
lus 25 min | @ 10 minut - utatwi to
P utrzymanie ksztattu.
Medium: 18-19
Steki z . min
. 600 g (4 Grill 1
poledwicy 9 Well Done: 21- | Umiesci¢ na tacy
24 min grillowej na gornej
Medium: 13-14 | potce. Obréci¢c w
Kotlet 400 g (4 Grill 1 min polowie czasu.
oHely g r Well Done: 15-
17 min
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Tabele gotowania

Zywnosé

Wagalilosé

Poziom
mocy

Czas do
wybrania (w

przyblizeniu)

Instrukcje/wytyczne

Zapiekanki/
duszona
jagniecina

Waga
maksymalna -
1,5 kg

160 °C

1 godz. 20
min - 1 godz.
30 min

Rozgrzac¢ piekarnik.
Wiozy¢ do zapiekanki,
dodac bulion i
warzywa, przykry¢ i
umiesci¢ na tacy do
grillowania na nizszej
potce. Wymieszaé w
potowie czasu.

Makaron. Uzyj duzej miski o pojemnosci 3 litréw.

Uzy¢ 550 ml wrzgcej

Fusilli/ wody. Doda¢ 15
makaron/ 200 g 10 min ml oleju. Przykryc.
penne Wymieszac w potowie
czasu gotowania.
Linguine/ 1000 W Uzy¢ 700 ml wrzgcej
ingui . zy wrzacej
tagliatelle 2509 12 min wody. Doda¢ 15
ml oleju. Przykryc¢.
Spaghetti 250 g 8-10 min | Wymieszac w potowie
czasu gotowania.
Owsianka - Uwaga: uzyj duzej miski.
30 g ptatkow
1 porcja owsianych, 2 min
150 ml mleka
50 g ptatkow Umiesci¢ na spodzie i
2 porcje owsianych, 1000 W |3 min 30 sek. | wymiesza¢ w potowie
275 ml mleka czasu.
100 g ptatkow
4 porcje owsianych, 5 min
550 ml mleka
Indyk
Piersi, bez Gotowanie Umiesci¢ na tacy
kosci i 350 g 30 min grillowej na gornej
X na parze 1 .
skory potce.

) Rozgrzac¢ piekarnik.
C’zesc Waga o 30-35 min na | Umiesci¢ na tacy do
gorna, z maksymalna - 190 °C . . .

o 450 g grillowania na dolnej
koscig 1,5 kg

potce.
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Tabele gotowania

Zywnosé

Waga/

ilos¢

Poziom mocy

Czas do
wybrania (w
przyblizeniu)

Instrukcje/
wytyczne

Gotowanie na parze swiezych warzyw
Szparagil Gotowanie na 10-11 min
arze 1
brukselka 2009 P -
Tryb tgczony 4 6 min
Kukurydza/ Gotowanie na 10 min
groszek, 200 g parze 1
szpinak Tryb taczony 4 5 min
Gotowanie na 12 min
Fasola 200 g parze 1
Tryb tgczony 4 8 min
Gotowanie na 28 min
Burak 450 g parze 1
Tryb tgczony 4 15 min
Gotowanie na 12 min
Brokuty 250¢g parze 1
Tryb tgczony 4 8 min
Kabaczek/ Gotowanie na 22 min
kapusta parze 1
pokrojona 300¢g
w plasterki, Tryb taczony 4 12 min
rzepa
Gotowanie na 12 min
Pasternak 300 g parze 1
Tryb tgczony 4 7 min
) o Gotowanie na 28 min
Ziemniaki - 500 g parze 1
gotowane -
Tryb tgczony 4 15 min
Ziemniaki - Gotowanie na 20 min
gotowane na 500 g parze 1
parze Tryb taczony 4 12 min
Brukiew - Gotowanie na 21-22 min
pokrojona w 400 parze 1
kostke, Stodki 9 )
ziemniak Tryb tgczony 4 12 min
Ziemniaki w X1 14 min
mundurkach X 2 Tryb taczony 4 17 min

Tylko
gotowanie na
parze wodnej:
Umiesci¢ na
tacy grillowej
na gornej
potce.

Tryb tgczony 4:
Umiesci¢

w phytkim
naczyniu
Pyrex na dnie
piekarnika.
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Tabele gotowania

Czas do
wybrania (w Instrukcje/wytyczne
przyblizeniu)

WELET Poziom
ilos¢ mocy

Zywnosé

Mrozone warzywa

Fasola,

kukurydza

cukrowa, 2009 8 min

mieszanki

warzywne

Brokuty - ) Umiesci¢ w naczyniu

rézyczki 2509 Tryb 8 min Pyrex® na dnie

taczony 4 iekarnika

Marchew - P ’

pokrojona w 200 g 7 min

plasterki

Kalafior 2509 10 min

Groch 200 g 7 min

Tylko gotowanie na parze wodnej

. 200 g 9-11 min Umiesci¢ na tacce do

Swieze ryby 500 g 14-16 min | grillowania na gornej

; poétce. Utozy¢ ryby w
Ryby mrozone 20049 14-16 min jednej warstwie. Nie
500 g 19-21 min | naktada¢ na siebie.
Steam 1 . . :

Kazda piers powinna

Piers 7 wazy¢ 100-250 g.

kurczaka 200 g 27-30 min | Umiesci¢ na tacce do
grillowania na gornej
potce.

Lekkie dania i przekaski

Croque- 150 g (1) 5-6 min Umiescié na tacce
monsieur 300 g (2) 6-8 min do grillowania na
Croque- dolnej potce. Obroci¢,
monsieur 150 g (1) 8-10 min  |9dy nabiorg ztotego
(mrozone) koloru.
Tryb Umiesci¢ na tacy

Hot dog 140 g (1) taczony 1 6-7 min grillowej na dolnej

potce.

Umiesci¢ na tacce do

grillowania na dolnej
Hot Ppcket 1159 (2) 6-8 min potce. Pozostawic
(mrozone) L

do ostygniecia na 2

minuty.
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Tabele gotowania

Zywnosé

Wagalilosé

Lekkie dania i przekaski

Poziom
mocy

Czas do
wybrania (w
przyblizeniu)

Instrukcje/
wytyczne

sjod
NAzdp

Umiesci¢ na tacy

Pasztecik z szynkg Tryb . ; . .

i serem 150 g (1) laczony 1 5-7 min grillowej na dolne;
potce.

Umiesci¢ na tacce
do grillowania

Pasztecik z szynkag Tryb ) . na dolnej pétce.

i serem (mrozony) 150 g (1) taczony 2 10-12 min Potzost_aw'ic': do )
ostygniecia na
minuty.

Mini przekaski z R .

; ; oztozy¢ na tacy
ciasta francuskiego | 355 g (20) | 190 °C | 25-27 min |do grillowania na
(do gotowania) g
(mrozone) dolnej potce.

. Umiesci¢ na tacy
Tarteletki Tryb , . . .
(mrozone) 290 g (20) laczony 2 6-8 min grillowej na dolnej

potce.

Mini przekaski Umiesci¢ na tacy

z ciasta filo 180g(12) | 190 °C 16-17 min | grillowej na dolnej

(mrozone) potce.

Quiche (flan 170 g (1) 8-9 min o

z bekonem. Umiesci¢ na tacce

$mietang i cebulg) | 3309 (1) 12-13 min | do grillowania

- Tryb - na dolnej potce.

Quiche (flan 1709 (1) | tgczony 2 | 14-15min | pozostawi¢ do

z bekonem, ostygniecia na 2

Smietang i cebulg) | 330 g (1) 15-18 min | minuty.

(mrozone)

. Tryb ,
Focaccia 300 g (1) laczony 5 7-8 min
*QI%%Y Umiesci¢ na tacy
. 5-7 minut, a | grillowej na dolnej
Focaccia 2,a o <
(mrozona) 3009 (1) nastepnie naStr?]ﬁ’r?l'ﬁ 8-9 poice.
Tryb
taczony 5
Tryb .
. | o 350 g laczony 2 9-10 min

Gacphine o | 8004 1213 M0 mjescie

musaka, lazania, 14-15 min, a | w naczyniu

tartiflette, placek 1000 g Tryb nastepnie 5 | zaroodpornym na
szepardowski, taczony 1 min dnie piekarnika.

makaron) 16-17 min, a

1300 g nastepnie 5
min
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Tabele gotowania

: Czas do
Zywnos$é vi\llggg/ P,?,f,'fm wybrania (w Instrukcje/wytyczne
Y przyblizeniu)

. : Umiesci¢ na tacy
Pieczarki 400 g Tryb . ; . .
faszerowane ) taczony 2 13-15min | grillowej na dolne;

poice.
Frytki z
piekarnika, kliny . .
ziemniaczane, Roz_gr'zgg piekarnik.
rolady _ Umiesci¢ na tacy do

: : 300 g 220 °C 13-15 min | grillowania na gérnej
ziemniaczane, . ey
pieczone ziemniaki pgigi;iggggf w
i inne potrawy z P )
ziemniakow

Tabele smazenia w piekarniku na matej ilosci oleju

: Czas do
Zywnosé vi\llzggl P,?,f,'gm wybrania (w  Instrukcje/wytyczne
y przyblizeniu)
Mrozone
%‘a’(‘ikie mrozone | 349 g 23-25 min
Umiesci¢ na tacy
Grube _ grillowej na gornej potce,
mrozone frytki/ | wymieszaé po uptywie
mrozone frytki 300 g 40-45 min | 2/3 catkowitego czasu.
ziemniaczane / . ;
; Piekarnik
kostki (nagrzac
Mrozone paluszki do 220 .
serowe 400 g °C) 16-18 min
. Umiesci¢ na tacy
Mrozone . . oy
: rillowej na gérnej potce,
nuggetsy z 400 g 25-30 min gblrég\i/éjpo ugp{ywije %/3
kurczaka .
catkowitego czasu.
Mrozone paluszki .
rybne 350¢ 20-23 min
Swieze
Umie$c¢ na tacce do
grillowania na gornej
Piekarnik potce. namocz w zimnej
Frytki domowej (nagrzac : . wodzie przez 1-3 godziny
roboty 5009 do 220 30-35 min w lodowce, osuszyc€ i
°C) wymieszac z olejem,
obrécic¢ po uptywie 2/3
catkowitego czasu.
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Tabele smazenia w piekarniku na matej
ilosci oleju

sjod
NAzdp

: Waga/ Poziom CEDED
Zywnosé o wybrania (w Instrukcje/wytyczne
ilos¢ mocy e
przyblizeniu)
Mrozony
Stek (Y2 cala 4 ks. .
grubosci) (670 g) 12-14 min
4 ks. .
Kotlety schabowe (450 g) 20-24 min
9 Przyprawi¢. Umiescic
4 ks. . | na tacy grillowej
Hamburger 16-20 min
9 (560 g) na gornej potce,
Skrzydetka z . | przewroci¢ na drugg
kurczaka 1000 g 25-30 min strone po uptywie ?/,
6 ks catkowitego czasu.
Udka gorne (800 g) 35-40 min
Piers z kurczaka (840l(()sé) 30-35 min
Piekarnik — Y
(nagrzaé¢ PrzypraW|_c. Um_leSC|c
. 4ks. |do220°C) | na tacy grilowe]
Filety rybne 20-25 min | w gornej pozyc;ji
(450 g) . »
na pétce, grubosc
mniejsza niz 1'% cala.
Przyprawi¢. Umiescic
na tacy grillowej
Stodki ziemniak 3509 21-24 min | na goérnej potce,
obréci¢ po uptywie %/,
catkowitego czasu
Pokroi¢ na duze
kawatki, doprawic.
Tofu 800 g 18-22 min | Umiesci¢ na tacy

grillowej w gérnej
pozycji na potce.
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Pytania i odpowiedzi

Dlaczego méj piekarnik sie¢ nie
wiacza?

Jesli piekarnik nie wigcza sie,
sprawdz nastepujgce kwestie:
Czy piekarnik jest prawidtowo
podtgczony do prgdu? Wyjmij
wtyczke z gniazdka, odczekaj 10
sekund i wtdz jg ponownie.
Sprawdz wytgcznik
automatyczny i bezpiecznik.
Zresetuj wytgcznik automatyczny
lub wymien bezpiecznik, jesli jest
zadziatany lub przepalony.

Jesli wytgcznik automatyczny lub
bezpiecznik sg sprawne, podtgcz
do gniazdka inne urzgdzenie.
Jesli inne urzgdzenie dziata,
prawdopodobnie wystgpit
problem z piekarnikiem. Jesli
inne urzadzenie nie dziata,
prawdopodobnie jest to problem
z gniazdkiem. Jesli wydaje

Ci sie, ze problem dotyczy
piekarnika, skontaktuj sie

z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Moj piekarnik powoduje
zaklécenia w odbiorze
telewizji. Czy to normalne?
Podczas gotowania w kuchence
mikrofalowej moga wystgpi¢
zaktocenia w odbiorze sygnatu
radiowego, telewizyjnego, Wi-Fi,
telefonu bezprzewodowego,
monitora dzieciecego,

Bluetooth lub innych urzgdzen
bezprzewodowych. Zaktécenia
te sg podobne do zaktécen
powodowanych przez mate
urzgdzenia, takie jak miksery,
odkurzacze, suszarki itp. Nie
0znaczajg one problemu z
kuchenka.

Piekarnik nie chce
zaakceptowaé mojego
programu. Dlaczego?

A: Piekarnik zostat zaprojektowany

tak, aby nie akceptowaé
nieprawidtowego programu. Na
przyktad, piekarnik nie przyjmie
czwartego etapu.

: Czasami z otworéow

wentylacyjnych piekarnika
wydobywa sie ciepte powietrze.
Dlaczego?

A: Ciepto wydzielane przez gotujgce

sie potrawy ogrzewa powietrze w
komorze piekarnika. To ogrzane
powietrze jest transportowane

na zewnatrz piekarnika dzieki
schematowi przeptywu powietrza
w piekarniku. W powietrzu nie
ma mikrofal. Podczas gotowania
nigdy nie nalezy blokowac
otworéw wentylacyjnych
piekarnika.

: Nie moge ustawi¢ programu

automatycznego gotowania, a
na wyswietlaczu pojawia sie
komunikat ,,HOT” (,, GORACE”).
Dlaczego?

A: Jesli w oknie wyswietlacza pojawi

sie napis ,HOT”, czyli ,GORACE”,
oznacza to, ze temperatura
piekarnika jest zbyt wysoka

na skutek wczesniejszego
uzytkowania i nie mozna ustawic
programu automatycznego. Tryb

i czas gotowania mozna nadal
ustawiac recznie.

P: Czy w piekarniku mozna

uzywa¢é zwyklego termometru?

: Tylko w przypadku korzystania

z trybow grill/piekarnik.
Metalowe elementy niektorych
termometrow mogg powodowac
powstawanie tuku elektrycznego
w piekarniku i nie nalezy ich
uzywac w trybie gotowania w
kuchence mikrofalowej ani w
trybie fgczonym z gotowaniem w
kuchence mikrofalowe;.



P:

Pytania i odpowiedzi

Podczas gotowania w trybie
faczonym z piekarnika
wydobywaja sie odglosy
szumienia i klikania. Co jest
przyczyna tych dzwiekéw?
Odgtosy pojawiajg sie, gdy
piekarnik automatycznie przetgcza
sie z trybu mikrofalowego na
grill/piekarnik w celu utworzenia
ustawienia tgczonego. Jest to
normalne zjawisko.

Méj piekarnik ma nieprzyjemny
zapach i wydziela dym podczas
korzystania z funkcji tagczonej
piekarnika i grilla. Dlaczego?
Po wielokrotnym uzyciu zaleca
sie wyczyszczenie piekarnika, a
nastepnie uruchomienie funkcji F3
Dezodoryzacja.

Piekarnik przestaje gotowac
za pomocg mikrofal, a na
wyswietlaczu pojawia sie
napis ,,H97”, ,,H98” lub ,,H00”.
Dlaczego?

Ten napis na wyswietlaczu
wskazuje na problem z
systemem generowania
mikrofal. Nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Po zakonczeniu gotowania
wentylator nadal sie obraca.
Dlaczego?

Po uzyciu piekarnika silnik
wentylatora moze sie obracac, aby
schtodzi¢ elementy elektryczne.
Jest to normalne i w tym czasie
mozna kontynuowac korzystanie z
piekarnika.

: Czy podczas pieczenia w
piekarniku mozna sprawdzié
ustawiong temperature?

Tak. Nacisnij przycisk Piekarnik,
a w oknie wyswietlacza przez

2 sekundy bedzie widoczna
temperatura piekarnika.

: Na wyswietlaczu pojawia sie

»D”, a piekarnik nie piecze.
Dlaczego?

Piekarnik zostat zaprogramowany
w trybie demonstracyjnym.

Tryb ten jest przeznaczony

do wyswietlania w sklepach
detalicznych. Dezaktywuj ten tryb,
dotykajgc raz przycisku Micro
Power (Zasilanie Micro) i 4 razy
przycisku Stop/Cancel (Stop/
Anluj).

sjod
NAzdp

: Na moim wyswietlaczu zniknat

komunikat, widze tylko cyfry.
Dlaczego?

Odtgcz piekarnik od zasilania
na kilka sekund, a nastepnie
podtgcz go ponownie. Gdy

na wys$wietlaczu pojawi sie
komunikat ,88:88”, nacisnij
pokretto i obracaj pokrettem,
az zostanie wyswietlony jezyk
uzytkownika. Nastepnie ustaw
zegar. Patrz: str. 30.

: Piekarnik przestaje gotowac¢

na parze lub w trybie tagczonym
z para, a na wyswietlaczu
pojawia sie¢ komunikat ,,U14”.

: Zbiornik na wode jest pusty,

komunikat stowny zostat
wytgczony. Napetnij zbiornik na
wode, wstaw go z powrotem do
piekarnika i nacisng¢ pokretto,
aby wznowi¢ gotowanie. Jesli
taka sytuacja powtorzy sie 3
razy podczas pracy piekarnika,
gotowanie zostanie przerwane.
Nacisnij przycisk Stop/Anuluj,
aby zresetowaé urzadzenie.

: Przyciski panelu sterowania

nie reaguja na nacisniecie.
Dlaczego?
Upewnij sie, ze piekarnik jest
podtgczony do pradu.
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Prowansalskie filety rybne gotowane na parze

2= Skiadniki

4 porcje

1 cukinia, pokrojona w plasterki (&= Taca grillowa
4 pomidory, pokrojone w plasterki
10 ml mieszanki zi6t

4 filety z tososia

Akcesoria

=== Napetniony zbiornik wody

30 ml oliwy z oliwek C: Czas i ustawienia
12 czarnych oliwek, drylowanych )
Sol i pieprz ok. 20-23 min

Tryb tgczony 3 (gotowanie na parze
+ mikrofalowka)

............................................................................

Metoda
1. Utozy¢ cukinie w jednej warstwie na tacy do grillowania, na wierzchu utozy¢
pomidory.

Posypa¢ mieszanka zidt. Utozyc filety z fososia na warzywach i posypac¢ jeszcze
ziotami. Skropi¢ oliwg z oliwek.

2. Umies¢ tace do grillowania w dolnej czesci poftki i gotowac w trybie Lgczonym 3
przez 18-20 minut. Dodac oliwki i kontynuowa¢ gotowanie przez 2-3 minuty.
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Przyprawione frytki ze stodkich ziemniakéw

S Sktadniki

Akcesoria
2 duze stodkie ziemniaki
2 tyzki oliwy z oliwek & Taca grillowa
1 tyzeczka cynamonu
1 tyzka wedzonej papryki B : P
1, tyzeceld kminky, (C: Czas i ustawienia
'/, tyzeczki mielonej kolendry ok. 17-20 minut
Roézowa soél himalajska Tryb taczony 2 (Grill +
Mikrofalowka)
Metoda

1. Stodkie ziemniaki przekroi¢ wzdtuz na pét, a nastepnie pokroi¢ w kliny.

2. Doprawi¢ stodkie ziemniaki oliwg z oliwek, przyprawami i solg, a nastepnie utozy¢
je na tacce do grillowania.

3. Gotowac je w trybie £aczonym 2 na gornej potce przez 17-20 minut.

4. Wyjgc i podawac. Przechowywac w lodéwce w szklanym pojemniku.




Kurczak gwany na parze z cytryng i
tymiankiem

S Skiadniki

Akcesoria
4 porcje
2 cytryny, cienko pokrojone (& Taca grillowa
1 gﬁ;ﬁf; E:T;i;t: E—= Napetniony zbiornik wody
2 zgbki czosnku, drobno posiekane
200 ml jogurtu naturalnego (; Czas i ustawienia
15 ml miodu .

ok. 19-22 min

5 ml musztardy Dijon )
Tryb tgczony 3 (gotowanie na parze

+ mikrofaléwka)

............................................................................

Metoda
1. Umiesci¢ pokrojone cytryny na tacce do grillowania i rozsypac na nich potowe
tymianku.

2. Umiesci¢ piersi z kurczaka pomiedzy dwoma arkuszami folii spozywczej i
sptaszczy¢ tluczkiem do migsa lub watkiem do ciasta, az bedg cienkie. Zdjg¢ folie i
utozy¢ kurczaka na cytrynie z pozostatym drobno posiekanym tymiankiem. Dodac¢
czosnek, pieprz i sol.

3. Gotowac na tacy grillowej na dolnej pétce w trybie £gczonym 3 przez 19-22 minuty.

4. Aby przygotowac sos jogurtowy, wymiesza¢ w matej miseczce jogurt, miéd,
musztarde i 2-3 rozgniecione zgbki czosnku (jak przygotowano powyzej) i dobrze
wymieszac. Podawac dressing z kurczakiem i warzywami zgodnie z uznaniem,
takimi jak brokuty lub cukinia gotowane na parze (patrz: tabele gotowania na str.
61-62).
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Pizza

& Skiadniki

Akcesoria
2 porcje
2 cebule, drobno pokrojone &= Taca grillowa
3 zgbki czosnku, rozgniecione
1 tyzka (1.5 ml) oliwy z oliwek C’ Czas i ustawienia
1 watek ciasta do pizzy
100 ml passaty (sosu pomidorowego) ok. 35-40 minut
100 g mozzarelli, startej na tarce Piekarnik 220 °C

Opcjonalnie: inne dodatki do pizzy
pomidory, papryka, szynka itp.

............................................................................

I

Metoda

1. Umiesci¢ drobno pokrojong cebule i czosnek w duzej misce Pyrex® wraz z oliwg
z oliwek. Smazy¢ na podstawie piekarnika przez 5 minut w wysokiej temperaturze
mikrofalowej. Pozostawi¢ do ostygniecia.

2. Rozgrza¢ piekarnik do temperatury 220°C. Wytozy¢ blache do grillowania
papierem do pieczenia.

Za pomoca ragk rozprowadzi¢ ciasto na tacce do grillowania, nie tworzac
podwyzszonego brzegu.

3. Nastepnie dodac passate i inne sktadniki, w zaleznosci od smaku — oliwki,
pomidory, papryke, szynke itp.

4. Piec w piekarniku w temperaturze 220°C na dolnej pétce przez 11-13 minut.

5. Doda¢ ser i kontynuowa¢ pieczenie w piekarniku w temperaturze 220°C przez
8-10 minut.




Specyfikacje

Producent Panasonic
Model NN-DS59NM NN-DS59NB
Zasilacz 230V /50 Hz
Czestotliwos¢ pracy 2450 MHz
Maksymalnie 1960 W
Mikrofalowka 1010 W
s . Grill 1400 W
Moc wejsciowa
Piekarnik 1500 W
Gotowanie na parze 1180 W
wodnej
Mikrofaléwka 1000 W (IEC-60705)
Grill 1350 W
Moc wyjsciowa Piekarnik 1450 W
Gotowanie na parze 1100 W
wodnej

Wymiary zewnetrzne (szer. x gteb. x wys.) | 514 mm x 410 (456*) mm x 347 mm

Wymiary wewnetrzne (szer. x gleb. x wys.) 336 mm x 357 mm x 226 mm
Waga bez obcigzenia (ok.) 16 kg
Hatas 59 dB

Podane wymiary i waga sg przyblizone.
*456 mm to wymiar z uchwytem.
410 mm to wymiar bez uchwytu.

Ten produkt jest urzgdzeniem spetniajgcym wymagania europejskiej normy dotyczace;j
zakiocen elektromagnetycznych (EMC = Electromagnetic Compatibility) EN 55011.
Zgodnie z tg normg produkt ten jest urzgdzeniem grupy 2, klasy B i miesci sie w
wymaganych granicach. Grupa 2 oznacza, ze energia o czestotliwosci radiowej

jest celowo wytwarzana w postaci promieniowania elektromagnetycznego w celu
podgrzewania lub gotowania zywnosci. Klasa B oznacza, ze produkt ten moze by¢
uzywany w zwyktych pomieszczeniach domowych.

Wyprodukowano przez:
Panasonic Appliances Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd.
888, 898 Longdong Road. Pudong, Szanghaj, 201203, Chiny.

Import:
Panasonic Marketing Europe GmbH

REP. EU:
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Niemcy.

PL-72



Przyréione frytki ze
stodkich ziemnikéw'




Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ wiecej przepisow i petna
wersje Instrukcji obstugi.

experience-fresh.panasonic.eu/NN-DS59

Produkt firmy Panasonic

Ten produkt jest objety e-gwarancjg Panasonic.
Prosimy zachowa¢ dowdd zakupu.
Warunki gwarancji oraz informacje dotyczgce tego
produktu sa dostepne na www.panasonic.com/pl
lub pod ponizszym numerem telefonu:
222953727 — numer do potgczen stacjonarnych (kablowych)

Panasonic Corporation
http://www.panasonic.com
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