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B Wazne instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa. Przed

uruchomieniem piekarnika nalezy uwaznie przeczytac
niniejszg instrukcje i zachowac jg na przysztosc.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
nadzorowane lub zostaty poinstruowane przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo w zakresie
korzystania z urzgdzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic sie
urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru. Urzgdzenie i jego
przewod nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym
dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Po zainstalowaniu piekarnika odtgczenie urzadzenia od
zasilania elektrycznego poprzez wyciggniecie wtyczki lub
uzycie wytgcznika automatycznego powinno byc tatwe.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe w celu
unikniecia zagrozenia.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie powinno by¢ sprawdzane pod
katem uszkodzen uszczelek drzwi i obszarow uszczelnienia
drzwi, a jesli obszary te sg uszkodzone, urzgdzenie nie
powinno by¢ uzywane do czasu naprawy przez technika
serwisu przeszkolonego przez producenta.

OSTRZEZENIE! Nie wolno manipulowaé ani dokonywaé
zadnych regulacji lub napraw drzwiczek, obudowy panelu
sterowania, przetgcznikéw blokady bezpieczenstwa ani
zadnych innych czesci kuchenki. Nie wolno zdejmowac

z piekarnika panelu zewnetrznego, ktéry zapewnia
ochrone przed dziataniem energii mikrofalowe;.

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowany personel serwisowy.



OSTRZEZENIE! Nie umieszczaé piekarnika w poblizu E
kuchenek elektrycznych lub gazowych.

OSTRZEZENIE! Plynéw i innych produktéw spozywczych
nie wolno podgrzewac¢ w szczelnie zamknietych
pojemnikach, poniewaz mogg one eksplodowac.

OSTRZEZENIE! Zezwala¢ dzieciom na korzystanie z
piekarnika bez nadzoru wytgcznie po udzieleniu
odpowiednich instrukcji, tak aby dziecko byto w stanie
korzystac z piekarnika w bezpieczny sposéb i rozumiato
zagrozenia wynikajgce z niewtasciwego uzytkowania.

Ten piekarnik jest przeznaczony wytgcznie do uzytku na
blacie. Nie jest przeznaczony do zabudowy ani do uzytku
wewnatrz szafki.

OSTRZEZENIE! Podczas serwisowania i wymiany czesci
urzgdzenie powinno by¢ odtgczone od zZrodta zasilania.
Po odtgczeniu wtyczki zasilania powinna ona pozostac
widoczna dla operatora serwisu, aby unikngc
przypadkowego ponownego podfgczenia.

Do uzytku na blacie:

Piekarnik musi by¢ umieszczony na ptaskiej, stabilnej
powierzchni 85 cm nad podtoga, z tylng czescig piekarnika
umieszczong przy tylnej Scianie. Jesli jedna strona

piekarnika jest umieszczona réwno ze Sciang, druga strona
lub gorna czesc nie moze by¢ zablokowana. W gornej

czesci piekarnika nalezy pozostawi¢ 15 cm wolnej przestrzeni.

Podczas podgrzewania zywnosci w plastikowych lub
papierowych pojemnikach nalezy czesto sprawdzac
piekarnik, poniewaz tego typu pojemniki zapalajg sie

w przypadku przegrzania.

W przypadku pojawienia sie dymu lub pozaru w piekarniku
nalezy nacisngc¢ przycisk Stop/Anuluj i pozostawi¢ drzwiczki
zamkniete w celu sttumienia ptomieni. Odtgcz przewdd
zasilajgcy lub wytgcz zasilanie na panelu bezpiecznikow
lub wytgcznika automatycznego.
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B To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i

podobnych zastosowan, takich jak:

- kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

- domy wiejskie;

- przez klientow w hotelach, motelach i innych srodowiskach
mieszkalnych;

- Srodowiska typu bed and breakfast.

Podgrzewanie napojéw w kuchence mikrofalowej moze
powodowac opoznione wrzenie erupcyjne, dlatego nalezy
zachowac ostroznosc.

Zawartosc¢ butelek do karmienia i stoiczkdéw z jedzeniem
dla niemowlat nalezy mieszac lub wstrzgsac¢. Przed
spozyciem nalezy sprawdzi¢ temperature, aby unikngé
oparzen.

Nie nalezy gotowa¢ w kuchence mikrofalowej jajek w
skorupkach ani catych jajek na twardo. Moze doj$¢ do
wzrostu cisnienia i eksplozji jaj, nawet po zakonczeniu
podgrzewania mikrofalowego.

Regularnie czy$¢ wnetrze piekarnika, uszczelki drzwiczek

i obszary uszczelek drzwiczek. Gdy resztki jedzenia lub
rozlane ptyny przylegajg do scianek piekarnika, uszczelek
drzwiczek i obszaréw uszczelek drzwiczek, nalezy je
wytrze¢ wilgotng szmatkg. W przypadku silnego
zabrudzenia mozna uzy¢ fagodnego detergentu. Nie zaleca
sie stosowania silnych detergentow lub srodkéw Sciernych.

Nie nalezy uzywa¢ komercyjnych srodkéw do
czyszczenia piekarnikow.

Podczas korzystania z grilla lub trybu kombinowanego
niektére potrawy mogag nieuchronnie rozpryskiwac ttuszcz
na Sciankach piekarnika. Je$li piekarnik nie bedzie od
czasu do czasu czyszczony, moze zaczg¢ "dymic" podczas
uzytkowania.



Nieutrzymywanie piekarnika w czystosci moze prowadzic¢ E
do pogorszenia stanu powierzchni, co moze negatywnie

wptyngC na zywotnos¢ urzgdzenia i moze spowodowac
niebezpieczng sytuacje.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie i jego dostepne czesci
nagrzewajq sie podczas uzytkowania. Nalezy uwazac,

aby nie dotkng¢ elementow grzejnych wewnatrz piekarnika.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny byc¢ trzymane z dala
od urzgdzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac odkurzacza
parowego.

Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich, sciernych srodkéw czyszczgcych ani
ostrych metalowych skrobakow, poniewaz mogg one
zarysowac powierzchnie, co moze spowodowac pekniecie
szyby.

Zewnetrzne powierzchnie piekarnika, w tym otwory
wentylacyjne na obudowie i drzwiczki piekarnika nagrzewajg
sie podczas taczenia i grillowania, dlatego nalezy
zachowac ostroznos¢ podczas otwierania i zamykania
drzwiczek oraz podczas wktadania lub wyjmowania
zywnosci i akcesoriow.

To urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

Nalezy uzywac wytgcznie przyborow, ktdre nadajg sie do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Piekarnik posiada dwie grzatki grilla umieszczone w gérnej
czesci piekarnika. Po uzyciu grilla i funkcji kombinowanych
wewnetrzne powierzchnie piekarnika bedg bardzo gorgce.
Nalezy uwazaé, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych
wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec poparzeniom, nalezy
unika¢ dotykania wewnetrznych powierzchni piekarnika.
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B Ten piekarnik wielofunkcyjny jest przeznaczony wytgcznie

do podgrzewania zywnosci i napojow. Nalezy zachowac
ostroznos¢ podczas podgrzewania zywnosci o niskiej
wilgotnosci, np. pieczywa, czekolady, herbatnikéw i ciastek.
Mogg sie one tatwo przypali¢, wysuszy¢ lub zapalic, jesli
bedg zbyt dtugo gotowane. Nie zalecamy podgrzewania
produktow o niskiej wilgotnosci, takich jak popcorn lub
poppadoms. Suszenie zywnosci, gazet lub odziezy oraz
podgrzewanie poduszek rozgrzewajgcych, kapci, ggbek,
wilgotnych Sciereczek, terapeutycznych workéw pszennych,
butelek z gorgcg wodg itp. moze prowadzi¢ do ryzyka
obrazen, zaptonu lub pozaru.

Uzytkownikom zaleca sie unikanie nacisku w dot na
drzwiczki kuchenki mikrofalowej w pozycji otwarte;.
Istnieje ryzyko, ze kuchenka przechyli sie do przodu.

Lampe piekarnika musi wymienic technik serwisowy
przeszkolony przez producenta. Nie nalezy prébowac
zdejmowac zewnetrznej obudowy z piekarnika.

Metalowe pojemniki lub naczynia z metalowymi
wykonczeniami nie powinny by¢ uzywane podczas
gotowania w kuchence mikrofalowej.

Spowoduje to iskrzenie.



Utylizacja odpadéw

Informacje dotyczgce utylizacji
dla uzytkownikow
zuzytego sprzetu
elektrycznego i
elektronicznego

B (ospodarstwa domowe).

Ten symbol na produktach i/lub dokumentach
towarzyszacych oznacza, ze zuzytych
produktéw elektrycznych i elektronicznych
nie nalezy miesza¢ z ogélnymi odpadami
domowymi.

W celu wiasciwego przetworzenia, odzysku
i recyklingu, prosimy o oddanie tych
produktéw do wyznaczonych punktow
zbiorki, gdzie bedg one przyjmowane
bezptatnie.

Alternatywnie, w niektérych krajach istnieje
mozliwos$¢ zwrotu produktéw do lokalnego
sprzedawcy detalicznego po zakupie
réwnowaznego nowego produktu.

Prawidtowa utylizacja tego produktu
pomoze zaoszczedzi¢ cenne zasoby i
zapobiegnie potencjalnym negatywnym
skutkom dla zdrowia ludzkiego i
$rodowiska, ktére mogtyby wynikng¢ z
niewtasciwego postepowania z odpadami.
Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat
najblizszego wyznaczonego punktu
zbiorki, nalezy skontaktowac sie z
lokalnymi wtadzami.

Za nieprawidtowg utylizacje tych
odpadéw moga grozi¢ kary, zgodnie
z przepisami krajowymi.

Dla uzytkownikow biznesowych
w Unii Europejskiej

Jesli chcesz pozby¢ sie sprzetu
elektrycznego i elektronicznego,

skontaktuj sie ze sprzedawcg lub dostawca
w celu uzyskania dalszych informacji.

Informacje dotyczgce utylizacji
w innych krajach poza Unig
Europejska

Ten symbol jest wazny tylko w Unii
Europejskiej.

Jesli chcesz zutylizowac ten produkt,
skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub
sprzedawcgy i zapytaj o prawidtowg
metode utylizacji.
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Sprawdz swoj piekarnik

Rozpakuj piekarnik, usun wszystkie materiaty
opakowaniowe i sprawdz piekarnik pod katem
uszkodzen, takich jak wgniecenia, wytamane
zatrzaski drzwiczek lub pekniecia drzwiczek.
W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek
uszkodzen nalezy natychmiast powiadomi¢
sprzedawce. Nie wolno instalowac
uszkodzonego piekarnika.

Instrukcje dotyczgce uziemienia

Jesli gniazdko AC nie jest uziemione, klient
ponosi osobistg odpowiedzialnos¢ za jego
wymiane na prawidtowo uziemione gniazdko
Scienne.

Ten piekarnik jest przeznaczony wytgcznie
do uzytku na blacie. Nie jest przeznaczony
do zabudowy ani do uzytku wewnatrz szafki.

Zastosowanie na blacie:

1. Umiesc piekarnik na ptaskiej i stabilnej
powierzchni ponad 85 cm nad podtoga.

2. Po zainstalowaniu piekarnika odtgczenie
urzgdzenia od zasilania elektrycznego
poprzez wyciggniecie wtyczki lub uzycie
wytgcznika automatycznego powinno
by¢ fatwe.

3. Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie,
nalezy zapewni¢ wystarczajgca
cyrkulacje powietrza w piekarniku.

4. Nalezy pozostawi¢ 15 cm wolnej
przestrzeni na gorze piekarnika, 10 cm
z tytu, 5 cm z jednej strony, a druga
strona musi by¢ otwarta na wigcej niz
40 cm.

n—-

Otwarcie

B Wazne!

Dla wtasnego bezpieczenstwa
urzadzenie musi by¢ prawidiowo
uziemione.

Napiecie robocze

Napigcie musi byc¢ takie samo, jak podane
na etykiecie na piekarniku. Uzycie napiecia
wyzszego niz podane moze spowodowac
pozar lub inne uszkodzenia.

5. Nie nalezy umieszcza¢ piekarnika w
poblizu kuchenek elektrycznych lub
gazowych.

6. Nie nalezy zdejmowac nozek.

7. Ten piekarnik jest przeznaczony
wytgcznie do uzytku domowego.

Nie uzywac na zewnatrz.

8. To urzgdzenie jest przeznaczone do
uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:

- kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy;

- domy wiejskie;

- przez klientéw w hotelach, motelach
i innych srodowiskach mieszkalnych;

- Srodowiska typu bed and breakfast.

9. Przewdd zasilajgcy nie powinien
dotyka¢ zewnetrznej czesci piekarnika.
Przewdd nalezy trzymac z dala od
gorgcych powierzchni. Przewod nie
powinien zwisac z krawedzi stotu lub
blatu roboczego. Nie zanurzaé
przewodu, wtyczki ani piekarnika
w wodzie.

10. Nie nalezy blokowa¢ otworéw
wentylacyjnych po bokach i z tytu
piekarnika. Jesli otwory te zostang
zablokowane podczas pracy, piekarnik
moze sie przegrza¢. W takim przypadku
piekarnik jest chroniony przez
zabezpieczenie termiczne i wznawia
prace dopiero po ostygnieciu.



Korzystanie z piekarnika
1.

Nie uzywaj piekarnika do celéw innych 1.

niz przygotowywanie zywnosci. Piekarnik
zostat zaprojektowany specjalnie do
podgrzewania lub gotowania zywnosci.
Nie uzywaj tego piekarnika do
podgrzewania chemikaliéw lub innych
produktéw niespozywczych.

Gdy piekarnik nie jest uzywany, nie
nalezy przechowywac¢ w nim zadnych
przedmiotow na wypadek
przypadkowego wigczenia.
Urzadzenia nie wolno uzywac¢ w trybie
mikrofalowym lub kombinowanym
bez wlozonej do niego zywnosci.

Dziatanie grzatki

Przed pierwszym uzyciem funkgji
kombinowanej lub grilla nalezy wigczyé
piekarnik bez zywnosci i akcesoriow
(w tym szklanej tacy) na grillu 3 na

5 minut. Pozwoli to na wypalenie oleju
uzywanego do ochrony przed rdz3.
Jest to jedyny raz, gdy piekarnik jest
pusty.

& Uwaga!

Goragce powierzchnie
Wszystkie wewnetrzne powierzchnie
piekarnika bedg gorace.

Takie dziatanie moze spowodowac 2. Zewnetrzne powierzchnie piekarnika,

uszkodzenie urzgdzenia.

Przed uzyciem nalezy sprawdzic, czy
naczynia/pojemniki nadaja sie do
uzytku w kuchenkach mikrofalowych.
Kuchenka mikrofalowa jest
przeznaczona wytgcznie do
podgrzewania zywnos$ci i napojéw.
Nalezy zachowaé ostroznos¢ podczas

w tym otwory wentylacyjne na obudowie
i drzwiczki piekarnika nagrzewaja sie
podczas grillowania i trybéw
kombinowanych, dlatego nalezy
zachowac ostroznosc¢ podczas
otwierania lub zamykania drzwiczek
oraz podczas wkfadania lub wyjmowania
zywnosci i akcesoriow.

podgrzewania zywnosci o niskiej 3. Piekarnik posiada dwie grzatki grilla

wilgotnosci, np. pieczywa, czekolady,
herbatnikéw i ciastek. Moga sie one
tatwo przypali¢, wysuszy¢ lub zapalic,
jesli bedg gotowane zbyt dtugo.

Nie zalecamy podgrzewania produktow
o niskiej wilgotnosci, takich jak popcorn
lub poppodums. Suszenie zywnosci,
gazet lub odziezy oraz podgrzewanie
poduszek rozgrzewajgcych, kapci,
gabek, wilgotnych tkanin, workéw z
pszenica terapeutyczng, butelek z
gorgca wodg itp. moze prowadzi¢ do
ryzyka obrazen, zaptonu lub pozaru.
W przypadku pojawienia si¢ dymu lub
pozaru w piekarniku nalezy nacisngc¢
przycisk Stop/Anuluj i pozostawi¢
drzwiczki zamkniete w celu sttumienia
ptomieni. Odtgcz przewdd zasilajgcy
lub wytgcz zasilanie na panelu
bezpiecznikéw lub wytgcznika
automatycznego.

umieszczone w gérnej czesci komory
piekarnika.

W Uwaga!

Po uzyciu grilla i funkcji kombinowanej
wewnetrzne powierzchnie piekarnika bedg
bardzo gorgce. Nalezy uwazac¢, aby nie
dotkng¢ elementéw grzejnych wewnatrz
piekarnika.

4. Dostepne czesci mogg sie nagrzewac

podczas grillowania i uzytkowania
kombinowanego. Mate dzieci w wieku
ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane z
daleka, a dzieci powinny korzysta¢ z
piekarnika wytgcznie pod nadzorem
osoby dorostej ze wzgledu na
wytwarzane temperatury.

& Uwaga!

Gorgce powierzchnie

Po gotowaniu w tych trybach
akcesoria piekarnika beda bardzo
gorace.




Oswietlenie piekarnika

W przypadku koniecznos$ci wymiany
oswietlenia piekarnika nalezy
skonsultowac sie ze sprzedawca.

Czasy gotowania

Czasy gotowania podane w ksigzce
kucharskiej sa przyblizone.

Czas gotowania zalezy od warunkow,
temperatury, ilosci zywnosci i rodzaju
naczynia.

Rozpocznij od minimalnego czasu
gotowania, aby zapobiec rozgotowaniu.
Jesli potrawa nie jest wystarczajgco
ugotowana, zawsze mozna gotowac jg
nieco dtuze;j.

B Wazne!

Jesli zalecany czas gotowania zostanie
przekroczony, zywnos¢ ulegnie
zepsuciu, a w skrajnych przypadkach
moze sie zapali¢ i uszkodzi¢ wnetrze
piekarnika.

Mate ilosci zywno$ci

Mate ilosci zywnosci lub Zywnos$¢ o niskiej
zawartosci wilgoci mogg sie przypalic,
wyschng¢ lub zapali¢, jesli bedg gotowane
zbyt dtugo. Jesli dojdzie do zaptonu
materiatdw wewnatrz piekarnika, nalezy
zamkng¢ drzwiczki piekarnika, wytaczy¢
piekarnik i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

Przebijanie skory

Zywno$6 o nieporowatej skorce, takg jak
ziemniaki, zottka jaj i kietbasy, nalezy
przektu¢ przed gotowaniem w kuchence
mikrofalowej, aby zapobiec jej peknieciu.

Termometr do miesa

Termometru do miesa nalezy uzywac do
sprawdzania stopnia upieczenia pieczeni
i drobiu wyfgcznie po wyjeciu migsa z
piekarnika. Nie uzywaj konwencjonalnego
termometru do migsa w piekarniku,
poniewaz moze to spowodowac iskrzenie.

Jajka

Nie nalezy gotowa¢ w kuchence
mikrofalowej jajek w skorupkach ani catych
jajek na twardo. W przeciwnym razie moze
doj$¢ do wzrostu cisnienia i eksplozji jaj,
nawet po zakonczeniu podgrzewania
mikrofalowego.



Ptyny

Podczas podgrzewania ptynéw, np. zup,
sosow i napojow w piekarniku, moze dojsé
do przegrzania ptynu powyzej temperatury
wrzenia bez oznak bulgotania.

Moze to spowodowacé nagte zagotowanie
gorgcego ptynu.

Aby temu zapobiec, podejmij nastepujgce

kroki:

a Unikaj stosowania pojemnikow o
prostych sciankach i waskich szyjkach.

b Nie dopuszczaj do przegrzania.

¢ Wymieszaj ptyn przed umieszczeniem
pojemnika w piekarniku i ponownie w
potowie czasu gotowania.

d Po podgrzaniu odstaw na krotki czas
do piekarnika i ponownie zamieszaj
przed ostroznym wyjeciem pojemnika.

e Podgrzewanie napojoéw w kuchence
mikrofalowej moze spowodowac
opodznione wrzenie erupcyjne, dlatego
zachowaj ostroznos¢ podczas
obchodzenia sig z pojemnikiem.

Papier/plastik

Podczas podgrzewania zywnosci w
plastikowych lub papierowych pojemnikach
nalezy czesto sprawdzac piekarnik,
poniewaz tego typu pojemniki zapalajg

sie w przypadku przegrzania.

Nie uzywaj produktéw papierowych
pochodzacych z recyklingu (np. rolek
kuchennych), chyba ze produkt papierowy
jest oznaczony jako bezpieczny do uzytku
w kuchence mikrofalowej.

Produkty z papieru makulaturowego mogg
zawierac¢ zanieczyszczenia, ktére moga
powodowac iskrzenie i/lub pozar podczas
uzytkowania.

Usuna¢ druciane opaski zaciskowe z
torebek do pieczenia przed wtozeniem

ich do piekarnika.

Przybory kuchenne/Folia

Nie nalezy podgrzewa¢ zamknigtych
puszek lub butelek, poniewaz mogg one
eksplodowac.

Metalowe pojemniki lub naczynia z
metalowymi wykonczeniami nie powinny
by¢ uzywane podczas gotowania w
kuchence mikrofalowej. Spowoduje to
iskrzenie.

Butelki do karmienia/stoiki na
pokarm dla niemowlat

Przed wiozeniem do piekarnika z butelek
do karmienia lub stoiczkéw z jedzeniem dla
niemowlat nalezy zdja¢ gorng czes¢ i
smoczek lub pokrywke.

Zawartos¢ butelek do karmienia i stoiczkow
z jedzeniem dla niemowlat nalezy mieszaé
lub wstrzgsac.

Temperature nalezy sprawdzi¢ przed
spozyciem, aby unikng¢ poparzen.

Dziatanie silnika wentylatora

Po uzyciu piekarnika silnik wentylatora
moze obracac sig¢ przez kilka minut w celu
schtodzenia podzespotéw elektrycznych.
Jest to normalne zjawisko i mozna wyjg¢
potrawe, nawet jesli silnik wentylatora
pracuje. W tym czasie mozna kontynuowac
korzystanie z piekarnika.




Akcesoria

Piekarnik jest wyposazony w rézne akcesoria.
Nalezy zawsze postepowac zgodnie ze
wskazéwkami dotyczacymi korzystania z
akcesoriow.

Szklana taca

1. Nie wolno uzywac piekarnika bez
zatozonego pierscienia rolkowego i
szklanej tacy.

2. Nigdy nie uzywaj innego rodzaju szklanej
tacy niz ta specjalnie zaprojektowana dla
tego piekarnika.

3. Jesli szklana taca jest gorgca, przed
czyszczeniem lub umieszczeniem w
wodzie nalezy odczekac, az ostygnie.

4. Szklana taca moze obracac sie w
dowolnym kierunku.

5. Jesli potrawa lub naczynie do gotowania
na szklanej tacy dotknie $cianek piekarnika
i zatrzyma obracanie sie tacy, taca
automatycznie obréci sie w przeciwnym
kierunku. Jest to normalne zjawisko.

6. Nie nalezy gotowaé¢ zywnosci
bezposrednio na szklanej tacy.

7. Podczas gotowania w kuchence
mikrofalowej lub w trybie kombinowanym
szklana taca moze wibrowac. Nie wpltynie
to na wydajno$c¢ gotowania.

Pierscien rolkowy

1. Nie zdejmowac pierscienia rolkowego
z dna komory piekarnika.

2. Pierscien rolkowy i dno komory piekarnika
powinny by¢ czesto czyszczone, aby
zapobiec hatasowi i gromadzeniu sie
resztek jedzenia.

3. Pierscien rolkowy musi by¢ zawsze uzywany
do gotowania razem ze szklang taca.

4. Jesli przypadkowo zdejmiesz pierscien
rolkowy, umies¢ go delikatnie w otworze na
Srodku piekarnika i umie$¢ go na wrzecionie
pod spodem. Ptaska obrobka jest stosowana
na wrzecionie, aby mocno przytrzymac
pierscien rolkowy podczas pracy.

Ruszt

1. Ruszt stuzy do utatwienia przyrumieniania
matych potraw i pomaga w dobrej cyrkulacji
cieptfa.

2. Nie uzywaj zadnych metalowych pojemnikow
bezposrednio na ruszcie w potaczeniu z
kuchenka mikrofalowa.

3. Nie uzywaj rusztu tylko w trybie
mikrofalowym.

Naczynie Steam Plus
(Pokrywa, taca do gotowania
na parze, naczynie do
pieczenia na chrupko)

1. Naczynie Steam Plus zostat zaprojektowany
specjalnie do tego piekarnika. Mimo ze
pokrywka i Naczynie do pieczenia na chrupko
sg metalowe, po umieszczeniu ich na $srodku
szklanej tacy mozna ich bezpiecznie uzywac.
Naczynia Steam Plus nie nalezy uzywa¢ w
innych kuchenkach mikrofalowych ani w
piekarnikach konwencjonalnych.

2. Aby korzysta¢ z naczynia Steam Plus, nalezy
uzywacé razem naczynia do pieczenia na
chrupko, tacy do gotowania na parze i
pokrywy (strona 23).

3. Tace parowg umieszcza sig wewnatrz garnka
z pokrywka. Jedzenie jest umieszczane na
tacce do gotowania na parze. Tacka do
gotowania na parze musi by¢ zawsze
uzywana razem z naczyniem do smazenia
na parze i pokrywka.

4. Przed uzyciem urzgdzenia Steam Plus nalezy
zawsze doda¢ 150 ml wody z kranu do
podstawy naczynia do gotowania na parze.

5. Naczynie Steam Plus moze by¢ uzywany
wytgcznie w trybie mikrofalowym. W przypadku
uzywania samego naczynia do pieczenia na
chrupko jako grilla do pieczenia na chrupko
mozna go uzywac w trybie grilla lub trybie
kombinowanym.

6. Naczynie do pieczenia na chrupko i pokrywka
moga by¢ uzywane razem (bez tacki do
gotowania na parze) do smazenia lub
gotowania na wolnym ogniu.

7. Naczynia do pieczenia na chrupko zawsze
uzywacé na szklanej tacy ani z rusztem.

8. Podczas obstugi akcesoriow nalezy zawsze
uzywac rekawic kuchennych. Po uzyciu pokrywa
i uchwyt moga by¢ gorace. Podczas zdejmowania
pokrywy nalezy zachowaé ostroznosc¢.

9. Upewnic¢ sie, ze wszystkie opakowania
zywnosci zostaly usunigte przed gotowaniem.

10. Nie nalezy otwiera¢ pokrywy, gdy twarz znajduje
sie bardzo blisko naczynia Steam Plus. Nalezy
zachowac ostroznosc¢, poniewaz para moze
spowodowac obrazenia. Pokrywka musi by¢
zawsze uzywana razem z naczyniem i tacg do
gotowania na parze.

11. Czarna silikonowa uszczelka moze zosta¢
usunieta. Przed uzyciem nalezy jg zawsze
zatozy¢ ponownie.

12. Nalezy zawsze przestrzegac¢ instrukcji obstugi
naczynia Steam Plus. Niezastosowanie sie do
nich moze prowadzié¢ do obrazen ciata lub
uszkodzenia piekarnika.

+ Wiecej informacji na temat korzystania
z naczynia Steam Plus znajdziesz na
stronach 23-24.



-

aroN

. Odblokowanie drzwi

Naci$nij, aby otworzy¢ drzwiczki. Otwarcie
drzwiczek piekarnika podczas gotowania
powoduje tymczasowe zatrzymanie
gotowania bez kasowania wcze$niejszych
ustawien. Gotowanie zostanie wznowione
po zamknieciu drzwiczek i nacisnieciu
przycisku Start/Set.

Okno piekarnika

System blokady bezpieczenstwa drzwi
Odpowietrznik piekarnika

Prowadnica podawania mikrofal

(nie wyjmuj)

6. Zewnetrzne otwory wentylacyjne
piekarnika

7. Panel sterowania

8. Przewdd zasilajacy

9. Wtyczka

10. Szklana taca

11. Pierscien rolkowy

12. Elementy grilla

13. Pokrywa

14. Taca parowa

15. Naczynie do pieczenia na chrupko

16. Stojak druciany

17. Etykieta menu

11
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Na piekarniku znajdujg sig etykiety identyfikacyjne i ostrzegawcze.

B Uwagi
1.

2.

llustracja ma charakter pogladowy.

Szklana taca, druciany ruszt, pokrywa, taca do gotowania na parze i Naczynie do
pieczenia na chrupko to jedyne akcesoria dotgczone do tego piekarnika. Wszystkie inne
przybory kuchenne wymienione w niniejszej instrukcji nalezy zakupic¢ osobno.
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» Panel sterowania moze rézni¢ sie
wygladem, ale stowa na klawiaturach
i funkcjonalno$¢ beda takie same.

B Sygnat dzwiekowy

Po prawidtowym nacisnigciu przycisku
zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy.
Jesli przycisk zostanie nacisniety i nie
zostanie wyemitowany sygnat dzwigekowy,
oznacza to, ze urzgdzenie nie przyjeto
lub nie moze przyja¢ instrukcji.

Po zakonczeniu kazdego petnego
programu piekarnik wyemituje 5 sygnatéw
dzwiekowych.

Okno wyswietlacza
Mikropodkiadka zasilajaca (strona 17)
Podktadka grillowa (strona 21)
Podkfadka Combi (strona 22)
Podkfadka Steam Plus (strony 27-30)
Automatyczny panel menu
(strony 31-35)
Wylacznik czasowy/blokada
(strona 15, 25)
8. Wybieranie
Wprowadz czas lub wage zywnosci,
obracajgc pokretto. Uzyj pokretta dla
funkcji szybkiego startu i dodawania
czasu. (Strona 18, 20)
9. Przycisk Stop/Cancel (Zatrzymaij/
Anuluj)
Przed gotowaniem:
Jedno naci$niecie czysci instrukcje
Podczas gotowania:
Jedno naci$nigcie tymczasowo
zatrzymuje program gotowania. Kolejne
nacisnigcie anuluje wszystkie instrukcje,
a na wyswietlaczu pojawi sie "0" lub
godzina.
10. Przycisk Start/Set (Rozpocznij/Ustaw)
Nacisnij, aby uruchomi¢ piekarnik.
Jesli podczas gotowania drzwiczki
zostang otwarte lub
Po jednokrotnym nacisnigciu przycisku
Stop/Cancel (Zatrzymaj/Anuluj) nalezy
ponownie nacisng¢ przycisk Start/Ustaw,
aby kontynuowaé gotowanie.
Nacisnij, aby potwierdzi¢ ustawienie po
wybraniu poziomu mikrofal, poziomu
grilla, poziomu kombinacji lub numeru
programu Auto.

oaklhwnN=

N

Ten piekarnik jest wyposazony w
funkcje oszczedzania energii.

B Uwagi

1. Jesli ustawiono operacje i nie nacisnieto
przycisku Start/Set (Rozpocznij/Ustaw),
po 6 minutach piekarnik automatycznie
anuluje operacje. Wyswietlacz powrdci
do zegara lub "0".

2. Umiesc piekarnik tak, aby okienko
wyswietlacza znajdowato sie nie wyzej
niz na wysokosci oczu, aby zapewni¢
optymalne wrazenia wizualne.



Ustawianie zegara

Gdy piekarnik zostanie podigczony po raz pierwszy, w oknie wyswietlacza pojawi sie

"88 - 88". Quick Start / Add Time
g : /d
Timer/Clock o e ggrt/Set
Nacisnij dwukrotnie przycisk Obro¢ pokretto, aby Nacisnij przycisk Start/Set
Timer/Clock (Timer/Zegar). ustawi¢ godziny. (Rozpocznij/Ustaw).
Godziny zaczynajg migac. Minuta zaczyna mrugac.
Quick Start / Add Time
. /d
© e Egrl/Set
Obraé¢ pokretto, aby Nacisnij przycisk Start/Set
ustawi¢ minuty. (Rozpocznij/Usaw).

Godzina jest teraz zablokowana
na wyswietlaczu.

B Uwagi

1. Aby zresetowac godzine, powtorz caty powyzszy krok.

2. Zegar bedzie wskazywat godzine, dopodki piekarnik jest podigczony do zasilania.
3. Jest to zegar 24-godzinny, tj. 14:00 = 14:00, a nie 2:00.

Blokada rodzicielska

Korzystanie z tego systemu spowoduje, ze elementy sterujace piekarnika nie beda dziata¢;
mozna jednak otworzy¢ drzwiczki.
Blokade rodzicielska mozna ustawi¢, gdy wyswietlacz pokazuje "0" lub godzine.

Aby ustawic: Aby anulowac:
>/
Start/Set Stop/Cancel
Nacisnij przycisk Start/Set Nacisnij Stop/Cancel
(Rozpocznij/Ustaw) trzy razy. (Zatrzymaj/Anuluj) trzy razy.
Godzina zniknie. Czas rzeczywisty nie Godzina pojawi sie ponownie
zostanie utracony. Na wyswietlaczu na wyswietlaczu.

pojawi sie komunikat "L ---".

B Uwaga
Aby aktywowaé blokade rodzicielska, przycisk Start/Set nalezy nacisna¢ 3 razy w ciggu
10 sekund.



Tryby gotowania

Ponizsze schematy przedstawiajg przyktadowe akcesoria. Moga sie one rézni¢ w
zaleznosci od uzywanego przepisu / potrawy.

. . Akcesoria . i
Tryby gotowania Zastosowania - Pojemniki
do uzycia
Mikrofaléwka + Odszranianie Mikrofalowki
» Podgrzewanie (np. naczynia
« Topienie: masta, czekolady, sera. Pyrex®, talerze
» Gotowanie ryb, warzyw, owocow, lub miski)
jajek. - bezposrednio
* Przygotowanie: duszone owoce, dzemy, na szklanej tacy.
sosy, budynie, ciasta, karmel, migso,
ryby. Brak metalu.
lub * Pieczenie ciast bez barwnikéw.
Steam Plus Naczynie Steam
. Plus (Naczynie
» Gotowanie na parze ryb, warzyw, do pieczenia na _
ziemniakow i kurczaka. chrupko, taca do
gotowania na
parze i pokrywka).
» Smazenie filetéw rybnych, kawatkdéw Naczynie do
kurczaka i burgerow. pieczenia na
* Duszenie risotto, owocow morza i chrupko i -
gulaszu migsnego lub warzywnego. pokrywka.
* Grillowanie cienkich kawatkéw migsa
lub ryb. Ruszt -
* Grillowanie tostow.
Metalowe lub
* Przyrumienianie zapiekanek lub tortéw zaroodporne,
bezowych. - bezposrednio
na szklanej
tacy.
Tryb taczony
* * ‘ . kPli;:gZz:;;e stekéw migsnych i kawatkow Ruszt Brak metalu
lub
* ‘ * * Smazenie i chrupanie pizzy, quiche lub Na.czynleldo Brak metal
= — produktéw ziemniaczanych. pieczenia rak metaju
na chrupko
Mozliwos$¢
T‘T‘ « Gotowanie lasagne, zapiekanek podkngﬁwama w
miesnych, ziemniaczanych lub _kucf elnce. )
ey et
« Pieczenie ciast i puddingéw z . -
@ przyrumienianiem. bezposre_dmo
1 6 PL na szklanej tacy.
Brak metalu



Podczas korzystania z piekarnika szklana taca musi zawsze znajdowac¢ si¢ na swoim

m|ejscu Quick Start / Add Time

Mlcro Power Start/Set
Nacisnij przycisk Micro Obro¢ pokretto, aby wybrac¢ Nacisnij Start/Set
Power (Zasilanie zadany poziom mocy. (Rozpocznij/Ustaw),
mikrofaléwki). (Mozna réwniez nacisng¢ aby potwierdzi¢
Na wyswietlaczu pojawi przycisk Micro Power (Zasilanie ustawienie.
sie moc. mikrofalowki) kilkakrotnie, aby

wybra¢ poziom mocy).

: Start/Set

Quick Start / Add Time

Obro¢ pokretto, aby Nacisnij przycisk Start/Set
ustawi¢ czas gotowania. (Rozpocznij ustaw).
Czas na wyswietlaczu bedzie
odliczany.
Poziom mocy Maksymalny dostepny czas
1000 W Wysoki 30 minut
800 W | Srednio wysoki
600 W Sredni
440 W Niski )
300 W Simmer 95 minut
160 W Odszranianie
100 W Ciepty
I Uwagi

. Po zakonczeniu operacji na wyswietlaczu przez okoto 1 minute wyswietlany jest
komunikat ,Add” (Dodaj). Podczas wys$wietlania mozna korzystac¢ z funkcji Add Time
(Dodaj czas), patrz: Strona 20. Aby anulowa¢ funkcje Add Time, nacisnij dowolny
przycisk, gdy wyswietlany jest komunikat ,Add” (Dodaj).

2. Informacje na temat gotowania wieloetapowego znajdujg sie na stronie 26.

3. Czas gotowosci mozna zaprogramowac po ustawieniu mocy mikrofal i czasu.

Patrz korzystanie z timera na stronie 25.

4. W razie potrzeby mozna zmieni¢ czas gotowania podczas gotowania. Obrd¢ pokretto,
aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania. Czas mozna zwieksza¢/zmniejszaé co
10 sekund, az do 10 minut.

5. Nie uzywaj metalowych pojemnikéw w trybie mikrofalowym.

6. Gdy kuchenka mikrofalowa pracuje z mocg 1000 W (wysoka) przez diuzszy czas,
kuchenka mikrofalowa automatycznie dostosowuje moc, aby chroni¢ podzespoty
kuchenki mikrofalowej.



Funkcja szybkiego uruchamiania

Funkcja ta umozliwia szybkie uruchomienie programu mikrofalowego o mocy 1000 W.

Quick Start / Add Time

Obréc¢ pokretto, aby
ustawi¢ czas gotowania.
Poziom mocy mikrofal jest
automatycznie ustawiany
na 1000 W.

B Uwagi

1. Maksymalny czas gotowania dla funkgcji Quick Start (Szybkie uruchomienie) wynosi
30 minut.

2. Za pomocg funkcji Quick Start (Szybkie uruchomienie) mozna ustawi¢ pierwszy etap
gotowania wieloetapowego. Ustaw drugi lub trzeci etap po obréceniu pokretta.
Informacje na temat gotowania wieloetapowego znajdujg sie na stronie 26.

O/

Start/Set

Nacis$nij przycisk Start/Set
(Rozpocznij/Ustaw).
Rozpocznie sie program mocy
mikrofal 1000 W, a czas na
wyswietlaczu bedzie odliczany.

Wskazéwki dotyczace rozmrazania

Wskazoéwki dotyczgce

rozmrazania

Sprawdz rozmrazanie kilka razy, nawet jesli
uzywasz programéw automatycznych.
Przestrzega¢ czasow odstawienia.

Czas odstawienia
Pojedyncze porcje zywnosci mogg by¢

gotowane niemal natychmiast po rozmrozeniu.

Normalne jest, ze duze porcje zywnosci sg
zamrozone w $rodku. Przed gotowaniem
odstawi¢ na co najmniej godzine. Podczas
tego czasu temperatura rozktada sie
rébwnomiernie, a zywnos$¢ jest rozmrazana
przez przewodzenie. N.B. Jesli zywnos¢ nie
bedzie natychmiast gotowana, nalezy
przechowywac jg w lodéwce. Nigdy nie
zamrazaj ponownie rozmrozonej Zywnosci
bez uprzedniego jej ugotowania.

Stawy i dréb

Najlepiej jest umiesci¢ stawy na
odwréconym talerzu lub plastikowym
stojaku, aby nie spoczywaty w sokach.

Mieso mielone lub kostki

miesa i owocow morza

Poniewaz zewnetrzna czes¢ tych produktéw
szybko sie rozmraza, konieczne jest ich
oddzielenie, czeste tamanie blokéw na
kawatki podczas rozmrazania i usuwanie
ich po rozmrozeniu.

Mate porcje jedzenia

Kotlety i kawatki kurczaka nalezy jak
najszybciej rozdzieli¢, aby rozmrazaty sie
réownomiernie. Ttuste czesci i konce
rozmrazajg sie szybciej. Umies¢ je w
poblizu srodka szklanej tacy.

Chleb

Bochenki bedg wymagaty odstawienia na
5-30 minut, aby umozliwi¢ rozmrozenie
$rodka. Czas odstania mozna skrocic,
oddzielajgc kromki, a butki i bochenki
przecinajac na pot.

Dzwieki dzwigkowe

Podczas programéw automatycznego
rozmrazania bedg emitowane sygnaty
dzwiekowe. Sygnaty dzwiekowe
przypominajg o koniecznosci sprawdzenia,
wymieszania lub rozdzielenia kawatkow.
Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze
spowodowaé nierbwnomierne rozmrazanie.



Wykres odszraniania

Zywnosé

Wagalilos¢

Czas i tryb

Metoda

Butki (3)

1 sztuka 85 g

1000 W 20-30 sek.

Odstwienie na 5 minut

Ser (camembert)

®)

1 sztuka 250 g

160 W 6 min. 20 sek.

Odstwienie na minimum
1 godzine

Ser (feta) (3)

1 plaster 200 g

160 W 6-7 min.

Odstwienie na minimum
20 minut

Ser twarogowy
(twarog) (3)

1 garnek 250 g

160 W 7-8 min. 30 sek.

Odstwienie na 10 minut

Cienkie filety rybne
(2,3)

4 szt. 500 g

160 W 8 min. 30 sek. -
12 min. 30 sek.

Filety rybne grube
(2,3)

1 sztuka 380 g

160 W 10-12 min.

Stek rybny bez osci

1 sztuka 450 g

160 W 8 min. 30 sek. -

Odstwienie na 15 minut

(2,3) 10 min.
Malina owocowa (1) 200 g 160 W 5-7 min. Odstwienie na 15 minut
Owoce $liwki/morele 300 g 160 W 9-11 min. o .
Odstwi 15 t
) 700 g 160 W 17-19 min. stwienie na 1o minu
Kruche ciasto . Czas przechowywania
A, 3) 1 rolka 500 g 160 W 3-4 min. 20 minut w lodowce
Ciasto do pizzy (1, 3) | 1 kulka 240 g 160 W 4 min. Odstwienie na 10 minut
200 g 160 W 6-7 min. 30 sek.
Krewetki mate (2) 160 W 8 min. 30 sek. - Rozbi¢ 16d i odsgczy¢
450 g : )
10 min. kilka razy.
Odstawi¢ na 10 minut
Krewetki duze (2) 300 g 160 W 12 min. 30 sek.

Szynka gotowana,

4 plastry 200 g

160 W 4-5 min.

chuda (2
uda (2) - - Odstwienie na 5 minut
Salami (2) 12 plastrow 160 W 6 min. 30 sek. -
250 g 7 min. 30 sek.
Desery

Czarny las (1)

1 sztuka 600 g

160 W 8 min. 30 sek. -
12 min. 30 sek.

Odstwienie na 15 minut

Pomada
czekoladowa (1)

1 sztuka 450 g

440 W 3 min.

Odstwienie na 10 minut

Tarta owocowa (3)

470 g

160 W 7-8 min. 30 sek.

Odstwienie na 10 minut

(1) Obraca¢ lub miesza¢ w potowie czasu. (2) Oddzieli¢ i obroci¢ kilka razy. (3) Usunaé
opakowanie i umiesci¢ na zaroodpornym talerzu. (4) Umiesci¢ na ruszcie, w razie potrzeby
W naczyniu zaroodpornym.



Korzystanie z funkcji dodawania czasu

Ta funkcja umozliwia dodanie czasu gotowania pod koniec poprzedniego gotowania.

Quick Start / Add Time
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Po zakonczeniu gotowania obréoc¢ Nacisnij przycisk Start/Set
pokretto, aby ustawi¢ dodatkowy (Rozpocznij/Ustaw).

czas. Czas zostanie dodany. Czas w oknie
Maksymalny czas gotowania: wyswietlacza bedzie odliczany w dot.

Moc mikrofal 1000 W: 30 minut
Inne moce mikrofal: 95 minut
Grill, kombinacja: 95 minut

B Uwagi

1. Po zakonczeniu operacji na wyswietlaczu przez okoto 1 minute wyswietlany jest
komunikat ,Add” (Dodaj). Podczas wyswietlania mozna ponownie uzy¢ funkcji Time
(Dodaj czas).

2. Funkcja Add Time (Dodaj czas) zostanie anulowana, jesli przez 1 minute po zakonczeniu
gotowania nie zostanie wykonana zadna operacja lub jesli podczas wyswietlania
komunikatu ,Add” (Dodaj) zostanie naci$niety dowolny przycisk.

3. Ta funkcja jest dostepna tylko dla mikrofal, grilla i funkcji kombinowanej i nie jest dostepna
dla programéw automatycznych.

4. Funkcji dodawania czasu mozna uzywac po gotowaniu wieloetapowym.

Poziom mocy jest taki sam jak na ostatnim etapie. Funkcja ta nie bedzie dziata¢, jesli
ostatnim etapem byt czas oczekiwania.



System grillowania w piekarniku zapewnia szybkie i wydajne gotowanie szerokiej gamy
potraw, np. kotletéw, kietbasek, stekow, tostow itp. Dostepne sa 3 rézne ustawienia
grilla. Podczas korzystania z piekarnika szklana taca musi zawsze znajdowac¢ sie na
SWOim miejscu' Quick Start / Add Time Quick Start / Add Time
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Nacisnij przycisk  Obré¢ pokretto, aby Nacisnij Start/Set Obro¢ pokretto,

Grill. wybraé zadany (Rozpocznij/Ustaw), aby ustawi¢ czas
Na wyswietlaczu poziom mocy. (Mozna aby potwierdzié¢ gotowania.
pojawi sie poziom réwniez nacisng¢ ustawienie.
grillowania (3, 2 przycisk Grill, aby
lub 1). wybra¢ poziom mocy).

>/

Start/Set Poziom mocy Maks. dostepny czas
Nacisnij przycisk 1000 W | Grill 3 (Wysoki)
Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). 850 W Grill 2 (Sredni) 95 minut
Czas bedzie odliczany 700 W Grill 1 (Niski)

na wyswietlaczu.

Regulacja czasu podczas gotowania
W razie potrzeby mozna zmieni¢ czas gotowania podczas gotowania. Obrdé pokretto, aby
zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania. Czas mozna zwiekszaé/zmniejsza¢ co 10 sekund,
az do 10 minut.
B Uwagi
1. Po zakonczeniu operacji na wyswietlaczu przez okoto 1 minute wyswietlany jest
komunikat ,Add” (Dodaj). Podczas wyswietlania mozna korzystac z funkcji Add Time
(Dodaj czas), patrz: Strona 20. Aby anulowa¢ funkcje Add Time (Dodaj czas), nacisnij
dowolny przycisk, gdy wyswietlany jest komunikat ,Add” (Dodaj).
2. Umies¢ zywnos$¢ na ruszcie na szklanej tacy. Umies¢ zaroodporng plytke (np. Pyrex®)
pod spodem, aby ztapac ttluszcz i krople.
3. Nigdy nie przykrywaj zywnosci podczas grillowania.
4. Nie probuj rozgrzewac grilla.
5. Grill dziata tylko przy zamknigtych drzwiczkach piekarnika. Nie jest mozliwe korzystanie
z funkgiji grilla przy otwartych drzwiczkach.
6. W programie tylko grill nie jest dostepna moc mikrofal.
7. Wiekszos¢ potraw wymaga obrécenia w pofowie gotowania. Podczas obracania potrawy
nalezy otworzy¢ drzwiczki piekarnika i ostroznie wyjaé ruszt, uzywajgc rekawic kuchennych.
8. Po obrdéceniu wiéz potrawe z powrotem do piekarnika i zamknij drzwiczki. Po zamknigciu
drzwiczek piekarnika nacisnij przycisk Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Wyswietlacz
piekarnika bedzie kontynuowat odliczanie pozostatego czasu grillowania.
W kazdej chwili mozna bezpiecznie otworzy¢ drzwiczki piekarnika, aby sprawdzi¢ postep
grillowania potrawy.
. Grill bedzie sie wiaczat i wytgczat podczas gotowania — jest to normalne zjawisko.
10. Nie dotykaj urzadzenia grzewczego na gorze wneki, gdy wneka jest gorgca. Urzadzenie
grzewcze moze by¢ nadal gorgce.
11. Po uzyciu grilla produkt moze nie dziata¢ przez pewien czas, aby zapobiec przegrzaniu.

B UWAGA!
Ruszt musi by¢ zawsze uzywany ze szklang tacg na swoim miejscu. Wyjmij ruszt z
piekarnika, mocno przytrzymujgc ruszt i naczynie zaroodporne. Podczas wyjmowania

akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych. Nigdy nie dotykaj zewnetrznej szyby ani
wewnetrznych metalowych czesci drzwiczek lub piekarnika podczas wktadania lub
wyjmowania potraw ze wzgledu na wysokie temperatury.




Ten tryb fgczony jest odpowiedni do potraw, ktére sg zwykle grillowane oraz do odgrzewania
matych pikantnych potraw. Podczas gotowania wskaznik Grill bedzie sie wigczat i wytaczat —
jest to normalne zjawisko.

Quick Start / Add Time Quick Start / Add Time
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Nacis$nij przycisk Obré¢ pokretto, aby Nacis$nij Start/Set Obré¢ pokretto,
trybu taczonego  wybraé zadany poziom (Rozpocznij/lUstaw), aby ustawic
(Combi). faczenia. (Mozna réwniez  aby potwierdzi¢ czas gotowania.
Na wyswietlaczu nacisngc¢ kilkakrotnie ustawienie.

pojawi sie poziom  przycisk Combi, aby
taczenia (3, 2 lub 1). wybra¢ poziom faczenia).

Poziom Mikrofalowka Grill Maks. dostepny czas|
EEH{S:‘J Tryb tgczony 3| 440 W (Niski) [1000 W (Wysoka)
Naciénij przycisk Tryb tgczony 2| 300 W (Simmer) {1000 W (Wysoka) 95 minut
Start/Set Tryb tgczony 1| 300 W (Simmer) | 850 W (Sredni)

(Rozpocznij/Ustaw).
Czas na wyswietlaczu bedzie odliczany.

Regulacja czasu podczas gotowania

W razie potrzeby mozna zmieni¢ czas gotowania podczas gotowania. Obrdé pokretto, aby
zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania. Czas mozna zwiekszaé/zmniejsza¢ co 10 sekund,
az do 10 minut.

B Uwagi

1. Po zakonczeniu operacji na wyswietlaczu przez okoto 1 minute wyswietlany jest komunikat
,+Add” (Dodaj). Podczas wyswietlania mozna korzysta¢ z funkcji Add Time (Dodaj czas),
patrz: Strona 20. Aby anulowac¢ funkcje Add Time (Dodaj czas), nacisnij dowolny przycisk,
gdy wyswietlany jest komunikat ,Add” (Dodaj).

2. Stojak druciany jest przeznaczony do tgczenia i grillowania. Nigdy nie probuj uzywac
zadnych innych metalowych akcesoriow poza tymi dostarczonymi wraz z piekarnikiem.
Umiesc¢ pod spodem naczynie zaroodporne, aby ztapa¢ ttuszcz lub krople.

3. Rusztu nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z opisem. Nie uzywaj, jesli uzywasz piekarnika z
mniej niz 200 g zywnosci na programie recznym. W przypadku niewielkich ilosci nie nalezy
gotowac w trybie kombinowanym, a jedynie przy uzyciu grilla lub kuchenki mikrofalowej.

. Nigdy nie przykrywaj zywnosci podczas gotowania w trybie kombinowanym.

. Nie rozgrzewac grilla w trybie kombinowanym.

. Wytadowanie tukowe moze wystapi¢ w przypadku uzycia zywnosci o niewtasciwej wadze,
uszkodzenia rusztu lub przypadkowego uzycia metalowego pojemnika. Wytadowania
tukowe to btyski niebieskiego swiatta widoczne w kuchence mikrofalowej. W takim
przypadku nalezy natychmiast wytgczy¢ kuchenke.

7. Niektore potrawy powinny by¢ gotowane bez uzycia rusztu, np. pieczenie, zapiekanki,
ciasta i puddingi. Potrawy nalezy umiesci¢ w zaroodpornym niemetalowym naczyniu i
umiescic¢ bezposrednio na szklanej tacy.

8. Nie uzywaj plastikowych pojemnikéw mikrofalowych w programach kombinowanych
(chyba ze nadajg sie do gotowania kombinowanego). Naczynia muszg by¢ w stanie
wytrzymac ciepto gornego grilla - idealne jest szkto zaroodporne, np. Pyrex® lub ceramika.

9. Nie uzywaj wtasnych metalowych naczyn lub puszek, poniewaz mikrofale nie bedg
réwnomiernie przenika¢ przez zywnosc.

oo

B UWAGA!

Ruszt musi by¢ zawsze uzywany ze szklang taca na swoim miejscu. Wyjg¢ ruszt z piekarnika, mocno

przytrzymujgc ruszt i naczynie zaroodporne. Podczas wyjmowania akcesoriéw nalezy uzywac rekawic
kuchennych. Nigdy nie dotyka¢ zewnetrznej szyby ani wewnetrznych metalowych czesci drzwiczek lub
piekarnika podczas wkfadania lub wyjmowania potraw ze wzgledu na wysokie temperatury.




Akcesoria

Funkcja do uzycia Koncepcja Instrukcje
Niektore potrawy gotowane w Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty,
kuchence mikrofalowej moga mie¢ | nalezy podgrza¢ garnek przed
miekka i rozmoczong skorke. uzyciem. Umie$¢ bezposrednio na
Naczynie do pieczenia na chrupko | szklanej tacy i podgrzewaj przez
zrumieni i przypiecze pizze, quiche,| 5 minut w trybie kombinacji 3.
placki i panierowane produkty tak | Aby utatwi¢ przyrumienienie,
Naczynie do s'amo, jgk konwen'cjonalr.ny . posmaruj patelnie olfajem pr.zed
pieczenia na piekarnik. Nac.zynle do pieczenia Wstepny’m podglrzanlem.taklch
chrupko na chrupko dziata na trzy sposoby: | produktéw jak kietbaski i cordon
podgrzewanie chrupigcego garnka | bleu. Wyjmij naczynie do
Grillowanie poprzez pochtanianie mikrofal, zapiekania z piekarnika i umiesci¢
na podgrzewanie zywnosci w nim potrawe. Uzywaj rekawic
chrupko bezposrednio za pomocg mikrofal | kuchennych, poniewaz naczynie
i podgrzewanie zywnosci za do zapiekania bedzie bardzo
pomoca grilla. Podstawa tego goragce. Aby uzyskac najlepsze
naczynia pochtania mikrofale i wyniki, wazne jest, aby umiesci¢
przeksztatca je w ciepto. Nastepnie| jedzenie w naczyniu do pieczenia
ciepto jest przewodzone przez na chrupko natychmiast po
Naczynie do pieczenia na chrupko | podgrzaniu. Opéznienie czasowe
do zywnosci. Efekt podgrzewania | nie gwarantuje wydajnosci.
jest zmaksymalizowany dzigki Patrz: Tabela gotowania na
nieprzywierajgcej powierzchni. stronie 39.
Naczynie do Akcesoria Steam Plus nadajg sie | Wlej 150 ml wody z kranu do
gotowania na parze | do gotowania na parze warzyw, naczynia do gotowania na parze
(Naczynie do ziemniakow, filetéw rybnych, i umie$é w nim tace do gotowania
gotowania na parze, | catych ryb, filetéw z kurczaka. na parze. Umiesc¢ jedzenie
taca do gotowania | \jikrofale sg pochtaniane przez bezposrednio na tacce do
na parze pokrywka) podstawe chrupigcego garnka, gotowania na parze. Przykryj
ktory podgrzewa wode wewnatrz. | pokrywka i umie$¢ bezposrednio
W ten sposob powstaje para, na szklanej tacy.
Steam ktora gotuje jedzenie. Patrz.: Tabela gotowania na
stronie 40.
Naczynie do Naczynie do pieczenia na chrupko | Umiesc¢ jedzenie bezposrednio na
pieczenia na chrupko| jest uzywany razem z pokrywka. chrupigcym garnku, przykryj
i pokrywka Odpowiednie potrawy, takie jak pokrywka i umies$é na szklanej
filety rybne, kawatki kurczaka, tacy. Wstepne podgrzewanie nie
hamburgery sg umieszczane jest konieczne. W razie potrzeby
Fry bezposrednio na patelni. Zywno$é | obré¢ lub zmien utozenie potrawy

jest gotowana od ciepta podstawy
naczynia. Spodnia strona potrawy
bedzie brazowa i chrupigca.

podczas gotowania.
Patrz: Tabela gotowania na
stronie 40.




Akcesoria

Funkcja do uzycia Koncepcja Instrukcje
Naczynie do Naczynie do pieczenia na chrupko | Umie$¢ jedzenie bezposrednio w
pieczenia na chrupko| jest uzywane razem z pokrywka. naczyniu do pieczenia na chrupko,
i pokrywka Nadaje sie do gotowania na przykryj pokrywka i umies$¢ na
wolnym ogniu risotto, owocéw szklanej tacy. Wstepne
Simmer morza, gulaszu migsnego lub podgrzewanie nie jest konieczne.

warzywnego oraz zup. Jedzenie W razie potrzeby mieszaj podczas
jest gotowane od ciepta podstawy | gotowania. Zapoznaj sie z
patelni. przepisami na stronie 41.

Dbanie o naczynie Steam Plus

. Nigdy nie kroi¢ pizzy, quiche ani innych potraw bezposrednio w naczyniu do pieczenia

na chrupko, poniewaz spowoduje to uszkodzenie nieprzywierajgcej powierzchni.

. Po uzyciu umyj naczynie Steam Plus w goracej wodzie z mydtem i wyptucz w gorgcej

wodzie. Nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczgcych ani zmywakow, poniewaz moga
one uszkodzi¢ powierzchnie garnka.

. Naczynie Steam Plus mozna my¢ w zmywarce.

B Uwagi

1.
2.

oo w

~

W trybie chrupigcego grilla nie nalezy podgrzewac¢ naczynia w trybie mikrofalowym.
Naczynie do pieczenia na chrupko nalezy zawsze umieszczac na srodku szklanej tacy i
upewnic sig, ze nie dotyka on scianki komory piekarnika. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze spowodowac iskrzenie, ktére moze uszkodzi¢ komore.

. Chrupigcego garnka nalezy zawsze uzywacé na szklanej tacy. Nie uzywacé z rusztem.
. Podczas obstugi akcesoriow nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

. Upewnij sig, ze wszystkie opakowania zywnosci zostaty usuniete przed gotowaniem.
. Nie nalezy umieszcza¢ zadnych materiatéw wrazliwych na ciepto na gorgcym garnku,

poniewaz moze to spowodowac oparzenia.

. Nie uzywaj naczynia Steam Plus w zadnych innych kuchenkach mikrofalowych ani w

piekarnikach konwencjonalnych.

. Nie uzywaj tacki parowej i pokrywy osobno.
. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty w trybie chrupigcego grilla, nalezy uzywa¢ naczynia do

pieczenia na chrupko w potgczeniu z grillem i kuchenkg mikrofalowg. Tylko kombinacja
3 moze by¢ uzywana do wstepnego podgrzania garnka.

B Uwagal!

Podczas wyjmowania akcesoriow nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych. Podczas
korzystania z funkcji gotowania na parze, smazenia lub gotowania na wolnym ogniu nalezy
zawsze uzywacé pokrywy. Po zakonczeniu gotowania nie nalezy otwierac¢ pokrywy, gdy twarz
znajduje sie bardzo blisko akcesorium, poniewaz para moze spowodowaé obrazenia.




Opobznienie rozpoczecia gotowania
Za pomocg timera mozna zaprogramowac opoznienie rozpoczecia gotowania.

Przykiad: Aby rozpoczaé gotowanie z moca mikrofal 600 W (Srednia) przez 3 minuty
po 5 minutach oczekiwania.

Quick Start / Add Time Quick Start / Add Time

Nacisnij Ustaw czas opoznienia Nacisnij przycisk ~ Wybierz moc
Timer/Clock na 5 minut, obracajac Micro Power mikrofal 600 W,
(Timer/Zegar). pokretto. (Do 95 minut). (Zasilanie obracajac pokretto.

mikrofaléwki).

Quick Start / Add Time
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Nacisnij Start/Set Ustaw czas gotowania Nacis$nij przycisk Start/Set
(Rozpocznij/Ustaw), na 3 minuty, obracajac (Rozpocznij/Ustaw).

aby potwierdzi¢ pokretto. Czas na wyswietlaczu
ustawienie. bedzie odliczany.

Czas odstawienia

Za pomocga timera mozna zaprogramowac czas podtrzymania po zakonczeniu
gotowania lub uzy¢ go do zaprogramowania piekarnika jako minutnika.

Przyktad: Aby odstawi¢ jedzenie na 5 minut po gotowaniu z moca mikrofal 600 W
(Srednia) przez 3 minuty.

Quick Start / Add Time Quick Start / Add Time
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Nacisnij przycisk Wybierz moc Nacisnij Start/Set Ustaw czas gotowania
Micro Power mikrofal 600 W, (Rozpocznij/Ustaw), na 3 minuty, obracajac
(Zasilanie obracajac pokretto.  aby potwierdzi¢ pokretto.
mikrofaléwki). Quick Start / Add Time ustawienie.

e D o B QL

Nacisnij Ustaw czas odstawienia  Nacisnij przycisk Start/Set
Timer/Clock na 5 minut, obracajac (Rozpocznij/Ustaw).
(Timer/Zegar).  pokretto. (Do 95 minut). Czas na wyswietlaczu bedzie

odliczany.
B Uwagi
1. Mozliwos¢ zaprogramowania trzech etapéw gotowania, w tym opdznienia rozpoczecia

gotowania lub czasu oczekiwania.

2. Jesli drzwiczki piekarnika zostang otwarte podczas odliczania czasu lub minutnika, czas
w okienku wyswietlacza bedzie nadal odliczany.

3. Funkcja ta moze by¢ rowniez uzywana jako minutnik. W takim przypadku nacisnij
Timer/Clock (Timer/Zegar), ustaw czas i Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/Ustaw).

4. Po zakonczeniu programu automatycznego nie mozna zaprogramowac opoznienia
rozpoczecia gotowania ani czasu oczekiwania.



Gotowanie w 2 lub 3 etapach
Przyktad: Aby rozmrazaé przez 2 minuty i gotowa¢ zywnos¢ na mocy mikrofal 800 W przez

3 minuty.
Y Quick Start / Add Time Quick Start / Add Time
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Nacisnij przycisk Wybierz moc Nacis$nij Start/Set Ustaw czas gotowania
Micro Power mikrofal 160 W, (Rozpocznij/Ustaw), na 2 minuty, obracajac
(Zasilanie obracajac pokretto.  aby potwierdzi¢ pokretto.
mikrofaléwki). ) ustawienie. ) )

Quick Start / Add Time Quick Start / Add Time
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Nacisnij Wybierz moc Nacis$nij Start/Set Ustaw czas Nacisnij przycisk
przycisk mikrofal 800 W, (Rozpocznij/Ustaw), gotowaniana Start/Set
Micro Power obracajac aby potwierdzi¢ 3 minuty, (Rozpocznij/
(Zasilanie pokretto. ustawienie. obracajac Ustaw). Czas na
mikrofaléwki). pokretto. wyswietlaczu

bedzie odliczany.

Przyktad: Aby grillowaé¢ na funkcji Grill 3 przez 4 minuty i gotowac jedzenie na mocy
mikrofal 800 W przez 5 minut.

Quick Start / Add Time Quick Start / Add Time
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Nacisnij Grill.  Wybierz Grill 3, Nacis$nij Start/Set Ustaw czas gotowania

obracajac pokretto. (Rozpocznij/Ustaw), na 4 minuty, obracajac

aby potwierdzi¢ pokretio.
) ustawienie. )

Quick Start / Add Time Quick Start / Add Time
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Nacisnij Ustaw moc Nacisnij Start/Set Ustaw czas Nacisnij przycisk
przycisk mikrofal na (Rozpocznij/ gotowania Start/Set
Micro Power soow, Ustaw), aby na 5 minut, (Rozpocznij/
(Zasilanie obracajac potwierdzi¢ obracajac Ustaw). Czas na
mikrofaléwki). pokretio. ustawienie. pokretto. wyswietlaczu

bedzie odliczany.

B Uwagi

1. W przypadku gotowania 3-stopniowego przed nacisnieciem przycisku Start/Set
(Rozpocznij/Ustaw) nalezy wprowadzi¢ inny program gotowania.

2. Podczas pracy, jednokrotne nacisniecie Stop/Cancel (Zatrzymaj/Anuluj) spowoduje
zatrzymanie pracy. Nacisnigcie przycisku Start/Set spowoduje ponowne uruchomienie
zaprogramowanej operacji. Dwukrotne nacisniecie Stop/Anuluj zatrzyma i wyczysci
zaprogramowang operacje.

3. Programy automatyczne nie mogg by¢ uzywane z gotowaniem wieloetapowym.

4. Podczas pracy miedzy poszczegolnymi etapami emitowane sg 2 sygnaty dzwiekowe, a po
zakonczeniu wszystkich etapéw emitowanych jest 5 sygnatow dzwiekowych.

5. Moc mikrofal 1000 W (Wysoka) mozna ustawic tylko raz w przypadku gotowania
wieloetapowego.



Program 1 - 2

Dzigki tej funkcji zywnos¢ moze by¢ gotowana lub odgrzewana w zaleznosci od wagi.
Wage nalezy wprowadzi¢ w gramach.

Umies¢ naczynie do
pieczenia na chrupko

=

Steam +

Quick Start / Add Time

- Q = onl o

Obré¢ pokretto, aby wybraé
zadany program.

na szklanej tacy i nacisnij
przycisk Steam Plus.
Na wyswietlaczu pojawi

sie numer programu.

O

Nacisnij Start/Set

Quick Start / Add Time

Obré¢ pokretto,

aby ustawi¢ wage.

Waga odlicza w
gore/w dot w
krokach co 10 g.

B Uwagi

abhwnNn -~

stronach 23-24.

Start/Set

(Mozna réwniez n
kilkakrotnie przyci
Plus, aby wybraé

Nacis$nij Start/Set
(Rozpocznij/Ustaw),
acisngc aby potwierdzi¢

sk Steam ustawienie.
program).

Po zakonczeniu
podgrzewania (rozlegnie

O/ :(> sie sygnat dzwiekowy) :(> >/

otworz drzwiczki i

Start/Set

umies¢ zywnos¢é w
rozgrzanym garnku.

(Rozpocznij/Ustaw),

aby rozpocza¢ podgrzewanie.
Podczas podgrzewania na
wyswietlaczu $wieci sig symbol "P".

Zamknij drzwiczki.

Nacisnij przycisk
Start/Set

bedzie odliczany.

. Programy Steam Plus mogg by¢ uzywane wytacznie do opisanych potraw.

. Potrawy nalezy gotowac wytgcznie w opisanych zakresach wagowych.

. Zawsze waz zywnos¢, zamiast polegac na informacjach podanych na opakowaniu.

. Chrupigcego garnka nalezy uzywaé wytgcznie zgodnie z ponizszymi wskazéwkami.
. Informacje na temat korzystania z naczynia na pieczenia na chrupko znajdziesz na

6. Nie przykrywaj zywnosci podczas korzystania z programéw Steam Plus, mrozonej pizzy
i schtodzonego quiche, poniewaz uniemozliwi to przyrumienienie zywnosci.
7. Dla wigkszosci potraw korzystny jest czas odstawienia po gotowaniu w programie Auto,
aby umozliwi¢ dalsze przewodzenie ciepta do $rodka.
8. Aby uwzgledni¢ pewne réznice wystepujace w zywnosci, przed podaniem nalezy
sprawdzi¢, czy zywnos¢ jest doktadnie ugotowana i gorgca.
Program Waga Akcesoria Instrukcje
1. Mrozona pizza Do odgrzewania i przyrumieniania wierzchu
Qﬁ mrozonej, wstepnie ugotowanej pizzy,
bruschetty i bagietki serowej. Umie$¢ naczynie
do pieczenia na chrupko na szklanej tacy. Naci$nij
Steam Plus, obrdé¢ pokretto, aby wybraé program
1. Naci$nij Start/Set i obré¢ pokretto, aby ustawi¢
= wage. Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/Ustaw), aby
Steam + 120-440 g @ rozpoczg¢ podgrzewanie. Po ustyszeniu sygnatu

dzwiekowego wstepnego nagrzewania, usun
wszystkie opakowania i umie$¢ pizze w nagrzanym
naczyniu. Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/Ustaw),
aby rozpocza¢ pieczenie. Po zakonczeniu
pieczenia przenies$ pizze na kratke do studzenia.
Ten program nie jest odpowiedni dla pizzy na
gtebokiej patelni, pizzy z nadzieniem lub bardzo
cienkich pizz, takich jak Flammekueche.

(Rozpocznij/Ustaw).
Czas na wyswietlaczu



=

=
Steam + 150-400 g @

Program Waga Akcesoria Instrukcje
2. Schiodzony Do odgrzewania $wiezo ugotowanego quiche.
quiche Umies¢ naczynie do pieczenia na chrupko na

szklanej tacy. Nacisnij Steam Plus, obré¢ pokretto,
aby wybra¢ program 2. Naci$nij Start/Set
(Rozpocznij/Ustaw) i obré¢ pokretto, aby ustawi¢
wage. Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/Ustaw), aby
rozpoczg¢ podgrzewanie. Po ustyszeniu sygnatu
dzwiekowego wstgpnego nagrzewania usun
wszystkie opakowania i umie$¢ quiche w
nagrzanym naczyniu do zapiekania. Naci$nij
Start/Set (Rozpocznij/Ustaw), aby rozpocza¢
gotowanie. Po zakonczeniu pieczenia przenie$
quiche na kratke do studzenia. Quiche z duzg
zawartoscig sera moga by¢ znacznie goretsze niz
quiche z warzywami. Ten program nie jest
odpowiedni do quiche z podwdjnym nadzieniem,
quiche z gtebokim nadzieniem lub quiche bez
skorki.

Program 3 - 8

Dzigki tej funkcji zywnos¢ moze by¢ gotowana na parze wedtug wagi. Wage nalezy

wprowadzi¢ w gramach.
Quick Start / Add Time

= )
Steam + :> S Q al

)

Nacisnij przycisk Obro¢ pokretto, aby Nacisnij Start/Set
Steam Plus. wybra¢ zadany program. (Rozpocznij/Ustaw),
Na wyswietlaczu pojawi (Mozna réwniez nacisngc¢ aby potwierdzi¢

sie numer programu. kilkakrotnie przycisk Steam ustawienie.

Quick Start / Add Time

. ::> o
O Be Start/Set

Plus, aby wybra¢ program).

Obré¢ pokretto, aby Nacisnij przycisk Start/Set
ustawi¢ wage. (Rozpocznij/Ustaw).

Waga odlicza w gore/w
dot w krokach co 10 g.

B Uwagi

abhwnNn -~

stronach 23-24.

(o)

. Programy Steam Plus mogg by¢ uzywane wytacznie do opisanych potraw.

. Potrawy nalezy gotowac¢ wytagcznie w opisanych zakresach wagowych.

. Zawsze waz zywnos$¢, zamiast polegac na informacjach podanych na opakowaniu.
. Nalezy uzywac¢ wytgcznie akcesoriow wskazanych na stronach 29-30.

. Informacje na temat korzystania z naczynia do pieczenia na chrupko znajdziesz na

. Dla wiekszosci potraw korzystny jest czas odstawienia po gotowaniu w programie

automatycznym, aby umozliwi¢ dalsze przewodzenie ciepta do $rodka.
7. Aby uwzglednic¢ pewne réznice wystepujace w zywnosci, przed podaniem nalezy
sprawdzi¢, czy zywnos¢ jest doktadnie ugotowana i gorgca.




Programy Steam Plus

Program Waga Akcesoria Instrukcje
3. Gotowane Aby ugotowac jajko na twardo, wlej 150 ml wody
jajko z kranu do naczynia do gotowania na parze.

@) Umies$¢ Swieze jajka na ptycie do gotowania na
parze wewnatrz garnka. Przykryj pokrywka i
umies¢ na szklanej tacy. Nacisnij Steam Plus,
obré¢ pokretto, aby wybra¢ program 3 i Nacisnij
Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Obré¢ pokretio,

= aby wprowadzi¢ liczbe jajek. Naci$nij Start/Set

(Rozpocznij/Ustaw).

steam + 1-8 sztuk « Podczas umieszczania naczynia Steam Plus w
piekarniku nie nalezy go przechyla¢, aby
zapobiec przemieszczaniu sig jajek.

* Mozesz dostosowac¢ stopien wysmazenia,
ustawiajac liczbeg kawatkéw na wigksza lub
mniejszg niz rzeczywista liczba kawatkéw do
ugotowania. Na przykfad, jesli chcesz, aby 2
ugotowane jajka byty twardsze, ustaw wartos¢ 3,
a jesli chcesz, aby byty bardziej migkkie, ustaw
warto$¢ 1 itd.

4. Filety rybne Do gotowania $wiezych filetéw rybnych, np.
na parze dorsza, tososia lub plamiaka. Wlej 150 ml wody

o z kranu do naczynia do gotowania na parze.

2 Umies$¢ Swieze filety rybne na ptycie do gotowania
na parze wewnatrz naczynia do smazenia na

= 200-500 g parze. Przykryj pokrywka i umies¢ na szklanej

Steam + tacy. Nacisnij Steam Plus, obréé¢ pokretto, aby
wybraé program 4 i Naci$nij Start/Set (Rozpocznij/

Ustaw). Obro¢ pokretto, aby ustawi¢ wage

$wiezych filetéw rybnych. Nacisnij Start/Set

(Rozpocznij/Ustaw).

5. Piersi kurczaka Gotowanie $wiezych piersi z kurczaka. Kazda
na parze porcja piersi z kurczaka powinna mie¢ od 100 do

250 g. Wlej 150 ml wody z kranu do naczynia do

gotowania na parze. Umie$¢ Swieze piersi z

@ kurczaka na ptycie do gotowania na parze

200-800 g wewnatrz garnka. Przykryj pokrywka i umie$¢ na
= szklanej tacy. Naci$nij Steam Plus, obré¢ pokretto,
Steam + aby wybra¢ program 5 i Nacisnij Start/Set

(Rozpocznij/Ustaw). Obré¢ pokretto, aby ustawi¢

wage $wiezych piersi z kurczaka. Naci$nij Start/

Set (Rozpocznij/Ustaw).

6. Ziemniaki Aby ugotowac ziemniaki bez skorki. Obierz
na parze ziemniaki i pokroj na kawatki rownej wielkosci.

Wiej 150 ml wody z kranu do naczynia do

gotowania na parze. Umie$¢ przygotowane
ziemniaki na ptycie do gotowania na parze

= 150-500 g wewnatrz garnka. Przykryj pokrywka i umies$¢ na

Steam + szklanej tacy. Nacisnij Steam Plus, obro¢ pokretto,

aby wybra¢ program 6 i Nacisnij Start/Set
(Rozpocznij/Ustaw). Obro¢ pokretto, aby ustawi¢
wage ziemniakéw. Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/
Ustaw).




Programy Steam Plus

Program Waga Akcesoria Instrukcje
7. Mussels Aby ugotowac $wieze matze w sosie z biatego
@g wina, nalezy przygotowa¢ 250 g lub 500 g
sktadnikéw, jak opisano ponizej. Umyj, wyszoru;j i
usun brody z matzy. Odrzu¢ wszystkie, ktore sg
otwarte. Umie$¢ masto i szalotki w naczyniu do
pieczenia na chrupko. Umie$¢ na szklanej tacy
bez pokrywy. Naciénij Steam Plus, obré¢ pokretto,
aby wybra¢ program 7 i Naci$nij Start/Set
250 @ (Rozpocznij/Ustaw). Obré¢ pokretto, aby wybra¢
= 250 g lub 500 g. Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/
Steam + Ustaw). Po sygnale dzwigkowym doda¢ maize i
wino, wymieszaé. Przykryj pokrywka, umies$¢ na
szklanej tacy i Naci$nij Start/Set (Rozpocznij/
Ustaw).
Sktadniki
Na 500 g Na 250 g
60 g szalotki, pokrojonej 40 g szalotki, pokrojonej
w drobng kostke w drobng kostke
1 tyzka masta 1/2 tyzki masta
150 ml biatego wina 100 ml biatego wina
500 g matzy 250 g matzy
8. Risotto 500 Do gotowania risotto: 500 g lub 1000 g.
g, Przygotowa¢ zgodnie z ponizszym przepisem.
&2 (2 porcje) Nacisnij Steam Plus, obré¢ pokretto, aby wybraé¢
program 8 i Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/Ustaw).
= 1000 g Obro¢ pokretto, aby wybraé 500 g lub 1000 g.
Steam + (4 porcje) Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Mieszaj po
ustyszeniu sygnatu dzwigkowego.
Skiadniki 1. Namocz grzyby zgodnie z instrukcjami producenta,

Na 1000 g (4 porcje)

40 g suszonych grzybéw porchini

1 cebula

50 g masta

250 g ryzu Arborio
1 zgbek czosnku

400 ml gorgcej wody z 1 kostkg

bulionu warzywnego

30 g parmezanu

Potowa sktadnikéw na 500 g

(2 porcje)

Naczynie: Brak

Akcesoria: Naczynie Steam Plus

uzywajgc 400 ml wody na 40 g, 200 ml na 20 g.

2. Do chrupigcego naczynia dodaj ryz, posiekang cebule,
masto, zmiazdzony zabek czosnku i posiekane
namoczone borowiki.

3. Dodaj bulion warzywny i wode do namaczania
(150 ml dla przepisu na 4 porcje, 75 ml dla przepisu
na 2 porcje). Przykryj pokrywka.

4. Umiesc¢ naczynie do pieczenia na chrupko na szklanej

tacy.

5. Pod koniec gotowania dodaj parmezan.




Automatyczne programy menu (automatyczne

odszranianie)

Automatyczne odszranianie

Funkcja ta umozliwia rozmrazanie migsa mielonego, kotletow, porcji kurczaka,
kawatkéw miesa i chleba. Nacisnij Auto Menu, wybierz odpowiednia kategorie
rozmrazania, a nastgpnie wprowadz wage zywnosci w gramach (patrz: Strona 32).

Zywno$¢ powinna byé umieszczona w odpowiednim naczyniu, cate kurczaki i kawatki migsa

powinny znajdowac sie na odwréconym spodku lub na talerzu bezpiecznym dla mikrofaléweki.

Kotlety, porcje kurczaka i kromki chleba powinny by¢ utozone w jednej warstwie.
Nie jest konieczne przykrywanie zywnosci.

Podczas trwania programu piekarnik bedzie emitowat sygnat dzwiekowy przypominajgcy
o koniecznosci sprawdzenia potrawy. Konieczne jest czeste obracanie i mieszanie
potrawy. Po ustyszeniu pierwszego sygnatu dzwiekowego nalezy obroéci¢ potrawe.
Po ustyszeniu drugiego sygnatu nalezy obréci¢ potrawe lub jg rozdrobnic.

1. sygnat dzwiekowy 2. sygnat dzwiekowy

Obrét Odwrdcic¢ sie lub zerwac

2

B Uwagi

1. Sprawdz zywnos$¢ podczas rozmrazania. Zywnos$¢ rézni sie szybkoscig rozmrazania.

2. Nie jest konieczne przykrywanie zywnosci.

3. Zawsze obracaj lub mieszaj potrawe, zwtaszcza gdy piekarnik wyda sygnat dzwigkowy.

4. Porcje miesa mielonego / kotletow / kurczaka nalezy jak najszybciej rozbi¢ lub oddzieli¢
i utozy¢ w jednej warstwie.

5. Odstaw na pewien czas, aby srodek zywnosci rozmrozit sie (minimum 1-2 godziny w
przypadku kawatkéw miesa i catych kurczakow).



Automatyczne programy menu (automatyczne

odszranianie)

Funkcja ta umozliwia rozmrazanie mrozonek w zaleznosci od ich wagi.
Quick Start / Add Time

/1%:: ED @Qﬁz ED

Wybierz zadany program
Auto menu, obracajac
pokretto. (Mozesz rowniez
nacisna¢ kilkakrotnie

Nacis$nij przycisk
Auto menu.

Na wyswietlaczu
pojawi sie numer
programu
automatycznego.

Quick Start / Add Time

@ e

Ustaw wage mrozonek,
obracajac pokretto.
Waga odlicza w gore/w
dot w krokach co 10 g.

>/

Start/Set

=

Nacisnij Start/Set
(Rozpocznij/Ustaw),
aby potwierdzi¢
ustawienie.

przycisk Auto menu, aby
wybra¢ program Auto).

=

P>/

Start/Set

Nacis$nij przycisk Start/Set

(Rozpocznij/Ustaw).

Pamietaj, aby mieszac¢ lub

obraca¢ zywno$¢ podczas
rozmrazania.

Waga/ .
Program Akcesoria Instrukcje
9. Mate kawatki Mate kawatki miesa, eskalopki, kietbaski, mieso mielone,
o 150-1000 g steki, kotlety, filety rybne (od 100 g do 400 g). Naci$nij menu
Auto, wybierz program 9 za pomoca pokretta, a nastepnie
—— nacisnij przycisk Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Wprowadz
&, wage za pomocg pokretta, a nastepnie Nacisnij Start/Set
Auto (Rozpocznij/Ustaw). Obracaj/ mieszaj, az ustyszysz sygnat
dzwigkowy.
10. Duzy kawatek Duze kawatki miesa, cate kurczaki, kawatki miesa. Nacisnij
@ﬁ 400-2000 g menu Auto, wybierz program 10 za pomocg pokretta, a
nastepnie Naci$nij Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Wprowadz
_ wage za pomocg pokretta, a nastepnie Naci$nij Start/Set
&, (Rozpocznij/Ustaw). Przed gotowaniem nalezy odczeka¢
Auto Ss—— 1-2 godziny, aby $rodek potrawy rozmrozit sie. Obré¢ po
ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego.
11. Chleb Mate lub duze bochenki chleba, biatego lub petnoziarnistego.
@Tf Nacisnij Auto menu, wybierz program 11 za pomocg pokretta,
100-800 g a nastepnie Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/Ustaw).
Wprowadz wage za pomoca pokretta, a nastepnie Naci$nij
&, Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Obréé po ustyszeniu sygnatu
Auto dzwigkowego. Odstawi¢ chleb na 5 minut (biaty lekki chleb)
DS do 30 minut (gesty chleb zytni). Podczas odstawiania duze
bochenki nalezy przecig¢ na pot. Ten program nie jest
odpowiedni dla chleba krojonego lub stodkiego chleba i butek.
B Uwaga

Wytyczne dotyczgce rozmrazania znajdujg sie na stronie 18.




Automatyczne podgrzewanie / automatyczne gotowanie

Dzieki tej funkcji zywnos$¢é moze by¢ gotowana lub odgrzewana w zaleznosci od wagi.
Wage nalezy wprowadzi¢ w gramach.

Quick Start / Add Time

vl o Q > e o

Nacisnij przycisk Wybierz zagdany program Nacisnij Start/Set
Auto menu. Auto menu, obracajac pokretto. (Rozpocznij/Ustaw),
Na wyswietlaczu pojawi (Mozna réwniez nacisng¢ aby potwierdzi¢
sie numer programu kilkakrotnie przycisk Auto ustawienie.
automatycznego. menu, aby wybra¢ program
Quick Start / Add Time AUtO menu)'

: = O/

S e Start/Set
Ustaw wage zywnosci, Nacis$nij przycisk Start/Set
obracajac pokretto. (Rozpocznij/Ustaw).

Waga odlicza w gore/w
dot w krokach co 10 g.

B Uwagi

. Programy automatycznego wazenia moga by¢ uzywane wylacznie do opisanych potraw.

. Potrawy nalezy gotowac¢ wytgcznie w opisanych zakresach wagowych.

. Zawsze waz zywnos$¢, zamiast polegac na informacjach podanych na opakowaniu.

. Uzywaj wytgcznie akcesoriow wskazanych na stronach 33-35.

. Nie przykrywaj zywnosci podczas korzystania z programu 17, poniewaz zapobiegnie to
przyrumienieniu zywnosci, a ciepto grilla stopi wszelkie plastikowe ostony.

. Dla wiekszosci potraw korzystny jest czas odstawienia po gotowaniu w programie
automatycznym, aby umozliwi¢ dalsze przewodzenie ciepta do $rodka.

7. Aby uwzgledni¢ pewne réznice wystepujace w zywnosci, przed podaniem sprawdz, czy

zywnos¢ jest doktadnie ugotowana i gorgca.

a b wnNn -~

(o)

Program Waga/Akcesoria Instrukcje
12. Schiodzony Do odgrzewania $wiezo podanego positku lub
positek zapiekanki. Wszystkie potrawy musza by¢ wstepnie
: ugotowane. Zywnos$¢ powinna mie¢ temperature lodowki
okoto +5°C. Przykryj folig spozywczg lub pokrywka.
200-800 g Nacis$nij Auto menu, wybierz program 12 za pomocg
pokretta, a nastepnie nacisnij przycisk Start/Set
RN (Rozpocznij/Ustaw). Wprowadz wage za pomoca

pokretta, a nastepnie Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/
Ustaw). Mieszaj po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego.
Wymieszaj ponownie po zakonczeniu programu i
odczekaj kilka minut. Duze kawatki migsa/ryby w rzadkim
sosie mogg wymagacé diuzszego gotowania. Ten program
nie jest odpowiedni do potraw zawierajgcych skrobig,
takich jak ryz, makaron lub ziemniaki.

Auto




Program Waga/Akcesoria Instrukcje
13. Mrozony Aby odgrzaé zamrozony, wstepnie ugotowany positek
positek lub zapiekanke; Wszystkie potrawy muszg by¢ wstepnie
¥ ugotowane i zamrozone (-18 °C); Przykryj przebita folig
S spozywczg lub pokrywka. Nacisnij menu Auto, wybierz
200-500 g program 13 za pomocg pokretta, a nastepnie naci$nij
przycisk Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Wprowadz wage
RitS _ za pomocg pokretta, a nastgpnie Nacisnij Start/Set
Auto (Rozpocznij/Ustaw). Wymieszaj po sygnale dzwigkowym
Ss—— i pokroj bloki na kawatki. Ponownie zamieszaj pod koniec
programu i odczekaj kilka minut. Sprawdz temperature i
w razie potrzeby gotuj jeszcze przez kilka minut przed
spozyciem. Ten program nie jest odpowiedni do
porcjowania mrozonek.
14. Swieze Gotowanie $wiezych warzyw. Umies¢ przygotowane
warzywa warzywa w pojemniku o odpowiedniej wielkosci. Skropi¢
= 1 tyzkg wody na 100 g warzyw. Przykryj przebitg folig
=T 200-800 g spozywczg lub pokrywka. Naci$nij menu Auto, wybierz
program 14 za pomocg pokretta, a nastepnie nacisnij
355 przycisk Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Wprowadz wage
Auto za pomoca pokretta, a nastepnie Nacisnij Start/Set

(Rozpocznij/Ustaw). Wymieszaj po sygnale dzwigkowym.
Po ugotowaniu odcedz i dopraw do smaku.

15. Swieza ryba
<

Do gotowania filetéw lub stekéw rybnych. Umiesci¢
w pojemniku o odpowiedniej wielkos$ci, doda¢ 1-3 tyzki

& 200-800 g (15-45 ml) wody lub bulionu. Przykry¢ przebitg folig
spozywczg lub pokrywka. Naci$nij menu Auto, wybierz
&, program 15 za pomocg pokretta, a nastepnie nacisnij
Auto przycisk Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Wprowadz wage
za pomoca pokretta, a nastepnie Nacisnij Start/Set
(Rozpocznij/Ustaw).
16. Zapiekanka Do gotowania ryzu do pikantnych potraw, a nie
ryzowa puddingéw ryzowych (ryz tajski, basmati, jasminowy,
@ surinamski, arborio lub srédziemnomorski).
Doktfadnie optucz ryz przed gotowaniem. Uzyj naczynia
do gotowania w kuchence mikrofalowej o odpowiedniej
100-300 g wielkos$ci. Pozostawi¢ co najmniej ¥z gtebokosci na

$4$
==y
Auto

odparowanie, aby zapobiec wykipieniu. Dodaj 2 razy
wigcej wrzgcej wody do ryzu. W razie potrzeby dodac¢ sél.
Przykryj pokrywka lub przebita folig spozywczg. Nacisnij
menu Auto, wybierz program 16 za pomocg pokretta, a
nastepnie nacisnij przycisk Start/Set (Rozpocznij/Ustaw).
Woprowadz wage za pomoca pokretta, a nastepnie
Nacisnij Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Wymieszaj po
ustyszeniu sygnatu dzwigkowego. Po zakonczeniu
gotowania odstaw na 5 minut.




Programy Auto menumatycznego

Program Wagal/Akcesoria Instrukcje
17. Swieze Do gotowania $wiezych kawatkéw kurczaka z koscia, np.
kawatki 200-700 g udek, podudzi, ¢wiartek. Umies¢ kawatki kurczaka skorg
kurczaka do dotu bezposrednio na ruszcie na szklanej tacy.
Umie$¢ pod spodem naczynie zaroodporne, aby zbiera¢
gz kapiace krople. Nacisnij menu Auto, wybierz program 17
za pomoca pokretta, a nastepnie nacisnij przycisk
RN Start/Set (Rozpocznij/Ustaw). Wprowadz wage za
Auto pomoca pokretta, a nastgpnie Nacisnij Start/Set

(Rozpocznij/Ustaw). Nie przykrywaé. Obréci¢ po
ustyszeniu sygnatu dzwigkowego. Po zakonczeniu
programu odczekaj kilka minut.

18. Aqug Clean

$5§
=
Auto

Program czyszczenia. Patrz: strona 46.




Tabele odgrzewania i gotowania

Zywnosé Wagalilo$é Swieze Zamrozone
Napoje - Kawa - Mleko
1 kubek 240 ml 1000 W 1 min 30 sek. -
2 kubki 470 ml 1000 W 2 min. 30 sek. -
1 dzbanek 600 ml 1000 W 4 min. 30 sek. - 5 min. -
Zupa (schtodzona) 300 ml 1000 W 2-3 min. -
(1,2) 1000 ml 1000 W 8-9 min. —
Zupa (tem. pokojowa) 300 ml 1000 W 1 min. 40 sek. - 3 min| 1000 W 5-6 min.
(1,2) 1000 ml 1000 W 7-8 min. 1000 W 15-16 min.
Positki serwowane - domowe
Warzywa (gotowane) 3009 1000 W 2 min. -
(1,2) 700 g 1000 W 5-6 min. -
Przecier ziemniaczany 250 ¢g 1000 W 2 min. 1000 W 3 min. 30 sek.
(1,2) 500 g 1000 W 3 min. 30 sek. 1000 W 7-8 min.
Przecier warzywny 300 g 1000 W 2 min. 10 sek. 1000 W 5-6 min.
(1,2) 600 g 1000 W 5 min. 30 sek. 1000 W 8-9 min.
Ryz, komosa ryzowa, 200 g 1000 W 1 min. 50 sek. 1000 W 4 min.
kuskus (schiodzone) (1,2) 300 g 1000 W 2 min. 20 sek. 1000 W 5 min.
Nalesniki (grube) 1 szt. 1000 W 45-55 sek. 1000 W 1 min.
A,2) 30-40 sek.

2 szt. 1000 W 55 sek. - 1 min. 5 sek. -
Paupiette z sosem 1zt 1000 W 4 min. 30 sek. B
A,2) i odstawienie

2 szt. 1000 W 7 min. i odstawienie -
Gotgbki nadziewane 2szt.310 g — 1000 W 10 min.
kapustg (1, 2) 4s2t.710 g - 1000 W 16-17 min.
1 Ewiartka pieczonego |4 sztuka 300 g 1000 W 3-4 min, -
kurczaka
Pieczone mieso (1, 2) |2 plastry 250 g 600 W 3 min. -
Sos bolognese (1, 2) 210g 600 W 3 min. 20 s (tem. pokojowa) -
Sos holenderski (1, 2) 1009 _ 1000 W 1 min. 50 sek.

2 kostki

eigztgk - 1000 W 4 min. 10 sek.

Pokarm dla niemowlat 1209 600 W 40 sek. -
(1, 2) (mate naczynie w 200 g 600 W 1 min. -
temperaturze pokojowej) 250g | 600 W 1 min. - 1 min. 30 sek. -
o oo | 100g - 1000 W 1 min. 40 sek.

(1) Obro¢ lub wymieszaj w potowie czasu. (2) Przykry¢ (3) UmiesS¢ na ruszcie, a w razie
potrzeby w naczyniu zaroodpornym. (4) Umies¢ w zaroodpornym naczyniu lub talerzu.

B Uwaga
Po podgrzaniu w kuchence mikrofalowej zawsze sprawdzaj, czy jedzenie jest gorgce.
Jesli nie masz co do tego tego pewnosci, wtéz je z powrotem do piekarnika. Potrawy bedg

36 wymagaty troche czasu na odstawienie, zwtaszcza jesli nie mozna ich wymieszac.
S5 Im gestsza zywnos¢, tym dtuzszy czas odstawiania.



Tabele odgrzewania i gotowania

Zywnosé

Wagalilosé

Swieze

Zamrozone

Chleb

Brioche duza (4)

1 sztuka 400 g

Tryb fgczony 2; 3 min.
30 sek., Stand 5 min.

Rogaliki — brioche
mate (1, 3)

2szt. 100 g

Tryb tgczony 2; 1 min. i
2 min. Grill 3, Stand 1 min.

Butka z rodzynkami
(1.3)

1 sztuka 120 g

Tryb tgczony 2; 1 min. 30 sek.

i 3 min. Grill 3, Stand 1 min.

Hamburger (4)

Gratins
Ryba bordelaise 400 g - Tryb tgczony 3; 16-18 min.
400 g Tryb taczony 3; 8 minut (3)| Tryb taczony 3; 13-14 min.
Lasagne 600 Tryb taczony 3; 9-10 min.| 1000 W 13 min. i 4 min.
9 i odstawi¢ na 3 min. Grill 3 na ruszcie
350 g Tryb taczony 3; 7-8 minut (3)| Tryb tgczony 3; 10-11 min.
M K 0 — -
oussaka 450-500 g Tryb tgczony 3; 8-9 min.| 1000 W 11 min.i 3_m|n.
(3) Grill 3 na ruszcie
Zapiekanka makaronowa Tryb tgczony 3; 8 min. . )
2 szynka/tuficzykiem 300-350 g 3) Tryb tgczony 3; 10-11 min.
400 g Tryb tgczony 3; 6-7 min.| Tryb tgczony 3; 14 min.
Placek pasterski 600 Tryb tgczony 3; 11 min.i| 1000 W 13 min. i 5 min.
9 4 min. Grill 3 na ruszcie Grill 3 na ruszcie
Dania gotowe
Pieczone ziemniaki z . .
surowego ziemniaka (1, 3) 2 szt. 350 g | Tryb tgczony 3; 13 min. -
Ryz kantonski (1, 2) 500 g - 1000 W 5 min.
Skrzydetka/kaski z 6 szt. 260 g | 1000 W 1 min 40 sec. 1000 W 2 min. 30 sek.
kurczaka 8 szt. 400 g 1000 W 3 min. 1000 W 5-6 min.
: Tryb tgczony 2; Tryb tgczony 3; 4 min.
Croque monsieur (1, 3) |1 sztuka 150 g 4 min. 30 sek. 30 sek.
160 W 5-6 min,
1sztuka 200 g - Stand 10 min.

2szt. 400 g

1160 W 8 min. 30 sek. -
10 min., Stand 10 min.

Paszteciki miesne

1 sztuka 100 g

600 W 1 min i odstawi¢

600 W 1 min. 40 sek.-

1.2) na 2 min. 2 min.
’ 2szt.200 g 600 W 2 min. 600 W 5 min.
Ciasto francuskie (1,4) | 1 butka 375 g 160 W 3-4 min. Czas przechowywania

20 min. w lodéwce

Ziemniaki nadziewane
serem (3)

1 sztuka 140 g

Tryb fgczony 3; 7 min.

2szt. 240 g

Tryb tgczony 3; 9-10 min.

(1) Obro¢ lub zamieszaj w potowie czasu. (2) Przykry¢ (3) Umies$¢ na ruszcie, w razie potrzeby
w naczyniu zaroodpornym. (4) Umies¢ jedzenie w zaroodpornym naczyniu lub talerzu.

B Uwaga

Po podgrzaniu w kuchence mikrofalowej nalezy zawsze sprawdzi¢, czy jedzenie jest gorace.
Jesli nie jest to pewne, wtéz je z powrotem do piekarnika. Potrawy bedg wymagaty czasu na
odstawienie, zwtaszcza jesli nie mozna ich mieszaé. Im gestsza zywnos¢, tym dituzszy czas

odstawiania.




Tabele odgrzewania i gotowania

Zywnosé Wagalilo$é Swieze Zamrozone
Zywnos$é wygodna
5‘5‘2’;“’ Z grzybami 600 g - 1000 W 7 - 8 min.
Kietbasa w plasterkach 1000 W
z sosem (2) 2s7t.2209 1 min. 30 sek. - 2 min. B
Tagliatelle Bolognese 1000 W .
A, 2) 300 g 2 min. 20 sek. 1000 W 5 min.
Desery
Tryb tgczony 2;
1 sztuka 50 g - 1 min. 20 sek.,
Paczki (1. 3 3 min. w piekarniku
aczki (1. 3) Tryb tgczony 2;
2szt. 100 g - 1 min. 30 sek.,
3 min. w piekarniku
Tryb fgczony 2;
50-60 sekund, doda¢
1 sztuka 20 g - 1 min. grillowania
dla wigkszej
Gofrv (1.3 chrupkosci
ofry (1.3) Tryb tgczony 2;
1 min. 30 sek.,
2szt.40g - Dodaj 1 min.
grillowania dla
wiekszej chrupkosci

(1) Obré¢ lub zamieszaj w potowie czasu. (2) Przykry¢ (3) Umiesé na ruszcie, w razie potrzeby
w naczyniu zaroodpornym. (4) Umie$¢ jedzenie w zaroodpornym naczyniu lub talerzu.

B Uwaga
Po podgrzaniu w kuchence mikrofalowej nalezy zawsze sprawdzi¢, czy jedzenie jest gorace.
Jesli nie jest to pewne, wtdz je z powrotem do piekarnika. Potrawy bedg wymagaty czasu na
odstawienie, zwtaszcza jesli nie mozna ich mieszaé. Im gestsza zywnos¢, tym dituzszy czas
odstawiania.



Wykresy gotowania z naczynie Steam Plus

Zywnosé

Wagalilos¢

Swieze

Zamrozone

Chrupiacy grill; uzyj chrupigcego garnka

Bretzel z serem/
boczkiem (P)

1szt.130g

Tryb taczony 2; 1 min 30 sek.

Tryb fgczony 3; 3 min.

2szt.250 g

Tryb tgczony 3; 3 min. 30 sek.

Nuggetsy z kurczaka (P,1)

8szt. 100 g

Tryb fgczony 3; 3 min.

Tryb tgczony 2; 1 min

Ryba panierowana (P, 1)

. 1 sztuka 70 g Tryb taczony 2; 2 min. 30 sek.
Rogalik P
ogalik z serem (P) 2 szt. 140 g | Tryb taczony 2; 2 min. Tryb tgczony 2; 3 min.
1szt. 100 g | Tryb taczony 2; 5 min. | Tryb tgczony 3; 4 min. 30 sek.
leu (P, 1
Cordon bleu (P 1) 2 szt. 300 g | Tryb taczony 2; 6 min. Tryb tgczony 3; 8 min.
1 szt. 140 g | Tryb fgczony 2; 4 min. 30 sek. | Tryb tgczony 3; 5 min. 30 sek.

2szt. 280 g

Tryb tgczony 2; 5-6 min.

Tryb fgczony 3; 8 min.

Galette, warzywa (P, 1) |4 szt. 150 g - Tryb tgczony 3; 4 min.
I(3F:’;ka z migsem/kietbasa 2 szt. 160 g | Tryb tgczony 2; 5-6 min.|  Tryb fgczony 3; 4 min.
. 1 sztuka Tryb tgczony 3; 7 minut i
Quiche cebulowy (P) 160 g Tryb tgczony 3; 2 min. odstawienie na 2 min.
Quiche ze szpinakiem 1 sztuka Tryb fgczony 3; 8 min. i
(P) 400 g odstawienie na 3 min.
Nale$niki nadziewane, . . Tryb tgczony 3; 5 min. i
zwijane (P, 1) 25212409 Trybaczony 3; 3 min. | iciowienie na 3 min.
. 1 sztuka Tryb tgczony 3; 2 min. s 7.0 mi
Pizza freshup (P) 300 g 30 sek. - 4 min. 30 sek. Combination 3; 7-9 min.
Pizza piccolinis (P) 95s2t.270 g _ Tryb taczony 3; 6 min. i

5 min. grill 3

Placki wieprzowe (P)

1 sztuka 75 g

Tryb tgczony 3; 2 min.

Tryb tgczony 3; 3 min. 30 sek.

2 szt. 150 g | Tryb faczony 3; 2 min. Tryb tgczony 3; 5 min.
Samosy (P, 1) 4 szt. 240 g | Tryb tgczony 2; 5 min. | Tryb tgczony 3; 8 min. 30 sek.
Tortilla (P, 1) 1szt. 250 g | Tryb taczony 3; 5 min. Tryb tgczony 3; 7 min.
' 1 szt. 500 g | Tryb faczony 3; 6 min. 30 sek. |  Tryb tgczony 3; 10 min.
Kietbasa surowa (P, 1)
Gruba 4x240g | Trybtgczony 2; 8 min. -
Cienki 4x140g | Trybtgczony 2; 7 min. -

(1) Obré¢ lub zamieszaj w potowie czasu. (2) Przykryj (3) Umie$¢ na ruszcie, w razie potrzeby
w naczyniu zaroodpornym. (4) Skorg do dotu. (P) Umiesci¢ na rozgrzanym w naczyniu do
pieczenia na chrupko (5 min w przypadku trybu tgczonego 3), w razie potrzeby posmaru;j

ttuszczem.



Wykresy gotowania z naczyniem Steam Plus

Zywnosé Wagalilo$é Swieze Zamrozone

Gotuj na parze; uzyj naczynia do gotowania na parze, tacki do gotowania na parze i
pokrywki. Wlej 150 ml wody z kranu do naczynia do gotowania na parze.

Brokuty 3009 1000 W 10-12 min. -
Marchew 250 g 1000 W 12-14 min. -
Cukinia 250 g 1000 W 8-10 min. -
SJIC(’FSOZV‘?; T kukurydza 300 g - 1000 W 13-15 min.
Krewetki 350 g 1000 W 13-15 min. -

Cata makrela 2x200g 1000 W 16-18 min. —
Dorada w catosci 2x300g 1000 W 20-22 min. -

Smaz; uzyj naczynia do pieczenia na chrupko i pokrywki.

tosos (4) 2szt.280 g 1000 W 12-17 min. -

Okon morski (4) 2szt.180 g 1000 W 8-10 min. -
Burgery (1) 2szt. 220 g 1000 W 10 min. -

gfokr: ? 4")urczaka ze 4s2.500g| 1000 W 20 min. -
Sznycel (1) 2szt.250 g 1000 W 10 min. -

Spl'grz Z( 4")“rczaka ze 2s2t.320g| 1000 W 25 min. -

Piers z kaczki ze 2s2t.320g| 1000 W 20 min. -

skorg (4)

Ryba panierowana (1) 2 szt.300 g 1000 W 10 min. -
Paluszki rybne (1) 8 szt. 220 g - 1000 W 10 min.

(1) Obro¢ lub zamieszaj w potowie czasu. (2) Przykryj (3) Umiesé na ruszcie, w razie potrzeby
w naczyniu zaroodpornym. (4) Skoérkg do dotu. (P) Umie$¢ w rozgrzanym naczyniu do
pieczenia na chrupko (5 min w przypadku trybu fgczonego 3), w razie potrzeby posmaruj
tluszczem.



Zupa Minestrone

Sktadniki

Dla 4-6 os6b

1 cebula, posiekana

2 zabki czosnku, posiekane

15 ml oliwy z oliwek

1 cukinia, pokrojona w

4 podtuzne cienkie plasterki

1 marchewka, pokrojona w kostke

2 todygi selera naciowego, pokrojone w
plasterki

600 ml bulionu warzywnego

15 ml cukru

15 ml przecieru pomidorowego

400 g pomidoréw w puszce, posiekanych
1 1i$¢ laurowy

1 wiosna tymianku

150 g ciecierzycy z puszki, odsgczonej

Akcesoria: Naczynie do pieczenia na
chrupko i pokrywka

—

d

1. Polacz wszystkie sktadniki w naczyniu Steam Plus.
Przykryj pokrywka, umies¢ na szklanej tacy i gotuj
na 1000 W przez 30 minut lub do miekkosci
warzyw. Zamieszaj w potowie czasu gotowania.

2. Odstaw na 5 minut przed podaniem. Usun lis¢
laurowy i tymianek. Dopraw do smaku.

Asidozi

Bouillabaisse

Sktadniki

Dla 4-6 os6b

45 ml oliwy z oliwek

15 ml przecieru pomidorowego

1 cebula, posiekana

1 maly por, pokrojony w plasterki
2 zabki czosnku, zmiazdzone

200 g pomidoréw w puszce, posiekanych
400 ml wywaru rybnego

75 ml biatego wytrawnego wina

2 gatazki tymianku

Sol i pieprz

Ya skorki pomaranczowej

2 nitki szafranu

5 ml sosu chili

250 g dorsza, oskérowanego i
pokrojonego na kawatki

250 g mieszanych owocéw morza
4 duze $wieze krewetki

Akcesoria: Naczynie do
pieczenia na chrupko i pokrywka

=

1. Potacz wszystkie sktadniki w naczyniu Steam Plus.
Przykryj pokrywka, umies¢ na szklanej tacy i gotuj
na 1000 W przez 20 minut lub do momentu, az
ryba bedzie ugotowana.

2. Usun tymianek przed podaniem. Dopraw do smaku.



Sktadniki 1. Polacz wszystkie sktadniki w naczyniu Steam Plus.
Dla 4 0séb Przykryj pokrywka, umi_eéé na szklar_1ej tagy_i gotuj na
1 baktazan, pokrojony na mate kawalki 1000 W przez 20-25 minut lub do miekkosci warzyw.
1 cukinia, pokrojona na mate kawatki Zamieszaj w pofowie czasu gotowania. Dopraw do

1 cebula, posiekana smaku.

1 zielona papryka, pokrojona w

plasterki

1 czerwona papryka, pokrojona w

plasterki

1 zabek czosnku, obrany i zmiazdzony

400 g pomidoréw w puszce,

posiekanych

Sol i pieprz

Przepisy

Akcesoria: Naczynie do pieczenia na
chrupko i pokrywka

=
—

Gulasz z chorizo, ciecierzycga i ziemniakami

Sktadniki 1. Potacz wszystkie sktadniki w naczyniu Steam Plus.
Przykryj pokrywka, umies¢ na szklanej tacy i gotuj na

?Il?,;(:zﬁzy 2 oliwek 1009 w przez 40 minut lub do miekkpéci warzyw.
100 g chorizo, pokrojone w kostke ZamleSZaJ w pO*OWle czasu gotowania.

1 cebula, drobno posiekana 2. Odstaw na 5 minut przed podaniem. Udekoruj natka
1 zgbek czosnku, zmiazdzony pietruszki. Dopraw do smaku.

400 g ciecierzycy z puszki, odsgczonej
500 g ziemniakow, pokrojonych w
kostke

500 ml bulionu warzywnego

1 maly peczek pietruszki, do dekoracji

Akcesoria: Naczynie do pieczenia
na chrupko i pokrywka

>
e

=



Croque Monsieur

Sktadniki

Dla 1osoby

4 kromki chleba posmarowane
mastem

5 ml musztardy Dijon

2 plastry wedzonej szynki

100 g sera w plastrach

Naczynie: Brak
Akcesoria: Stojak druciany

Skiadniki

Dla 4 oséb

Sos migsny:

1 cebula, posiekana

1 zgbek czosnku, zmiazdzony
5 ml oleju

400 g pomidoréw w puszce,
posiekanych

150 ml czerwonego wina

30 ml przecieru pomidorowego
5 ml mieszanki zi6t

500 g mielonej wotowiny

sol i pieprz

Lasagne:

500 ml sosu beszamelowego
100 g twardego sera, np.
Cheddar, starty

5 ml musztardy

sol i pieprz

50 g startego parmezanu

250 g $wiezej lasagne

Naczynie: 1 x naczynie do zapiekanki
o pojemnosci 1,5 litra z pokrywka +

1 x duze prostokatne naczynie

1. Umies¢ chleb posmarowang mastem strong do gory
na ruszcie i piecz na grillu 3 przez 5 minut lub do
zrumienienia.

2. Jedna strone kromki chleba posmaruj przypieczong
strone musztarda, a na wierzchu utéz szynke i ser.
Przykryj drugg kromka, zrumieniong strong do gory.
Umies¢ z powrotem na stojaku i gotuj w trybie
taczonym 2 przez 1 minute 30 sekund do 2 minut lub
do momentu roztopienia sera.

1. Umies$c¢ cebule, czosnek i olej w naczyniu
zaroodpornym. Przykryj pokrywka i umies¢ na
szklanej tacy. Gotowac¢ na 600 W przez 3 minuty.
Umie$¢ wszystkie pozostate sktadniki sosu migsnego
w naczyniu zaroodpornym. Dobrze wymieszac.
Przykry¢ pokrywka i gotowa¢ na 1000 W przez
10 minut. Wymieszaj. Nastepnie gotuj na 600 W
przez 15-20 minut lub do momentu ugotowania.

2. Do sosu beszamelowego dodaj musztarde,
przyprawy i starty ser. Przykryj dno naczynia
warstwg sosu bolonskiego, nastepnie warstwg
lasagne (nie naktadaj zbyt duzo ptatéw lasagne),
a nastepnie warstwg sosu beszamelowego.
Powtorz te warstwy jeszcze dwa razy, konczgc
warstwg sosu beszamelowego. Posyp wierzch
parmezanem. Umie$¢ na szklanej tacy i gotuj na
trybie taczonym 3 przez 10-15 minut lub do
uzyskania ztotobrgzowego koloru.

Bostonskie brownie

Sktadniki

Dla 6 os6b

100 g czekolady do gotowania
100 g masta

100 g brgzowego cukru

100 g maki

50 g posiekanych orzechéw witoskich

2 tyzki kakao w proszku

1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 saszetka cukru waniliowego

2 ubite jajka

Naczynie: Pyrex 16 x 20 cm®,
naczynie wytozone papierem do
pieczenia

1. Umies¢ czekolade i masto w misce i gotuj na 600 W
przez 2 minuty lub do rozpuszczenia.

2. Wymieszaj wszystkie pozostate sktadniki i dobrze ubij.

3. Wilej do naczynia i gotuj przez okoto 6 minut w trybie
tgczonym 3 lub do uzyskania jedrnosci.

4. Pozostaw do ostygniecia przed pokrojeniem na
kwadraty.

d

Asidoazl



P: Dlaczego moj piekarnik sie nie wigcza?

O:

Jesli piekarnik nie wtgcza sie, sprawdz

nastepujgce elementy:

1. Czy piekarnik jest dobrze podigczony?
Wyjmij wtyczke z gniazdka, odczekaj
10 sekund i wtéz jg ponownie.

2. Sprawdz wytgcznik automatyczny i
bezpiecznik Zresetuj wytgcznik
automatyczny lub wymien bezpiecznik,
jesli jest uszkodzony lub przepalony.

3. Jesli wytacznik automatyczny lub
bezpiecznik sg w porzadku, podtgcz
inne urzgdzenie do gniazdka.

Jesli inne urzadzenie dziata,
prawdopodobnie wystgpit problem z
piekarnikiem. Jesli inne urzadzenie
nie dziata, prawdopodobnie wystepuje
problem z gniazdkiem. Jesli wydaje
sie, ze problem dotyczy piekarnika,
nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

P: M¢j piekarnik zaktoca dziatanie

O:

P: Piekarnik nie akceptuje mojego programu.

O:

telewizora. Czy to normalne?

Podczas gotowania w kuchence
mikrofalowej moga wystapi¢ zakiocenia
spowodowane przez radio, telewizje,
Wi-Fi, telefon bezprzewodowy, bluetooth
lub inne urzadzenia bezprzewodowe.
Zaktocenia te sg podobne do zaktécen
powodowanych przez mate urzadzenia,
takie jak miksery, odkurzacze, suszarki
itp. Nie oznacza to problemu z kuchenka.

Dlaczego?

Piekarnik zostat zaprojektowany tak,
aby nie akceptowac nieprawidtowego
programu. Na przyktad piekarnik nie
zaakceptuje czwartego etapu.

P:

O:

Czasami z otworéw wentylacyjnych
piekarnika wydobywa si¢ ciepte
powietrze. Dlaczego?

Ciepto wydzielane przez gotujaca sie
zywnosc¢ ogrzewa powietrze w komorze
piekarnika. To ogrzane powietrze jest
odprowadzane z piekarnika przez uktad
przeptywu powietrza w piekarniku.

W powietrzu nie ma mikrofal. Otwory
wentylacyjne piekarnika nigdy nie
powinny by¢ zablokowane podczas
gotowania.

: Czy moge uzywac konwencjonalnego

termometru w piekarniku?

: Tylko w przypadku korzystania z trybu

grillowania. Metal w niektérych
termometrach moze powodowaé
wytadowania tukowe w piekarniku i nie
powinien by¢ uzywany w trybie
mikrofalowym i kombinowanym.

: Podczas gotowania w trybie tgczonym

z mojego piekarnika dochodzg odgtosy
buczenia i klikania.
Co powoduje te odgtosy?

: Odgtosy pojawiajg sie, gdy piekarnik

automatycznie przetgcza sie z mocy
mikrofal na grill, aby utworzy¢ ustawienie
taczone. Jest to normalne zjawisko.

: M¢j piekarnik wydziela nieprzyjemny

zapach i dym podczas korzystania z
trybu taczonego i grilla. Dlaczego?

: Po wielokrotnym uzyciu zaleca sie

wyczyszczenie piekarnika, a nastepnie
uruchomienie piekarnika bez zywnosci

i szklanej tacy na grillu przez 5 minut.
Spowoduje to spalenie zywnosci,

resztek lub oleju, ktére mogg powodowac
nieprzyjemny zapach i/lub dymienie.

: Po zakonczeniu gotowania wentylator

nadal sie obraca. Dlaczego?

: Po uzyciu piekarnika silnik wentylatora

moze sie obraca¢ w celu schtodzenia
podzespotow elektrycznych.

Jest to normalne i w tym czasie mozna
kontynuowac korzystanie z piekarnika.



1. Wytacz piekarnik przed czyszczeniem.

2. Regularnie czys¢ wnetrze piekarnika,
uszczelki drzwi i obszary uszczelnienia
drzwi. Gdy resztki jedzenia lub rozlane
ptyny przylgng do $cianek piekarnika,
uszczelek drzwiczek i obszarow
uszczelek drzwiczek, nalezy je zetrze¢
wilgotng szmatkg. W przypadku silnego
zabrudzenia mozna uzy¢ tagodnego
detergentu.

Nie zaleca sig stosowania silnych
detergentow lub srodkéw Sciernych.
Nalezy unikaé czyszczenia obszaru
prowadnicy mikrofal znajdujacej sie po
prawej stronie $ciany wneki. Nie uzywaj
komercyjnych $rodkéw do czyszczenia
piekarnikéw.

3. Do czyszczenia szyby drzwiczek
piekarnika nie nalezy uzywac szorstkich,
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani
ostrych metalowych skrobakéw, poniewaz
moga one zarysowac powierzchnig, co
moze spowodowac pekniecie szyby.

4. Zewnetrzng powierzchnie piekarnika
nalezy czys$ci¢ wilgotng $cierka. Aby
zapobiec uszkodzeniu czesci roboczych
wewnatrz piekarnika, nie nalezy dopusci¢
do przedostania si¢ wody do otworéw
wentylacyjnych.

5. Jesli panel sterowania ulegnie zabrudzeniu,
nalezy wyczysci¢ go miekka, suchg
Sciereczkg. Nie nalezy uzywac ostrych
detergentow ani srodkéw Sciernych na
panelu sterowania. Podczas czyszczenia
panelu sterowania nalezy pozostawi¢
drzwiczki piekarnika otwarte, aby zapobiec
przypadkowemu wigczeniu piekarnika.

Po zakonczeniu czyszczenia nacisnij
przycisk Stop/Cancel (Zatrzymaj/Anuluj),
aby wyczysci¢ okno wyswietlacza.

6. Jesli wewnatrz lub na zewnatrz drzwiczek
piekarnika gromadzi si¢ para, nalezy
przetrze¢ je migkka Sciereczkg. Moze to
wystgpi¢, gdy piekarnik jest uzywany w
warunkach wysokiej wilgotnosci i w zaden
sposob nie wskazuje na nieprawidtowe
dziatanie piekarnika.

7. Czasami konieczne jest wyjecie szklanej
tacy w celu jej wyczyszczenia. Tace
nalezy my¢ w cieptej wodzie z mydtem
lub w zmywarce.

8. Pierscien rolkowy i podtoge komory
piekarnika nalezy regularnie czys$ci¢,
aby unikng¢ nadmiernego hatasu.
Wystarczy przetrze¢ pierscien rolkowy
i podtoge komory piekarnika tagodnym
detergentem i gorgcg woda, a
nastepnie osuszy¢ czystg szmatka.
Opary powstajace podczas gotowania
zbierajg sie podczas wielokrotnego
uzytkowania, ale w zaden sposéb nie
wptywajg na dno komory piekarnika
ani na koétka pierscienia rolkowego.
Nie nalezy zdejmowac pierscienia
rolkowego z dna komory piekarnika
w celu czyszczenia.

9. Podczas korzystania z grilla lub trybu
tgczonego niektore potrawy mogag
rozpryskiwac ttuszcz na sciankach
piekarnika. Jesli piekarnik nie bedzie
od czasu do czasu czyszczony, moze
zacza¢ ,dymi¢” podczas uzytkowania.

10. Do czyszczenia nie nalezy uzywac
odkurzacza parowego.

11. Ten piekarnik powinien by¢ serwisowany
wylgcznie przez wykwalifikowany
personel.

W celu konserwacji i naprawy piekarnika
nalezy skontaktowac¢ sie z najblizszym
autoryzowanym sprzedawca.

12. Nieutrzymywanie piekarnika w czystosci
moze prowadzi¢ do pogorszenia stanu
powierzchni, co moze negatywnie
wptyngé na zywotnos¢ urzadzenia i
spowodowacé niebezpieczng sytuacje.

13. Otwory wentylacyjne nalezy zawsze
utrzymywac¢ w czystosci. Sprawdz, czy
zaden kurz lub inny materiat nie blokuje
otworéw wentylacyjnych. Jesli otwory
wentylacyjne zostang zablokowane,
moze to spowodowac przegrzanie, co
wptynie na dziatanie piekarnika i moze
doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuaciji.



Ten program stuzy do czyszczenia komory i usuwania zapachéw zywnosci z kuchenki
mikrofalowej.

Umies$¢ 200 ml wody z kranu Quick Start / Add Time

z 1 tyzka soku z cytryny w
pojemniku nadajgcym sie do 55
mikrofaléwki (np. dzbanku :(> Auto :(> Q) e :(>

lub misce Pyrex®).
Uzyj dzbanka lub miski o

pojemnosci co najmniej 500 ml. Nacis$nij przycisk Wybierz Program 18 w menu,

Auto menu. obracajac pokretto.
(Mozna réwniez nacisng¢
kilkakrotnie przycisk Auto menu,
aby wybra¢ program 18).

Po zakonczeniu programu rozlegnie sie pie¢
@ /d :(> sygnatéw dzwiekowych. Otworz drzwiczki
Start/Set piekarnika i wytrzyj komore oraz obszar
drzwiczek miekka Sciereczka.

Nacisnij przycisk Start/Set
(Rozpocznij/Ustaw).
Program trwa 20 minut.

B Uwagi

1. Podczas tego programu nie nalezy wyjmowac szklanej tacy ani pierscienia rolki.
2. Aby wyczyscic szklang tace i pierscien rolki, patrz: Strona 45.

3. Powtorz powyzszg procedure w razie potrzeby.



Specyfikacja techniczna

Zasilanie 230V 50 Hz
Czestotliwos¢ pracy 2450 MHz
Maksimum 1550 W

Zuzycie energii Mikrofalowka 1550 W

Grill 1000 W

Mikrofalowka 1000 W (IEC-60705)

Moc wyjsciowa

Grill 1000 W

Wymiary zewnetrzne

495 mm (szer.) x 378 mm (gt.) x 292 mm (wys.)

Wymiary wneki piekarnika

330 mm (szer.) x 347 mm (gt.) x 251 mm (wys.)

Catkowita objetos¢ wneki 29L
Srednica szklanej tacy 288 mm
Waga netto 12 kg
Hatas Lwa 63 dB

Informacje o zuzyciu energii w trybie niskiego poboru mocy i maksymalnym czasie

osiagniecia trybu niskiego poboru mocy.

Tryb gotowosci 0,8W
Maksymalny czas przejscia do trybu .
gotowosci 20 minut

Podana waga i wymiary sg przyblizone.

Niniejszy produkt jest urzadzeniem spetniajgcym wymagania europejskiej normy dotyczacej
zakiocen elektromagnetycznych (EMC = Electromagnetic Compatibility) EN 55011.

Zgodnie z tg normg produkt ten jest urzgdzeniem grupy 2, klasy B i miesci si¢ w wymaganych
granicach. Grupa 2 oznacza, ze energia o czestotliwosci radiowej jest celowo generowana

w postaci promieniowania elektromagnetycznego w celu podgrzewania lub gotowania
zywnosci. Klasa B oznacza, ze produkt ten moze by¢ uzywany w standardowych warunkach

domowych.



Produkt firmy Panasonic

Ten produkt jest objety e-gwarancjg Panasonic.

Prosimy zachowa¢ dowdd zakupu.

Warunki gwarancji oraz informacje dotyczace tego produktu sa dostepne na
www.panasonic.com/pl lub pod nastepujacym numerem telefonu:
222953727 — numer do potaczen stacjonarnych (kablowych).

Panasonic Corporation
https://www.panasonic.com
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