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Koszonjik, hogy a Panasonic termékét valasztotta.

o Mieldtt hasznalatba venné a késziiléket, kérjik, olvassa végig figyelmesen ezt az utmutatot, és 6rizze meg, mert a késébbiekben is
hasznos lehet, ha valaminek utana kivan nézni.

o Ez a termék kizarélag hztartasi hasznalatra készilt.
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Ovintézkedések (" Akdvetkezokben leirtakat feltétlen tartsa be. )

Kérjuk, kovesse az alabbiakban leirtakat, hogy elkertlje a felhasznalé illetve masok balesetét
vagy serilését, és az anyagi karokat.

B Az alabbi jelzések arra hivjak fel a figyelmet, hogy a helytelen miikodtetés milyen foku
sériilést okoz.

A Flgyelem| Komoly sériilést vagy halalt okozhat.
A Vigyazat: Sériilést vagy anyagi kart okozhat.

B A jelzések besorolasa és magyarazata a kovetkez6.

lefBep

Ez a szimbdlum olyan kovetelményeket

® Ez a szimbolum filtast jelez. jelent, amelyeket be kell tartani.

A\ Figyelem

Ne miikodtesse a késziiléket, ha a halézati kabel vagy a halézati csatlakozé meg-

sérilt, vagy ha a csatlakoz6 lazan érintkezik a konnektorral.

(A révidzarlat aramutést vagy tizet okozhat.)

=» Ha a tapkabel megsérult, az esetleges veszélyek elkerulése érdekében, a cserét a
gyartonak, a veviszolgalatanak vagy hasonloan képzett szakembernek kell
elvégeznie.

Vigyazzon, hogy a halézati kabel illetve dugasz ne séruljon meg.

(A rovidzarlat aramutést vagy tlzet okozhat.)

A vezetékkel szigoruan tilos a kovetkezOket tenni. (Modositani, héforras kozelébe
helyezni, meghajlitani, megcsavarni, huzni vagy megrantani, nehéz targyat tenni ra és
osszetekerni.)

Ne érjen a halézati csatlakoz6 kabel dugaszahoz nedves kézzel.
(Ez aramutést okozhat.)

Ne Iépje tul a késziiléken jelzett, megengedett haldzati feszultséget, és ne

alkalmazzon mas, a rajta szerepl6tél eltéré valtéaramu taplalast.

(Ez aramtést vagy tlizet okozhat.)

* Gyéz6djon meg arrol, hogy a késziiléken feltiintetett érték megegyezik a halozati
fesziltséggel.

* Tulmelegedhet a konnektor, ha tobb készuléket Uzemeltet ugyanarrél a halozati
csatlakozorol.

Biztonsagosan csatlakoztassa a hal6zati csatlakozot.
(A tulzottan felmelegedett csatlakoz6 aramutést és tlzet okozhat.)
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()VI ntéz kedések C A kovetkezGkben leirtakat feltétlen tartsa be. )

A Figyelem

A halézati csatlakoz6t rendszeresen tisztitsa meg.

(A felgyllemlett nedvesség és szennyezédés miatt, a halozati csatlakozé szigetelése nem
megfeleld, s ez tlzet okozhat.)

=» Huzza ki a haldzati dugaszt és torolje le egy szaraz ruhadarabbal!

Ha esetleg rendellenes miikodést tapasztal, azonnal kapcsolja ki a késziiléket, és

huzza ki a halézati csatlakozoét a konnektorbdl.

(Ez fUstot, tlzet, aramUtést vagy égési sértlést okozhat.)

A rendellenesség vagy meghibasodas tiinetei/okai példaul a kdvetkezék:

* A hélézati csatlakozo és a kabel tulzottan melegszik.

* A hélézati vezeték megserult vagy aramkimaradas tortént.

* A késztlék deformalddott vagy rendellenesen melegszik.

* Hasznalat kozben szokatlan zaj hallatszik.

=» A halézati dugaszt azonnal huzza ki a konnektorbdl, és a készuléket ellendriztesse
vagy javittassa meg képzett szakemberrel vagy a Panasonic-szervizzel.

Hasznalat kozben a szell6zényilasokat ne érintse meg, ne zarja vagy ne takarja le.
(Ez égési sérulést okozhat.)
* [lyen szempontbdl kulonosen ugyeljen a gyerekekre.

Ne szedje szét, ne akarja javitani vagy modositani a késziiléket.
(Ez tlzet, aramutést vagy sérulést okozhat.)
=» Forduljon az Uzlethez, ahol a készUléket vasarolta, vagy a Panasonic-szervizhez.

Ne meritse vizbe a késziiléket, és ne érje freccsend viz se.
(A rovidzarlat aramutést vagy tlzet okozhat.)

0 Ezt a késziiléket 8 éven feliili gyermekek illetve csokkent fizikai, érzékelési és szel-
lemi képességekkel rendelkezd, illetve az ilyen eszkozok hasznalataban és ismere-
tében teljesen jaratlan személyek csak akkor hasznalhatjak, ha azt feliigyelet
mellett teszik, vagy a késziilék biztonsagos hasznalatarél megfelel6 utbaigazitast
kaptak, és megértették a velejaré veszélyeket. Ne jatszanak a gyerekek a késziilék-
kel! A késziilék tisztitasat és karbantartasat ne végezzék gyerekek, csak ha mar
8 évesnél idésebbek, és felligyelet mellett teszik. A késziiléket és kabelét tartsa
tavol a 8 évnél fiatalabb gyerekektél.

(Ez égési illetve egyéb sérllést vagy aramutést okozhat.)

A\ Vigyazat

A halézati csatlakoz6 kabel kihtizasakor okvetlen a dugaszt és a halézati csatlako-
z6t fogja, ne a kabelt hizza.
(Mert ha nem igy tesz, a rovidzarlat aramutést vagy tuzet okozhat.)
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Huzza ki a halézati csatlakozédugaszt, amikor a késziilék nincs hasznalatban.
(Mert ha nem teszi, a szivargasi aram aramutést vagy tiizet okozhat.)

Tisztitas el6tt hiizza ki a halézati csatlakozét a konnektorboél, és hagyja lehiilni a
késziiléket. (Ez égési sérllést okozhat.)

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték az asztal szélénél ne torjon meg, és ne érjen

forrod feliilethez. (Ez égési vagy egyéb sériilést okozhat.)

Miikodés kozben ne vegye ki a kenyértartalyt, és ne hiizza ki a halézati csatlakozé6t

a konnektorbdl. (Ez égési vagy egyéb sérilést okozhat.)

Ne hasznalja a késziiléket az alabbi helyeken.

* A kenyérsutét szilard, szaraz, tiszta, vizszintes, h6allé munka-
feluletre helyezze, legalabb 10 cm tavolsagra a pult szélétol.
(Eléfordulhat, hogy a készulék megcsuszik, és leesik a pultrol.)

* Ne helyezze labilis fellletre, és Ugyeljen arra, hogy elektromos
készulék, példaul hitdszekrény, illetve textilanyag, példaul
asztalterité vagy szényeg ne legyen a kozelében.

(Ez a készulék leesését vagy tuzet okozhat.)

* A sutési folyamat alatt a készulékhaz felmelegszik. Ezért a kenyérsutd mindig legyen
legalabb 5 cm tavolsagra a faltol és mas targyaktol.

(Ez elszinez6dést vagy deformalddast okozhat a targynal.)

Hasznalat kozben vagy suités utan, ne érintse meg a forré részeket, mint a
kenyértartaly, a késziilék belseje, a flitbegység vagy a tetélap.
A késziilék miikodése kozben a hozzaférheto feliiletei nagyon forrok lehetnek.
(A hasznalat kozben felforrosodott feluletek égési sértlést okozhatnak.)
=» Az égési serulések elkerulése érdekében, amikor kiemeli a kenyértartalyt vagy a kész
kenyeret, mindig vegye fel a konyhai fogokeszty(it.
(Ne hasznaljon nedves fogdkesztylit.)
Akkor is Ugyeljen, amikor a kész kenyeret vagy a dagasztolapatot veszi ki.

Fontos informaciok

o Ne miikddtesse a késziiléket a szabadban, héforras kdzvetlen kdzelében vagy olyan helyiségben,
ahol magas a paratartalom.
(Ez meghibasodast vagy deformalédast okozhat.)

e A jobb oldali abran lathaté részekre ne fejtsen ki til nagy erét.
(Ez meghibasodast vagy deformalodast okozhat.)

o A készlilék kiils6 id6zitd kész(ilékrél, vagy kiilon tavvezérlé
rendszerrél nem milkodtethetd.
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Tartozékok/Kezeloszervek

C

Féegyseg )

Tetdlap
(max. 550 ml)

+ 10 ml osztassal

Evékanal
* Y jelzéssel

Kovasz kanal

A kovasz élesztd kimérésére

Teaskanal
o Vo, Yo, %
jeldléssel

=

A

kb.0,1g

J
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Kiemelhet6 adalékadagolé
Az adalékadagoldba helyezett anyagok automatikusan beesnek a kenyértartalyba, ha olyan meniit vélaszt,
amelyikben adalékanyagok is szerepelnek (3, 4, 7, 16, 20, 21, 23 és 31).
Az adalékadagoldba helyezhetd anyagokat lasd a HU14. oldalon.
\ J
Adalékadagolé feddlap
Eleszt6 tartaly
Tet6lap
Adalékadagol6
lehajthat6 lemeze
Dagaszt6lapat
(rozskenyérhez)
Dagaszt6lapat
(buzakenyérhez)
Fogantyu
Kenyértartaly
Vezérlépanel
(
Tartozékok
Elesztds pohar x 2 Mérokanal
Folyadékok mérésére, kovéasz Cukor, s6, élesztd stb. kimérésére
készitéséhez (15 ml) (5ml)

Csatlakozddugasz



C VezérlGpanel )

B Mikodési allapot

= A program pillanatnyi allapotat mutatja. A hozzavalokat pihentetéskor, dagasztas
elétt kell betenni.

- : Tapfesziiltség-probléma esetén keril kijelzésre.

Yl : A4, 13,21 és 29 meniinél mutatja, mikor kell kézzel adagolni az extra

hozzavalokat.

W A program befejezésig még hatralévé

T e e - FDark

idétartam
Amikor manudlisan adagolja a hozzavaldkat, a
kijelz6 addig mutatja az idét, amig az extra
hozzévaldkat hozza nem adja.

[
[
]
1
i

» -Medium

Méret Kenyérhéj
A gomb megnyomasaval valaszthatia | A gomb megnyomasaval valaszthatja Indit
ki a kenyer meretét. A rendelkezésre | ki a kenyérhéj szinét. A program elinditasahoz
allé menlit 1asd a HU10 oldalon. A rendelkezésre &ll6 meniit lasd a nyomja meg ezt a
HU10 oldalon. gombot.
* XL (extra nagy)
0 + Dark (s6tét)
* L (nagy) +
4+ * Medium (kdzepes)
* M (kdzepes) 4+
« Light —
(vilagos)
Menii Idézité Allj

A gomb megnyomasaval valaszthatja ki a men(it.

Megjelenik a menl szama, és minden gomb-
nyomasra a kovetkezé menii keril kivalasztasra.
(Ha lenyomva tartja a gombot, a tovabblépés
gyorsabb lesz) A menliszamokat lasd a HU10 és
HU11 oldalon.

A késleltetési idét allitia be (ameddig

elkésziil a kenyér), vagy a 18, 32 és

33 meniinél a stitési/fézési

id6tartamot.

‘A’ A gomb megnyomésara
névekszik az idétartam.

'V A gomb megnyomésara csokken
az idotartam.

A program torléséhez/
leallitasdhoz nyomja meg
ezt a gombot.

(A torléshez/leallitashoz
1 méasodpercnél
hosszabban tartsa
lenyomva a gombot.)

Ezen az 4bran minden sz6 és jelzés lathatd, de mikddés kdzben csak az éppen aktudlis jelenik meg.
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Szukseges hozzavalok

Liszt

A kenyér f6 alkotdeleme a dagasztas folyaman gluténna alakul. (biztositja a tészta megemelkedését,
szerkezetének tomorségét)
o Erés lisztet hasznéljon. Ne hasznéljon
lagy vagy sima lisztet.
o A liszt mennyiségét mérlegen kell kimérni.

Az erbs lisztet kemény buzabal 6rlik, aminek nagy
a proteintartalma, s ez hatarozza meg a sikér-, illetve
gluténtartalmat. A kelési folyamat kdzben felszabadult
széndioxid csapdaba keril a glutén elasztikus -
szerkezete kdvetkeztében, s kelesztéskor

ez emeli fel a tésztat.
Fehér liszt £
A buzaszem megdriésével keletkezik,h ‘,:’ -
a korpa és buzacsira kizarasaval. \\K: R
A legjobb az a lisztfajta, amelyiket s
kenyérsiitéshez” jelzéssel lattak el. NS

o A kenyérliszt helyettesitésére ne
hasznaljon sima vagy sutéporral kevert lisztet.

Teljes kiorlésu liszt
A buzaszem megdriésével keletkezik, a korpat és
buzacsirat is tartalmazza. Gyégyhatasu kenyér
készlil beldle.

Az ilyen liszth6l késziilt kenyér alacsonyabb és s(irlibb
szerkezet(, mint a fehér lisztbél készilt kenyér.

Rozsliszt

A rozsszemek megérlésével készil. Tobb vasat,

magnéziumot és kaliumot tartalmaz, mint a fehér liszt, Tejes termékek

ezért nagyon fontos az ember egészségének szempontjabol. . R . s

Viszont nem elegend{ a sikértartalma. A hgzz'ae')dott tej noveli a kenyér zamatat és

A rozsliszttel készilt kenyér s(r(, tomott szerkezet(. taperte!<et. . ' o

A megallapitott mennyiségnél ne tegyen tobbet a gépbe * Ha viz helyett tejet haszndl, a kenyér tap-
értéke megnd, de ez idézitett izemmad-

(talterhelheti a motort). ; i
ban nem alkalmazhat6, mert a tej az
éjszaka folyaman nem tarthato frissen.
T 0 n k o Iy b u Z al | s Zt = 2 Qr?rf;gzzzttt_ tejtél fliggden csdkkentse a viz
Bar a tonkolybuza a buzafélék csaladjaba tartozik, genetikailag
azonban egy teljesen mas faj.
Annak ellenére, hogy tartalmaz glutént, a glutén-érzékeny emberek egy része meg tudja azt emészteni. (Beszélie meg
orvosaval.)
A cip6 lapos/kissé beesett tetejli lesz.
A teljes kiérlési tonkolyblzaliszthdl készlilt kenyér lapos, siir(l szerkezetli lesz, dsszehasonlitva a teljes kidrlés(i fehér
lisztbél készllt kenyérrel.
Azt javasoljuk, hogy az egész lisztmennyiségnek tobb mint a fele teljes kidriés( fehér liszt legyen.
o A tdnkdlybuza (Triticum spelta) alkalmas kenyérsiitéshez, viszont az Einkorm lisztet (Trititum monococcum: egy-
magvunak is nevezik), amely nem alkalmas erre a célra, azt is tnkolybuzaként aruljak. Hasznaljon ténkélyblza
lisztet. (hasznalja a 15, 16, 30 illetve 31 menliben)

_
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Viz

o Normal csapvizet hasznéljon.

¢ Ha hideg helyiségben mikddteti a gépet, a 2, 6, 8, 14
és 24 men(inél langyos vizet alkalmazzon.

¢ Ha a helyiség meleg, a 8, 9, 13, 15, 16, 24, 25, 29,
30 és 31 menlnél alkalmazzon lehit6tt vizet.

o A folyadékokat mindig mérje ki a tartozék
mérépoharral.

S6
Az izhatas fokozasaval és a rugalmassag novelésével
biztositja a kenyér megemelkedését.

¢ Pontatlan adagolas esetén a kenyér veszit
magassagabol/zamatossagabol.

Zsiradék

izletesebbé és lagyabba teszi a kenyeret.
e Vaj (s6zatlan) vagy margarin alkalmazasat
javasoljuk.

C u ko r (kristalycukor, barna cukor, méz, melasz stb.)

Taplalja az éleszt6t, megédesiti és izletesebbé teszi a

kenyeret, és hozzajarul a héj szinéhez.

o Ha mazsolat vagy mas cukortartalmi gyiimélcsot
tesz a tésztaba, csokkentse a cukor mennyiségét.

Szaraz éleszto

(| , ’ ’
Kenyérkeverék hasznalata

W Elesztét tartalmazd kenyérkeverék
@ Akeveréket tegye a kenyértartalyba, és adja hozza
a vizet. (A vizmennyiséget a csomagolason
feltlintetett leirds hatarozza meg)
®@ Vaélassza ki a 2 meniit, a keverék fiilggvényében
vélassza ki a méretet, és inditsa el a sitést.
+600g-XL+500g-L
o Egyes keverékeknél nem deriil ki, hogy az mennyi
éleszt6t tartalmaz, ezért csak néhany probalkozas és
sikertelen eredmény utan kaphatja meg az optimalis
eredményt.

B Kenyérkeverék, az éleszt kiilon tasakban

@ Elészor a kenyérkeveréket tegye a kenyértartalyba,
majd adjon hozza vizet. Ezutan a kimért élesztét
tegye az éleszt6tartalyba.

®@ A gépet a keverékben Iév6 liszt fajtajatol fliggéen
allitsa a megfelelé lizemmadba, majd inditsa el a
sitést.
* Fehér liszt, barna liszt = 1 menii
* Korpas liszt, sokmagvas liszt = 5 meni
* Rozsliszt = 8 menii

W Brios készitése brids-keverékbél
o Valassza ki a 13 vagy a 2 mendt, a ,MEDIUM”
(k6zepes) méretet, és a LIGHT" vilgos héjat.

| (HU43 oldal) )

B Egyéb anyagok hozzdadasaval még izletesebbé
teheti a kenyeret:

Noveli a kenyér tapértékét és szebbé teszi a
szinét. (A vizmennyiséget aranyosan
csokkenteni kell)

A hozzéadott tojast el6z6leg verje fel.

Tojas

Noveli a kenyér rosttartalmat.
o A hasznalt mennyiség max. 75 ml
(5 evékanal) legyen.

Korpa

Diés izhatast ad a kenyérnek.
o A hasznalt mennyiség max. 60 ml
(4 evékanal) legyen.

Blzacsira

Kihangsulyozza a kenyér izét.
o Csak kis mennyiséget (1-2 evékanal)
alkalmazzon.

Flszerek

A kenyér megemelkedését teszi lehetdvé.

o Olyan széraz éleszt6t hasznaljon, amelyiknél nem kell kiilén elére megkeleszteni az élesztét (a friss
élesztd és az, amelyiket el6re keleszteni kell, nem alkalmazhato).

o Azt ajanljuk, amelyiknek a csomagoldsén az ,instant yeast” (azonnali, instant) felirat lathatd.

o Ha kis tasakban arult élesztét hasznal, a mar kinyitott tasakot azonnal zarja vissza, és tegye a
hiitészekrénybe. (A gyarto altal megadott id6tartamon beliil hasznalja fel)

HU9
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Kenyerfajtak es sutési lehetoségek

B Hasznalhaté Uzemmddok és azok idsziikségletei
o Az egyes folyamatokhoz sziikséges id6tartam fligg a helyiség hémérsékletétdl.

Lehetdségek Folyamatok

Menu- Menii Méret |Kenyérhéj| 1d6zit6 | Pihentetés | Dagasztas Kelesztés Siités Osszesen
szam (Size) | (Crust) | (Timer) (Rest) (Knead) (Rise) (Bake) (Total)
. . 30 perc — x4 |1 6ra 50 perc— |- 4 6ra—4 ora
1 |Basic (Alapkenyér) | @ L ® po 15-30perc™ | 42 20 perc 50-55 perc | el
2 Basic Ra Pld (Alap [ [ — - 15-20 perc  |kb. 1 éra 35-40 perc 1 0ra 55 perc
gyorssiités) -2¢ra
3 Basic Raisin (Alap P @ | @ [0PC  lisay ek |10@B0peC- Iy
kelesztés) 60 perc PEIC 12 6ra 20 perc P
Rustic Artisan % 1 éra 45 4624 ¢
4 | (Rusztikus ] ] ] 60 Ez:g ~ |25-30 perc* ) g;: 10 gg:g " [50-55 perc 5 gz{; ora
kézmiives)
Whole wheat 1 éra—1 6ra s |2 6ra 10 perc -
— ! 4 5
5 (Korpas) o [ J e 15-25perc™ |5 . o g 50 perc |5 ora
Whole wheat Rapid 15 perc 1 6ra 30 perc
; . . - . 4 - ;
6 (Korpaﬁt' ) o 25 perc 15-25 perc™ |, <~ 4o perc 45perc |3 ¢ra
gyorssiités
LI AL 1 6ra—-1o6ra 2 6ra 10 perc
.. ; . = : - - )
7 Eallsmt(th))rpas L ® s 1525 perc™ |5 412 50 perc 50perc |5 6ra
eleszies
8 |Rye (Rozs) — — ® [Bree- k10 perc 1 0ra 20 perc -y o, 3 6ra 30 perc
= Y 60 perc ’ 1 6ra 35 perc
= : 40 perc — 2 6ra 45 perc— )
(S E— —
a 9 |French (Francia) 2 6ra 5 perc 10-20perc [y .- 4o perc |95 PerC 6 6ra
;3 Rustic Sourdough 0perc 2 67 25 perc
He ] . _ _ *3 - X5 — .
» | 10 l((Ru§zt|ku)s ", erc 45-55perc™ |5 <10 perc 55perc |5 06ra
ovaszos
. 30 perc — 2 6ra 25 perc — )
11 |ltalian (Olasz) — — ® |\ 1015 perc [ 0 50 perc |4 dra 30 perc
12 Sandwich | @ [loa-toma| o o 20rat0perc— |0 o
(Szendvics) 40 perc P 2 6ra 50 perc P
13 |Brioche (Brios) — @ '| — [30perc 25-45 perc*4 |16ra 25 perc |50 perc |3 éra 30 perc
1 6ra 50
14 GIUte,n Free — o — - 15-20 perc  [40-45 perc 50-55 perc |perc-1 ora
(Gluténmentes) 55 perc
Speciality 30 perc - +4 |1 6ra50 perc—
— U 4 :
15 (Killénlegesség) [ [ TG B 15-30 perc™ |, 45 p 55perc |4 éra 30 perc
Speciality Raisin
ey 30 perc - x4 |106ra 50 perc— .
16 I((Kll.llontk’eg)es [ J — [ J 1 6ra 15 perc 15-30 perc™ |, 45 perc 55perc |4 6ra 30 perc
eleszies
Rustic Scone
17 . ) — — — |10 perc — — 65perc |1 6ra 15 perc
(Rusztikus fank) P P P
Bake only (Csak 30pere =13 perc -
18 lité - - - o o o 1 6ra 1 6ra 30 perc
siités) 30 perc P

*1 Csak vilagos héju (Light) vagy kdzepesen megsiilt (Medium) lehet.
*2 Csak kdzepesen megsiilt (Medium) vagy jol megsiilt (Dark) lehet.

*3 Legfeljebb 9 orara allithato be, az 6sszes tobbi maximum 13 érara.
*4 A dagasztas folyamata kézben van egy kelesztési id6tartam.

*5 A dagasztas folyamata kézben van egy pihentetési idétartam.

+ Kelesztés kdzben a kenyérsuté gép, rovid idére bekapcsol (az optimalis sikértartalom biztositasa érdekében).
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Lehetdségek Folyamatok

Menu- Menii Méret |Kenyérhéj| 1d6zit6 | Pihentetés | Dagasztas Kelesztés Siités Osszesen
szam (Size) | (Crust) | (Timer) (Rest) (Knead) (Rise) (Bake) (Total)
. _ _ __ |30perc— y + |1 6ra 10 perc— _ 26ra
19 | Basic (Alap) 50 perc Rell=E 1 6ra 30 perc 20 perc
Basic Raisin (Alap 30 perc — +4|10ra 10 perc— 2 6ra
20 kelesztés) - - |50 perc 15-30 perc™ |1 6ra 30 perc |20 perc
UL 30 perc 1 6ra 5 perc 26ra
7 _ _ — - X 4 - —
“ | eamives) o (0P 1620 20per
Whole wheat 55 perc — +4|10ra 30 perc— 3ora
22 (Korpas) o - ~ |106ra25perc 15-25perc™ ) rg " |15perc
L L 35 perc - 1 6ra 30 perc — 3ora
23 |Raisin (Korpas — — — [1dra 15-25 perc*, 2 —  |15perc
kelesztés) 25 perc £
45 perc — .
24 |Rye (Rozs) — — — |60 perc Kb. 10 perc — —  |2¢ra
: . . |40 perc- i 1 6ra 35 perc - __ |30ra
= 25 |French (Francia) 1 6ra 45 perc Lt 2 6ra 40 perc 35 perc
=) .
= Rustic Sourdough 1 éra 5 perc 26ra
(= i — — — a - —
< 26 (Ru§ztlkus 0-40perc  |45-55perc | .- o perc 30 perc
£ kovaszos)
8 Sourdough starter
= | 27 (Kovész)g — | = | = — —  |246ma —  |24¢ra
. . o (Dagasztas) |(Kelesztés) |(Dagasztas) |(Kelesztés)
28 |Pizza ® 10-18 perc |[7-15perc |Kb.10perc  [Kb. 10 perc 45 perc
q na 1dra
_ _ — - *4 —
29 |Brioche (Brios) 30 perc 25-45 perc*|35 perc 50 perc
Speciality 30 perc - +4|106ra 10 perc - 206ra
30 (Kiilonlegesség) - - ~ [1éra5perc 15-30 perc 1 6ra 55 perc T |45perc
Speciality Raisin
vy e _ _ __ |30perc— y + |1 6ra 10 perc— _ 2 6ra 45
3 s(}::ﬂ::tlzg)es 1 6ra 5 perc Rell=E 1 dra 55 perc perc
106ra
4 30 perc —
32 |Jam (Lekvar) — — — — — — —  |o¢ra
30 perc
= 1 6ra—106ra
33 |Compote (Befétt) — — — — — — ~  laoperc
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Kenyersutés

A kenyérrecepteket
a HU29- HU31

,oldalon talalja.

A hozzavalokat tegye a kenyértartalyba

Dagasztélapat

Vegye ki a kenyértartélyt és

tegye be a dagasztolapatot.

1

® Emelje ki a kenyértartalyt.

de hatarozottan helyezze a
tengelyre.

= / \
Ellendrizze minden

oldalon a tengelyt és a
dagasztolapatot, hogy
tisztak-e.

(HU39 oldal)

* Rozsliszthdl késziilt kenyérhez W
az el6irt dagasztélapatot
hasznélja.

+ A dagasztolapat lazan illeszkedik a helyére, de a
kenyértartaly aljat érintenie kell.

(
Kenyérsiités adalékanyagokkal (HU14 oldal)

El6zetesen tisztitsa meg
és szaritsa meg

@ Nyissa ki az adalék-
adagol¢ fedelét.

® Tegye bele az
adalékanyagokat.

® Zarja a fedelet.

@ Forditsa el a kenyértartalyt.

® A dagasztélapatot finoman,

2

A kimért hozzavaldkat tegye
a kenyértartalyba

@ A széritott élesztd kivételével
tegye a széraz dsszeteviket
(liszt, cukor, s6 stb.) a
kenyértartalyba.

+ Aliszt mennyiségét
mérlegen kell kimérni.

Ontse bele a vizet, és ha kell,
az egyéb folyadékot.

A tartaly kiilsé feltiletérdl

tordlje le az esetlegesen

rakerllt lisztet vagy vizet.

A tartalyt helyezze a kenyér-

siitd belsejébe gy, hogy

kozben kissé jobbrél balra

forditja. Hajtsa le a fogantyut.

Zarja a fedelet.

+ Ameddig nincs kész a ke-
nyér, ne nyissa ki a fedelet
(ez befolyasolja a mindséget).

A szaritott élesztét tegye a
tartaly élesztérekeszébe

Ha nedves a tartaly, térdlje
szarazra egy papirtoriével stb.
(Ne dorzsolje, mert sztatikus
feltoltddés miatt az élesztd
hozzatapad, és nem esik be

a kenyértartalyba.)

A kenyérsiit6é halézati
csatlakozoéjat

csatlakoztassa
a 230 V-os konnektorba




Allitsa be és inditsa el a programot

a
-Dark
» -Medium
-Light

Rest-Knead - Rise - Bake - End

Valasszon ki egy sutémeniit

(Az abran lévé kijelzén a kivalasztott ,,1” menii lathaté.)
Rest-Knead - Rise - Bake « End

o & a
T XL- - -Dark
L- [} (-t -Medium
M- (R -Light
us]

B A méret kivalasztasa B A kenyérhéj megsiitésé-

nek kivalasztasa

Rest- End
XL- = -Dark
L - " -MEdiur‘
Size M- Crust -Light

e A meniket, a kengermeret és a kenyérhéj siitésének beallitasat
megtaldlja a HU10 oldalon

........................................................

B Az id6zités bedllitisa =

Példaul: Most este 9:00 dra van, és azt szeretné, hogy a kenyér masnap reggel
6:30 percre legyen kész.
=) Az id6zit6t (Timer) allitsa 9:30-ra (a pillanatnyi idéponttdl 9 6ra 30

perc eltérés).
G)Timer ooccouc-u r‘ -'rlb
9 6ra 30 perc
eltérés mostantol
Aktudlis idé Elkésziilés
id6pontja

+ Egy gombnyomasra 10 perccel Iép eldre az 6ra (a gyorsabb léptetés
érdekében tartsa lenyomva a gombot).
+ A 10 menii hasznélatakor legfeljebb 10 érat lehet bedllitani.

6 Nyomja meg a ,,Start” (Indit) gombot.

flsébt I 8 E-Knead-Rlse-Bd(e-End a )
ar XL- = -Darl
L- ] UM E .-“-'P -Medium
M- | e -Light
|

Becsiilt id6tartam a valasztott program befejezéséig

+ A Start” (Indit) gomb elsé megnyomasara elindul az 1 mend.

F

A kenyér kivétele

Kapcsolja ki a
készuléket,

amikor elkésziilt a kenyér (8 hangjelzés
hallatszik és a vonal az ,End” (Vége) felirat
alatt villog).

Stop

Azonnal vegye ki a
kenyeret,

Kenyértartaly +
Fogokesztyi

és hagyja lehdilni, példaul egy racsra téve.

A halézati kabelt (a
csatlakozénal fogva)
huzza ki a
konnektorbdl.

o Ha a program befejez6désekor nem
nyomja meg a ,Stop” (Allj) gombot, és
kiveszi kih(ilni a kenyeret, akkor a ke-
nyérsiitd kissé meleg marad, csokkent-
ve ezzel a paralecsapbdast.

o Bér a tartalyban hagyva tovabb barnulna
a kenyérhéj, a stilés befejezédésekor
kapcsolja ki a készilléket, és azonnal
vegye ki a kenyeret, hogy kihljon.

e Ha a kenyeret a tartalyban hagyja kih(l-
ni, az paralecsapddast eredményez.
Ezért, az optimalis mindség érdekében
helyezze racsra a kenyeret, hogy ott
hiljén ki.

9
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Adalekanyagok hozzaadasa

XL- =

w3

Adalékanyagok hozzaadasa a kenyérhez vagy a tésztahoz

& Rest-Knead - Rise - Bake « End

a
-Dark
» -Medium
-Light

Az alabbi (3, 4, 7, 16, 20, 21, 23 vagy 31) menli kivalasztasakor, kivansag szerint killonbdz6 hozzavaldkat keverhet a tésztaba, s igy

sokféleképpen izesitett kenyeret hozhat Iétre.

A kilon hozzavalokat a gép
inditasa el6tt egyszeriien tegye
az adalékadagoloba vagy a
kenyértartalyba

(
Szaraz hozzavalok, nem old6d6 hozzavalok
=» AKkilén hozzavaldkat tegye az adalékadagold

tartalyba, és allitsa be a készliléket.

Helyes Helytelen
=» Ne toltse tul a kiemelheté adalékadagolét.

Nedves/tapados, oldodo hozzavalok*
=» Ezeket a tobbi hozzavaldval
egyltt tegye be a kenyértartalyba.

Aszalt gyiimolcsok @ Végja fel durvén, kb. 5 mm-es kockakra.

Friss vagy alkoholban tartésitott gylimolcsok

e Mindig a receptben megadott
mennyiséget alkalmazza, mert azok
nedvességtartalma befolyasolja a kenyér
mindségeét.

e Cukrozott gyimdlcsoknél eléfordulhat, hogy az
@% adalékadagold falahoz tapad, és nem hullik be a
oD,
3 X
L
Diofélék e Vagja aproéra.
o Adiofélék befolyasoljak a glutén hatasat, ezért tul

kenyértartalyba.
sokat ne hasznaljon belélik.
§

Magvak o A nagyméreti, kemény magvak megkarcolhatjak az
adalékadagolé és a kenyértartaly falat.
Gyogyndvények o Szaritott gydgyndvényekbdl 1-2 evékandlnyit hasznaljon.

Friss gydgyndvényeknél pedig a recept szerint jarjon el.

e A zsirosabb, olajosabb hozzavaléknal eléfordulhat,
hogy az adalékadagolé falahoz tapadnak, és nem

Szalonna, szalami,
olajbogy0, széritott

paradicsom hulinak be a kenyértartalyba.
o A szalonnat és szalamit vagja fel 1 cm-es kockakra.
o Az olajbogy6t negyedelje.

\_ ® A rusztikus kézmiives folyamathoz ajanljuk.

Sajt, csokoladé

* Az ilyenfajta hozzavalokat nem lehet az adalékadagoléba
tenni, mert a falahoz tapadhatnak, és nem esnek bele a
kenyértartalyba.

® A csokoladét vagja aprora.

o A sajtot vagja fel 1 cm-es kockakra.

® A rusztikus kézmiives folyamathoz ajanljuk.

o Az egyes hozzavaloknal a mennyiségeket a receptbdl vegye.
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Brios készitése

Rest+Knead - Rise - Bake « End a
-Dark

:" n»— i
13 30 edm

@Timer

1 2,3 4

El6készilletek

(HU12 oldal) @ A dagasztolapatot tegye a kenyértartalyba.

Eros fehér kenyérliszt, 550-es tipus 400 g
Teéskanal s6 1%
Evékanal cukor 4
Evokanal lefolozott tej (zsirszegény) 2
Vaj (2 cm-es kockakra vagva és a 50
hiitészekrényben tartva) 9
Tojas 2
Viz 280 g’(tojés és viz
keveréke)
Tedskandl széritott éleszts 1% =
Vaj (késobb hozzaadva (1-2 cm-es kockakra 70 «
DA o A g <
vagva és a hiitdszekrényben tartva) Y

@ Akésbbb hozzaadandd vajat vagja 1-2 cm-es kockékra, és tartsa a hiitészekrényben.

® A hozzavaldkat a receptben megadott sorrend szerint tegye a kenyértartalyba.
@ A kenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a haldzati csatlakozdt dugja be a konnektorba.

1 Valassza ki a ,,13” menut
&

- A Rest+Knead - Rise « Bake « End a

Menu XL - -Dark
L- 5 =4 Al ~Medium
M- 3 I fight

A Start gomb megnyomasaval inditsa el
a készuléket

2

s D Rit-Knead-Rlse-Bake-End a
‘ Start \ XL - A -Dark
L= 13 C.': > -Medium
M- = gt
|

A késbbb hozzaadando vaj vagy adalékanyagok
beadasaig még hatralévd idétartam

o A Start (Ingit) gombon lévé LED vilagitani kezd.

v

A hangjelzés megszoélalasakor adja
hozza a vajat, majd Ujra nyomja meg a
yotart” (Indit) gombot.

A kockara vagott vaj beadasat addig fejezze be, amig villog a , Wi jelzés.
Rest-Knead - Rise - Bake - End
- )
2 -
A Start gomb

’ “ap \
megnyomasa utan -

g 3 235

A kijelzn a program befejezéséig még hatralevd idétartam lathato

Nyomija meg a ,,Stop” (Allj) gombot és
vegye ki a kenyeret,

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,End” (Vége) feliratnal.
e A Start” (Indit) gombon 1évé villogd LED kialszik.

[A brios készitésének egyszerii médja]
A vajat, a tobbi hozzavaloval egyiitt, mar
kezdetben tegye a gépbe.

e Avajat vagja 2 cm-es kockékra, és a tobbi
hozzavaldval egyiitt tegye a kenyértartalyba.

e Kovesse a bal oldalon lathatd 1épéseket.
Azonban a 3. 1épést — amikor a késziilék
hangjelzést ad — ami a vaj killén beadasat jelzi,
hagyja el.

o A folyamat 3 6ra 30 percet vesz igénybe.

* Ha a vajat az elején teszi a gépbe, akkor a
kenyér ize, szerkezete és magassaga kissé eltér
attol, mint amilyen akkor lesz, ha ezt kés6bb
teszi hozza.

o Ha kiegészité hozzavaldkat, mint a mazsola, ad
a tésztahoz, azokat a vajjal egyitt tegye a
gépbe. (Ezek mennyisége max. 150 g lehet)

e A dagasztas 5 perc mulva akkor is folytatodik,
ha nem nyomta meg a Start (Indit) gombot.
Viszont, ha vajat vagy egyéb kiegészitd
hozzavaldkat tesz a gépbe, a dagasztas akkor
sem folytatodik azonnal, ha megnyomta a Start
gombot.

o Amikor a kijelzé a még hatralévé idétartamot
mutatja, mar ne tegyen be vajat. (HU43 oldal)
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Rusztikus kézmtives sutés

a
-Dark

] "-"-‘b- i
Y ML ohedum

WAz elinditott program térlése/megallitdsa
(1 masodpercnél hosszabban tartsa nyomva
a gombot)

1 2,3 4

Elokésziiletek @ A dagasztdlapatot tegye a kenyértartélyba.
(HU120ldal) @ Ahozzévaldkat a receptben megadott sorrend szerint tegye a kenyértartélyba.
® Akenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a haldzati csatlakozdt dugja be a konnektorba.

1 Valassza ki a ,,4” meniit
&

‘ e Rest+Knead « Rise « Bake « End a
Menu XL- - -Dark

- YH -ﬂl'l>- i
G ML oMedun

2 A Start (Indit) gomb megnyomasaval
inditsa el a késziléket

.S?t A Rﬂt-Knead-Rise-Bake-End Dk
‘ ar \ XL- - -Darl
L= L"ﬂnb-Medium
R B MO [ gty
o

o A Start (Indit) gombon 1évé LED vilagitani kezd.
o Akijelzén a kiegészitd hozzavaldk behelyezéséig még hatralevé idé
lathatd, miutan beallitotta a behelyezési idét.

v
5 Rit-Kmad-Rlse-Bake-End a
XL- < i -Dark
L- L‘ L‘Hb -Medium
M- | -Light
|

A kiegészitd hozzavalok behelyezéséig még hatralévé id6tartam
* Afentiek a magas hémérsékletli esetre vonatkoznak.
Az alacsony hdmérsékletii esetben a kijelz6n ,28” jelenik meg.

v

HU16



A hangjelzés megszolalasakor tegye be
a hozzavaldkat, majd tjra nyomja meg a
yotart” (Indit) gombot.

Fejezze be a kiegészitd hozzavalok behelyezését, amig a Wl kijelzés
villog.

A dagasztas és a sités 5 perc mulva akkor is automatikusan elindul, ha nem
tett be kiegészitd hozzavalokat és nem nyomta meg a Start (Indit) gombot.

Rest-Kneaani_se-Bake-End
< i
. . 4 oo

A kijelz6n a program befejezéséig még hatralevd idétartam lathatd
* Afentiek a magas hémérsékletli esetre vonatkoznak.
A hétralevé id6 a helyiség hdmérsékletétdl fiiggden valtozik.
Alacsony hémérséklet: 3:00-3:03
Magas hdmérséklet: 2:40-2:43

A

—_—
A Start gomb b
megnyomasa utan

Nyomja meg a ,,Stop” (Allj) gombot és
vegye ki a kenyeret,

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,End” (Vége) feliratnal.
e A Start” (Indit) gombon Iévé villog6 LED kialszik.

lefBep

A kenyérrecepteket
a HU29 oldalon
| talalja.

o Adalékanyagként hasznaljon max. 100 g-ot az
,M" mérethez, 125 g-ot az ,L” mérethez illetve
150 g-ot az ,XL" mérethez.

o A dagasztas 5 perc mulva akkor is folytatodik,
ha nem nyomta meg a Start (Indit) gombot.
Viszont, ha egyéb hozzavalokat tesz a gépbe, a
dagasztas akkor sem folytatodik azonnal, ha
megnyomta a Start (Indit) gombot.

o Amikor a kijelzd a még hatralévé id6tartamot
mutatja, mar ne tegyen be hozzavalét. (HU43
oldal)

o Az automatikusan illetve manudlisan beadhat6
kiegészité hozzavalok listaja:

Automatikusan hozzaadhat6: Szalonna,
olajbogyo, zéldbab

Manuélisan hozzaadhato: Sajt, csokoladé
(fagyasztott), hagyma
(apro kockara vagott)
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Rusztikus kovaszos/Rusztikus kovaszos teszta

1. FAZIS Kovasz készités

Rest+Knead« Rise « Bake « End

2200

a
-Dark
-Medium
-Light

23

@ Keverje jol 6ssze a hozzavaldkat a kovasz mérépoharban.
(Vegye ki a dagasztolapatot)

@ Helyezze ra a fedelet a kovasz mérépoharra.

® Helyezze be a kovasz mérépoharat a kenyértartalyba.

@ A kenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a halozati
csatlakozét dugja be a konnektorba.

Valassza ki a ,,27” menut

El6készilletek

& Rest-Knead - Rise - Bake - End a
Menu XL=- -Dark
L - 'lﬂ .-.‘ '-“-' -Medium
______ -Light

A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval
inditsa el a készuléket

.S?t A Rest-Knead-Ri_se-Bake-End Eiak
| ar \ x|_ -Dar
AT _yedi
E -| LI -Lightlum
|

Becsiilt id6tartam a valasztott program befejezéséig

e A Start (Ingit) gombon |év LED vildgitani kezd.

A 4
Nyomija meg a ,,Stop” (Allj) gombot és
vegye ki a kenyeret,

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,End” (Vége) feliratnal.
e A Start” (Indit) gombon Iévé villog6 LED kialszik.

Tegye be a kovaszt a hiitészekrénybe

e Ha a kovaszt a kenyérsiitében hagyja, csokken az erjesztéképessége, és
a kenyéradag nem lesz magas.

e Okvetlen a hiitészekrényben tarolja, és hasznalja fel 1 héten belil.
(Ha a kovaszt a fagyasztdban vagy szobahémérsékleten tarolja, elveszti
az erjesztdképességét.)

HU18

Kovéasz mérdpohar
(Tartsa tisztan, és csak a
kovész el6tésztahoz
hasznélja)

A kovasz receptjét a
HU33 oldalon talalja
WAz elinditott program
torlése/megallitasa
(1 masodpercnél
hosszabban tartsa
nyomva a gombot)

Tetblap
Vegye kia

dagasztolapatot. E @

Kovasz kanal

Kenyértartaly

Egyszerre két kovasz mérépoharat lehet bedllitani.

o A 27 meniinél az id6zit6 nem all rendelkezésre.
e Ha téves meniit valaszt ki a kovasz mérépohar
elolvad.

o Ne vegye ki a kovasz mérépoharat amig a
program be nem fejezdik.

o Ne keverje az (j kovaszt a régi kovasszal.
e Ha a kovasz jél van elkészitve, savanyu és
szeszhez hasonlé szaga van.
(Ha a helyiség hdmérséklete 30 °C feletti, a
kovasz megromlik.)



2. FAZIS Rusztikus kovaszos siités

Rest+Knead - Rise - Bake « End a

-Dark A kenyérrecepteket

&

XL -
L- g Tl _Medium a HU29 oldalon
M- Il LIl fight

WAz elinditott program talalja.

torlése/megallitasa
(1 masodpercnél
hosszabban tartsa
nyomva a gombot)

lefBep

1 23

Elokésziletek (@ A dagasztolapatot tegye a kenyértartalyba.

(HU12oldal) @ Helyezze be a kovészt a kenyértartalyba.
® Helyezze be a hozzavaldkat a kenyértartalyba az alabbi sorrendben: erds fehér kenyérliszt — sé — viz.
@ A kenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a haldzati csatlakozdt dugja be a konnektorba.
® A széritott élesztdt tegye a tartaly élesztérekeszébe.

Valassza ki a ,,10” menut

& a Rest-Knead - Rise - Bake - End a e Ha a helyiség hdmérséklete 30 °C feletti, a
kenyér nem jol valik el a kenyértartalytol.
Menu XL- -Dark
- qr ST _edium
M- I I jght

A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval
inditsa el a készuléket

_flséot \ A E-Knead-Rise-Bake-End a )
ar XL - -Darl
L- 1 CFIrl —Medium
M- I LI fight
un]

Becsiilt id6tartam a valasztott program befejezéséig

e A Start (Ingit) gombon lévé LED vilagitani kezd.

v
Nyomja meg a ,,Stop” (Allj) gombot és
vegye ki a kenyeret,

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,End” (Vége) feliratnal.
e A Start’ (Indit) gombon 1év6 villogé LED kialszik.
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Rusztikus kovaszos/Rusztikus kovaszos tészta
2. FAZIS Rusztikus kovaszos tészta készités

a

& Rest-Knead- Rise - Bake - End

XL - - -Dark A tészta recepteket
L= aC - M1 ~Medium a HU32 oldalon
M- c-J -Light talalja.

WAz elinditott program
torlése/megallitasa
(1 masodpercnél
hosszabban tartsa
nyomva a gombot)

1 23

Elokésziletek (@ A dagasztolapatot tegye a kenyértartalyba.

(HU12oldal) @ Helyezze be a kovészt a kenyértartélyba.
® Helyezze be a hozzavalokat a kenyértartalyba az alabbi sorrendben: erds fehér kenyérliszt — s6 — viz.
@ A kenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a haldzati csatlakozdt dugja be a konnektorba.
® A széritott élesztdt tegye a tartaly élesztérekeszébe.

assza ki a ,,26” meniit
]

val
1'%

7 f Rest-Knead Rise - Bake » End a o A tészta menlknél az id6zité nem all
XL- - —Dark rendelkezésre (kivéve a 28 meniit).
L= i i ° - -Medium
M- 85 calll light

A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval
inditsa el a készuléket

: D A Rest«Knead« Rise « Bake « End

S -Dark

tart XL - -
:" N =Medium

—-— a
we OO C-IL e
= |

Becsiilt id6tartam a valasztott program befejezéséig

e A Start (Indit) gombon 1év6 LED vilagitani kezd.

A 4
Nyomja meg a ,,Stop” (Allj) gombot és
vegye ki a kenyeret,

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,End” (Vége) feliratnal. e Forméazza meg az elkésziilt tésztat, és hagyja
e A Start” (Indit) gombon lévé villogo LED kialszik. hogy a recept szerint masodszor is megkeljen,
majd stisse meg a stt6ben.
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Tészta készités

8 Rest+Knead - Rise - Bake « End

9 cdl

u
-Dark
-Medium
-Light

XL -
L=
M-

1 23

Elokésziletek (@ A dagasztolapatot helyezze be a kenyértartalyba.

(HU12 oldal)

WAz elinditott program

A tészta recepteket
a HU32 oldalon
talalja.
torlése/megallitasa

(1 masodpercnél
hosszabban tartsa
nyomva a gombot)

lefBep

® A hozzavaldkat a receptben megadott sorrend szerint tegye a kenyértartalyba.

® Akenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a haldzati csatlakozdt dugja be a konnektorba.

Valassza ki a tészta meniit

(Az abran lévo kijelzén a kivalasztott ,,19” menii lathato.)

1

o A Rest+Knead « Rise - Bake « End
Menu XL - j r‘
L- a0 °
M- :!_S_: [ E Ll

inditsa el a készuléket

Rest-Knead - Rise - Bake « End
. O 8]
Start XL-

- g 220

M-

i
-Dark
-Medium
-Light

A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval

i
-Dark
-Medium
-Light

Becsiilt id6tartam a valasztott program befejezéséig

e A Start (Indit) gombon 1évé LED vilagitani kezd.

v

vegye ki a kenyeret,

Nyomja meg a ,,Stop” (Allj) gombot és

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,End” (Vége) feliratnal.

e A Start’ (Indit) gombon 1év6 villog6 LED kialszik.

o A tészta meniiknél az id6zitd nem all
rendelkezésre (kivéve a 28 meniit).

e Ha a tésztahoz még kiegészit6 hozzavalokat
kivan adni, olvassa el a HU14 oldalt.

e Forméazza meg az elkésziilt tésztat, és hagyja
hogy a recept szerint masodszor is megkeljen,
majd stisse meg a stt6ben.
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Brios tészta készités

A Rest+Knead - Rise - Bake « End a

XL - -Dark A tészta recepteket
.- Jg {5 ﬂ ~Medium a HU32 oldalon
M= ~Light WAz elinditott program BN

torlése/megallitasa
(1 masodpercnél
hosszabban tartsa
nyomva a gombot)

1 2,34

Elékésziiletek
(HU12 oldal)

@ Akésdbb hozzaadandd vajat vagja 1-2 cm-es kockakra, és tartsa a hlitszekrényben.
® A dagasztélapatot tegye a kenyértartalyba.
® A hozzavalokat a receptben megadott sorrend szerint tegye a kenyértartalyba.

1

2

HU22

@ Akenyértartalyt helyezze a kész(ilékbe, és a halézati csatlakozét dugja be a konnektorba.

Valassza ki a ,,29” menut
(Al

. & Rest-Knead - Rise - Bake « End a
Menu XL - -Dark
= '8*9 "i: ] -Medium
M- ¥ { - Light

A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval
inditsa el a készuléket

5 103 @-Knead-Rise-Bake-End a
Start XL - i P -Dark
L- -Medium
v C'9 S = Light
@ |

A kés6bb hozzdadando vaj vagy adalékanyagok
beadasaig még hatralévd idétartam

e A Start (Indit) gombon 1évé LED vilagitani kezd.

v
A hangjelzés megszoélalasakor adja
hozza a vajat, majd ujra nyomja meg a
sotart” (Indit) gombot.

A kockara vagott vaj beadasat addig fejezze be, amig villog a , Wil jelzés.
A dagasztas és a siités 5 perc mulva akkor is automatikusan elindul, ha nem
tett be kiegészité hozzavalokat és nem nyomta meg a Start (Indit) gombot.

_Rest-Knead-Rise-Bake-End

3

A kijelzn a program befejezéséig még hatralevd idétartam lathato

_
A Start gomb
megnyomasa utan

Ea

55
Nyomija meg a ,,Stop” (Allj) gombot és

vegye ki a tésztat,

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,End” (Vége) feliratnal.
e A Start” (Indit) gombon Iévé villog6 LED kialszik.

o A tészta menlknél az id6zit6 nem all
rendelkezésre.
(kivéve a 28 men(it).

[A brids készitésének egyszerii mddja]

A vajat, a tobbi hozzavaloval egyiitt, mar

kezdetben tegye a gépbe.

o Avajat vagja 2 cm-es kockékra, és a tobbi
hozzavaldval egyiitt tegye a kenyértartalyba.

e Kovesse a bal oldalon lathatd 1épéseket.
Azonban a 3. Iépést — amikor a késziilék
hangjelzést ad — ami a vaj kiilon beadasat jelzi,
hagyja el.

o A folyamat 1 6ra 50 percet vesz igénybe.

* Ha a vajat az elején teszi a gépbe, akkor a
kenyér ize, szerkezete és magassaga kissé eltér
attol, mint amilyen akkor lesz, ha ezt késébb
teszi hozza.

o Ha kiegészitd hozzavalokat, pl. mazsolat ad a
tésztahoz, azokat a vajjal egyiitt tegye a gépbe.
(Ezek mennyisége max. 150 g lehet)

e Adagasztas 5 perc mulva akkor is folytatodik,
ha nem nyomta meg a Start (Indit) gombot.
Viszont, ha vajat vagy egyéb kiegészitd
hozzavaldkat tesz a gépbe, a dagasztas akkor
sem folytatddik azonnal, ha megnyomta a Start
(Indit) gombot.

o Amikor a kijelzé a még hatralévé id6tartamot
mutatja, mar ne tegyen be vajat. (HU43 oldal)

e Formézza meg az elkészillt tésztat, és hagyja
hogy a recept szerint masodszor is megkeljen,
majd slisse meg a siit6ben.



Elékésziiletek
(HU12 oldal)

Rest+Knead Rise « Bake « End

| 220

u§

-Dark
-Medium
-Light

2,3 4

@ A dagasztolapatot tegye a kenyértartalyba.

Rusztikus kézmiives tészta készités

A tészta recepteket
a HU32 oldalon
WAz elinditott program taldlja.
torlése/megallitasa
(1 masodpercnél
hosszabban tartsa

nyomva a gombot)

lefBep

® A hozzavalokat a receptben megadott sorrend szerint tegye a kenyértartalyba.

® Akenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a halézati csatlakozét dugja be a konnektorba.

Valassza ki a ,,21” menut

ﬁ Rest +Knead Rise - Bake » End a
. xi- -Dark
E -“-‘ -Medium
_____ !- ' -Light

A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval
inditsa el a készuléket

|St<l>t & Rit-Knead-Rise-Bake-End q )

| ar \ XL - 1 -Darl
L- =1 "HE -Medium

M- £ - -Light

A kiegészité hozzavalok behelyezéséig még hatralévé id6tartam
* Afentiek a magas hémérsékletii esetre vonatkoznak.
Az alacsony hémérsékletl esetben a kijelzon ,58” jelenik meg.
e A Start (Indit) gombon 1évé LED vilagitani kezd.

v
A hangjelzés megszoélalasakor tegye be
a hozzavalokat, majd ujra nyomja meg a
yotart” (Indit) gombot.

Fejezze be a kiegészitd hozzavalok behelyezését, amig a , Wl kijelzés

villog.

A dagasztas és a siités 5 perc mulva akkor is automatikusan elindul, ha nem

tett be kiegészité hozzavalokat és nem nyomta meg a Start (Indit) gombot.
Rest-Knead - Rise - Bake + End

N
- —_—
{ A Start gomb ( - 120
’ E ! megnyomasa utan | E ! i I 'E J
A kijelzén a program befejezéséig még hétralevé id6tartam lathatd
* A fentiek a magas hémérsékleti esetre vonatkoznak.
A hétralevé id6 a helyiség hdmérsékletétdl fiiggden véltozik.

Alacsony hdmérséklet: 1:20-1:22
Magas hémérséklet: 1:10-1:12

Nyomja meg a ,,Stop” (Allj) gombot és
vegye ki a tésztat,

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,End” (Vége) feliratnal.
e A Start” (Indit) gombon 1évé villogd LED kialszik.

>

o Atészta meniiknél az id6zité nem all
rendelkezésre (kivéve a 28 meniit).

o Adalékanyagként hasznaljon max. 100 g-ot az
M" mérethez, 125 g-ot az ,L” mérethez illetve
150 g-ot az ,XL" mérethez.

o A dagasztas 5 perc mulva akkor is folytatodik,
ha nem nyomta meg a Start (Indit) gombot.
Viszont, ha egyéb hozzavaldkat tesz a gépbe, a
dagasztas akkor sem folytatodik azonnal, ha
megnyomta a Start (Indit) gombot.

o Amikor a kijelz a még hatralévé idétartamot
mutatja, mar ne tegyen be hozzavalét.

(HU43 oldal)

o Az automatikusan illetve manudlisan beadhat6
kiegészité hozzavalok listajat lasd a
HU17 oldalon.

e Formazza meg az elkésziilt tésztat, és hagyja
hogy a recept szerint masodszor is megkeljen,

majd slisse meg a siitében.
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Rusztikus fank suteés

Rest+Knead Rise « Bake « End a

-Dark
-Medium
-Light

1 2,4,6 7

Elékésziiletek
(HU12 oldal)

@ A dagasztolapatot tegye a kenyértartalyba.

tojas és tej keverék — joghurt — tdbbi hozzavalo.

A kenyérrecepteket
a HU31 oldalon
WAz elinditott program taldlja.
torlése/megallitasa
(1 masodpercnél
hosszabban tartsa

nyomva a gombot)

® Helyezze be a hozzavaldkat a kenyértartalyba az alabbi sorrendben:

® Akenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a halézati csatlakozét dugja be a konnektorba.

Valassza ki a ,,17” menut

g Resteknead-Rise-Bake-End )
Menu XL- -Dark
- g 0 D -Medium
M- 0 e 0 gt
usn]

A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval

2

HU24

inditsa el a készuléket

- D A Rest-KEd-Rise»Bake-End
l Start I XL-
L- M )
M- P |

e 3 perc mllva

v

Ha meghallja a hangjelzést, nyissa fel a
fel a tetélapot, és 3 percen belll kaparja

le a lisztet

Kenyértartaly

Nyomja meg ujra a ,,Start” (Indit)
gombot.

Tt |

o Ne nyomja meg a ,Stop” (Allj) gombot.
e 1 perc mllva

A Rest+Knead - Rise « Bake « End

XL -
L= ]
M- i1

v

|
-Dark
-Medium
-Light

Gumilapat

o

-Dark
-Medium
-Light

o A rusztikus fank abban tér el a kenyértél, hogy
szaraz élesztét hasznal.

e A 17 menilinél az idézitd nem all rendelkezésre.
(Az id6zit6 gomb csak a sitési idStartamot llitjia
be.)

o Osszekeverheti kedvenc hozzavaléit (diofélék,
mazsola, csokoladéforgacs stb.) és helyezze be
a kenyértartalyba ugyanakkor, mint a tdbbi
hozzavalét.

(Ezek mennyisége max. 150 g lehet.)

e Haszndlja a gumilapatot, hogy elkertilje a
kenyértartaly teflonbevonatanak karosodasat.
Ne hasznaljon fémbdl kész(ilt simitdlapatot.

e Miutan a 3. Iépésben letelt a 3 perc, a késziilék
egy hangjelzés utan automatikusan megkezdi a
dagasztast (Knead).




Nyissa fel a fel a tet6lapot, és a
hangjelzés utan 3 percen beliil kaparja
le a tésztat, és formazza meg a tészta
feluletét

Nyomja meg ujra a ,,Start” (Indit)
gombot.

.f.S?t I I’}I Rest-Km;ad-Rise-Bake-End a )
ar XL - -Darl
L= Iy (-IC  ~Medium
M- (1 L) —iight
|

Becsiilt idétartam a valasztott program befejezéséig
A kijelzén a program befejezéséig még hatralevé idétartam lathatd
Hatralevé idé: 1:11-1:05

o Ne nyomja meg a ,Stop” (Allj) gombot.

e A Start (Indit) gombon 1évé LED vilagitani kezd.

A 4

Amikor a gép sipol, és a vonal villog az ,,End” (Vége) feliratnal, nyomja
meg a ,,Stop” (Allj) gombot,

ellendrizze, hogy a siités befejezddott,

és tavolitsa el a kenyértartalyt

o A ,Start’ (Indit) gombon lévé villogd LED kialszik.

W Ha a sUtés még nincs készen - Végezze el a kivetkezbket: D-@
(Tovabbi sutési id6t még kétszer lehet hozzaadni. Mindegyik idének 20
percen bell kell lennie. Az id6zité 1 perctl Ujraindul, amikor a késziilék
még forrd. Igény szerint ndvelje meg az id6t a Timer (1d6zité) gomb
megnyomasaval.)

e Miutén a 3. 1épésben letelt az 5 perc, a készlilék
egy hangjelzés utan automatikusan megkezdi a
stitést (Bake). (A rusztikus fank fellilete
egyenetlenné valik, mert nem formazta meg a
tészta feluletét.)

o Ha jol kirazza és eltavolitja a rusztikus fankot a
kenyértartalybdl, a rusztikus fank elveszti
formajat.

Legyen dvatos!
Forré!

o Ha ellendrizni kivanja, hogy a slités elkészilt-e,
szurjon egy hustlit a rusztikus fank kzepébe —
ha kész, nem ragad keverék a tlire, amikor
kihizza.

@ Valassza ki a,,17” menut

@ Allitsa be a sutési idot

M=

o Legfeljebb 1-20 perc allithaté be.

a késziiléket

g ResteKnead-Rise Bake-End

XL- .. -Dark
L= { -Medium
M- L I _light

Eaps o ceTmteT o
XL = =Dark

OTimy# L- -Medi
no 5 e

® A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval inditsa el

A & ﬁ Rest-Knead-Rlse-Bal_(e-End a
Start XL - -Dark
L- M 5 - Medium
M- 1 -Light
jus]
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Sutemény sutés

A Rest+Knead - Rise - Bake « End

O

a
-Dark
-Medium
-Light

XL -
L-
M-

ia

() (7 1 2] (3

®Timer

1 2 3 4

@ Arecept szerint készitse elé a hozzavaldkat.

@ Akenyértartalyt bélelje ki stitdpapirral és az dsszekevert
hozzévaldkat 6ntse a tartalyba.

® Akenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a halozati
csatlakozét dugja be a konnektorba.

El6készilletek

Valassza ki a ,,18” menut

J 8 Rest-Knead - Rise - Bake « End a

Menu XL - -Dark

- Al —Medi
T = I [ e

2 Allitsa be a siitési idot.

m a Rest«Knead - Rise « Bake « End a

XL - -Dark

OTim/£ - Il —Medi
e ug nil

A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval
inditsa el a készuléket

. D a Rest-Knead-Rlse-Bie-End 5|
Start XL - -Dark
L- IS L‘ " - Medium
m- | L _Light
|

Becsiilt id6tartam a valasztott program befejezéséig

e A Start (Indit) gombon 1évé LED vilagitani kezd.

A 4

Amikor a gép sipol, és a vonal villog az ,,End” (Vége) feliratnal, nyomja
meg a ,,Stop” (Allj) gombot,

ellenérizze, hogy a siités befejezddott,

és tavolitsa el a kenyértartalyt

e A Start” (Indit) gombon 1évé villogd LED kialszik.

W Ha a sUtés még nincs készen — Ismételje meg az D-@ lépést.
(Tovabbi sutési id6t még kétszer lehet hozzéadni. Mindegyik idének
50 percen beliil kell lennie.
Az idézitd 1 perctél Gjraindul, amikor a késziilék még forrd. Igény szerint
névelje meg az idét a Timer (Id6zit6) gomb megnyoméséval.)

HU26

A stiteményrecepteket
a HU33 oldalon talalja.

WAz elinditott program

torlése/megallitasa
(1 masodpercnél
hosszabban tartsa
nyomva a gombot)

ﬁ— + Vegye ki a dagasztélapatot.

+ A tartalyt bélelje ki siitdpapirral. (A siitemény
anyaga nem érintkezhet kozvetleniil a
tartallyal, mert megég.)

o A 18 meniinél az id6zit6 nem all rendelkezésre.
(Az id6zit6 gomb csak a sitési idStartamot allitja
be.)

Legyen dvatos!
Forré!

o Ha ellendrizni kivanja, hogy a sttés elkésziilt-e,
szurjon egy hustiit a kalacs vagy a teastitemény
kézepébe - ha kész, nem ragad keverék a tire,
amikor kihuzza.



Lekvarfozes

Rest+Knead - Rise - Bake « End

&
XL -
i 32 a0

i
-Dark
-Medium
-Light

®Timer

2 3 4

@ Arecept szerint készitse elé a hozzavaldkat.
@ A dagasztolapatot helyezze be a kenyértartalyba.

1

El6készilletek

A lekvar recepteket a
HU37 oldalon talalja.

WAz elinditott program

torlése/megallitasa
(1 masodpercnél
hosszabban tartsa
nyomva a gombot)

lefBep

® Helyezze be a hozzavalokat a kenyértartalyba az alabbi sorrendben:
A gylimélcs fele — a cukor fele — a maradék gylimélcs — a maradék cukor
@ Akenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a halézati csatlakozét dugja be a konnektorba.

Valassza ki a ,,32” menut
(A

a Rest-Knead « Rise - Bake « End a
Menu XL - - L= -Dark.
b g2 S edm
Allitsa be a f6zési idot.
m ﬁ Rest -Knead - Rise » Bake » End a
XL - -Dark
@Tim/ - T —Medi
o 5‘5 C O g

A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval
inditsa el a készuléket

Rest+Knead - Rise - Bake « End

| Start \ Dark
XL = - - =Dar|
- ° ‘ - i

L- ; i C" *‘i! ' -MEdIUm

(U

Becsiilt id6tartam a valasztott program befejezéséig

e A Start (Indit) gombon 1évé LED vilagitani kezd.

A 4

Nyomija meg a ,,Stop” (Allj) gombot és
vegye ki a lekvart,

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,End” (Vége) feliratnal.

e A Start” (Indit) gombon 1évé villogd LED kialszik.

W Ha a f6z&s még nincs készen — Ismételje meg az D-® lépést.
(Tovabbi fézési id6t még kétszer lehet hozzéadni. Mindegyik idétartamnak
10-40 percen bellil kell lennie. Az idézité 1 perctdl Gjraindul, amikor a
készUlék még forrd. Igény szerint ndvelje meg az id6t a Timer (Id6zit6)
gomb megnyomésaval.)

o A 32 meniinél az idézitd nem all rendelkezésre.
(A Timer (Id6zit6) gomb csak a fézési id6tarta-
mot allitja be.)

o Akell§ szilardsag elérése érdekében megfeleld
mennyiségl cukor-, sav- és pektintartalomra
van szlikség.

e A magas pektintartalmua gytimélcsokbdl f6zott
lekvar kelléen slird. Alacsony pektintartalmu
gyimdilcs esetében nem stirlisodik be kellGen.

o Erett gylimdlcsbdl f6zzon lekvart. A talérett vagy
éretlen gyimdlcs nem alkalmas erre.

e Az itt olvashatd receptek szerint kész(ilt lekvar
lagyabb.

Ez az alacsony cukortartalom miatt van.

o Az egyes hozzavaloknal a mennyiséget a
receptbdl vegye.

* Ne novelje és ne csokkentse a gylimdlcs-
mennyiséget. Kilonben a lekvar kifuthat vagy
odakozmalhat.

A cukor mennyisége a gyimolcs mennyiségének

felénél ne legyen tobb.

Kiilénben a lekvar kifuthat vagy odakozmalhat.

A cukormennyiség csokkentésével csokken a

lekvar s(rlisége.

* Nagy savtartalmu gylimdlcsok esetében
csokkentheti a citromlé mennyiségét, de a
tulzott csdkkentés miatt esetleg nem siirlisddik
kell6képpen.

o A fézési idd tulzott csokkentése esetén
megmaradnak a gylimélcsdarabok, és esetleg
tul hig lesz a lekvar éllaga.

+ Lehliléskor azonban az allaga tovabb szilardul.

Vigyazzon, hogy ne fézze tul.

o A megfézott lekvart szedje livegedénybe amilyen
gyorsan csak lehet. Vigyazzon, mert kdnnyen
megégetheti magat, amikor kimeri a lekvart.

e Ha a kenyértartalyban hagyja, a lekvar megéghet.

o A lekvart hlivds, sotét helyen tarolja. Az ala-
csony cukortartalom miatt kevésbé all el, mint
az lizletben vasarolt valtozat. Ha felbontotta az
lveget, tarolja hltészekrényben és rovid idén
bellil fogyassza el.
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Kompot készités

A Rest+Knead - Rise - Bake « End

n
L= - Dark A komp6t recepteket a
39 l‘ :B S ~Meduum HU38 oldalon taldlja.
2 WAz elinditott program
- torlése/megallitasa
& (1 masodpercnél
hosszabban tartsa

@Timer nyomva a gombot)

1 2 3 4

Elékésziiletek @ A recept szerint készitse el6 a hozzavaldkat. (Vegye ki a dagasztdlapatot.)
@ Helyezze be a hozzavaldkat a kenyértartalyba az alabbi sorrendben:
Gyumbélesék — cukor — folyadék
® Akenyértartalyt helyezze a késziilékbe, és a haldzati csatlakozdt dugja be a konnektorba.

1 Valassza ki a ,,33” menut
(]

5 Rest«Knead « Rise « Bake « End o A 33 meniinél az id6zit6 nem all rendelkezésre.
Menu XL -

. (A Timer (Idzit6) gomb csak a f6zési id6-

= 33 i« Ml _Medium tartamot allitja be.)

M- 3 - L0 _ight e Az egyes hozzavaloknal a mennyiségeket a
receptbdl vegye.
+ Ne ndvelje és ne csokkentse a gyliimdlcs-
AL S Y mennyiséget. Killénben a kompot kifuthat
2 Allitsa be a f6zési idot. vagy odakozmalhat P
m a Rest+Knead - Rise - Bake » End a )
XL - -Dar
OTimer L- 3 (-0 —Medium
M- 33 LI g

3 A ,Start” (Indit) gomb megnyomasaval
inditsa el a készuléket

.S?t & Rest-Knead - Rise - Bake « End a 5
I Elr ] XL - -Dar
(-

Rl = R e
|

Becsiilt id6tartam a valasztott program befejezéséig

e A Start (Indit) gombon 1évé LED vilagitani kezd.

v
4 Nyomija meg a ,,Stop” (Allj) gombot és
vegye ki a kompaétot,

amikor 8 hangjelzés hallatszik és villog a vonal az ,.End” (Vége) feliratnal.

e A Start” (Indit) gombon 1évé villogd LED kialszik.

W Ha a f6z&s még nincs készen — Ismételje meg az D-® lépést.
(Tovabbi fézési id6t még kétszer lehet hozzéadni. Mindegyik idétartamnak
10-40 percen bellil kell lennie. Az idézité 1 perctél Gjraindul, amikor a
készUlék még forrd. Igény szerint ndvelje meg az id6t a Timer (Id6zit6)
gomb megnyomésaval.)
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Kenyerreceptek

FEHERKENYER KORPAS BUZAKENYER
Valasszon meniit: ,1” vagy ,,2” Valasszon meniit: ,,5” vagy ,,6”
M L XL M L XL
Er6s fehér kenyérliszt, 550-es tipus 4009 |500g (6009 Erds korpas liszt 400g |500g [600g
Teaskanal s6 1% 1% 2 Teéskanal s6 1% 1% 2
Evékanal cukor 1 1% 2 Evékanal cukor 1 1% 2
Vaj 209 30g 409 Vaj 209 30¢g 409
Viz 280ml [ 350ml | 420 ml Viz 280ml [ 350ml | 420 mi
Teaskanal szaritott élesztd 1 1 1% Teaskanal szaritott élesztd 1 1 1%
(Teaskanal BAKE RAPID (Gyorscipd) opciéhoz) (2) (2) (2'%) (Teaskanal BAKE RAPID (Gyorscipo) opcidhoz) (1%) (1%) (2)
MAZSOLAS KENYER KORPAS MAZSOLAS KENYER
Valassza ki a ,,3” meniit Valassza ki a ,,7” meniit
M L XL M L XL
Er6s fehér kenyérliszt, 550-es tipus 4009 |500g (6009 Erds korpas liszt 400g |500g |600g
Teaskanal s6 1% 1% 2 Teéskanal s6 1% 1% 2
Evokanal cukor 1 1% 2 Evékanal cukor 1 1% 2
Vaj 209 30g 409 Vaj 209 309 409
Viz 280ml [ 350ml | 420 ml Viz 280ml [ 350ml | 420 ml
Teaskanal szaritott éleszté 1 1 1% Teaskanal szaritott éleszté 1 1 1%
Adalék (a mazsola és magadagoléba téve): Adalék (a mazsola és magadagoléba téve):
Mazsola 809 100 g 120 g Mazsola 809 100 g 120 g
RUSZTIKUS KEZMUVES KENYER (szalonnas és sajtos) = FRANCIA KENYER
Valassza ki a ,,4” meniit Valassza ki a ,,9” meniit
M L XL Erés fehér kenyérliszt, 550-es tipus 3009
Erds fehér kenyérliszt, 550-es tipus 400g | 5009 [580g Teaskanal s 1
Teaskanal so 1% 1% 2 Vaj 2049
Evékanal cukor 1 1% 2 Viz 220 ml
Vaj 2049 309 409 Teéskanal széritott éleszté %
Viz 280ml [ 350ml | 400 ml
Teaskanal szaritott élesztd 1 1 1Y ) .
Adalék (a mazsola és magadagoloba téve): Piritott RUSZTIKUS KOVASZOS KENYER
szalonna 509 659 759 . )
Hozzéadott sait (1 cm-es kockakra vagva) 509 60 g 759 1. fazis: Kovasz
»27” menii: A kovasz receptjéért lapozzon a HU18 és HU33 oldalra.
2. fazis: ,10” menii:
RUSZTIKUS KEZMUVES KENYER (olajbogyos) Eros fehér kenyérliszt, 550-es tipus 4009
. . ” - Teéskanal s6 1
Vélassza ki a ,,4” meniit Vio 150 ml
M L XL Teaskanal szaritott élesztd %
Erds fehér kenyérliszt, 550-es tipus 400g | 5009 [580g
Teaskanal s6 1% 1% 2
Evkanal cukor 1 1% 2 OLASZ KENYER
Vaj 209 3049 4049
Viz 280ml | 350ml | 400 ml Valassza ki a ,,11” meniit
Teéskanal szaritott éleszt6 1 1 1% Er6s fehér kenyérliszt, 550-es tipus 4009
Adalék (a mazsola és magadagoléba téve): Teaskanal s6 1%
Olajoogy 100g [125g [150¢ Evékanal oliva olaj 1%
Viz 260 ml
, - , Teaskandl szaritott éleszté 1
RUSZTIKUS KEZMUVES KENYER (szaritott
paradicsomos, sajtos és paradicsomleves) ,
Valassza ki a ,,4” meniit SZENDVICSKENYER
M L XL Vélassza ki a ,,12” meniit
Erds fehér kenyérliszt, 550-es tipus 400g | 5009 [580g Erés fehér kenyérliszt, 550-es tipus 380 g
Teaskanal s6 1% 1% 2 Evékanal cukor 2
Evékanal cukor 1 1% 2 Vaj 30g
Vaj 209 30g 409 Viz 250 ml
Viz 140ml | 175ml | 200 ml Teaskanal szaritott éleszté 1
Paradicsomlé 140ml | 175ml [ 200 ml
Teaskanal szaritott éleszté 1 1 1%
Adalék (a mazsola és magadagoloba téve):
Szaritott paradicsom 30¢g 409 509
Hozzaadott sajt (1 cm-es kockakra vagva) 709 859 100 g

HU29
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Kenyerreceptek

PANNETTONE

Valassza ki a ,,13” meniit
Erés fehér kenyérliszt, 550-es tipus 4009
Evékanal cukor 4%
Teéskanal so 1
Vaj (2 cm-es kockakra vagva és a 50
hiitészekrényben tartva) 9
Tojas (felvert) ;kozepes méretl 2 (100 g)
Tej 200 ml
Teaskanal szaritott éleszté 1%
Tovébbi vaj (1-2cm-es kockakra vagva és a 70
hiitdszekrényben tartva) 9
narancshéj; finomra vagva* 509
Barna mazsola* 509
Széritott feketeribizli* 509

*: Klén vajjal hozzaadva

ALAP BRIOS

Valassza ki a ,,13” meniit
Erés fehér kenyérliszt, 550-es tipus 4009
Evékanal cukor 4
Evékanal tejpor 2
Teéskanal s6 1
Vaj (2cm-es kockékra vagva és a 50
hiitészekrényben tartva) 9
Tojas (felvert) ;k6zepes méretii 2(100 g)
Viz 180 ml
Teéskandl széritott élesztd 1%
Tovabbi vaj (1-2cm-es kockakra vagva és a 70
hitdszekrényben tartva) g

GLUTENMENTES KENYER

Valassza ki a ,,14” meniit
Viz 430 ml
Evokanal olaj 1
Gluténmentes kenyérlisztkeverék 5009
Teéskandl széritott élesztd 2

TONKOLYBUZAS FEHER KENYER

Valassza ki a ,,15” meniit

M L XL
Tonkolybuza fehér liszt 4009 5009 600 g
Teaskanal cukor 1% 2 2
Teaskanal s6 1Y 1112 1%
Vaj 59 109 109
Viz 260 ml 340ml | 400 ml
Teaskanal szaritott éleszté 1 1Y 1%
TONKOLYBUZAS KORPAS KENYER
Valassza ki a ,,15” meniit
M L XL
Toénkolybuza korpasliszt 2009 250 g 3009
Tonkolybuza fehér liszt 2009 2509 3009
Teaskanal cukor 1% 2 2
Teaskanal s6 1% 1% 1%
Evékanal olaj 2 3 3
Viz 250 ml 320ml | 380ml
Teaskanal szaritott éleszté 1 1Y 1%

HU30

ROZS ES TONKOLYBUZA KENYER

(késleltetési id6 tilos)
Valassza ki a ,,15” meniit

M L XL
Tonkolybuza fehér liszt 2759 3509 425¢g
Rozsliszt 1259 150 g 1759
Teéskanal cukor 1% 2 2
Teaskanal s6 1% 1% 1%
Vaj 59 109 109
Natur joghurt 1209 150 g 180 g
Viz 180 ml 230 ml 270 ml
Teaskandl szaritott éleszté 1 1% 1%
MAGVAS HAJDINAS TONKOLYBUZAS
Valassza ki a ,,15” meniit
M L XL
Tonkolybuza fehér liszt 3209 400 g 480 g
Hajdinaliszt 809 100 g 120 g
Teéaskanal méz 1 1 1%
Teaskanal s6 1% 1% 1%
Evékanal szezdmmag 1% 2 2%
Evékanal lenmag 1% 2 2
Evikanal mak 1% 2 2%
Evékanal olaj 2 3 3
Viz 250 ml 320 ml 380 ml
Teaskandl szaritott éleszté 1 1% 1%
CITROMOS, MAKOS, TONKOLYBUZAS
Valassza ki a ,,15” meniit
M L XL
Tonkolybuza fehér liszt 400 g 5009 600 g
Teéskanal cukor 1% 2 2
Teéskanal s6 1Y 1% 1%
Vaj 5¢g 109 109
Reszelt citromhéj 1 1
Citromlé 20 ml 20 ml 30 ml
Evikanal mak 2 3 3
Viz 250 ml 330ml 380 ml
Teaskanal szaritott éleszté 1 1% 1%
RIZSES, TONKOLYBUZAS, FENYOMAGGAL ES
PAROLT HAGYMAVAL
Valassza ki a ,,16” meniit
M L XL
Tonkolybuza fehér liszt 3209 400¢g 480¢
Barna rizsliszt 809 100 g 120 g
Teaskanal cukor 1% 2 2
Teaskanal s6 1% 1% 1%
Vaj 59 109 109
Viz 260 ml 340 ml 400 ml
Teaskanal szaritott éleszté 1 1% 1%
Adalék (a mazsola és magadagoloba téve):
Fenyémag 409 509 609
Evékanal parolt hagyma 3 4 5




GYUMOLCSOS, TONKOLYBUZAS

Valassza ki a ,,16” meniit

M L XL
Toénkolybuza fehér liszt 400 g 500 g 600 g
Teaskanal cukor 1% 2 2
Teaskanal s6 1% 1% 1%
Vaj 59 109 109
Teaskanal fliszerkeverék 2 2% 3
Viz 270 ml 350 ml 400 ml
Teaskanal szaritott élesztd 1 1Y 1%
Adalék (a mazsola és magadagoloba téve):
Aszalt gyimélcskeverék 100 g 1259 150 g
RUSZTIKUS FANK
Valassza ki a ,17” meniit
Erds fehér kenyérliszt, 550-es tipus 360 g
Vaj (1 cm-es kockakra vagva) 60g
Tojas 2
’ 160 g (tojas és tej
1G] kevegré(kej) j
Joghurt 60g
Teéskanal s6 %
Cukor 409
Siitépor 109

HU31
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Tésztareceptek

ALAPTESZTA RUSZTIKUS KOVASZOS TESZTA (STANDARD)
Valassza ki a ,,19” meniit 1. fazis: Kovasz
ErGs fehér kenyerliszt, 50-6s fipus 5009 ,,27’: meni: A”kovasE receptjéért lapozzon a HU18 és HU33 oldalra.
Teaskanal s 1% 2. fazis: ,,26” menii:
Evékanal cukor 1% Er6s fehér kenyérliszt, 550-es tipus 400 g
Vaj 309 Teaskanal s 1
Viz 310 ml Viz 150 ml
Teaskanal szaritott élesztd 1 Teaskanal szaritott élesztd A
ALAP MAZSOLASTESZTA RUSZTIKUS KOVASZOS TESZTA (ROZS)
Valassza ki a ,,20” meniit 1. fazis: Kovasz
ErGs fehér kenyérliszt, 550-es tipus 500 g ,,27’: n_lenii: A kovésE receptjéért lapozzon a HU18 és HU33 oldalra.
Teaskanal s6 1% 2. fazis: ,,26” menii:
Ev{ikanél cukor 1% Erds fehér kenyérliszt, 550-es tipus 360g
V?J 309 Rozsliszt 40g
Viz 310ml Tedskandl s6 1
Teaskanal szaritott éleszté 1 Viz 150 ml
Adalék (a mazsola és magadagoldba téve): Teaskanal szaritott éleszté %
Mazsola 100 g
N . PIZZATESZTA
RUSZTIKUS KEZMUVES TESZTA . i
. . . alasszakia meniit
Vélassza ki a ,21” meniit »
. Erés fehér kenyérliszt, 550-es tipus 450 g
Erds fehér kenyérliszt, 550-es tipus 500 g ToaeKanaIles 2
Teaskanal s 1% Evékanal névényi olaj 4
Evékanal cukor 1% Viz 240 ml
Vaj 30g Teaskandl szaritott éleszté 1
Viz 350 mi
Teaskanal szaritott élesztd 1
Adalék (a mazsola és magadagoldba téve): 5 - ANV 5
ek (a mazsola és magadag N BRIOSTESZTA (CSOKOLADES BRIOSTEKERCS)
Hozzéadott sajt (1 cm-es kockakra vagva) 60g : 12 tekercshez
Valassza ki a ,,29” meniit
z z Erés fehér kenyérliszt, 550-es tipus 400 g
KORPAS TESZTA Evékanal cukor 4
Valassza ki a ,,22” meniit Teaskanal s6 1
— — Vaj (2 cm-es kockakra vagva és a 709
Er(fs kor;?as !'SZt 5009 hiitsszekrényben tartva)
Teaskanal s6 2 Tojés (felvert) kdzepes méretii 3 (150 g)
Evékanal cukor 1% Tej 90 ml
Vaj 30g Evokanal rum (stét) 1
Viz 340 mi Teaskanal szaritott éleszts 1%
Teaskanal szaritott éleszté 1% Tovabbi vaj
(1-2cm-es kockakra vagva és a
i i B hiitészekrényben tartva) 509
MAZSOLAS KORPAS TESZTA Csokolads forgacs* 1209

* Atészta kivétele és kinyUjtasa utan hintse meg a tésztat csokoladé darabkakkal,

2 . - o
Vélassza ki a , 23" menit majd az als6 egyharmad részét hajtsa fel, a fels6 egyharmad részét pedig le.

Erés korpas liszt 500 g Ezutan hajtsa félbe.
Teéskanal s6 2
Evékanal cukor 1% . . . .
Vaj 309 TONKOLYBUZAS ZSOMLE
Ve 340l : 8 zsemléhez
Teaskanal szaritott éleszté 1% , i - -
Adalék (a mazsola és magadagoldba téve): Valassza ki a ,30” meniit
Mazsola 1009 Ténkolybtza fehér liszt 500g
Teéskanal cukor 1%
., Teéskanal s6 1%
FRANCIATESZTA Vaj 10g
7 q e Viz 310 ml
Valassza ki a ,,25” mendit Teéskanal szaritott élesztd 1Y
Eros fehér kenyérliszt, 550-es tipus 3009
Teéskanal s6 1
Vaj 209
Viz 180 ml
Teaskandl szaritott éleszté Ya
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Kovasz recept

KOVASZ

Valassza ki a ,27” meniit
Egy kovasz mérépohamnyi mennyiség

Rozsliszt 1150-es tipus 80¢g
Teéskanal s6 YA
Joghurt 60 g
Viz (20 °C) 80 ml
Szaraz éleszt6 (hasznalja a kovasz kanalat) | 1(0,19)

Sutemeény recept

CSERESZNYES-MARCIPANOS SUTEMENY

Valassza ki a ,,18” meniit

Finom kristalycukor

Vaj

Tojas

Elesztos liszt

Cukrozott cseresznye, vagdalva
Reszelt marcipan

Tej

Piritott mandulapehely, a tetejére

509
1759
3
2259
100 g
759
60 ml
159

HU33
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Diabetikus receptek

A gluténmentes (diétas) kenyér készitésének mddja egészen mas, mint a normal kenyére.
Ezért nagyon fontos, ha egészségligyi okok miatt készit diétas kenyeret, konzultaljon az orvosaval, és tartsa be a kovetkezdkben leirt
Utmutatasokat.

+ A program egy specidlis gluténmentes lisztre lett kifejlesztve, ezért a sajat keverék alkalmazasa nem biztosit ugyanolyan j6 eredményt.

+ A gluten free” (gluténmentes) kivalasztasakor minden egyes receptnél gondosan be kell tartani a részleteket. (Kilonben eléfordulhat,
hogy a kenyér nem jol valik el a kenyértartalytol.)
Kétféle gluténmentes sit6keverék van: az alacsony gluténtartalmu keverék, és amelyik nem tartalmaz buzat, és nincs gluténtartalma.
Mielétt kivalasztana valamelyik stt6programot, konzultéljon orvosaval.

+ Asités eredménye és a kenyér kinézete a felhasznalt keveréktdl flgg.
El6fordulhat, hogy a kenyér oldalanal marad némi liszt.
A blizamentes keverékekkel tobb variacio lehetséges.

+ Szeletelés el6tt varjon kicsit, hogy kihdljon a kenyér, kilonben nem szeletelhetd szépen.

+ Akenyeret széraz, hiivis helyen tarolja, és két napon belill fogyassza el. Ha ennyi idé alatt nem fogyasztja el az egész kenyeret,
szeletelje fel és a kivant adagokra osztva, hiitétasakban helyezze a mélyhiitébe.

Figyelmeztetés azok szamara, akik egészségiigyi célbol alkalmazzak a diabetikus recepteket:

A gluténmentes programok hasznalatakor feltétleniil konzultaljon az orvosaval, és csak az egészségi allapotanak megfelelé
hozzavalokbol készitsen kenyeret.

A Panasonic nem vallal felelésséget azért, mert az orvosaval tortént el6zetes megheszélés nélkiil alkalmazott bizonyos
osszeteviket a tésztahoz.

Ha diétas célbdl készit kenyeret, nagyon fontos, hogy keriilje azoknak az anyagoknak az alkalmazasat, amelyek liszttel szennyezettek.
Kiilénds gondossaggal kell eljarni a kenyértartaly és a dagasztdlapat, valamint az alkalmazott haztartasi eszkdzok tisztitasanal.
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AVEVE receptek

* A receptek els6sorban a belgiumi vasarlok szamara érvényesek.

[1 Alap] [10 Rusztikus kovaszos kenyér]
[2 Alap gyorssiités] 1. fazis: Kovasz
z z »27” menii: A kovasz receptjéért lapozzon a HU18 és HU36 oldalra.
FEHERKENYER 2. fazis: ,,10” menii
~ T ” it
Valasszon meniit: ,,1” vagy ,,2 AVEVE Surfina’ liszt 209
M L XL Teéskanal so 1
Teaskanal cukor 1 2 2 Viz 150 ml
AVEVE ,Surfina” liszt 400 g 500 g 600 g Teéskandl széaritott élesztd %
Viz 250ml [ 320ml 380 ml
Ev6kanal vaj 1 1 1%
Teaskanal s6 1 1% 2 1 1 0|asz
Teaskanal szaritott éleszt6 Y 1 1% [ ] i,
(Teaskanal BAKE RAPID (Gyorscipd) opcichoz) | (1%) (1%) 2 OLASZ KENYER
MEGJEGYZES 2 : ” .
Ebben az esetben a kenyér kevéshé lesz magas, és nem lesz olyan puha. Vélassza ki a , 11" menit
AVEVE ,Frans krokant” liszt 400 g
Viz 240 ml
[4 Rusztikus kézmiives] Teaskandl s i
i Ev6kanal oliva olaj 1%
SZALONNA ES SAJT Teaskanal széritott élesztd %
Valassza ki a ,4” meniit MEGJEGYZES ) N o
Ennél a programnal nem vélaszthatja ki a méretet vagy a kenyérhéjat.
M L XL A recept szerint nagyon kénny(i, magas kenyeret kap, ami nem all el sokaig.
Teéskanal cukor 1 2 2
AVEVE ,Surfina” liszt 400¢ 500 g 600 g
Viz 250ml | 320ml | 380ml [12 Szendvics]
Evékanal vaj 1 1 1%
Teaskanal s6 1 1% 2 ALAP SZENDVICS
Teaskanal szaritott élesztd % 1 1% e - D T
(Teaskanal BAKE RAPID (Gyorscpd) opaishez) | (1) | (1%%) | () Valassza ki a ,12” meniit
Adalék (a mazsola és magadagoloba téve): Teaskanal cukor 1
Piritott szalonna 509 659 759 AVEVE ,Surfina” liszt 400 g
Hozzaadott sajt (1 cm-es kockékra vagva) 50g 60g 759 Viz 250 ml
Evékanal vaj 1
Teaskanal s6 1
[5 Korpés] Teéskanal széritott élesztd %
A 146 MEGJEGYZES
[6 Korpas gyorss UteS] Ennél a programnal nem vélaszthatja ki a méretet vagy a kenyérhéjat.
KORP AS KENYER A recept szerint lagy (eléggé nedves) kenyeret kap, a héja barna és piritésnak idealis.
Valasszon meniit: ,,5” vagy ,,6”
M L XL [17 Rusztikus fank]
AVEVE finom korpas liszt 3009 400 g 450 g P A o o
AVEVE Frans krokant” liszt 100g |100g |150g Valassza ki a ,,17" menit
Teaskanal cukor 1 2 2 AVEVE ,Surfina” liszt 360 g
Evékanal vaj 1 1 2 Vaj (1 cm-es kockakra vagva) 60g
Teaskanal s6 1 1 2 Tojas 2
Viz 250 ml 320 ml 380 ml Tej 160 g (tojas és tej keveréke)
Teéskanal széritott élesztd 1 1Y 1% Joghurt 60g
(Teaskanal BAKE RAPID (Gyorscipd) opcidhoz) | (1%) (1%4) (2) Teaskanal s0 A
MEGJEGYZES Cukor 404
Ebben az esetben a kenyér kevésbé lesz magas, és nem lesz olyan puha. A program Siit6por 109

megfeleldbb a félkorpas liszthez.

A fenti recepteknél mindig kell egy kis fehér lisztet is hozzaadni. Ha ezt nem akarja, a
fehér lisztet teljes kidrlésti buzaliszttel helyettesitse, de a kenyér alacsonyabb és
sirlibb lesz. Ha tobb fehér lisztet ad a tésztahoz, csdkkentse kissé a vizmennyiséget

(mert a korpa tobb vizet nyel el, mint a fehér liszt).

[9 Francia]
FRANCIAKENYER

Valassza ki a ,,9” meniit

AVEVE ,Frans krokant” liszt
Viz

Teaskanal s6

Evékanal vaj

Teaskandl szaritott éleszté

4004
260 ml

MEGJEGYZES

Ennél a programnal nem valaszthatja ki a méretet vagy a kenyérhéjat.
A recept szerint nagyon kénny(, magas kenyeret kap, ami nem all el sokaig.
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AV EVE re c e pt e k * A receptek elsésorban a belgiumi vasarlok szamara érvényesek.

[18 Csak siités] [26 Rusztikus kovaszos kenyér]
Vélassza ki a 18 meniit. 30 perc siitési id6tartam jelenik meg. 1. fazis: Kovasz
A ,Timer” (Id6zit6) gombot nyomva tartva, a siitési idé »21” menii: A kovész receptjéért lapozzon a HU18 és HU36 oldalra.
(1 perces lépésekben) névekszik 1 6ra 30 percig. 2. fazis: ,,26” meni
.. , AVEVE ,Surfina” liszt 400 g
SUTEMENYRECEPT Teaskanal s6 1
Valassza ki a ,,18” meniit Viz 150 ml
— Teéskanal széritott éleszté Y
Tojas 3
Evékanal tej 3
Lagy vaj 2009 .
L,ANCO CAKE MIX" csomag 1 [27 KOV&SZ]
Elkeszitési mod Valassza ki a ,,27” meniit

Vélassza ki a 18 meniit, és a ,Timer’-en allitson be 1 éra 10 percet. -
A hangjelzés utan vegye ki a kenyértartalyt, és hagyja lehiilni. Ha lehilt a tartaly, AV!EVE r?zsl’|szt 809g
vegye ki a tésztat, és racsra téve hagyja hilni. Teaskanal s6 %
Joghurt 609
Viz (20 °C) 80 ml
[1 9 Alap] Szaraz éleszt6 (hasznalja a kovasz kanalat) | 1(0,19)
VAJASTESZTA (2 adag)
Valassza ki a ,19” meniit [28 Pizza]
Cukor 60g PIZZATESZTA
Rétesliszt 500 : . w
Tej 100 gﬂ Valassza ki a ,,28” meniit
Tojas 3 AVEVE ,Frans krokant” liszt 500 g
Vaj 100g Viz 290 ml
Teéskanal s6 1% Teéskanal so 1
Teaskanal szaritott éleszté 2 Evékanal vaj 1%
Teaskanal széritott élesztd 2
Elkészitési méd
[21 Rusztikus kézm l'jVES] Nyujtsa ki a pizzatésztat, és tegye a pizzaforméaba. Szurkalja meg villaval.
; Kenje be paradicsomszésszal, és tegye ra a kivant feltétet. Az elémelegitett
SZALONNA ES SAJT 220 °C-os sitében stisse kb. 20-25 percig.
Valassza ki a ,,21” meniit
Teaskanal cukor 2
AVEVE ,Surfina” liszt 5009
Viz 320ml
Evékanal vaj 1
Teaskanal s6 1%
Teéskanal szaritott élesztd 1

(Teaskanal BAKE RAPID (Gyorscipo) opcichoz) | (1%)
Adalék (a mazsola és magadagoloba téve):
Piritott szalonna 659
Hozzaadott sajt (1 cm-es kockakra vagva) 609

[22 Korpas]
KORPAS TESZTA

Valassza ki a ,,22” meniit

Ev6kanal cukor 1
AVEVE ,Frans krokant” liszt 2509
AVEVE ,Surfina” liszt 2509
Viz 280 ml
Teaskanal s6 1%
Teaskanal szaritott éleszté 2

Elkészitési mod
A tésztat ossza szét kb. 50 g-os golyokra. Vaszon konyharuhaval letakarva hagyja
allni. Az elémelegitett 220 °C-os sitében siisse kb. 15-20 percig.
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Lekvarreceptek

[32 Lekvar]
EPERLEKVAR

Valassza ki a ,,32” meniit

Eper, finomra apritva 600 g
Cukor 400 g
Lekvarzselésitd pektin 13¢g

1

2
3

A gyumdlcs felét tegye a kenyértartalyba, majd 6ntse ré a
cukor felét. Ismételje meg a maradék gylimadlccsel és
cukorral.

Szodrja ra az dsszetevokre a pektin port.

Valassza ki a 32 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra
40 percet.

AFONYALEKVAR

Valassza ki a ,,32” meniit
Afonya 700 g
Cukor 400 g

1
2

A gyumdlcs felét tegye a kenyértartalyba, majd 6ntse ré a
cukor felét. Ismételje meg a maradék gyimolccsel és
cukorral.

Valassza ki a 32 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra
50 percet.

ALMA- ES SZEDERLEKVAR

Valassza ki a ,,32” meniit

Alma, reszelve vagy aprora vagva 3009
Szeder 400 g
Cukor 3009
Lekvarzselésitd pektin 6g

1

2
3

A gyimdlcs felét tegye a kenyértartalyba, majd 6ntse ré a
cukor felét. Ismételje meg a maradék gyiimédlccsel és
cukorral.

Szbrja rd az dsszetevékre a pektin port.

Valassza ki a 32 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra
40 percet.

OSZIBARACK- ES MALNALEKVAR

Valassza ki a ,,32” meniit

Oszibarack, finomra apritva 500 g
Malna 200g
Cukor 300g
Lekvarzselésitd pektin 89

1
2

A gylimolcs felét tegye a kenyértartalyba, majd dntse ra a
cukor felét. Ismételje meg a maradék gylimélccsel és
cukorral.

Szbrja rd az dsszetevékre a pektin port.

Valassza ki a 32 meniit, és a ,Timer"-en allitson be 1 6ra
40 percet.

SZILVALEKVAR
Valassza ki a ,,32” meniit
Szilva, finomra apritva 700 g
Cukor 3509
Lekvarzselésité pektin 69
1 A gyiimolcs felét tegye a kenyértartalyba, majd dntse ra a
cukor felét. Ismételje meg a maradék gylimélccsel és
cukorral.

2 Szorja ra az 6sszetevékre a pektin port.

3 Valassza ki a 32 meniit, és a ,Timer’-en dllitson be 1 6ra
40 percet.

LEKVAR FAGYASZTOTT GYUMOLCSOKBOL

Valassza ki a ,,32” meniit

Fagyasztott gylimdlcskeverék 700 g
Cukor 400 g
Lekvarzselésitd pektin 109

1 A gyimdlcs felét tegye a kenyértartalyba, majd 6ntse ra a
cukor felét. Ismételje meg a maradék gyimélccsel és
cukorral.

2 Szorja ra az 6sszetevékre a pektin port.

3 Valassza ki a 32 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra

40 percet.
RIBIZLI- ES CSILILEKVAR
Valassza ki a ,,32” meniit
Ribizli, kissé dsszezlzva 3009
Kozepes méreti piros csilipaprika, finomra 1=
vagva
Gy6mbér, finomra reszelve 4cm
Narancs leve és finomra reszelt héja 2
Cukor 150 g
Lekvarzselésitd pektin 3g
1 A cukor és a dzsemfix kivételével minden hozzavalét
tegyen a kenyértartalyba.

2 Adja hozza a cukrot, és szorja ra a kenyértartalyban 1évé
dsszetevikre a pektin port.

3 Valassza ki a 32 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6ra
40 percet.

BARACKLEKVAR

Valassza ki a ,,32” meniit
Sargabarack, finomra apritva 5009
Cukor 2509
Lekvarzselésitd pektin 69

1 A gyiimolcs felét tegye a kenyértartalyba, majd dntse ra a
cukor felét. Ismételje meg a maradék gylimélccsel és
cukorral.

2 Szbrja ré az dsszetevékre a pektin port.

3 Valassza ki a 32 meniit, és a ,Timer’™-en dllitson be 1 6ra
40 percet.

HU37

lefBejy



Kompotreceptek

[33 Kompot]
FUSZERES ALMAKOMPOT

Valassza ki a ,,33” meniit

Alma, megtisztitva, kockazva 1000 g
Fahéjdarab 1
Szegfliszeg 2

Citrom, csak a héja 1

Citromlé 2 evokanal
Cukor 100 g

Viz 75 ml

1 A kenyértartalybol vegye ki a dagasztolapatot.

2 A hozzavalokat a fenti sorrend szerint tegye a
kenyértartalyba.
Ontse ra a vizet.

3 Valassza ki a 33 meniit, és a ,Timer"-en allitson be 1 6ra
20 percet.

4 A fézés befejezése utan keverje meg.

KOMPOT PIROS GYUMOLCSOKBOL

Valassza ki a ,,33” meniit

Szilva, kimagozva, félbevagva 3009
Cseresznye, kimagozva 2509
Féldieper, megtisztitva 2509
Finom kristalycukor 759

Viz 75 ml
Malna (F6zés utan beletéve) 2009

A kenyértartalybdl vegye ki a dagasztolapéatot.

A hozzavalokat a fenti sorrend szerint tegye a
kenyértartalyba.
Ontse ra a vizet.

Valassza ki a 33 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 orat.

A f6zés befejezése utan keverje meg.

Adja hozza a mainat.

OO~ NN -

REBARBARA- ES GYOMBERKOMPOT

Valassza ki a ,,33” meniit

Rebarbara, 2 cm-es darabokra vagva 7009
Narancslé 2 evokanal
Kandirozott gydmbér, finomra vagva 209
Cukor 1009

Viz 100 ml

1 A kenyértartalybdl vegye ki a dagasztolapéatot.

2 A hozzavalokat a fenti sorrend szerint tegye a
kenyértartalyba.
Ontse ra a vizet.

3 Valassza ki a 33 meniit, és a ,Timer"-en allitson be 1 6ra
40 percet.

4 A f6zés befejezése utan keverje meg.
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KOMPOT BOGYOS GYUMOLCSOKBOL

Valassza ki a ,,33” meniit

Bogyds gylimélcsck keveréke példaul foldieper, 800
malna, &fonya 9
Cukor 759

Viz 2 evbkanal

1 A kenyértartalybdl vegye ki a dagasztolapéatot.

2 A hozzavalokat a fenti sorrend szerint tegye a
kenyértartalyba.
Ontse ra a vizet.

3 Valassza ki a 33 meniit, és a ,Timer™-en allitson be 1 6rat.

4 A f6zés befejezése utan keverje meg.

ALMASZ0SZ

Valassza ki a ,,33” meniit
Alma, megtisztitva, kockazva 1000 g
Viz 2 evokanal

1 A kenyértartalybdl vegye ki a dagasztolapéatot.
2 Az almét tegye a kenyértartalyba. Ontse ra a vizet.
3 Vélassza ki a 33 mendit, és a ,Timer"-en allitson be 1 éra

20 percet.

4 A fézés befejezése utan keverje meg.

OGSZIBARACK VANILIASZIRUPBAN

Valassza ki a ,,33” meniit

Oszibarack, kimagozva és 8 darabra vagva 1000 g
Cukor 100 g
Vaniliarud s

Viz 125 ml

1 A kenyértartalybol vegye ki a dagasztélapatot.

A hozzavalokat a fenti sorrend szerint tegye a
kenyértartalyba.
Ontse ra a vizet.

A f6zés befejezése utan lyukacsos szed6kanallal tegye
egy talba a barackokat. Ezutan 6vatosan Ontse ra a
gylmélcsre a szirupot.

Hagyija kihdilni.

3 Valassza ki a 33 mendit, és a ,Timer-en éllitson be 1 6rat.



Gondozas és tisztitas

Tisztitas el6tt a halézati csatlakozodugaszt hlizza -~

ki a konnektorbdl, és varja meg, hogy leh(iljon TetGlap
a kenyérsiito. Térolje at egy nedves ruhadarabbal.
B A kenyérsitd gép karosodasanak elkeriilése

érdekében...

o Ne hasznaljon semmilyen csiszoléanyagot!
(tisztitdszert, suroloparnat stb.)
o Akenyérsiité gép semmilyen részét se tegye

mosogatogépbe! | e

o Ne hasznaljon benzint, oldészert, alkoholt vagy Szell6zdnyilas
feheritdszert a tisztitashoz! - Torélje at egy nedves ruhadarabbal.

o A moshato részek eltavolitasa utan ruhaval torélje
ata gépet.
A kenyérsiit6t és alkatrészeit mindig tartsa tisztan
s szarazon.

s B
Kenyértartaly és

dagasztolapat
Tavolitsa el az esetleg ott maradt tésztamardékot,
és mossa le vizzel.

e Ha a dagaszt6lapatot nehéz eltavolitani,
Ontsdn kevés meleg vizet a tartalyba, és
4ztassa 5-10 percig. A kenyértartélyt ne
meritse vizbe.

N

rMérc’ikané\I és kovész kanal
Mossa el vizzel.

Kovasz mérépohar

Jol mossa el konyhai mosogatoszerrel, és Késziilékhaz Homérseéklet-érzékeld

széri};a meg, ,h°,9}! rpegakadélyozza a Toroélje at egy nedves ruhadarabbal.
baktériumok kifejlédését. o Ovatosan tordlje, nehogy
megsértiljon a héérzékeld.

\ J
* A kész(ilék belsejének szine a hasznalat folyaman megvaltozhat.

|

-
=

o Ne mosogatdégépben mossa el.

\_ J
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Gondozas és tisztitas

(r
Eleszt6 tartaly
Tordlje le egy nedves ruhadarabbal, majd hagyja megszaradni.
e Ha szaraz ruhadarabbal torli le, a megszaradt éleszté nem fog a
kenyérsitébe esni az elektrosztatikussag kdvetkeztében.

(
Adalékadagol6 feddlap

Tévolitsa el és mossa le vizzel.

o Az adalékadagol¢ fedelét emelje
meg kb. 75 fokos szdgben. Az
eltavolitashoz allitsa egyenesbe
és hlizza maga felé, vagy vissza-
helyezésnél, 6vatosan tolja hatra-
felé ugyanolyan szdgben. (El&szor varja meg, hogy
leh(iljén a késziilék, mert kdzvetlenil a hasznalat utan
az még nagyon forro)

e Vigyazzon, hogy ne sértse meg a témitést. (A tomités
megserilése esetén g6z juthat ki a kész(ilékbdl,
paralecsapddas vagy deformalédas alakulhat ki)

Tomités Kiemelheté adalékadagold
Tavolitsa el és mossa le vizzel.
Ha nedves, akkor térélje
meg egy szaraz
ruhadarabbal.

e Minden egyes hasznalat utan mossa le,
hogy semmi ne maradjon rajta.

A teflonbevonat védelme

A kenyértartalyt és a dagasztolapatot teflonbevonat boritja, igy a szennyezddés kénnyen eltavolithato.
A bevonat védelme érdekében vegye figyelembe az alabbi tajékoztatast.

+ Amikor kiveszi a kenyeret a kenyértartalybdl, semmilyen kemény eszkdzzel, példaul kés vagy villa, ne prébalja
elésegiteni a kiemelést.
Kemény eszkdz hasznélata esetén a kdvetkezményeket Idsd a HU43 oldalon.

+ Akenyér felvagasa elétt ellendrizze, hogy a dagasztolapat nem agyazodott-e be a kenyérbe.
Ha igen, varjon, amig kihdl a kenyér, majd vegye ki.
(Ne hasznéljon semmilyen kemény vagy éles targyat, példaul kés vagy villa.)
Vigyazzon, nehogy megégesse magat, mert a dagasztolapat még forrd lehet.

+ Tisztitasanal puha szivaccsal tordlje at a kenyértartalyt és a dagasztolapatot.
Ne alkalmazzon semmilyen suroloszert pl. tisztitoszert vagy suroloparnat.

e A kemény, durva vagy nagy szem(i alkotéelemek, mint a teljes kiérliésdi lisztek, melyekben gabonaszemek, cukor vagy adalék-
anyagok vannak, mint di6 és kilénbdz6 magvak, kérosithatjak a kenyértartély teflonbevonatat. Amikor nagyméreti alkotoelemeket
tesz a kenyérbe, ezeket elézéleg térje kisebb darabokra. A receptben megadott mennyiségtél semmi esetre se térjen el.
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Hibaelharitas

Miel6tt a szervizhez fordulna, ellenérizze végig az alabbiakban leirtakat.

Lehetséges ok =* Megoldas

( ) ( [Minden kenyérfajta] h
o Aliszt sikértartalma nem elegendd, vagy nem megfeleld lisztet hasznalt. (A glutén
mindségét befolyasolja a hémérséklet, a nedvességtartalom, a liszt tarolasi médja és az
aratasi idéjarasi viszonyok)
=» Probaljon ki méas tipust, markaju vagy mas szallitdsbol szarmazd lisztet.
. . o Kevés folyadékot hasznalt, ezért tllzottan tdmar a tészta.
Nem elég magas a kenyer. < Az erdsebb, nagyobb proteintartalm liszt tobb vizet nyel el, ezért adjon még a
tésztahoz plusz 10-20 ml vizet.
o Nem megfelel6 fajtaju élesztdt hasznal.
= Csak tasakos kiszerelésii szaritott élesztét hasznaljon, amin az ,instant éleszt6”
felirat szerepel.
Ennél a fajtanal nincs szlikség elézetes erjedésre.
o Nem elegendd, vagy tul 6reg éleszt6t hasznal.
- Hasznalja a mellékelt mér8kanalat. Ellenérizze az éleszté szavatossagi idejét.
(H{tészekrényben tarolja)
o Dagasztas elétt folyadék érte az élesztét.
= Ellendrizze, hogy a hozzavalokat a leiras szerinti, helyes sorrendben tette-e a
gépbe. (HU12 oldal)
o Tul sok sot haszndlt, vagy a cukor nem volt elég.
. . . = Ellendrizze a receptet, és a helyes mennyiséget a mellékelt mérdkanallal mérje ki.
BT Sl & L i = Ellendrizze, hogy a tobbi hozzavalé nem tartalmaz-e sét és cukrot.
[Specialis kenyérfajta]
o A specialis kenyérhez alakor buzat (egy buizafajta) és/vagy tul sok tonkélybuiza lisztet
hasznalt.
= Ha a tonkdlybuza liszten kivl ketténél tobb, masfajta lisztet hasznal, a ténkdlybiza
lisztnek legaldbb 60%-nak kell lennie. Egyéb lisztfajtak esetében az egész liszt-
L J \ mennyiség max. 40%-a lehet rozs- és rizsliszt, a hajdina liszt pedig max. 20% lehet.
f ) [« Til sok élesztot hasznalt. h
A kenyér tele van -)' EIIenc’Srizze'a receptet,' és a helyes mennyiséget a mellékelt mérdkanallal mérje ki.
légbuborékkal * Tl sok folyadekot hasznalt. — o .
= Némelyik liszt tdbb folyadékot nyel el mint a tobbi, 10-20 ml-rel prébalja csdkkenteni
L y L a folyadékmennyiséget. y
» Gyenge mindségl a liszt.
A kelés utan osszeesik a - Prdbaljon ki mas lisztfajtakat.
tészta. o Tul sok folyadékot hasznalt.
= 10-20 ml-rel probalja csokkenteni a vizmennyiséget.
( ) ("« Tul sok élesztbtivizet hasznalt. )
= Ellendrizze a receptet, és a helyes mennyiséget a mellékelt mérékanallal (éleszt6)/
Til magasra né a kenyér mérépoharral (viz) mérje ki.
: = Ellendrizze, hogy a tbbi hozzavald nem tartalmaz-e folyadékot.
o Kevés lisztet hasznalt.
\ )y 2 A liszt mennyiségét mérje ki pontosan mérlegen. p
( ) ("« Nem elegendd, vagy til dreg élesztét hasznal. D
= Hasznalja a mellékelt mér6kanalat. Ellenérizze az éleszté szavatossagi idejét.
Miért sapadt és ragadés a (Htészekrényben térolja)
kenyér? o Kenyérsiités kdzben aramkimaradas volt, vagy ledllitotta a késziléket.
= A késziilék kikapcsol, ha a ledllitasi idétartam hosszabb 10 percnél. Ki kell venni a
\_ Yy \ kenyeret a kenyértartalybdl, és egy Ujra el kell inditani a programot Uj hozzavalokkal.
A kenyér aljan és oldalain . lﬂl élclak Ii"s;tet és tul kevés foI_yadékot hgs’znélt., ’ o ) _
til sok liszt marad. endrizze a fe,c’:epteln a ||sztmer_1ny|seget, és mérlegen mérje ki, a folyadékot pedig
a mellékelt mérépoharral adagolja
( ) ('« Nem tette be a dagasztolapatot a kenyértartalyba. D
Miért nem keverednek = A hoz"zévalfﬁk beté’tele e!étt ellepérizze, hogy a d’agasztélgpé} a helyén van-e.
bssze megfelelden a . Kenyer,sutgs, koz_ben aramklmara,dgs, v_o]t,ﬂvagy ledllitotta a keszuleke,t. .
hozzévalok? 4A@umHWwwmmaMM%WMMQWWa@WOWWQwmqu
inditani a programot, bar ha a dagasztas mar elkezdddétt, az eredmény kevésbé
\ y \ lesz elfogadhato. y
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Hibaelharitas

Miel6tt a szervizhez fordulna, ellenérizze végig az alabbiakban leirtakat.

Lehetséges ok =* Megoldas

( N

Nem siilt meg a kenyér.

o Atésztakészitd (DOUGH) mendi lett kivélasztva.
= A tésztakészitd programnal nincs sités.
o Kenyérsités kozben aramkimaradas volt, vagy leallitotta a késziiléket.
A késziilék kikapcsol, ha a ledllitasi idétartam hosszabb 10 percnél. Ha a tészta méar felemel-
kedett és megfeleldnek bizonyul, vegye ki és probalja hagyomanyos stitében megsiitni.
o Kevés a viz, és miikodésbe lépett a motorvédelem.
Ez csak tulterhelés esetén fordul el, amikor a motornak tul nagy erét kell kifejtenie.
= Forduljon tanacsért a bolthoz, ahol a kész(ilékét vasarolta.
= Legkdzelebb ellendrizze a receptet, &s a pontos mennyiséget a mellékelt mérépoharral
mérje ki.
o Elfelejtette betenni a dagasztélapatot.
= Legel6szor azt ellendrizze, hogy a dagasztolapat bent van-e (HU12 oldal).
o A kenyértartalyban Iév0 tengely, amire a dagasztdlapat keril, merev és nem forog.
= Ha a dagasztolapatot a tengelyhez illeszti, és az nem forog, ki kell cserélni a
dagaszt6 tengelytartd egységet. (Forduljon az lizlethez, ahol a késziiléket vasarolta,
vagy a Panasonic-szervizhez.)

Alul kijut a tészta a

e Kis mennyiségl tészta kijut a szell6znyilasokon (de ez nem akadalyozza a forgorészek
forgasat). Ez nem jelent meghibasodést, de alkalmanként ellenérizze, hogy a tengely
megfeleléen forog-e.
= Ha a dagasztdlapatot a tengelyhez illeszti, és az nem forog, ki kell cserélni a dagasztd

tengelytartd egységet. (Forduljon az lizlethez, ahol a késziiléket vasarolta, vagy a
Panasonic-szervizhez.

" Kenyérsiitéskor égett szag
érzédik.

Fiist jon ki a g6z kivezet6
L nyilasokon.

)
kenyértartalybol. (A kenyértartaly alja) )
TN Cg Dagaszté
f \ 3 lﬂ tengelytarto egység
— Dagaszto
) tengely
\ ) Szelldzonyilasok (6sszesen 4 db)  Dagasztd tengely Rendelési szam: ADA29E 165
f ) (e Siités utan tul sokaig hagyta a gépben a kenyeret. )
i . = Amikor befejezéd6tt a siités, azonnal vegye ki a kenyeret.
A Kenyer oldala beeset s « Kenyérsiités kizben ramkimaradas volt, vagy ledllitotta a késziiléket.
Jany : - A késziilék kikapcsol, ha a leallitasi idétartam hosszabb 10 percnél. Prébalja
L ) L hagyomanyos stitében megsiitni a kenyeret. y
[ A dagasztolapat mozga- ) (e Ez azért van, mert a dagasztdlapat lazan csatlakozik a dagasztétengelyhez. (Eznem )
| sakor zorgés hallhato. jelent meghibasodast.) )
~

e Valosziniileg valamilyen hozzavalo a fiitsegységre froccsent.

= |d8nként eléfordulhat, hogy keverés kdzben egy kis liszt, mazsola vagy mas
hozzaval6 kikeriil a kenyértartalybdl. A siités utan, amikor a kenyérsiitd mar leh(ilt,
egyszer(ien torolje tisztara a fiitdegységet.

_=* Amikor a hozz&valdkat a kenyértartalyba teszi, vegye ki a tartalyt a kenyérsitébdl.

4 )
Amikor kiemeli a kenyeret a
kenyértartalybol, a
dagasztolapat a kenyérben
marad.

. J

(e Nem elég rugalmas a tészta.
= Mielétt dvatosan kivenné a kenyérbél a dagasztolapatot, varja meg, hogy teliesen kihdljon.
A lisztek vizelnyeld képessége valtozo, legkdzelebb probalja 10-20 mi-rel megndvelni a
vizmennyiséget.
o Kenyérhéj van a dagasztélapat alatt.

= Minden egyes kenyérsiités utdn mossa le a dagasztdlapatot és a tengelyt.

. W

Nem sima a kenyérhéj, és
kihiiléskor megpuhul.

o Akenyérben marad egy kis g6z, ami slités utan bejut a héjba, és egy kicsit megpuhitja azt.
= A g6z mennyiségének csdkkentése érdekében, 10-20 mi-rel csokkentse a
vizmennyiséget, vagy fele annyi cukrot adjon hozza.

Hogyan maradhat ropogés
a kenyérhé;j?

» Ropogdsabb lesz a kenyérhéj, ha a 9 menit allitja be, vagy a kenyérhéjnal a jol megsiilt
(Dark) lehet6séget valasztja, vagy ha hagyomanyos siitében 200 °C-on/gazsiitében
6-0s fokozaton még 5-10 percig tovabb siiti.

- r r
Ragacsos a kenyér és nem
szeletelhet6 egyenletesen.

o Tulforron szeletelte.
= Szeletelés elbtt racsra helyezve hagyja kihlilni a kenyeret, hogy eltdvozhasson a géz.

A briés programnal az extra
osszetevok nem megfeleléen

keverednek a tésztaba.

vV VvV VvV Vv v VVVY V

o Egyes kenyértésztakba nehezebb belekeverni az extra hozzavaldkat, vagy nem is
keverednek bele.
= Csokkentse felére a hozzavalokat.
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Lehetséges ok =* Megoldas

(A brios alja tl zsiros. ) (o A hangjelzés megszdlaldsa utan, 5 percen belil adta a vajat a tésztdhoz? )
A héja zsiros. ’ = Amikor a kijelzén a még hatralévé id6tartam jelenik meg, mar ne tegye be a vajat.
A tésztajaban nagy lyukak (HU15 oldal)
_ vannak. ) L Nem lesz elég vajas ize, de megsithetd. )
a Ny

Kenyérkeverék hasznalata
esetén a brios nem ol valik
el a kenyértartalytol.

o Probalja ki a kovetkezdket.

=+ A 13 vagy 29 menli esetében jobban siil meg, ha kicsit csdkkenti az éleszté
mennyiségét. (Ha kulon adja hozza az élesztét.)

= Kenyérliszt-keverék alkalmazasa esetén kévesse a receptnél irtakat, de a keverék
mennyiségének 350-500 g kézétt kell lennie.

= Tegye be az éleszt6tartalyba az élesztdt (ha azt kiilon kell beadni), a szaraz
keveréket és a vajat pedig a kenyértartalyba. Ezutan ontse ra a vizet. Ha extra
alkotdrészek is kellenek, azokat kés6bb adja hozza. (HU15 vagy HU22 oldal)

= Arecepttdl fliggben a végeredmény kiilonbdzé lehet.

Nem jon ki a kenyér.

» Ha a kenyeret nem lehet kdnnyen kivenni a tartalybdl, hagyja azt 5-10 percig hilni,
felligyelve arra, hogy senki vagy semmi ne éghessen meg téle.
Ezutan konyhai fogokesztyiivel megfogva razza meg parszor.
(Fogja meg a foganty(t, hogy az ne legyen a kenyér Utjaban.)

\ J
Lekvar fézésénél eléfordul- ("« Tul kevés a gytimolcs vagy tal sok a cukor mennyisége. )
hat, hogy odakozmal, vagy ’ = Tegye a kenyértartalyt a mosogatoba, és félig toltse meg meleg vizzel. Hagyja azni a
a dagasztolapat nem emel- kenyértartalyt, amig a raégett lekvar le nem valik rola és a dagasztolapatrél. Ezutan
het6 ki. L puha szivaccsal stb. mossa le. Vigyazzon a forré vizzel! )

o Tul sok gyiimdlcsot vagy tal sok cukrot hasznalt.
Kifutott a lekvar. } - Csak a HU37 oldalon, a receptben megadott gylimélcs és cukor mennyiségeket
alkalmazza.

( A (e A gyumdlcs tulérett vagy éretlen volt. )

e Tulzottan csokkentette a cukor mennyiségét.
Tul hig, nem elég siirii a > o Nem volt elég a fézési idé.
lekvar. o Az alkalmazott gylimdlcsnek tul alacsony volt a pektintartalma.
= Atdl hig lekvart felhasznalhatja szészként.

\ y |~ Hagyja a lekvart teljesen lehdini. Hiilés kdzben még stirlisodik. )

E:g!:;ﬁ::ggyumdcs s > e |gen, hasznalhat.
Milven faita cukor alkalmas o A fehér kristaly- és porcukor hasznalhato.
Iekzérfc”)zjéshez'? ’ Ne hasznaljon barna cukrot, diétas cukrot, alacsony kaldriaju cukrot és mesterséges
' édesitdszereket.
Az alkoholban eltett
gylimolcs alkalmas ’ o Ne hasznalja. Nem kielégité a min3sége.
lekvarfézésre?
Eg;ggé:ﬁgﬁff‘;ﬁyuml o > « Tdl sokéig fozte. Esetleg tal érett volt a gytimdlcs.
( A (o Az élesztbtartaly aktivalodasanak ideje mas és mas, a menitsl és a h
szobahémérséklettdl fiigg.
A szaritott éleszté nem esik > o Nedves lehet az élesztbtartaly, vagy sztatikusan felt6itédott.
be a kenyértartalyba. = Tordlje le egy nedves ruhadarabbal, majd hagyja megszaradni.
o Nedvesség érte a szaritott élesztét.

\ y = Hasznaljon (j, szaritott éleszt6t. J
A briés programnal az extra . . C . . thao
dsszetevék nem megfelelen o Azextra ossgetevokeaa hangjelzés e[ott tette be a rpazsola és magadagglobg
keverednek a rusztikus = Az extra 0sszetevéket a mazsola és magadagoloba akkor kell betenni, mielétt a
kéamiives tésztiha kijelzon a , Wl villogni kezd.
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Hibaelharitas

Miel6tt a szervizhez fordulna, ellenérizze végig az alabbiakban leirtakat.

Lehetséges ok = Megoldas

( )

A mazsola és
magadagolobdl az extra
hozzavalok nem esnek be a
kenyértartalyba.

\ J

>

o Az extra hozzévalok feliilete nagyobb, mint a mazsola és magadagol6 szaja?
-» Tegye be Ugy az extra hozzavalokat, hogy a feliletiik kisebb legyen, mint a mazsola
és magadagol6 szja.
(HU14 oldal)
A mazsola és magadagolé kapacitasa 150 g, de ez fligg a hozzavaldk allapotatdl és
tipusatol, amelyek tulcsordulhatnak.

- jelzés jelenik meg a
kijelzon.

e Kb. 10 perces aramkimaradas tortént (véletlenil kihuztak a halézati csatlakozot a
konnektorbol, vagy a kismegszakitd 1épett miikddésbe), vagy valami mas probléma
|épett fel a tapfesziiltség-ellatashan.
= Ha az dramkimaradas csak pillanatnyi volt, ez a miikddésben semmilyen valtozast

nem okoz.
Ha 10 percen bellil visszatér a tapfesziiltség, a kenyérsiits folytatja a programot, de
ez hatéssal lehet a végeredményre.

4 N

Az ,1” jelzés jelenik meg a
kijelzon.

\ v

o A mikddés bizonyos szakaszaban megsziint a tapfesziiltség-ellatas (a jelzés a
kérilményektdl fligg — példaul aramkimaradas, a halézati csatlakozé kihlizésa a
konnektorbol, biztositék vagy kismegszakité hibaja.).

L Vegye ki a tésztat és kezdje az egészet Ujbol, Uj hozzavalokkal.

A ,H01-H02” jelzés jelenik
meg a kijelzdn.

o Ajelzés arra figyelmeztet, hogy a kenyérsiitd mikddésében valami probléma lépett fel.
= Forduljon az tizlethez, ahol a készilléket vasarolta, vagy a Panasonic-szervizhez.

Az ,,U50” jelzés jelenik meg
a kijelzon.

o Meleg a készlilék (40 °C-nal melegebb). Ez ismételt hasznalat esetén fordulhat eld.
= Varjon, amig a hémérséklete 40 °C ala csokken, mielétt Ujra inditana egy programot
(az ,U50" jelzés eltlinik).

Tajékoztat6 a régi berendezések artalmatlanitasarol
Csak az Eurdpai Unid és olyan orszégok részére, amelyek begy(ijté rendszerekkel rendelkeznek

Ha ez a szimbdlum szerepel a termékeken, a csomagolason és/vagy a mellékelt dokumentumokon, az elhasznalt
elektromos és elektronikus termékeket nem szabad keverni az altalanos haztartasi szeméttel.

A helyes kezelés, visszanyerés és Ujrahasznositas érdekében kérjlik, szallitsak a régi termékeket az elérhetd, kijelolt
gy(jtdhelyekre, a hazai torvényeknek megfeleléen.

Ezeknek a megfelel6 artalmatlanitasaval segit megdrizni az értékes eréforrasokat és megel6zheti a kdrnyezetre és az
egészségre esetleg artalmas hatésokat.

a helyhatésaggal.

Ha a begydijtésre és Ujrahasznositasra vonatkozd, tovabbi informaciora van sziiksége, kérjlik, vegye fel a kapcsolatot

A nemzeti torvények értelmében az ilyen hulladék helytelen artalmatlanitasa esetén biintetést szabhatnak ki.

Uzleti felnasznalok az Eurépai Unidban

Amennyiben elektromos vagy elektronikus berendezést kivan artalmatlanitani, kérjlk, 1épjen kapcsolatba kereskeddjével vagy szallitojaval

tovabbi informaciokért.

Tajékoztatas az artalmatlanitassal kapcsolatban az Eurdpai Union kiviili orszagok esetében

Ez a szimbdlum csak az Eurdpai Unidban érvényes.

Amennyiben ezt a terméket kivanja artalmatlanitani, kérjik, lépjen kapcsolatba a helyi hatésaggal, illetve kereskedgjével, és érdeklddjén
az értalmatlanitas megfelelé modjaral.
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Miiszaki adatok

Halozati tapfesziiltség 230V, 50 Hz).
Teljesitményfelvétel 550 W
Kapacitas (Erés liszt) max. 600 g min. 300 g
(Szaritott éleszté) max. 7,5 gmin. 2,1 g
Adalékadagol6 befogadoképessége max. 150 g mazsola
|d6zitd Digitalis id6zit6 (max. 13 éra)
Méretek (magassag x szélesség x mélység) kb. 38,2 x 25,6 x 38,9 cm
Suly kb. 7,6 kg
Tartozékok 2 kovasz mérépohar, mérékanal, kovasz kanal

f Ez a szimbdlum a terméken azt jelzi, hogy ,,forré feliilet, ne éjen hozza
6vatlanul!”.
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