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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS. Before operating this oven, please read these instructions
carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Vor Gebrauch des Mikrowellengerates bitte diese
Bedienungsanleitung sorgféltig durchlesen und aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Alvorens u deze microgolfoven gebruikt, raden wij u ten
zeerste aan deze gebruiksaanwijzing door te lezen en bij te houden voor eventueel toekomstig gebruik.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d'utiliser le four & micro-ondes, lisez attentive-
ment les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Prima di utilizzare questo forno, leggere per favore
con attenzione questo manuale e conservare per referenze future.

INSTRUCCIONES SOBRE SEGURIDAD IMPORTANTES. Antes de comenzar a utilizar su horno
microondas, lea cuidadosamente las siguientes instrucciones y guardelas para futuras cuestiones.

INSTRUQOES DE SEGURANCA DE IMPORTANTES. Antes de utilizar este micro-ondas, leia atenta-
mente este manual de instru¢des e guarde-o para futuras referéncias.

TARKEITA TURVALLISUUSTIETOJA. Ole hyva ja lue taméa kayttdohje huolellisesti ja talleta
mybhempaa tarvetta varten.

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. Lis dessa instruktioner noga fére anvandande av ugnen och
behall dem foér framtida bruk.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER. Laes brugsanvisningen omhyggeligt inden ovnen tages i
brug. Lees brugsanvisningen igen hvis der er noget du er i tvivl om.

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER. For du bruker ovnen, vennligst les instruksjonene noye,
og behold dem for fremtidig bruk.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Przed wigczeniem kuchenki prosimy o doktadne
przeczytanie instrukcji obstugi i 0 zachowanie jej na przyszto$c.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE: inainte de utilizarea a acestui cuptor, va rugam sa cititj

cu atentje aceste instructiuni si sa le pastrati pentru referinte ulterioare.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI.
Peclivé si je prosim pfectéte a uloZte pro pfisti pouZiti.



Installation

Undersag mikrobglgeovnen

Pak ovnen ud, fiern alle indpakningsmaterialer
og undersag for skader som f.eks. buler, ska-
dede dorlase eller revner i deren. | tilfeelde af
skader kontaktes forhandleren straks. Installer
ikke en skadet mikrobglgeovn.

Jordtilslutning

VIGTIGT: OVNEN SKAL VARE
FORSVARLIGT TILSLUTTET AF HENSYN
TIL DEN PERSONLIGE SIKKERHED.
Safremt ovnen ikke er jordforbundet eller til-
sluttet et HFI-relee, er det ejerens personlige
ansvar at fa dette ordnet.

Netspaending

Den anvendte netspeending skal veere den, der
er specificeret for denne ovn. En hgjere
spaending end den specificerede kan forarsage
brand eller andre skader.

Opstilling af ovnen

Denne ovn er udelukkende beregnet til frits-

taende brug. Den er ikke beregnet til brug som

indbygningsovn eller inden i et skab.

1. Anbring ovnen pa en plan stabil flade
mindst 85 cm over gulvet.

2. Nar ovnen er installeret, skal stikkontakten
veere lettilgeengelig, s& man nemt kan afbry-
de ovnen ved at treekke stikket ud eller
slukke for kontakten.

3. For at ovnen kan fungere skal der sorges
for tilstraekkelig luftcirkulation til ovnen.

Ved brug pa kokkenbord:

a.

10.

Sorg for et mellemrum pa 15 cm over
ovnen, 10 cm pa bagsiden, 5 cm pa den
ene side, og den anden side skal veere
mere end 40 cm aben.

Er den ene side af ovnen placeret taet op
af en vaeg, skal den anden side eller top
pen veere fri.

Ovnen ma ikke placeres op ad et el- eller
gaskomfur.

Fadderne ma ikke fiernes.

Ovnen er kun beregnet til husholdnings
brug. Den ma ikke anvendes udendgrs.
Undga at bruge mikrobglgeovnen ved hgj
luftfugtighed.

Elkablet ma ikke rgre ovnens yderside.
Hold kablet fri af varme overflader. Lad
ikke kablet haenge over en bordkant eller
hen over en bordplade. Kablet, stikket eller
ovnen ma ikke ligge i vand.

Bloker ikke lufthullerne pa ovnens over- og
bagside. Hvis disse abninger blokeres
under brug, kan ovnen blive overophedet. |
sa tilfeelde er ovnen beskyttet med en
termosikring, og den vil fortseette med at
kore efter edkaling.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive
styret af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem
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Installation

ADVARSEL
Vigtige sikkerhedsvejledninger

1.

Dorens dortaetningslister og deres anleegs-
flader skal rengeres med en fugtig klud.
Efterse ovnen for skader pa derteetningsli-
ster og dorkarme. Hvis de er beskadiget,
mé ovnen ikke betjenes, for den er repare-
ret af en kvalificeret tekniker.

. Prov ikke selv at pille eller foretage justerin-

ger og reparationer pa der, betjenings-
panel, kabinet, sikkerhedslas eller nogen
anden del pa ovnen. Tag ikke yderbekleed-
ningspanelet af ovnen. Det beskytter mod
mikrobglgerne.

Reparationer ma kun udferes af en kvalifi-
ceret tekniker.

. Betjen ikke ovnen, hvis ELKABLET ELLER

STIKKET er beskadiget, hvis den ikke fun-
gerer korrekt, eller hvis den er beskadiget
eller tabt. Det er farligt for alle andre end en
kvalificeret tekniker at udfere reparationer.
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4. Huvis elledningen er beskadiget, skal den

udskiftes af fabrikanten, dennes servicere-
preesentant eller en tilsvarende kvalificeret
person, sa der ikke opstar farlige situatio-
ner.

. Barn bar kun bruge ovnen, nar de er blevet

omhyggeligt instrueret, sa de er i stand til at
bruge ovnen sikkert og forstar risikoen ved
forkert brug.

. Veesker eller anden mad ma ikke opvarmes

i flasker eller konservesglas med lag da de
kan eksplodere.

. Dette apparat ma ikke anvendes af perso-

ner (inklusive bgrn) med mentale handicaps
eller reducerede sensoriske evner eller per-
soner, som mangler erfaring og viden, med-
mindre de har veeret under opsyn eller mod-
taget instruktioner vedrgrende brugen af
dette apparat af en person, der er ansvarlig
for deres sikkerhed. Born bor vaere under
opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

FORSIGTIG: Varme oveﬁlader&



Sikker brug af ovnen

Sadan bruges ovnen

1.

Brug ikke ovnen til andet end at tilberede
mad. Denne ovn er beregnet til tilberedning
af mad. Den ma derfor ikke bruges til
opvarmning af kemikalier eller andre non-
food produkter.

. Kontroller for brug, at skale, fade og andet

er egnet til brug i mikrobglgeovn.

. Brug ikke ovnen til tarring af aviser, toj eller

andre materialer. Der kan ga ild i dem.

. Nér ovnen ikke er i brug, bar der ikke stilles

andet ind i den end ovnens tilbehgr for det
tilfaelde, at ovnen skulle teendes ved et
uheld.

. Ovnen ma ikke keres pa MIKROBGLGER

eller KOMBINATION, UDEN AT DER ER
MAD | OVNEN. En sadan betjening kan
skade ovnen.

. Ved rag eller ild i ovnen skal du trykke pa

STOP/ANNULLERINGS-KNAPPEN og
holde ovndoaren lukket for at kveele
eventuelle flammer. Traek stikket ud af
stikkontakten eller afbryd strammen ved
stikkontakten eller sikringen.

Opvarmning

1.

Ovnens yderside, herunder kabinettets
lufthuller og ovnderen, bliver varme ved
KOMBINATION og GRILL. Veer forsigtig
ved abning og lukning af deren og ved
indsaetning og udtagning af mad og udstyr.

. Ovnen har et varmeelement, der er anbragt

gverst i ovnen. Efter at du har brugt
funktionerne COMBINATION og GRILL, er
disse overflader meget varme. Undga at
bergre varmeelementet i ovnen.

OBS: Nar der har veeret tilberedt mad
med disse funktioner, er ovnudstyret
meget varmt.

. De tilgeengelige dele kan blive varme ved

brug af KOMBINATION og GRILL. Sma
barn skal holdes pa afstand, og bern ber
pa grund af de temperaturer, der opstar,
kun benytte ovnen under tilsyn af en vok-
sen.

Ovnlys

Nar ovnlysets pzere skal udskiftes, skal det
gores af en kvalificeret tekniker.

Tilbehor

Ovnen leveres med en raekke tilbehor. Folg
altid anvisningerne til brug af tilbehoret.
Glastallerken

1. Glastallerken og rullering skal altid veere pa
plads, nér ovnen er i brug.

2. Brug aldrig andre typer glastallerken end
den, der er specielt beregnet til denne ovn.

3. Huvis glastallerkenen er varm, skal den afko-
le, for den rengores eller laegges i vand.

4. Glastallerkenen kan rotere i begge retnin-
ger.

5. Hvis maden eller kogekarret pa glastallerke-
nen rgrer ovnveeggen og hindrer tallerkenen
i at rotere, vil tallerkenen automatisk rotere i
modsat retning. Dette er normalt.

6. Tilbered ikke mad direkte pa glaspladen.

Rullering

1. Rulleringen og ovnens bund skal rengeres
med jeevne mellemrum for at undga stej og
aflejring af madrester.

2. Rulleringen skal altid anvendes til tilberedel-

se af mad i forbindelse med glastallerke-
nen.

Metalrist

1. Metalristen bruges som hjeelp til at
brune sma retter og fremme en god
varmecirkulation.

2. Anvend ikke metalbeholdere direkte pa me-
talristen ved KOMBINATION sammen med
MIKROBOLGER.

3. Metalristen ma ikke bruges, nar ovnen bru-
ger MIKROBOLGER alene.

Panacrunch pande - se venligst side
DK-17.
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1)

2)

3)

4)

5)

6)

Tips og gode rad

Tilberedningstid

Tilberedelsestiden afthaenger af tilstand,
temperatur, meengden af mad og pa typen
af kogegrej.

Begynd med den korteste tilberedelsestid
for at undga at varme for meget. Hvis
maden ikke er tilstraekkeligt gennemvarm,
kan den altid varmes lidt mere.

OBS: Hvis den anbefalede tilberedelses-
tid overskrides, odeleegges maden, og i
ekstreme tilfaelde kan den bryde i brand
og evt. gdeleegge ovnens indre.

Sma portioner mad

Sma portioner mad eller mad med kun lidt
vaede og fugt i sig kan braende, torre ud
eller bryde i brand, hvis de tilberedes for
leenge. Hvis materialer i ovnen skulle
anteende, holdes ovndoren lukket, ovnen
slukkes, og stikket tages ud af kontakten.

Eg

FEg i skal eller hele hardkogte aeg ma ikke
koges eller opvarmes med MIKROBQL-
GER. Der dannes overtryk i a&2ggene, og de
eksploderer, under tilberedning men ogsa
bagefter.

Prik overfladen

Mad med ikke-porgst skind, f.eks. tomater,
geggeblommer og polser, skal have prikket
hul, for de tilberedes med MIKROBOLGER
for at forhindre spraengning.

Stegetermometer

Anvend ikke et stegetermometer til at kon-
trollere, hvor gennemstegt en steg eller et
fierkrae er, for kadet er taget ud af ovnen.
Anvend ikke et almindeligt stegetermometer
i metal ved brug af MIKROBQOLGER eller
KOMBINATION, da det kan danne gnister.

Vadsker

Ved opvarmning af veedsker, f.eks. supper,
saucer og varme drikke, i mikrobglgeovnen
kan vaedsken overhedes op over kogepunk-
tet, uden at der dannes bobler. Det kan
resultere i, at den varme vaeske pludseligt
stodkoger.
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7)

8)

9)

For at forebygge denne risiko skal felgende
forholdsregler tages:

Undgé beholdere med lodrette sider og
smalle abninger.

Undga overopvarmning.

Ror i vaedsken, far beholderen saettes i
ovnen. Ror igen efter halvdelen af kogeti-
den.

Efter opvarmningen skal veedsken sta i
ovnen et gjeblik. Ror igen, for beholderen
forsigtigt tages ud.

Papir/plast

Ved opvarmning af mad i plast- eller papir-
beholdere skal der holdes gje med ovnen,
da denne type beholdere nemt antaendes.
Anvend ikke genbrugspapirprodukter (f.eks.
kokkenrulle), medmindre papirproduktet er
meerket som sikkert til brug i mikrobolge-
ovn. Genbrugspapir kan indeholde urenhe-
der, der kan danne gnister og/eller antaen-
de.

Fjern metalvrideband og metalclips fra steg-
eposer, for de seettes i ovnen.

Kokkengrej/folie

Opvarm ikke uébnede déaser eller flasker.
De kan eksplodere.

Metalbeholdere eller tallerkener og skale
med metalkanter ma ikke anvendes med
mikrobglger. De kan danne gnister.
Aluminiumsfolie, kadnale eller andre metal-
dele skal placeres, sa afstanden til ovn-
veeggene er mindst 2 cm for at hindre gnist-
dannelse.

Sutteflasker/glas med babymad

Flaskesutter og lag skal tages af suttefla-
sken, for den stilles i ovnen.

Indholdet i sutteflasker og glas med baby-
mad skal omrgres eller rystes efter opvar-
ming.

Kontroller temperaturen pa indersiden af
handleddet far servering for at undga skold-
ning og forbraending.



Oversigtsdiagram
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Knap til abning af dor

Tryk pa knappen for at abne dgren. Nar du abner dgren, mens ovnen er i gang,
standser den midlertidigt uden dog at slette tidligere foretagne indstillinger.
Genoptager tilberedning, s& snart deren lukkes, og der trykkes pa startknappen.
Ovnvindue

Sikkerhedslasesystem for deren

Ventilationsabning

Betjeningspanel

Glastallerken

Rullering

Udvendig ventilationsabninger

Metalrist

. Panacrunch pande
1.
12
13.

Handtag til panacrunch pande
Stromledning
Advarselsmeaerkat (varm overflade)
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Ovnens betjeningspanel

NN-GD359W / NN-GD369M / NN-GD379S*

_N (1) Displayvindue
(2) Automatiske vaegt programmer med
mikrobolger
Panasonic (3) Automatiske vaegt kombinations
programmer

(4) Auto veegt turbo optenings knap

(5) Tid/veegt drejeknap
ikrobglgeeffekt vaelger

(6) Mikrobolgeeffek Ig

(7) Grillknap

(8) Kombinationsknap

‘ ®) (9) Tidsforsinkelse/Hvileknappen

Auto Auto Turbo (10) Ur-knap
55 WR (11) Stop/annulleringsknap
@)— 7@ Q 077(4) For tilberedning:

Et tryk pa knappen sletter de angivne
instruktioner.
O/t Under tilberedning:
Et tryk standser tilberedningsprogram
®) met midlertidigt. Et tryk mere annullerer
alle instruktioner, og klokkesleettet vises
pa displayet.
\ (7) (12) Startknap
= B

Micro Power ~ Grill1-2-3 Combi

O —1—©W O @ 0

2 ) * Kontrolpanelet kan se anderledes ud end
det viste (afheengig af farve), men knap-
© Q Qii(m) pernes funktion er den samme.
Denne ovn har en energibesparende funktion.
] o — | n
(1) (12 yer venligst opmzerksom pa folgende:
NN-GD369M 1. Nar ovnen er i standby modus deempes

displayets lys.

2. Ovnen gar i standby modus, nér den
forsynes med strom forste gang, og
umiddelbart efter den sidste opgave er
udfort.

Biplyd

Nar der trykkes pa knapperne, lyder der en biplyd. Hvis der ikke lyder en biplyd, nar der trykkes
péa en knap, har ovnen ikke accepteret instruktionen eller kan ikke acceptere den. Nar ovnen er
feerdig med madlavningen, hares der fem bip.

BEM/ERK: Hvis man programmerer en funktion, og der ikke trykkes pa startknappen, annul-
lerer ovnen automatisk den programmerede funktion efter 6 minutter. Displayet vender derefter
tilbage til urfunktionen.
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Indstilling af uret

Forste gang, ovnen tilsluttes, vises “88:88” pa displayet.

@10

) o)
@ — = — Q

+ Tryk en gang pa « Indstil tiden ved at dreje pa tid/vaegt - Tryk pa urknappen.
urknappen. knappen. Tiden kommer frem i Prikkerne stopper med at
To prikker blinker. displayet og 2 prikker blinker. blinke og uret er i gang.

OBS

1. Gentag trin 1 til 3 for at nulstille klokkesleettet.
2. Uret beholder klokkesleettet, s& leenge ovnen er tilsluttet strammen.
3. Dette er et 24-timers ur, dvs. kl. to om eftermiddagen = 14:00, ikke 2:00.

Bornesikring

Nar ovnen er barnesikret kan den ikke bruges, men daren kan &bnes. Barnesikring kan tilsluttes
nar displayet viser 2 prikker eller klokken.

Indstilling Annullering
e Tryk pa startknappen tre gange. e Tryk pa stop/annullering tre gange.
Den aktuelle tid forsvinder fra displayet. Den aktuelle tid kommer frem i displayet igen.
Et“__ _ _” kommer frem i displayet.

OBS: For at aktivere barnesikringen skal startknappen trykkes ind 3 gange inden for 10 sekunder.
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Tilberedning og optoning med mikroboiger

Glastallerken skal altid veere i, nar ovnen bruges.

N

Micro Power Mikrobglgeeffekt
1 tryk Hoi 850 Watt

%% @/ﬁg
(X

2 tryk Optoning 270 Watt

3 tryk Medium 600 Watt

- -
4 tryk Lav 440 Watt
5 tryk Simre 250 Watt

6 tryk Varm 100 Watt

* Tryk pa knappen til indstil- * Drej tilberedningstiden pa * Tryk pa startknappen.
ling af mikrobolgeeffekt. tid/veegt knappen Tilberedningsprogrammet
Mikrobglgeindikatoren lyser (850 Watt: op til 30 min; starter, og tiden pa
og mikrobglgeeffektet vises pa Andre effekter op til 90 min). displayet begynder at teelle
displayet. nedad.

FORSIGTIG: Ovnen kerer automatisk pa hgjeste effekt, hvis der indstilles
en tilberedningstid, uden at der er valgt effekt.

Tilberedning i flere trin

Ovnen har 3-trins madlavning, s& du kan programmere op til 3 forskellige programmer, og ovnen
skifter derefter automatisk fra det ene varmetrin til det andet (gentag de ovenstaende trin 1 og 2,
men tryk forst pa Start, efter at du har indtastet begge trin).

OBS
Knappen til veegt/optaning kan kun programmeres pa forste trin.
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Forsinket start

Ved hjeelp af knappen Forsinket start/hvile kan der programmeres et forsinket starttidspunk.
F.eks. @/ Be /8¢

N e

* Tryk pa * Idstil det forsinkede * Indstil det onskede tilbered- * Tryk pa Start-

knappen starttidspunkt ved at ningsprogram og den knappen.
Forsinkets  dreje knappen onskede tilberedningstid.
tart/hvile. Tid/vaegt (op til 9
timer).
Bemaerk:

1. Der kan foretages programmering af tilberedning i tre faser herunder tilberedning med forsinket
start.

F.eks.
Forsinket start: 1 time 850 W: 10 min. Simre: 20 min.

/e O/ e O/ 8e
2 C Mm Power @ M\cro Povver @ @
O —> — O o
En gang 5 gange
2. Hvis den programmerede forsinkede starttid overstiger en time, nedteelles tiden i minutter. Hvis

den forsinkede starttid er mindre end en time, nedtzelles tiden i sekunder.
3. Forsinket start kan ikke programmeres for automatiske programmer.

Hviletid

Knappen Forsinket start/hvile kan bruges til at programmere en hviletid, efter at maden er feerdig,
eller til at indstille ovnen som et minutur.

F. eks
M‘”‘”’Owef — @ — Q — @ — I;
* Indstil det enskede * Tryk pa * Indstil det forsinkede * Tryk pa
tilberedningsprogram knappen starttidspunkt ved at dreje Start-
og den onskede Forsinket knappen Tid/vaegt (op til 9 knappen.
tilberedningstid. start/hvile. timer).
Bemaerk:
1. Der kan foretages programmering af tilberedning i tre faser herunder hviletid.
F.eks.
850 W: 4 min. Hviletid: 5 min. 850 W: 2 min.
OB O1 e @/
Micro Power 8 Micro Power
En gang En gang

2. Hvis ovndgren abnes under hviletiden, eller mens ovnen bruges som minutur, vil der fortsat
blive talt ned i displayet.

3. Denne funktion kan ogséa bruges som minutur. Tryk pa knappen Forsinket start/hvile, indstil
tiden, og tryk derefter pa Start-knappen.
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Optoningsvejledning

Optoningstips

Kontroller opteningen flere gange, selvom du
bruger de automatiske programmer, og over-
hold hviletiderne.

Hviletider

Enkeltportioner kan tilberedes naesten med det
samme efter optening. Det er normalt, at store
portioner mad stadig er frosne inde i midten.
For du tilbereder maden, skal den hvile i
mindst en time. Under hviletiden udjeevnes
temperaturen, og maden optgs vha. varmeled-
ning. OBS: Hvis maden ikke skal tilberedes
lige efter optoning, skal den saettes i koleska-
bet. Opteet mad ma aldrig fryses ned igen
uden at veere tilberedt.

Steg og fjerkrae
xog

Det er bedst at anbringe stege pa en omvendt
tallerken eller et plastikstativ, sa de ikke ligger i
kodsaften. Det er meget vigtigt at beskytte
sarte dele og dele, der stikker frem, med sma
stykker folie for at forhindre, at disse dele bliver
tilberedt. Det er ufarligt at anvende sma stykker
folie i ovnen, forudsat at de ikke bergrer
ovnvaggene.
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Hakkekod, kod i tern eller fisk

Eftersom denne madtype optas hurtigt, er det
nodvendigt at skille maden ad, dele blokkene
op i mindre dele under optaningen og tage
dem ud, nar de er toet op.

Sma portioner

Koteletter og kyllingestykker skal skilles ad sa
hurtigt som muligt, s& de bliver optget jesvnt.
Dele med fedt og endestykker tor hurtigere op.
Anbring dem pa midten af glastallerkenen,
eller deek dem til.

Brod

For at hele brad kan blive opteet i midten skal
du lade dem sta et stykke tid. Du kan forkorte
hviletiden ved at skille skiverne ad eller skeere
boller og hele brad igennem.



Grill
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* Tryk pa grillknappen for at * Drej den gnskede tid * Tryk pa startknappen.
veelge effektniveau. pa tid/veegt knappen Tiden begynder at teelle
1 tryk grill 1 (hgj) (op til 90 min). nedad pa displayet.

2 tryk grill 2 (medium)

3 tryk grill 3 (lav)
Grillindikatoren lyser og
grilleffektniveau (1, 2 eller 3)
vises pa displayet.

OBS

O HWN

. Grillelementet slar til og fra under tilberedning - dette er ganske normalt. Renger altid ovnen

. Anbring maden pa en metalrist pa glastallerken. Anbring et ovnfast fad (Pyrex®) nedenunder til

at opfange fedt.

. Deek aldrig maden til nar grillen bruges.

. FORSQG IKKE at forvarme grillen.

. Grillen virker kun, nar deren er lukket. Grillfunktionen kan ikke bruges, nar degren er aben.
. Der er ingen mikrobglgeeffekt pa grillprogrammet.

. De fleste madvarer skal vendes, nar de er halvt faerdige. Nar maden vendes, skal du abne

doren og FORSIGTIGT tage metalristen ud med grillhandsker.

. Nar du har vendt maden, seettes den tilbage i ovnen, hvorefter daren lukkes. Skal du trykke pa

START, nar deren lukkes. Displayet fortseetter med at teelle nedad. Det er helt sikkert undervejs
at abne deren pa ethvert tidspunkt for at se til maden, nar den grilles.

efter brug af grillen og fer mikroovn eller kombinationsovn bruges.

FORSIGTIG: Metalristen skal altid bruges med glastallerken. Tag metalristen ud af
ovnen ved at holde solidt fast i risten og det ovnfaste fad. Ror aldrig ved vinduet
udvendigt eller metaldelene pa dorens inderside, nar der szttes mad ind eller tages
mad ud af ovnen, da de kan veere meget varme.
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Kombination med grill og mikrobglger

@/
&+
Combi — —
* Tryk pa kombinationsknappen for ¢ Drej den gnskede tid pa * Tryk pa startknappen.
at veelge effektetniveau. tid/vaegt knappen (op til 90 min).

Kombinationsindikatoren lyser og
kombinationseffektniveau (1, 2
eller 3) vises pa displayet.

(_Tryk | Niveau | Mikrobglger | Grill
1 tryk | kombi 1 440W 1100W
2 tryk | kombi 2 250W 1100W
3 tryk | kombi 3 440W 950W

Ved kombinationstilberedning tilbereder ovnen maden hurtigt samtidigt med, at grillen giver
maden den traditionelle brune farve og spraedhed.

OBS

1. Metalristen er beregnet til brug ved kombination og grill. Forsgg aldrig at bruge andet metaltil-
behgr ud over det, der folger med ovnen. Anbring et ovnfast fad nedenunder for at opfange
fedt.

2. Brug kun metalristen som beskrevet. BRUG DEN IKKE hvis der tilberedes mindre end 200g
mad pa et manuelt program. Sma maengder mad ma ikke tilberedes ved kombinationstilbe-
redning, men skal tilberedes med GRILL eller mikrobglger for at opna de bedste resultater.

. Deek aldrig maden til ved kombinationstilberedning.

. Grillen ma IKKE forvames ved kombinationstilberedning.

. Gnistdannelse kan forekomme, hvis der bruges den forkerte maengde mad, hvis metalristen er
beskadiget, eller hvis der bruges en metalbeholder. Gnistdannelse er gnister af blat lys i mikro-
ovnen. Hvis dette forekommer, skal ovnen straks standses.

6. Visse typer mad kan tilberedes ved kombinationstilberedning uden brug af metalristen, f.eks.
steg, gratin og teerter. Maden kommes i et ovnfast fad uden metal og anbringes direkte pa gla-
stallerken.

7. BRUG IKKE mikroovnsskale af plastic ved kombinationstilberedning (medmindre de er
beregnet til kombinationstilberedning.) Skalene skal kunne tale varmen fra den gverste grill -
ovnfast glas som f.eks. Pyrex® eller keramiske skale er ideelt.

. BRUG IKKE dine egne metalskale eller daser, da mikrobglgerne ikke vil kunne treenge igennem
til maden.

[ )

=]

FORSIGTIG: Metalristen skal altid bruges med glastallerken. Tag metalristen ud af ovnen
ved at tage godt fast i risten og det ovnfaste fad. Ror aldrig ved vinduet udvendigt eller
metaldelene pa derens inderside, nar der sattes mad ind eller tages mad ud af ovnen, da
de kan vaere meget varme.
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Optoning efter vaegt

Denne funktion kan bruges til at opto frossen mad efter veegt.

® Veelg det onskede ® Stil madens vaegt ved ® Tryk pa startknappen.
program at dreje program. Husk at rore rundt eller
1 tryk sma stykker Nar knappen drejes vende maden under
2 tryk stort stykke langsomt, sendres vaeg- optoning.
Programmets nummer vises i ten i trin pa 10 g. Nar
displayet. De automatiske og knappen drejes hurtigt,
optenings indikatorerne lyser. eendres veegten i trin pa
100 g.

Program  Min./max. vaegt Bruges til

Sma stykker kod, escalope, palser, hakket kad, fiskefile-
1 Sma stykker 100 - 1000g |ter, steak, koteletter (hver pa 100 - 400g). Vend / rer nar
bippet lyder.

2 Stort stykker 400 - 2000g Eg:rgi ;Ft))g;kl% Igrzd, steg, hel kylling, stort stykke fisk. Vend J

VIKTIG: Se side DK-9 for optenings retningslinjer.

Opvarmning/tilberedning efter vaegt

Bruges til at opvarme eller tilberede mad efter veegt. Vaegten skal indtastes i gram.

f.eks.

® Velg onsket kategori. Vaelg den e Stil madens vaegt ved at e Tryk pa start-knappen.

onskede kategori. Det automati- dreje program.
ske indikatorlys og programnum- Nar knappen drejes lang-
meret vises pa displayet. somt, aendres vaegten i trin

pa 10 g. Nar knappen dre-
jes hurtigt, @endres vaegten i
trin p& 100 g.
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Opvarmning/tilberedning efter vaegt

Program Anbefalet veegt Tibehor Instruktioner ‘
Genopvarmning af et frisk
anrettet maltid eller gryderet: Al

Auto mad skal veere tilberedt i forvejen.
y@ Maden ber have
Q koleskabstemperatur, ca. +5° C.
Veelg programmet for frisk maltid (1
150 - 1200g tryk pa& programknappen for
1 trvk S automatisk mikrobglgeeffekt). Ror
y rundt, nér ovnen bipper. Lad maden
OPVARMNING AF sta et par minutter. Serg for, at
MAD maden er rygende varm, for den
serveres. Store stykker fisk eller kad
i tynd sovs kan kreeve leengere tid.
Auto Geno?varmning afen koe (150 g),
y@ en skal (300 g) eller to skale (600
g) varm drik (f.eks. te, kaffe, maelk
Q 1 kop - 150g eller suppe): Veelg programmet for
. 1 en skal - 300g - opvarmnli(ng af korf)/skél (2 tryk Eé
2 tr o S— programknappen for automatis|
OPVARMIXING AF 2 to skale - 600g mikrobglgeeffekt). Indtast vaegt - 150
KOP/KUMME g, 300 g eller 600 g, og tryk pa
startknappen.
Tillavning af friske grontsager:
Auto Placer de forberedte grentsager i
<7 ful en beholder af passende storrelse.
Q Overheeld med 1 spsk. vand pr.
100 g grontsager. Daek med perfo-
3 trvk 200 - 1100g reret plastfolie eller lag. Veelg pro-
y o grammet for friske grontsager (3
GRONSAGER tryk p& programknappen for auto-
matisk mikrobolgeeffekt). Vend
eller rar rundt, nar ovnen bipper.
Auto Tillavning af frisk fisk:
y@ Placer fisken i en beholder af pas-
Q :(sende)stmrglse,dog heeld 2dspsl:f.
30 ml) vand ved. Daek med perfo-
200 - 900g ] reret plastfolie eller lag. Vaelg pro-
4 tryk grammet for frisk fisk (4 tryk pa
FISK programknappen for automatisk

mikrobglgeeffekt).
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Opvarmning/tilberedning efter vaegt

Panacrunch Program

Auto

» Veelg det gnskede
program og stil
den tomme pana-

-+ Tryk pa start knap-
pen for at forvarme
panacrunch pan-

Nar panden er for-
varmet bipper
ovnen. Laeg den

% —»—»@—»

Tryk pa start-knap-
pen.

crunch pande den. frosne mad pa den
direkte pa glastal- varme pande, stil
lerkenen. vaegten.
Program Anbefalet vaegt Tibehor Instruktioner
Auto Frossen feerdigbagt pizza.
Leaeg den udpakkede pizza pa den
Q forvarmede panacrunch pande.
150 - 4809
1 tryk
FROSSEN PIZZA
Auto Til genopvarmning, sprodgoring
af bunden og bruning af toppen
O af en friskkabt pizza.
150 - 480g Fjern al emballage, og placer
2 tryk pizzaen i det forvarmede pizzafad.
FRISK PIZZA
Auto Til genopvarmning, sprodgering
af dejbunden og bruning af
O toppen af en friskkabt
130 - 500g quiche.
3 tryk Fjern al emballage, og placer
FRISK QUICHE quichen i det forvarmede pizzafad.
Til genopvarmning,
0 sprodgoring og bruning af fros-
Y& ne kartoffelprodukter.
Efter forvarmning af fadet spredes
150 - 400g kartoflerne ud i fadet. Det bedste
4 tryk resultat opnas, hvis kartoflerne
leegges i et enkelt lag og vendes,
FROSNE KARTOF- nar uret bipper.
FELPRODUKTER

DK-15



Opvarmning/tilberedning efter vaegt

Bruges til at opvarme eller tilberede mad efter veegt. Vaegten skal indtastes i gram.

f.eks.

® Vzlg onsket kategori. Veelg den e Stil madens vaegt ved at  ® Tryk pa start-knappen.

onskede kategori. Det automati- dreje program.
ske indikatorlys og programnum- Nar knappen drejes lang-
meret vises pa displayet. somt, aendres vaegten i trin

pa 10 g. Nar knappen dre-
jes hurtigt, eendres veegten i
trin p& 100 g.

Program Anbefalet vaegt Tibehor Instruktioner

Genopvarmning, bruning og
sprodbagning af overfladen af

Auto forlavede frosne gratiner: Dette
program er velegnet til frossen
Q lasagne, cannelloni, retter med

kartofler som gverste lag og pasta-
300 - 1000g — ovnretter. Fjern al emballage, og

anbring den frosne gratin i et ovn-

5 tryk fast fad pa glastallerkenen. Veelg
FROSSEN programmet for frossen gratin
GRATIN (5 tryk pa programknappen for

automatisk kombinationseffekt).

Tillavning af friske
kyllingestykker, f.eks.
T kyllingebryst, overlar, underlar
og lar med rygben: Anbring
Q ” stykkerne i et ovnfast fad pa
150 - 1000g E— risten pa glastallerkenen. Veelg

=— programmet for friske

Auto

6 tryk kyllingestykker (6 tryk pa
KYLLINGESTYK- programknappen for automatisk
KER kombinationseffekt). Vend

stykkerne, nar ovnen bipper.

Genopvarmning af frossent

Auto brad, frosne boller og
croissanter: Fjern al emballage,
Q [ og anbring brgdet pa risten pa
70 - 400g - glastallerkenen. Veelg
= =] — programmet for brad/croissanter
7 tryk (7 tryk pa programknappen for
FROSNE automatisk kombinationseffekt).

BOLLER Vend, nar ovnen bipper.
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Panacrunch

Med Panacrunch er det nu muligt at opna en
sprad og brun bund pa mad, der ellers ikke
kan tilberedes i en grill-mikroovn, uden at bli-
ver fugtigt og blgdt i bunden. Panacrunch er
bl.a. velegnet til frosne feerdigbagte pizzaer,
teerter, brod samt forstegte frosne kartoffelpro-
dukter, der ellers kun kan tilberedes i en traditi-
onel ovn.

Nar der kan opnéas en brun og spred bund, er
det fordi i bunden af Panacrunch sidder et felt,
der opsuger mikrobglgerne der omdannes til
varme og dernaest opvarmer metallet til en
temperatur, der er sa hgj at maden kan opna
en brun og spraed bund. Panacrunch er frem-
stillet af et metal, der kan tale mikrobglger og
som samtidig er en god varmelder.

Sadan bruges Panacrunch

«  Stil Panacrunch direkte pa glastallerkenen
og forvarm den pa kombi 1 i 3 min. Kom
eventuel fedtstof pa panden inden for
varmning, det giver en mere brun overflade
nar der steges f.eks. kad.

+ Tag Panacrunch ud af ovnen ved brug en
tyk grydelap. Den bedste bruning opnas nar
maden leegges pa Panacrunch
umiddelbart efter at den er taget ud af
ovnen. Panacrunch effekten forsvinder ved
brug af ovnens forsinket start.

+ Stil panden pa glastallerkenen og tilbered i

overensstemmelse med vejledningerne i
tilberedningstabellen pa side Dk-14.

Bemeerk

1.
2.

Forvarm ikke Panacrunch mere end 8 min.

Anbring altid panden midt pa glastal-
lerkenen. Panacrunch ma ikke rgre ovnens
metalveegge, da det skader ovnen.

. Panacrunch ma kun bruges pa gla

stallerken, ikke i forbindelse med en metal
rist.

. Nar Panacrunch er forvarmet bor der altid

bruges det medfalgende handtag eller en
tyk grydelap.

. Pak maden ud far den anbringes pa

Panacrunch.

. Maden ma ikke deekkes med lag, film eller

andet papir.

. Panden kan ogsa bruges i en Panasonic

varmluftovn.

Pas pa din Panacrunch

Brug aldrig skarpe genstaden pa
Panacrunch.

Vask Panacrunch i varm sulfovand og skyl
efter med varmt vand. Der mé ikke bruges
skurepulver eller andre skrappe renggrings-
midler, der kan skade overfladen.

Panacrunch kan vaskes i opvaske
maskinen.
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Sporgsmal og svar

Spergsmal: Hvorfor teender ~ Svar:  Nar ovnen ikke teender check folgende:
ovnen ikke? 1. Er ovnen tilsluttet lysnettet? Sluk for stikkontakten i
10 sekunder for at nulstille ovnen og teend sa igen.

2. Kontrollér om sikringen er sprunget.

3. Hvis sikringen er i orden, prov da at tilslutte den samme
stikkontakt til et andet apparat. Fungerer dette, er der
noget galt med ovnen. Fungerer det ikke, er der noget
galt med stikkontakten. Safremt der er noget galt med
ovnen, kontaktes forhandleren, der kan oplyse om tlf. til
det neermeste servicecenter.

Sporgsmal: Nar jeg teender ~ Svar: Der kan opsta radio- og fiernsynsforstyrrelser, nar ovnen

ovnen kommer der forstyr- er teendt. Denne forstyrrelse svarer til den stoj som f.eks.
relser i fiernsynet. Er det stogvsugere og harterrer giver. Det betyder ikke, at der er
normalt? noget i vejen med ovnen.

Sporgsmal: Ovnen vil ikke Svar: Ovnen er konstrueret til ikke at acceptere et ukorrekt pro-

acceptere mit program. gram. Den vil for eksempel ikke tillade en fjerde fase.
Hvorfor?

Spergsmal: Hvorfor Svar: Nar der tilberedes mad afgiver maden varme. Denne
kommer der varm luft ud af varme bliver fort ud af ovnens ventilationsabning ved hjeelp af
ventilationsdbningen? luftstremningerne i ovnen. Ventilationsébningen mé derfor

aldrig veere tildeekket, nar ovnen er i brug. Der er ingen fare
for mikrobglgeudslip.

Spergsmal: Kan jeg bruge et Svar: Der bor ikke bruges metaltermometer i forbindelse med
ovntermometer i metal? mikrobglger eller kombination da metallet giver gnister i
ovnen. | stedet kan stegetermometer bruges i kadet efter endt
stegetid.

Spergsmal: Nar jeg bruger et
kombinationsprogram eller Svar: Lydene opstar, n&r ovnen automatisk skifter mellem
manuel kombination, brum- mikrobglger og grill.
mer og kliker ovnen. Hvad
er det?

Spergsmal: Ovnen standser  Svar: Denne meddelelse angiver et problem med det system, der
mikrobglgetilberedning, og frembringer mikrobglgerne. Kontakt venligst et autoriseret ser-
der star 'H97' eller H98' pa vicecenter.
displayet. Hvorfor?
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Vedligeholdelse af ovnen

Sluk for ovnen, nar den skal rengores.

Det er vigtigt, at ovnrum, teetningslister og
dorkarme holdes rene. Madsteenk og spildt
mad, der seetter sig pa ovnvaegge, teet-
ningslister og derkarme, torres af med en
fugtig klud. En mild sulfooplasning kan
anvendes, hvis de er meget snavsede.
Steerke renggringsmidler eller skuremidler
frarades.

BRUG IKKE DE KOMMERCIELLE
OVNRENSEMIDLER.

Brug ikke skuremidler, skuresvampe eller
skarpe metalskrabere til rengering af
ovndgrens glas, da der er risiko for, at
overfladen ridses, hvilket kan medfere, at
glasset splintrer.

Ovnens yderside rengeres med en fugtig
klud. For at undga skader pa ovnens vitale
dele ma der ikke sive vand ind i ventilati-
onsabningerne.

Hvis betjeningspanelet er snavset,
rengores det med en blad, tor klud. Brug
ikke staerke rengeringsmidler eller skure-
midler pa betje-ningspanelet. Ved rengering
af betjenings- panelet skal ovndaren
veere aben, sa ovnen ikke kan starte ved et
uheld. Efter rengoring skal du bergre
STOP/ANNULLERINGSKNAP for at fierne
tegnene i displayet.

Dugdannelser pa ovnens yderside torres af
med en bled klud. Dette kan ske, nar
mikrobglgeovnen bruges ved hgj luftfugtig-
hed og betyder ikke, at ovnen har en fejl.

10.

11.
12,

13.

Det kan vaere ngdvendigt at tage
glastallerkenen ud til rengering.
Glastallerkenen rengeres med varmt
seebevand eller i opvaskemaskinen.

Rulleringen og ovnens bund renggares
regelmaessigt for at undga stej. Renger
med varmt vand med sulfo hvorefter der
eftertarres med en tor klud eller et stykke
kokkenrulle. Check efter at rullering og gla-
stallerken ligger rigtig pa plads efter
rengoring.

Ved brug af GRILL eller KOMBINATION vil
nogle retter sprajte fedt op pa ovnvaegge-
ne. Hvis ovnen ikke er rengjort, kan den
begynde at "ose" under brug.

Denne ovn ma kun serviceres af kvalifice-
rede teknikere. Ved vedligeholdelse og
reparation af ovnen kontaktes den naerme-
ste forhandler.

Brug ikke damprenser til rengoring.

Sorg altid for, at lufthullerne ikke er bloke-
rede. Kontroller, at stov eller andet materi-
ale ikke blokerer Iufthullerne gverst,
nederst eller bag pa ovnen. Hvis lufthuller-
ne blokeres, kan det medfere overophed-
ning, som kan pavirke betjeningen af
ovnen og der opstar farlige situationer.

Hvis du undlader at renholde ovnen, er der
risiko for, at overfladerne odeleegges, og
apparatets levetid dermed reduceres, og
der opstér farlige situationer.
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Tekniske specifikationer

Stromkilde: 230V, 50 Hz
Stremforbrug: Maksimum: 1800 W

Mikrobalger 1125 W
Grill 1100 W

Udgangseffekt: Mikrobglger 850 W (IEC-60705)
Grill 1100 W

Ydre mal: 482 (W) x 364 (D) x 284 (H) mm (NN-GD379S)
482 (W) x 368 (D) x 284 (H) mm (NN-GD359W / NN-GD369M)
Ovnrummets mal: 325 (B) x 330 (D) x 191 (H) mm
Veegt: 9.5 kg (NN-GD359W / NN-GD369M)
10.0 kg (NN-GD379S)
Stoejniveau: 58.8 dB (EN60704)

De angivne mal og vaegt er omtrentlige. Specifikationerne kan aendres uden varsel.

Dette produkt opfylder den europaeiske standard EN 55011 for EMC forstyrelser (EMC =
Elektromagnetisk Compatibilitet). | henhold til denne standard er dette produkt et apparat i gruppe
2, klasse B og opfylder kravene for dette. Gruppe 2 betyder, at radio-frekevent energi danes i
form af elektromagnestiske balger, med henblik p& opvarmning af fede. Klasse B betyder, at dette
produkt, ma anvendes i almindelige husholdninger.

Oplysninger til brugerne om afhaendelse af elektriske apparater og elektronisk
udstyr (private husholdninger)
Nar produkter og/eller medfelgende dokumenter indeholder dette symbol, betyder
det, at elektriske apparater og elektronisk udstyr ikke ma smides ud sammen med
det almindelige husholdningsaffald.
For at sikre en korrekt behandling, indsamling og genbrug, skal du aflevere disse
produkter pa dertil indrettede indsamlingssteder, hvor de vil blive modtaget uden
ekstra omkostninger. | nogle lande er der ogs& mulighed for, at du kan indlevere dine
produkter hos den lokale forhandler, hvis du keber et nyt og tilsvarende produkt.
B s du afhaender dette produkt pa korrekt vis, vil det vaere med at spare pa de vaer-
difulde naturlige réstoffer og forhindre eventuelle negative pavirkninger pa folkesund-
heden og miljget, hvilket ellers kunne blive falgerne af en forkert handtering af affaldet. Kontakt de
lokale myndigheder for at f& yderligere oplysninger om, hvor du kan finde det naermeste indsamlings-
sted.
| visse lande vil en forkert afhaendelse af affaldet medfere en badestraf i henhold til de geeldende
bestemmelser pa omradet.

Professionelle brugere i EU
Hvis du @nsker at smide elektriske apparater eller elektronisk udstyr ud, skal du kontakte din forhand-
ler eller leverander for at fa yderligere oplysninger.

Oplysninger om afhzendelse i lande uden for EU

Dette symbol er kun gyldigt i EU.

Hvis du @nsker at afhaende dette produkt, skal du rette henvendelse til de lokale myndigheder eller
din forhandler. Her kan du f& oplysninger om, hvordan du bedst kommer af med produktet.

I henhold til direktiv 2004/108/EC, artikel 9(2)

Panasonic Test Center

Panasonic Service Europe, en afdeling af Panasonic Marketing Europe GmbH

Winsbergring 15, 22525 Hamborg, Tyskland

Fremstillet af Panasonic Home Appliances Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd, 898 Longdong
Road, Pudong, Shanghai, 201203, Kina.
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